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Elektrische zijroker accessoire
Installatie- & bedieningshandleiding

Modellen
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005
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Het daadwerkelijke product kan afwijken van de afbeeldingen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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Welkom bij NAPOLEON"!

Veiligheidsvoorschriften

A WAARSCHUWING!

Elektrische

voorzorgsmaatregelen

Als er een externe stroombron wordt gebruikt,
moet het apparaat ook geaard worden volgens
de lokale voorschriften. Het apparaat moet
worden aangesloten volgens de nationale
regelgeving en lokale elektrische codes.

Gebruik alleen een door een aardlekschakelaar
(GFl) beveiligd circuit met dit apparaat. Het
apparaat moet worden aangesloten via een
aardlekschakelaar (RCD) met een nominale
reststroom die niet hogeris dan 30 mA.

Het apparaat moet worden aangesloten op een
stopcontact met aarding. Verwijder nooit de
aardingsstekker en gebruik geen adapter met
twee pennen.

Het netsnoer moet regelmatig worden
gecontroleerd op tekenen van beschadiging. Het
apparaat mag niet worden gebruikt als het snoer
beschadigd is. Gebruik alleen verlengsnoeren
met een driepolige aardingsstekker, geschikt voor
het vermogen van het apparaat en goedgekeurd
voor buitengebruik met een W-A markering.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

« Lees alle instructies.

- Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik
handgrepen, knoppen of meegeleverde
gereedschappen.

« Om elektrische schokken te voorkomen,
dompel het snoer, de stekker of andere
elektrische onderdelen niet onder in water of
andere vloeistoffen.

- Nauw toezicht is noodzakelijk wanneer een
apparaat wordt gebruikt door of in de buurt van
kinderen.

- Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Ditapparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder, en door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens, of door personen
zonder ervaring en kennis. Zij moeten onder
toezicht staan of instructies krijgen over veilig
gebruik en de gevaren begrijpen.

« Reiniging en onderhoud door de gebruiker

mogen niet door kinderen zonder toezicht
worden uitgevoerd.

« Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontactin de grill wanneer het nietin
gebruik is en voor het schoonmaken. Laat
het apparaat afkoelen voordat u onderdelen
plaatst of verwijdert.

+ Steek altijd eerst de stekker in het apparaat en
steek daarna het snoer in het stopcontactin
de grill. Om los te koppelen, zet de schakelaar
op UIT en trek daarna de stekker uit het
stopcontact.

» Gebruik alleen op een goed geaard
stopcontact.

« Het gebruik van accessoires die niet door
Napoleon worden aanbevolen kan letsel
veroorzaken.

» Laat hetsnoer niet over de rand hangen, raak
geen hete oppervlakken aan en blokkeer de
doorvoer naar het apparaat niet.
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Plaats het apparaat of het snoer niet op of in de
buurt van een hete gas- of elektrische brander,
of in een verwarmde oven.

Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen
van een apparaat met hete olie of andere hete
vloeistoffen.

Gebruik geen enkel apparaat met een
beschadigd snoer of stekker, of nadat het
apparaat defect is geraakt of op enige wijze
is beschadigd. Breng het apparaat naar het
dichtstbijzijnde erkende servicecentrum voor
inspectie, reparatie of afstelling.

Gebruik het apparaat niet voor andere
doeleinden dan waarvoor het bedoeld is.

Buitenverlengsnoeren moeten worden
gebruikt met producten voor buitengebruik en
zijn gemarkeerd met het achtervoegsel “W” en
een label met de tekst “Geschikt voor gebruik
met buitenapparaten”.

De aansluiting op een verlengsnoer moet
droog en van de grond worden gehouden.

Berg producten binnenshuis op wanneer ze
niet worden gebruikt — buiten het bereik van
kinderen.

Maak dit product niet schoon met een
waterspray of een vergelijkbare methode. In
plaats daarvan raden we aan het af te nemen
met een vochtige doek gedrenktin een
50/50 mengsel van appelciderazijn en water,
en het daarna af te drogen met een schone
handdoek.

Brandstof, zoals houtskoolbriketten, mag niet
met het apparaat worden gebruikt.
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Montagestappen

Geintegreerd rooksysteem

Deze functie geeft extra smaak aan vlees, groenten en meer. Perfect voor langzaam garen op lage
temperatuur.

J

- Verwijder 2 uitsparingen onder het rechter - Plaats de rookafvoerpijp in de zijroker door de
zijrek, in het zijpaneel van de kar. buis met de hand erin te draaien.

o
- J - J
« Gebruik een schroevendraaier in de gaten aan - Draai de twee schroeven een beetje los,
het uiteinde van de buis om deze stevig vast verwijder ze vervolgens volledig en leg ze apart.

te draaien.
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- Beweeg de roker onder het zijrek en leid
de rookafvoerpijp door de opening die
is ontstaan door het verwijderen van de
uitsparing.

« Met de roker op zijn plaats en de afvoerpijp
door de opening, manoeuvreer de beugel en
bevestiging in de sleutelsleuven in het rechter
zijpaneel van de karbodem.
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+ Wanneer beide bevestigingskoppen door de
sleutelsleuven zitten, kunnen ze van binnenuit
de BBQ-kar worden vastgedraaid.

« Met de roker vastgezet met twee bevestigingen
op de voorste beugel, buig de twee lipjes op
het zijrek naar beneden op hun plaats.
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« Bevestig de roker met de eerder verwijderde
bevestigingen om hem op zijn plaats te houden.

« Verwijder de twee duimschroeven aan
de achterkant van het apparaat. Klap het
toegangspaneel omhoog om bij de elektronica
box te komen.
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=t f 8 « Zoek de kabelboom
van de roker aan de

z P binnenkant van de kast.
Leid de kabel via de
zijkant van de kast naar
de achterkant van de
roker.
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« Steek de kabelboom—dit maakt communicatie « Leid het meegeleverde netsnoer van de
met de roker mogelijk—in de ‘COMM’-poort rookbox, door het zijpaneel en in de kast.

van de elektronica box. Zorg ervoor dat de
aan/uit-schakelaar AAN staat.

o . :

- Steek de stekker van de roker in het stopcontact in de kast. Sluit het
toegangsdeurtje aan de achterkant van de rookbox.
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Aan de slag

Overzicht van de roker

Verrijk je grillervaring met een rijke, houtgestookte
smaak dankzij het geintegreerde rooksysteem*.
Wanneer de rookmodus is geselecteerd, wordt de
rookbox automatisch geactiveerd en wordt
aromatische rook naar de hoofd kookruimte geleid
voor authentieke barbecue-resultaten. Deze
functie geeft extra smaak aan vlees, groenten en
meer. Perfect voor langzaam garen op lage
temperatuur.

( N

Afvoerpijp

Houtsnipperlade
gereedschap

Ontstekingss-
chakelaar

Houtsnipper-
Toegangsdeur lade
- J

De roker moet worden
gestart en rook afgeven
voordat je de branders
aansteekt. De beste
prestaties worden bereikt
met 1-2 branders op

laag. De meter op het
deksel moet altijd in

het rookgedeelte staan.

Ontsteking

1. Vul de rookbox — Voeg houtsnippers toe,
of een mix van houtsnippers en stukken of
pellets, tot de box bijna vol is. Gebruik geen
houtskool. Zie het “Uw smoker opzetten”
gedeelte voor meer informatie.

2. Houd de drukknop op [ )
de roker 2 seconden
ingedrukt om te
ontsteken. De knop @
zal rood knipperen om
aan te geven dat de
ontstekingsfase bezig
is (11 minuten). \ J

Na de ontstekingsvolgorde schakelt het
ontstekingselement voor houtsnippers uit en
zorgt de ventilator voor continue rook totdat de
houtsnippers op zijn of er 1 uur voorbij is zonder
een nieuwe ontstekingscyclus. Zodra de roker
rook begint af te geven, steek 1-2 branders aan
en houd de temperatuur binnen het rookbereik op
de dekselmeter. Zie het “Uw smoker opzetten”
gedeelte voor meer informatie.

Nadat de ontsteking is gestart, kan de ventilator
niet worden uitgeschakeld. Dit is een belangrijke
veiligheidsfunctie die is ontworpen om
ongecontroleerde verbranding in de roker te
voorkomen. De ventilator van de roker schakelt
automatisch uit na de afkoelcyclus (ongeveer 2
uur), of na 3 uur inactiviteit.
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Herontsteking

De optie voor opnieuw ontsteken is pas
beschikbaar 15 minuten na het einde van de
ontstekingscyclus. Wanneer de houtsnippers op
zijn, maar je de sessie wilt verlengen:

1. Open de deur van de roker om bij de lade
voor houtsnippers te komen. De toegang
tot de rokerdeur is uitgerust met een
veiligheidsschakelaar om te voorkomen dat het
verwarmingselement werkt wanneer de deur
openis.

2. Ontgrendel het gereedschap en haak het
aan de voorzijde van de houtschalenlade.
Ontgrendel het gereedschap en schuif de
houtschalenlade voorzichtig naar buiten
voor eenvoudig bijvullen zonder deze uit
het apparaat te verwijderen. Zie “Overzicht
gereedschap” sectie.

3. Gebruik metalen tangen om gebruikte
houtschilfers te herverdelen en verplaats ze
naar de voor- en achterkant van de lade. Het
vrijmaken van ruimte op het metalen rooster
helpt bij het opnieuw ontbranden van verse
houtschilfers. Verwijder geen hete schilfers uit
de kamer. Zie “Uw smoker opzetten” sectie.

4. Voeg een verse laag houtschilfers toe en
zorg voor goed contact met de warmtebron
voor snellere ontbranding en een constante
rookontwikkeling.

5. Gebruik het gereedschap om de
houtschalenlade weer te plaatsen. Sluit en
vergrendel de rokerdeur.

6. Houd de drukknop op de rokerunit 2
seconden ingedrukt. De knop zal rood
knipperen om aan te geven dat de
herontstekingsfase bezig is (v4 minuten).

é‘ OPMERKING:

7.

De gebruiker moet 15 minuten wachten
voordat de herontstekingsoptie weer
beschikbaar is. Deze timer van 15 minuten is
ingesteld om overmatige warmtecycli van de
roker te voorkomen.

Ontsteking en herontsteking kunnen op elk
moment worden geannuleerd door deze
optie op het display te selecteren of de
drukknop 5 seconden ingedrukt te houden
(afhankelijk van uw model).

Om de roker volledig uit te schakelen, moet u
deze 1 uur inactief laten (geen herontsteking)
om het volledige uitschakelproces te starten
(in totaal 3 uur). Tijdens de laatste 2 uur blijft
de ventilator werken om rookterugslag te
voorkomen.

. Als de roker volledig is afgekoeld, maak dan

de houtschalenlade leeg en gooi de resten
weg in een vuurvaste container met een goed
sluitend deksel.
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Roker Gids

Snelle Rooktips

Om u te helpen het maximale uit uw roker te halen, hebben we deze snelgids samengesteld met
praktische tips voor betere resultaten. Deze beproefde technieken versterken de smaak, verbeteren
de rookhechting en helpen u om consistenter te koken—zodat u elke keer de beste smaak krijgt en het
meeste uit uw kookervaring haalt.

Begin met rook Start de roker van
tevoren en wacht tot deze schone rook
produceert voordat u voedsel op de
grill legt of de branders aansteekt.

@

Koud vlees = betere rookring Plaats
het vlees direct uit de koelkast in de
roker. Het koelere oppervlak neemt in
het begin meer rook op.

@
O

Houd het vochtig Bespuit het vlees
elke 45—-60 minuten met een
plantenspuit. Overdrijf het niet—net
genoeg om het oppervlak kleverig te
houden, niet doorweekt.

©

Gebruik een waterbak Een waterpan
houdt de luchtvochtigheid op peil.
Vochtige lucht zorgt ervoor dat rook
beter blijft hangen en houdt het vlees

sappig.

&

Ruw = meer rooksmaak Kerfhet
opperviakin of breng een grove rub aan
(bijv. gebroken peper, kruiden). Het
creéren van een ruwe textuur—door
insnijden of kruiden—verbetert de
rookopname. Het vergrote opperviak en
de oneffenheden helpen rookdeeltjes
effectiever vast te houden, wat resulteert
in een diepere, rijkere en meer complexe
rooksmaak.

Vermijd witte, dikke rook Dikke witte
rook betekent onvolledige
verbranding. Gebruik kwaliteitskorrels,
-chips of -blokken voor schonere
verbranding.

O

Temperatuurzones zijn belangrijk Ken
de hete en koele zones van uw BBQ.
Draai het vlees indien nodig om
gelijkmatig te garen en droge plekken
te voorkomen.

©

Geduld loont Haast u niet. Houd het
deksel gesloten—elke keer dat u kijkt,
voegt 10—15 minuten toe aan de
bereidingstijd. Vertrouw op het proces!

e p
ROOKPRO TIPS!
« Laat het vlees na « Als u niet schoonmaakt, « Gebruik een - Oefening baart

het roken rusten kan uw roker creosoot vleesthermometer kunst. Elk stuk
zodat de sappen zich opbouwen—een voor nauwkeurigheid. vlees gedraagt
kunnen herverdelen. teerachtige aanslag die Vertrouw niet zich anders. Blijf
Het kan een groot voedsel een bittere, alleen op tijd—de geduldig en blijf
verschil maken in onaangename smaak kerntemperatuur is experimenteren.
malsheid en smaak. geeft. doorslaggevend.

N y
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Voedseltype

Houtsoort(en) |

Rooktemperat-

uur °C (°F)

Rooktijd

Kooktips

- 6-8 u (tot

- Baktijd: 12-18 u totaal.

Brisket 107-116 °C ingepakt, Gebruik een waterpan
} - (225-240°F)  bij 74°C/ voor vocht; wikkel in
i, 57 ~65 °F) ;folle na de stall.
H Mesquite : - Baktijd: 6-8 u totaal.
Short ribs 107-116 °C  3—-4 u(tot Houd de botzijde naar
Rundvlees (225-240 °F)  ingepakt) beneden; laat 1u rusten
: : na het koken.
. L - Laat het gehaktbrood
: Hickory, Eik, : : .
: ’ ¢ 107-135°C - 10-15 minuten rusten
Gehaktbrood ﬁﬁsaer'ﬂ%f{ (225-275°F) 2> Y yoor het snijden om het
i vocht te behouden.
Aol Kore Rook tot 90-95 °C
Boston Butt Pzic):ar;noot’ 12-14 u : (195-203 °F ) voor het
- uit elkaar trekken.
n ; Wikkel in folie bij uur 3;
. : :~v5 U (3-2-1 T
Baby back ribs , . methode) eindig onafgedekt voor
Varkensv- ~ Appel, Kers,  107-116°C _eenkorst
lees ’ Hickory (225-240 °F) :
. . Spray elk uur met
Spare ribs ~6 U ;
- appelsap voor vocht.
Abpel. Kers Niet te gaar maken —
Varkenshaas PRE’, RErs, ~2-4u  haal eruit bij 63 °C (145
Eik R
- Bind de poten samen
Hele Appel, Kers, 121-135°C 344 - en vouw de vleugels
Esdoorn (250-275 °F) - onder; rook tot 74 °C
- (165 °F)
Appel, 121-135 °C Hogere temperaturen
Poten/Dijen Esdoorn, . ~2u  maken het vel krokant;
Pecannoot (250-275°F) - omdraaien is niet nodig
Kip . Hussel in olie/kruiden
Vieugels Appel, Kers, 121-135°C 15-2 u . voor het roken; eindig
Esdoorn (250-275 °F) ’ - boven direct vuur voor
. krokantheid.
Gebruik een
Borst Appel, Kers, 107°C MU : vleesthermometer, haal
Esdoorn (225° F) eruit bij 71°C (160 °F),

- laat rusten tot 165 °F.
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Rooktemperat-
Voedseltype uur °C (°F)

Rooktijd Kooktips

Kalkoen

Hele

Borst

Houtsoort(en) |

Appel, Kers,
Pecannoot

116°C (240 °F)

5-7u

- Gebruik een waterpan;

vlinder de kalkoen voor

‘ gelijkmatige garing.

i Bedorst elk uur voor

malsheid.

Hertenvlees '

Varkenshaas

Eik, Kers,
Hickory

107 °C (225
OF)

~45 min/lb

Licht hout behoudt de
wildsmaak; niet te veel
roken.

<

Wildgevo-
gelte

Eend — Heel

Appel, Kers,
Pecannoot

121-135 °C
(250-275 °F)

3—4u

Snijd het vel in voor
het uitsmelten van
vet; eindig op hoge
temperatuur voor
krokant vel.

Eend — Borst

Appel,

Esdoorn, Els ‘

107 °C (225 °F)

~15u

Rook met de velkant
naar boven; haal eruit
bij 135-140 °F / 57-60
°C voor medium rare.

Kwartel

Appelhout,
Kers,
Pecannoot

- 107°C (225 °F)

1-1,5u

Spray lichtjes met
appelsap of bouillon
tijdens het roken om het
vocht te behouden en
de rook beter te laten
hechten.

Px

Vis en

zeevruchten |

Zalm - Filet

Els, Kers,
Esdoorn

1104 °C (220 °F)

Tu

Zalm kan koud gerookt
worden door hem te
pekelen met zout en
bloot te stellen aan

rook bij 68-86°F (30
°C—-20 °F) zonder te
garen. Gebruik filets
met vel; werk af met een
citroenglazuur.

Forel — Heel

 Els, Eik, Kers

Kreeftensta-
arten

Els, Appel,
Kers

1 107°C (225 °F)

Tu

Vul de buikholte met
citroen/kruiden; rook in
een mandje

. ~ 45 min

Splijt de staarten voor
betere rookopname.
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Rooktemperat-

Voedseltype Rooktijd Kooktips

Houtsoort(en)

. uur °C(°F)

Snijd in helften of dikke

Paprika's Appel, Kers 1,5-2u repen: licht invetten.
: 5 Prik gaatjes en wrijf in
¢ : Aardappelen — : 107-116 °C 2-3u met olie/zout; wikkel in
} Heel : (225-240 °F) folie voor een zachte
Appel, Kers, schil.
Pecannoot
Groenten Rook met een beetje
Wortels 1,5-2 u  honing of bruine suiker
voor zoetheid.
Tomaten Kers, Appel ~ 237197°C 45 5, ilr:eljz:\dald\c/)s;rlgijg of
(Roma's) P APPEL - 000-255°F) "
2 ; salsa.
Laat na het roken
Cheddar Appel, Kers, 24-48 uur onafgedekt
(gerijpt) Esdoorn in de koelkast staan om
de smaak te verzachten
1,5-2u
Appel Snijd in kleine blokjes of
Gouda PPEl, rook in zijn geheel; laat
Pecannoot :
: 48 uur rusten.
32°C (90°°F)
(lage SRR NI oude dagen A voorzich’ti anders kan
vochtigheid) maken"het ¥
makkelijker het smelten.
. om de Koel voor het roken; laat
Zwitserse / temperatuur
Appel, Els 2u 2 dagen rusten voor
A Jarlsberg van de
volle smaak
smoker laag
te houden— Snijd de bovenkant
Kaas Roomkaas ideaal voor -2 u kruislings in; kruiden of
(blok) koud roken insmeren met rub voor
Appel, van kaas het roken.
Esdoorn zonder dat
deze smelt. Vries kort in voor het
Brie ~1u roken om de vorm te
behouden.
Snijd in plakken van
: 1/, __3/" HPS H
- Halloumi (koud A ./8 dik; gebrglk
. erookt) : 1-1,5u indirecte opstelling met
9 ijsbak; laat 24—48 uur
Appel, Kers, rusten
Pecannoot
: : Laat heel of in dikke
Halloumi : R oo  30-45  plakken; stevige
5 107°C (255°F) min structuur blijft goed;

- (warm gerookt)

serveer warm of gegrild.
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Operatie
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Houten lade

« Vul met houtsnippers tot
aan de bovenkant van de
lade. Ongeveer 480 g. of 6
kopjes.

Vul met pellets tot maximaal
halverwege. Ongeveer 180
g of 2 kopjes.

Leg een laag houtsnippers
tot maximaal halverwege.
Leg houtblokken bovenop
de houtsnippers.
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De rookbox schoonmaken

Om uw rookbox in topconditie te houden f ~
en de beste rooksmaak aan uw gegrilde
gerechten te geven, volgt u deze eenvoudige
schoonmaakstappen na elk gebruik:

1. Laat volledig afkoelen — Laat de smokerbox
en de BBQ afkoelen voordat je ze aanraakt
om brandwonden te voorkomen en het
verwijderen van as te vergemakkelijken.

As en creosoot kunnen zich binnenin
ophopen, vooral in de buurt van het
verwarmingselement.

2. Stekker uit het stopcontact voor het
schoonmaken — Haal altijd de stekker van
de smokerbox uit het stopcontact voordat
je in de buurt van het verwarmingselement
schoonmaakt voor de veiligheid.

3. Leeg de as — Haal de houtlade uit de BBQ en
gooi eventuele resterende houtsnippers of as
in een metalen container.

4. Verwijder en reinig het rooster — Haal het rooster
eruit dat de houtsnippers vasthoudt. Schud
eventueel achtergebleven resten eraf en borstel
het schoon (Afbeelding 1).

5. De uitlaatpijp van de smoker — kan worden
losgeschroefd voor reiniging—steek een
schroevendraaier in de uiteinden voor extra
hefboomwerking (Fig. 2&3).

6. Schraap resten weg — Gebruik een grillborstel
of metalen schraper om verkoolde houtresten
of aangekoekte resten te verwijderen van de
binnenkant, binnenwand en houtsnipperlade.

7. Maak de rookbox schoon — Reinig de binnen- en
buitenkant met een 50/50 mengsel van warm
water en appelciderazijn met een spons. Dit
verwijdert creosoot. Gebruik een metalen borstel
of schuurpad voor hardnekkige aanslag. Vermijd
overtollig vocht in de buurt van elektrische
onderdelen (Fig. 4).

8. Monteer opnieuw en berg op — Plaats de
houtlade terug in de BBQ zodra deze droog is.

- ®

PRO TIP! 0

Regelmatig
schoonmaken behoudt
de smaak en verlengt b

de IevensdEur|van de ) /ﬁ Fig. 4
_ smoker! ) N\ J
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Problemen oplossen

Lampen
Controlelampje Betekenis Controlelampje Betekenis
. + Fout:
Rode puls Ontstekmg/ Witte knipper (2 keer) deurschakelaar
herontsteking
open
Roken met . ;
Geel herontsteking Witte knipper (3 keer ) FZ:zti?/ZaeF:lesc
uitgeschakeld (15 min) 9
Roken met Fout: ventilator
Puls blauw herontsteking Witte knipper (4 keer) L
. werkt niet
ingeschakeld
Roken met
Puls groen herontsteking
aanbevolen
Roker
« Start niet, bereikt of behoudt de temperatuur « Maakt ongebruikelijke geluiden, toont

niet, produceert weinig of geen rook, of gaart
het voedsel ongelijkmatig

Mogelijke oorzaken

Roker gaat niet aan

Oorzaak

- Kabelboom niet aangesloten op

COMM-poort

foutcodes, produceert overmatige rook of
heeft problemen met de brandstoftoevoer.

Oplossing

Sluit de kabelboom goed aan;
controleer op schade

« Aan/uit-schakelaar op de

elektronica box staat UIT.

Zet de schakelaar AAN

Stroomkabel niet aangesloten op roker

Sluit de stroomkabel aan op de roker

- Stroomkabel niet aangesloten op

BBQ-stopcontact

Sluit de stroomkabel aan op het
BBQ-stopcontact

Houtsnippers
ontbranden niet

- Houtsnippers zijn nat

Gebruik droge snippers

. Opbouw van verbrande snippers

Maak het bakje schoon

- Deur niet goed gesloten

Sluit de deur volledig

Dikke witte rook

« Venturisysteem verstopt of

ventilator werkt niet

Reinig het systeem en controleer
de ventilator

- Natte houtsnippers

Vervang door droge snippers

- Deur niet goed gesloten

Zorg voor goede afsluiting

- Beschadigde of ontbrekende

deurrubber

Controleer en vervang de
afdichting
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Mogelijke oorzaken

Oorzaak

« Houtsnippers vast tussen lade en
binnenwand

Oplossing

Verwijder de blokkade

Deur sluit niet

« Opbouw van as/afval

Reinig de kamer

« Lade niet goed uitgelijnd

Lijn de lade opnieuw uit op de rails

« Onvolledige verbranding door
verstopte Venturi

Reinig het Venturi-systeem grondig

Witte, dikke of bittere
rook

« Onvolledige verbranding doordat
de ventilator niet draait

Controleer de werking van de
ventilator; als er een ventilatorfout
wordt weergegeven, volg de
diagnostische stappen of neem
contact op met de ondersteuning

« Slechte luchtstroom of te veel
brandstof

Verminder de hoeveelheid
brandstof en verbeter de ventilatie

- Natte hout/houtsnippers smeulen

Gebruik droge houtsnippers of pellets

« Grill niet aangesloten op stroom

Controleer de stroomaansluiting

« Rookfunctie uitgeschakeld in
touchscreen-instellingen

Schakel de rookfunctie in via de
LCD-bediening

« COMM-kabel niet aangesloten

Sluit de COMM-kabel stevig aan

Geintegreerde
rookoven werkt niet

- Doorgeslagen zekering

Vervang de zekering

(via LCD-touchscreen)

- Bedradingsproblemen

Controleer de aansluitingen

« Losse of defecte bedrade
aansluitingen aan de achterkant
van het LCD-touchscreen

Controleer en zet de bedrading
van het touchscreen vast

. Systeem moet worden gereset

Volg de resetinstructies van de
fabrikant via het touchscreen

. Temperatuur te hoog

Stel de temperatuur lager in.

« Natte of slechte kwaliteit
houtsnippers

Gebruik droge houtsnippers van
hoge kwaliteit

Geen rook of zeer
weinig rook

- Onvolledige verbranding doordat
de ventilator niet draait

Controleer de werking van de
ventilator; als er een ventilatorfout
wordt weergegeven, volg de
diagnostische stappen of neem
contact op met de ondersteuning

« Slechte luchtstroom door
verstopte venturi

Reinig het Venturi-systeem
grondig

« Opbouw van as in de
houtsnipperlade

Reinig de houtsnipperlade
regelmatig
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Vervangende onderdelen

Nr. Onderdeel # Beschrijving
1 N010-10008266 Zij-rookoven
2 N360-10008868 Gaasinzetstuk
3 N660-10008859 Deurschakelaar
4 N570-0082 Bevestigingsmiddel
5 N490-10008860 Afvoerpijp
6 N357-10008865 Ontsteker voor verwarmingselement
7 N010-10008864 Elektronica
8 N285-10008949 Zekering
N195-10008898 Stroomkabel, kabel, Rc/Europese standaard Type C
o N195-10008897 Stroomkabel, kabel, Verenigd Koninkrijk Type G
N195-10008896 Stroomkabel, kabel, Israél Type H
N195-10008895 Stroomkabel, kabel, Zwitserland Type J
10 N570-0022 Bevestigingsmiddel
1 N110-10008862 Knop
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Nr. Onderdeel #

Beschrijving

12 N290-10008861 Deurafdichting

13 N045-0001 Lager

14 N700-10008870 Gereedschap voor het verwijderen van de lade
15 N710-10008867 Houtsnipperlade
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NAPOLEON

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, Nederland
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24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4M 0G8, Canada
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PRESTIGE PRO -

Elektriskt sidomonterat roktillbehor
Installations- & bruksanvisning

Modeller
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

Den faktiska produkten kan avvika fran illustrationerna.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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Valkommen till NAPOLEON"®!

Sakerheten forst

A\ VARNING!

Elektriska

forsiktighetsatgarder

Om en extern stromkalla anvands maste
apparaten dven jordas enligt lokala foreskrifter.
Apparaten maste anslutas enligt nationella
bestammelser och lokala elregler.

Anvand endast en jordfelsbrytarskyddad (GFl)
krets med denna apparat. Apparaten bor
anslutas via en jordfelsbrytare (RCD) med en
markutldsningsstrom som inte dverstiger 30 mA.

Apparaten ska anslutas till ett vdgguttag med
jordkontakt. Ta aldrig bort jordningskontakten
eller anvdand med en adapter med tva stift.

Stromsladden bor regelbundet kontrolleras

for tecken pa skador. Apparaten far inte
anvandas om sladden ar skadad. Anvand
endast forlangningssladdar med trepolig jordad
kontakt, godkanda for apparatens effekt och for
utomhusbruk med W-A-markning.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

- Las alla instruktioner.

« Rorinte vid heta ytor. Anvand handtag, vred
eller medfdljande verktyg.

- FOor att skydda mot elektrisk stét, sank inte
ner sladd, kontakt eller andra elektriska
komponenter i vatten eller andra vatskor.

- Noggrann tillsyn kravs nar apparaten anvands
av eller néara barn.

« Barnfarinte leka med apparaten.

. Denna apparat kan anvédndas av barn fran 8
ar och uppat samt av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
bristande erfarenhet och kunskap. De
maste Overvakas eller instrueras om séker
anvandning och forsta de risker som finns.

« Rengoring och underhall far inte utforas av barn
utan tillsyn.

- Dra ur kontakten fran uttaget inne i grillen nar
apparaten inte anvands och fore rengoring. Lat
apparaten svalna innan du satter pa eller tar av
delar.

Anslut alltid kontakten till apparaten forst,
anslut sedan sladden till uttaget inne i grillen.
For att koppla bort, vrid reglaget till AV och dra
sedan ur kontakten fran uttaget.

Anvand endast i korrekt jordat uttag.

Anvandning av tillbehdr som inte
rekommenderas av Napoleon kan orsaka
skador.

Lat inte sladden hdnga 6ver kanten, vidrora
heta ytor eller hindra ledningen in i apparaten.

Placera inte apparaten eller dess sladd pa
eller néra en het gas- eller elspis, ellerien
uppvarmd ugn.

Var mycket forsiktig nar du flyttar en apparat
som innehaller het olja eller andra heta vatskor.

Anvand inte apparaten om sladden eller
kontakten ar skadad eller om apparaten inte
fungerar som den ska eller har skadats pa
nagot satt. Lamna in apparaten till ndrmaste
auktoriserade serviceverkstad for kontroll,
reparation eller justering.
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Anvéand inte apparaten for annat an avsett
andamal.

Utomhusforlangningssladdar ska anvandas
med produkter for utomhusbruk och ar markta
med suffixbokstaven "W” samt en etikett

med texten "Lamplig for anvandning med
utomhusapparater”.

Anslutningen till en férlangningssladd ska
hallas torr och ovanfor marken.

Forvara produkterna inomhus nar de inte
anvands — utom rackhall for barn.

Rengdr inte denna produkt med vattenspray
eller liknande metod. Vi rekommenderar istallet
att torka av den med en fuktig trasa indrankt

i en 50/50-blandning av appelcidervinager

och vatten, och sedan torka den med en ren
handduk.

Brénsle, sasom grillbriketter, far inte anvéndas
med apparaten.
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Monteringssteg

Integrerat roksystem

Denna funktion ger djup till kott, gronsaker och mer. Perfekt for langsam tillagning pa l1ag varme.

« Ta bort de tva brytlocken som sitter under + Sattin rokrorets utlopp i sidorékaren genom
hdgra sidohylla, i vagnens sidopanel. att skruva in roret for hand.

®

. J . J

- Anvand en skruvmejsel i hdlen vid spetsen . Lossa de tva skruvarna nagot, ta sedan bort
av roret for att dra at det sa att det sitter dem helt och lagg dem at sidan.
ordentligt.
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« Manovrera rokaren under sidohylla och for « Med rokaren pa plats och utloppet genom
in rokrorets utlopp genom dppningen som Oppningen, for in fastet och fastelementet i
skapats genom att ta bort brytlocket. nyckelhalen i vagnens hogra sidopanel.

- Nar bada fastelementens huvuden &r genom - Nar rokaren sitter fast med tva fastelement
nyckelhalen kan de dras at fran insidan av pa det framre fastet, bdj de tva flikarna pa
BBQ-vagnen. sidohylla ned pa plats.

- Fast rokaren med de tidigare borttagna « Ta bort de tva tumskruvarna pa baksidan
fastelementen for att halla den pa plats. av enheten. Féll upp adtkomstpanelen for
att komma at elektronikboxen.
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=B s . . Lokalisera
rokarkabelstammen fran
: = insidan av skapet. Dra
kabeln genom skapets
sida till baksidan av
rokaren.

00
2oy

HE

o) TG0 0¥ T ¥ 10 0000

« Anslut kabelstammen — detta mojliggor . Dra den medféljande stromkabeln fran
kommunikation med rokaren — till ‘COMM’- rokboxen, genom sidopanelen och in i skapet.
porten pa elektronikboxen. Sakerstall att
strombrytaren ar PA.

o . :

- Anslut rokaren till uttaget inuti skapet. Stang atkomstdorren pa baksidan
av rokboxen.
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Komma igang

Oversikt 6ver rokaren

Forbattra din grillupplevelse med rik, vedeldad
smak med det integrerade roksystemet*. Nar
rok-laget ar valt aktiveras rokboxen automatiskt
och leder aromatisk rok in i huvudgrillutrymmet for
autentiska barbecue-resultat. Denna funktion ger
djup till kott, gronsaker och mer. Perfekt for
langsam tillagning pa lag varme.

r

Utloppsror

Verktyg for
fIisbehagIIare

Tandningsbrytare

Flisbehallare
Service-/atkomstdorr

.

Rokaren ska startas och avge rok innan nagra
brannare tands. Basta
resultat uppnas med 1-2
bréannare pa lag varme.
Mataren pa locket ska
alltid vara i rokomradet.

Tandning

1. Fyll rékboxen — tillsatt rokspan, eller en
blandning av rokspan och bitar eller pellets,
tills boxen ar nastan full. Anvand inte kol. Se
”S3a har stéller du in din rok” avsnittet for mer
information.

2. Hall in tryckknappen [ )
pa rokarenheten i
2 sekunder for att
tanda. Knappen @
kommer att blinka
rott vilket indikerar att
tandningsfasen pagar
(~11 minuter). \ J

Efter tandningssekvensen stangs tdndelementet
for rokspan av och flakten ger kontinuerlig rok tills
rokspdnen ar slut eller 1timme passerar utan att en
ny tandningssekvens startas. Nar rokaren borjar
avge rok, tand 1-2 brannare och hall temperaturen
inom rokomradet som visas pa lockets matare.

Se ”Sa har stéller du in din rok” avsnittet for mer
information.

Nar tandningen har startats kan flakten inte
stdngas av. Detta ar en viktig sakerhetsfunktion
som &r utformad for att forhindra okontrollerad
forbranning inne i rokaren. Rokarens flakt stangs
automatiskt av efter att nedkylningscykeln ar klar
(ungefar 2 timmar), eller efter 3 timmars inaktivitet.
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Atertandning

Alternativet for atertandning &r inte tillgdngligt
forran 15 minuter efter att tdndningssekvensen
avslutats. Nar rokspanen &r slut men du vill
forlanga sessionen:

1.

Oppna rokardérren for att komma &t
rokspansladan. Atkomsten till rokarddrren
ar utrustad med en sakerhetsbrytare for att
forhindra att varmeelementet fungerar nar
dorren ar oppen.

. Las upp verktyget och anslut till tréflisbrickans

framsida. Las upp verktyget och skjut
forsiktigt ut traflisbrickan for enkel pafylining
utan att ta bort den fran apparaten. Se
"Verktygsoversikt” avsnittet.

. Anvand metalltang for att omférdela anvanda

traflisor och flytta dem till fram- och baksidan
av brickan. Att frigora utrymme pa metallnatet
underlattar aterantandning av farska traflisor.
Ta inte bort nagra heta flisor fran kammaren.
Se ”Sa har stéller du in din rok” avsnittet.

. Lagg till ett nytt lager tréflisor och se till att de

har god kontakt med varmekallan for snabbare
antandning och jamn rok.

. Anvand verktyget for att aterinstallera

traflisbrickan. Stang och 1as rokluckan.

. Hall in tryckknappen pa rokenheten i 2

sekunder. Knappen kommer att blinka rott
vilket indikerar att dterantdndningsfasen pagar
(~4 minuter).

§A OBS:

7.

Anvandaren maste vanta 15 minuter innan
atertandningsalternativet blir tillgangligt
igen. Denna 15-minuters timer finns for att
forhindra 6verdriven varmecykling av roken.

Anténdning och aterantandning kan avbrytas
nar som helst genom att vélja detta alternativ
pa displayen eller halla in tryckknappeni 5
sekunder (beroende pa din modell).

For att uppna fullstandig avstangning av
roken maste du lata den std i viloldge (ingen
aterantandning) i 1 timme for att starta hela
avstangningsprocessen (totalt 3 timmar).
Under de sista 2 timmarna kommer flakten
att fortsatta vara igang for att forhindra
rokgasaterdrag.

. Nar roken har svalnat helt, tom traflisbrickan

och slang resterna i en eldfast behallare med
tattslutande lock.
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Rokguiden

Snabba rokningstips

For att hjalpa dig fa ut det mesta av din rék har vi skapat denna snabbreferensguide fylld med praktiska
tips for battre resultat. Dessa beprovade tekniker forbattrar smaken, dkar rokvidhaftningen och hjalper

dig att uppna jamnare tillagning—sa att du far basta mojliga smak varje gang och far ut det mesta av din
matlagningsupplevelse.

Borja med rok Starta roken i forvdag
och vanta tills den producerar ren rok
innan du lagger mat pa grillen eller
tander brannarna.

@

Kallt kott = battre rokring Lagg kottet
direkt fran kylen i roken. Den svalare
ytan absorberar mer rok i borjan.

@
O

Hall det fuktigt Spraya kéttet med en
sprayflaska var 45—-60:e minut.
Overdriv inte—bara sd mycket att ytan
blir klibbig, inte genombl&t.

©

Anvand en vattenbricka En
vattenpanna bibehaller luftfuktigheten.
Fuktig luft gor att roken faster battre
och haller kottet saftigt.

&

Grov = mer roksmak Snitta ytan eller
anvand en grov rub (t.ex. krossad peppar,
oOrter). Att skapa en grov yta—genom
snittning eller kryddning—forbattrar
rokabsorptionen. Den 6kade ytan och
ojamnheterna hjalper till att fanga upp
rokpartiklar mer effektivt, vilket ger en
djupare, rikare och mer komplex rokig
smak.

Undvik vit, tjock rok Tjock vit rok
betyder ofullstandig forbranning.
Anvand kvalitetsbriketter, flisor eller
bitar for renare forbranning.

O

Temperaturzoner ar viktiga Kann till
din BBQ:s varma och kalla zoner. Vand
kottet vid behov for att fa jamn
tillagning och undvika torra partier.

. Lat kottet vila efter

©

Talamod Idnar sig Stressa inte. Hall
locket stangt—varije titt [agger till 10-15
minuter pa tillagningstiden. Lita pa
processen!

PROFFSTIPS FOR ROKNING!

+ Om du inte rengor
roken kan det

« Anvand en
kottermometer for

« Ovning ger

rokning sa att saften
kan fordela sig. Det
kan gora stor skillnad
for morhet och smak.

(S

bildas kreosot—

en tjarliknande
beldaggning som ger
maten en bitter och
obehaglig smak.

noggrannhet. Lita
inte bara pa tiden—
innertemperaturen ar
avgorande.

fardighet. Varje
kottbit beter sig
olika. Var talmodig
och fortsatt
experimentera.

J
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Traslag

Roktemperatur

OC (OF)

Roktid

Matlagningstips

- 6-8h (tills

Tillagningstid: 12—18
Brinaa 107-116 °C  inlindad,  htotalt. Anvand
9 (225-240°F) vid74°C/ vattenbad for fukt; linda
i &k, ~65 °F) in i folie efter "the stall".
H mesquite § Tillagningstid: 6—-8
Korta revben 107-116°C  3—4 h (tills h totalt. Ha bensidan
Notkott (225-240 °F) ' inlindad)  nedat; Iat vila 1 h efter
- tillagning.
. . L&t koéttfarslimpan vila i
 Kétttirslimoa Hngoéﬁ’rae.k’ 107-135°C o o, 1015 minuter innan du
: pa gkpann'c';t (225-275°F)  <°7>° " skar upp for att behalla
P ' - saftigheten.
Apple, R6Kk till 90-95 °C (195-
Boston butt korsbar, 12—14 h : 203 °F) for att kunna dra
pekannot isdr kottet.
ﬂ 5 g ~5 h Linda in i folie efter 3
- Baby back ribs = . - (3211~ timmar; avsluta utan
. . { ? A.fppl?’ 107-116 OC - metoden) : folie for att fa bark
Flaskkott korsbar, (225-240 °F) :
hickor i
1 Revbensspiill § v ~6 h : Spraya med appeljuice
: P) - varje timme for fukt.
e e s Apple, . - Overkoka inte — ta ut
Flaskfile korsbar, ek 2=4N  id 63 °C (145 °F)
e 121-135 °C Knyt ihop ber.woen.och vik
Hel N : 3-4h invingarna; rok till 74 °C
; korsbar, Ionn . (250-275 °F) ; (165 °F)
. . 121-135 °C Hogre temperatur ger
Ben/lar AppLe’ IOT’ i ~2h krispigt skinn; ingen
AELEIL (250-275°F) - vandning behovs
Kyckling Blanda med olja/
Vingar : Apple, : 121-135°C 152 h . kryddor fére rokning;
_ korsbar, I6nn  (250-275 °F) ' - avsluta Over direkt
' ' - varme for krispighet.
) el 107 °C Anvén.d kottermometer,
Brost o ; ~1h ta ut vid 71 °C (160 °F),
- korsbar, 16nn (225° F) '

1at vila till 165 °F.
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Traslag

Roktemperatur

°C (°F) Roktid

Matlagningstips

- Anvand vattenbad:;

Hel 5-7 h fjarilsklyv for jamn
Apple, : : tillagning.
korsbar, 116 °C (240 °F)
pekanndt : - Os varje ti 6
Kalkon .. je timme for
Brost AR saftighet.
e . E Milt traslag bevarar
Flaskfilé Ek, !(orsbar, 107°C (225 . ~45 min/ Viltsmaken; rok inte for
Hickory °F) : nd mycket
Viltkott pu :
ApDl Snitta skinnet for att
pple, o 5 . 2
L 121-135 °C smalta fettet; avsluta pa
Anka — Hel korsba.rf (250-275 °F) sl hog varme for krispigt
pekannot skinn.
: : . Rok med skinnsidan
. Apple, Lonn, . oy | upp; ta ut vid 135-140 °F
4 Anka — Brost Al § 107 °C (225 °F) 2 15h  /57_60°C f&r medium
o : rare.
Viltfaglar
Spraya latt med
Appeltra, : dppeljuice eller buljong
Vaktel Kérsbar,  107°C(225°F)  1-1,5h  under rokning for att
Pekannot 1 behalla fukten och
forbattra roksmaken.
Lax kan kallrokas genom
att rimmas med salt
Al Kérsbar ; och utsattas for rok vid
Lax — Filé LerP 104°C(220°F)  1h  68-86°F(30°C-20°F)
onn : E utan tillagning. Anvand
* filéer med skinn; avsluta
med citronglasyr.
Skaldjur ; ‘
g . Fyll buken med citron/
Forell — Hel ; Al, Ek, Korsbari : 1h brter; rok i en korg
| 1 107°C (225 °F)
. Hummerstjar- = Al Apple, _ Dela stjartarna for béttre
: tar . Korsbér A4S mINyintrangning.
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Traslag

Roktemperatur

OC (O F)

Roktid

Matlagningstips

. Apple, Skar i halvor eller tjocka
Paprika Korsbér 15-2h strimlor; olja latt.
. Stick hal och gnid in
e Potatis — Hel B (;gg:yfo E’:F) 2-3h  medolja/salt; sld in i
Apple, folie for mjukt skal.
korsbar,
Gronsaker pekannét Rok med lite honung
Morotter 1,5-2 h  eller farinsocker for
s6tma.
Tomater Korsbar, 93-107°C 15-2 h Dela pa mitten; perfekt
(Roma) Apple . (200-255 °F) ’ for séser eller salsa.
Lat sta oinslaget i
Cheddar : Apple, : kylskap i 24—48 timmar
(lagrad) - korsbar, 16nn efter rokning for att
: 15-2p _Mogna
Aoble Skar i sma block eller
Gouda Pelfapnn’é . rok hel; 14t vila i 48
timmar.
Mozzarella Fisle Anvand fasta block; rok
(Lag fukthalt) K'Orsba‘,r 32°C (90 ~1tim  forsiktigt annars kan
°F) Obs: Kalla den smalta.
~ dagargoér . o )
Schweizer / ) det lattare Kyl innan rékning; lat
Apple, Al att halla 18 2 tim vila i 2 dagar for full
» Jarlsber g
@ g ~ temperaturi smak
i rgken—;zerfekt i Skar ett rutmonster pa
F5 . for kallrékning .
Ost arskost 3 tutan att | 1-2 tim toppen; krydda eller
(Block) 3 azj/eonss;aa'ltee: £ tack med rub innan
Apple, Lénn ' rokning.
Frys kort innan rékning
Brie ~1tim  for att hjalpa den
behalla formen.
Skar i Ya—3&" tjocka
Halloumi skivor; anvand indirekt
(Kallrskt) 1-1,5h  uppstallning med
Apple isbricka; vila 24-48
korsbar, timmar
pekanndt : Lamna hel eller
Halloumi : . oo 30-45  tjockskivad; fast
(Varmrokt) 5 107°C (255°F) min konsistens haller bra;

servera varm eller stekt.
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Trabricka

« Fyll med traflis upp till + Fyll med pellets hogst till « Lagg traflis i lager hogst till
toppen av brickan. Ungefar halften. Ungefar 180 g eller hélften. Lédgg trabitar ovanpa
480 g. eller 6 koppar. 2 koppar. traflisen.
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Rengoring av rokboxen

For att halla din rokbox i toppskick och sakerstalla - ~
béasta rokiga smak pa din grillade mat, folj dessa
enkla rengoringssteg efter varje anvandning:

1. Lat svalna helt — Lat rokladan och grillen
svalna innan du hanterar dem for att undvika
brannskador och underlatta borttagning av
aska. Aska och kreosot kan samlas inuti,
sarskilt nara varmeelementet.

2. Dra ur kontakten innan rengdring — Dra alltid
ur kontakten till réklddan innan du rengér néra
varmeelementet for sdkerhets skull.

3. Tom askan — Ta bort trabrickan fran grillen
och tom eventuella kvarvarande traflis eller
aska i en metallbehallare.

4. Tabort och rengdér natet — Ta ut natet som haller
traflisen. Skaka av eventuella rester och borsta
rent (Fig. 1).

5. Rokarens utloppsror — kan skruvas loss for

rengoring—for in en skruvmejsel i spetsens hal
for extra havstang (Fig. 2&3).

6. Skrapa bort rester — Anvand en grillborste
eller metallskrapa for att ta bort branda trabitar
eller fastbranda rester fran insidan, innerskalet
och tréaflisbrickan. L

%

O
S5

X
¢
W\

7. Torka av rokboxen — Rengor in- och utsida
med en 50/50-blandning av varmt vatten
och @ppelcidervindger med en svamp. Detta
|6ser upp kreosot. Anvand en metallborste
eller slipdyna for envisa belaggningar. Undvik
overflodig fukt nara elektriska delar (Fig. 4).

)

i

<

8. Montera ihop och forvara — Nar allt ar torrt,
satt tillbaka trabrickan i grillen.

- ®

PROFFSTIPS! 0

Regelbunden
rengoring bevarar

smaken och forlanger
rékens livslangd! /ﬁ Fig. 4
N Y L v )
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Fels6kning
Lampor
Indikatorlampa Betydelse Indikatorlampa Betydelse
R6d puls . Tandning/atertdandning  Vitt blink (2 ganger) ) Ifel: dorrbrytare
5 oppen
.+ Ro6kning med
Gul ; aterténdning avstangd  Vitt blink (3 ganger » Fel: Snap Disc utlost
‘ (15 min)
Pulserande bl Rokning med Vitt blink (4 ganger) Fel: flakten gar inte
atertédndning aktiverad gang ‘ g
» Rokning med
Pulserande gron atertédndning
rekommenderad
Rok
. Startar inte, nar eller haller inte temperaturen, .« Ger ifran sig ovanliga ljud, visar felkoder,

producerar lite eller ingen rok, eller tillagar
maten ojamnt

Majliga orsaker

skapar overdriven rok eller har problem med
bransletillforseln.

Losning

« Kabeln ar inte ansluten till COMM-
porten

Anslut kabeln ordentligt;
kontrollera efter skador

- ON/OFF-knappen pa
elektronikboxen ar AV.

Sla pa strombrytaren

ROk startar inte - o )
. Stromkabeln ar inte ansluten till

rokaren

Anslut stromkabeln till rokaren

. Stromkabeln ar inte ansluten till
BBQ-uttaget

Anslut stromkabeln till BBQ-
uttaget

. Traflisen ar blot

Anvand torr flis

Traflis tands inte - Uppbyggnad av brand flis

Rengor brickan

. Dorren ar inte ordentligt stangd

Stang dorren helt

- Venturisystemet ar igensatt eller
flakten gar inte

Rengodr systemet och kontrollera
flakten

- BI6t traflis

Byt ut mot torr flis

Tjock vit rok
- Dorren ar inte ordentligt stangd

Sakerstall att det ar ordentligt
stangt

« Skadad eller saknad dorrtatning

Inspektera och byt tatning
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Mojliga orsaker

Flis har fastnat mellan brickan och
innerskalet

Losning

Ta bort hindret

Ddrren stangs inte

Uppbyggnad av aska/avfall

Rengdr kammaren

Brickan ar feljusterad

Justera brickan pa sparet

Ofullstandig forbranning pa grund
av igensatt Venturi

Rengor Venturi-systemet noggrant

Vit, tjock eller bitter rok :

Ofullstandig forbranning pa grund
av att flakten inte gar

Kontrollera flaktens funktion;

om flaktfel visas, folj
felsokningsstegen eller kontakta
support

Daligt luftflode eller for mycket
bransle

Minska bréanslemangden och
forbattra ventilationen

Vatt tra/flis pyr

Anvand torra traflisor eller pellets

Grillen ar inte ansluten till strom

Kontrollera stromanslutningen

Rokfunktionen ar inaktiverad i
pekskarmsinstallningarna

Aktivera rokfunktionen via LCD-
kontrollerna

COMM-kabeln ar inte ansluten

Anslut COMM-kabeln ordentligt

Fel pa integrerad

Trasig sékring

Byt sékring

rokare (via LCD-
pekskarm)

Kopplingsproblem

Kontrollera anslutningarna

Losa eller felaktiga
kabelanslutningar pa baksidan av
LCD-pekskarmen

Kontrollera och sakra
pekskarmens kablage

Systemet behover aterstallas

Folj tillverkarens
aterstéliningsinstruktioner via
pekskarmen

Temperaturen ar for hog

Justera temperaturinstallningen
till en lagre niva.

Vata eller lagkvalitativa traflisor

Anvand torra, hogkvalitativa flisor

Ingen rok eller valdigt
lite rok

Ofullstéandig férbranning pa grund
av att flakten inte gar

Kontrollera flaktens funktion;

om flaktfel visas, folj
felsokningsstegen eller kontakta
support

Daligt luftflode pa grund av
igensatt venturi

Rengdr Venturi-systemet noggrant

Aska har samlats i traflisbrickan

Rengor tréflisbrickan regelbundet
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Ersattningsdelar

Nr Artikelnummer Beskrivning

1 N010-10008266 Sidorokare

2 N360-10008868 Natinsats

3 N660-10008859 Dorrbrytare

4 N570-0082 Fastelement

5 N490-10008860 Utloppsror

6 N357-10008865 Tandare for varmeelement

7 N010-10008864 Elektronik

8 N285-10008949 Sékring
N195-10008898 Stromkabel, kabel, Rc/Europeisk standard typ C

o N195-10008897 Stromkabel, kabel, Storbritannien typ G
N195-10008896 Stromkabel, kabel, Israel typ H
N195-10008895 Strémkabel, kabel, Schweiz typ J

10 N570-0022 Fastelement

1 N110-10008862 Knapp
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Nr Artikelnummer

Beskrivning

12 N290-10008861 Dérrtétning

13 N045-0001 Lager

14 N700-10008870 Brickborttagningsverktyg
15 N710-10008867 Traflisbricka
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NAPOLEON

Prestige' PRO

Sahkoinen sivusavustinlisavaruste
Asennus- ja kayttoopas

Mallit
GASMO002 | GASM003 | GASM004 | GASM005

Tuote saattaa poiketa kuvista.

SAILYTA NAMA OHJEET
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Tervetuloa Napoleon‘ille!

Turvallisuus ensin

A\ varoiTus!

Sahkoturvallisuusohjeet

Jos ulkoista virtalahdetta kaytetaan, laite on
myos maadoitettava paikallisten maaraysten
mukaisesti. Laite on liitettava kansallisten
maaraysten ja paikallisten sahkdmaaraysten
mukaisesti.

Kayta tata laitetta vain vikavirtasuojatulla
(GFI) virtapiirilla. Laite tulee liittaa
vikavirtasuojakytkimen (RCD) kautta, jonka
nimellisjaannosvirta ei ylitd 30 mA.

Laite tulee liittaa pistorasiaan, jossa on
maadoitus. Ala koskaan poista maadoitusliitinta
tai kayta kaksinapaisen adapterin kanssa.

Virtajohto tulee tarkistaa saanndllisesti
vaurioiden varalta. Laitetta ei saa kayttaa, jos
johto on vaurioitunut. Kayta vain jatkojohtoja,
joissa on kolmipistokkeinen maadoitus, laitteen
teholle sopiva luokitus ja jotka on hyvaksytty
ulkokayttoon W-A-merkinnalla.

TARKEAT TURVAOHJEET

« Lue kaikki ohjeet.

. Ald koske kuumiin pintoihin. Kayta kahvoja,
nuppeja tai mukana toimitettuja tyokaluja.

. Sahkoiskun valttdmiseksi ala upota johtoa,
pistoketta tai muita sahkodosia veteen tai muihin
nesteisiin.

- Tarkka valvonta on tarpeen, kun laitetta kayttaa
lapsi tai se on lasten |&heisyydessa.

- Lapset eivat saa leikkia laitteella.

. Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset
seka henkilot, joilla on alentunut fyysinen,
aistillinen tai henkinen toimintakyky taijoilla ei
ole kokemusta ja tietoa. Heitd on valvottava tai
ohjeistettava laitteen turvallisessa kaytossa ja
heidan on ymmarrettava siihen liittyvat vaarat.

- Puhdistusta ja kayttdjan huoltoa eivat saa tehda
lapset ilman valvontaa.

- lrrota laite pistorasiasta grillin sisalta, kun
sita ei kayteta ja ennen puhdistusta. Anna
laitteen jadhtya ennen osien asentamista tai
irrottamista.

+ Kiinnita aina pistoke ensin laitteeseen ja liita
sitten johto grillin sisdlla olevaan pistorasiaan.
Irrottaaksesi laitteen, kaanna kytkin OFF-
asentoon ja irrota sitten pistorasiasta.

» Kayta vain asianmukaisesti maadoitetussa
pistorasiassa.

« Napoleonin suosittelemattomien
lisdvarusteiden kaytto voi aiheuttaa
loukkaantumisia.

. Al3 anna johdon roikkua reunan yli, koskea
kuumiin pintoihin tai estaa johdon reittia
laitteeseen.

. Al3 aseta laitetta tai sen virtajohtoa kuuman
kaasuliekin, sdhkdlevyn tai lammitetyn uunin
paalle tai [aheisyyteen.

+ Ole erityisen varovainen siirtdessasi laitetta,
jossa on kuumaa 06ljya tai muita kuumia
nesteita.

. Al4 kayta laitetta, jos johto tai pistoke on
vaurioitunut tai jos laitteessa on vika tai se
on vaurioitunut millaan tavalla. Palauta laite
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[dhimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen . Sailyta tuotteet sisatiloissa, kun niita ei kayteta

tarkastusta, korjausta tai saatoa varten. — lasten ulottumattomissa.

. Al kayta laitetta muuhun kuin sen tarkoitettuun . Ala puhdista tata tuotetta vesisuihkulla
kayttoon. tai vastaavalla menetelmalla. Sen

. Ulkokéayttoon tarkoitetut jatkojohdot tulee sijaan suosittelemme pyyhkimaan sen
k&yttad ulkokayttdon tarkoitetuissa tuotteissa, kostealla liinalla, joka on kastettu 50/50
ja niissa on oltava tunnus “W” seka merkinta omenaviinietikan ja veden seokseen, ja
“Sopii ulkokayttoon tarkoitettuihin laitteisiin”. kuivaamaan sen sitten puhtaalla pyyhkeella.

. Jatkojohdon liitoksen tulee pysya kuivana ja irti - Polttoainetta, kuten hiilibriquetteja, ei saa
maasta. kayttaa taman laitteen kanssa.
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Kokoonpanovaiheet

Integroitu savustinjarjestelma

Tama ominaisuus lisda syvyytta lihoihin, vihanneksiin ja muihin ruokiin. Taydellinen matalalampaisiin ja
pitkakestoisiin kypsennyskertoihin.

J J

« Poista kaksi peitelevyd, jotka sijaitsevat oikean « Aseta savugrillin ulostuloputki sivusavugrilliin
sivuhyllyn alla, karryn sivupaneelissa. kiertamalla putki kasin paikalleen.

. J . J

- Kayta ruuvimeisselia putken karjen rei’issa « LOysaa kahta ruuvia hieman, poista ne sitten
kiristaaksesi sen tiukasti paikalleen. kokonaan ja laita sivuun.
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« Siirra savugrilli sivuhyllyn alle ja ohjaa
savugrillin ulostuloputki aukon lapi, joka
syntyi poistamalla lapivienti.

- Kun savugrilli on paikallaan ja ulostuloputki
aukossa, aseta kiinnike ja kiinnitysosa karryn
rungon oikeanpuoleisen paneelin avainreikiin.

- Kun molemmat kiinnitysosien paat ovat

avainrei’issa, ne voidaan kiristaa grillikarryn
sisalta.

« Kun savugrilli on kiinnitetty kahdella
kiinnitysosalla etukiinnikkeeseen, taivuta kaksi
sivuhyllyn kieleketta alas paikalleen.

"
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- Kiinnitd savugrilli paikalleen aiemmin
poistetuilla kiinnitysosilla.

« Irrota kaksi siipiruuvi yksikon takaa.
Nosta huoltopaneeli ylos paastaksesi
elektroniikkalaatikkoon.
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= f ° « Etsi savugrillin johtosarja
kaapin sisalta. Veda

z P johto kaapin sivun kautta
savustimen taakse.
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. Liita johtosarja—tama mahdollistaa yhteyden « Veda mukana toimitettu virtajohto
savugrillin—elektroniikkalaatikon ‘COMM’- savugrillilaatikosta sivupaneelin [api kaappiin.

porttiin. Varmista, etta virtakytkin on paalla.

o . :

J

- Liita savugrillin virtajohto kaapin sisalla olevaan pistorasiaan. Sulje huolto-
ovi savugrillilaatikon takana.
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Aloittaminen

Savugrillin yleiskatsaus

Paranna grillauskokemustasi taytelaiselld,
puuldmmitteisellda maulla kdyttamalla integroitua
savustinjarjestelmaa*. Kun Savutila on valittu,
savustinlaatikko aktivoituu automaattisesti ja ohjaa
aromaattisen savun paakypsennyskammioon
aidon barbecue-tyylisen lopputuloksen
saavuttamiseksi. Tama ominaisuus lisaa syvyytta
lihoihin, vihanneksiin ja muihin ruokiin. Tdydellinen
matalaldmpaisiin ja pitkakestoisiin
kypsennyshetkiin.

r

Ulostuloputki

Oven
turvakytkin

Puuhiutalelokeron
tyokalu

Sytytyskytkin

Puuhiutalelokero
Huolto-ovi

.

Savugrilli tulee kaynnistaa
ja sen tulee tuottaa

savua ennen polttimien
sytyttamista. Paras
suorituskyky saavutetaan,
kun 1-2 poltinta on
matalalla teholla. Kannen
mittarin tulisi aina olla
savualueella.

Sytytys

1. Tayta savustinlaatikko — Lisaa puulastuja tai
sekoitus lastuja, paloja tai pelletteja, kunnes
laatikko on ldhes tdynna. Ald kayta hiilta.
Katso ”Savugrillin kdyttéonotto” kohdasta
lisatietoja.

2. Paina savugrilliyksikon )
painiketta 2 sekunnin
ajan sytyttaaksesi.

Painike vilkkuu @
punaisena osoittaen,
ettd sytytysvaihe
on kdynnissa (~11
minuuttia). \ J

Sytytysvaiheen jalkeen puuhiutaleiden
sytytyselementti sammuu ja puhallin tuottaa
jatkuvaa savua, kunnes puuhiutaleet loppuvat

tai 1tunti kuluu ilman uudelleensytytysta. Kun
savugrilli alkaa tuottaa savua, sytyta 1-2 poltinta

ja pida lampadtila kannen mittarissa nakyvalla
savustusalueella. Katso ”Savugrillin kaytt66notto”
kohdasta lisatietoja.

Kun sytytys on aloitettu, puhallinta ei voi
sammuttaa. Tama on tarkeda turvaominaisuus, joka
estaa hallitsemattoman palamisen savustimen
sisalla. Savugrillin puhallin sammuu automaattisesti
jaahdytyssyklin jalkeen (noin 2 tuntia) tai 3 tunnin
kayttamattomyyden jalkeen.
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Uudelleensytytys

Uudelleensytytys ei ole kaytettavissad ennen
kuin 15 minuuttia on kulunut sytytysjakson
paattymisesta. Kun puulastut ovat loppuneet,
mutta haluat jatkaa savustusta:

1.

Avaa savustimen ovi pdastaksesi kdsiksi
puulastulokeroon. Savustimen oven
yhteydessa on turvakytkin, joka estaa
[ammityselementin toiminnan oven ollessa
auki.

. Vapauta tyokalu ja kiinnita se puulastulokeron

etuosaan. Vapauta tyokalu ja liu’uta
puulastulokero varovasti ulos helppoa tayttoa
varten ilman, etta irrotat sita laitteesta. Katso
“Tyokalujen yleiskatsaus” -osio.

. Kéytd metallipihteja siirtaaksesi kaytetyt

puulastut lokeron etu- ja takaosaan.
Tyhjentamalla tilaa metalliverkkoon helpotat
tuoreiden puulastujen uudelleensytytysta. Al&
poista kuumia lastuja kammion sisalta. Katso
”Savugrillin kaytt6onotto” -osio.

. Lis&@a uusi kerros puulastuja varmistaen hyvan

kosketuksen lammonlahteeseen nopeampaa
sytytystd ja tasaista savua varten.

. Kayta tyokalua puulastulokeron asentamiseen

takaisin paikoilleen. Sulje ja lukitse savustimen
OVi.

Paina savustinyksikon painiketta 2 sekunnin
ajan. Painike vilkkuu punaisena osoittaen, etta
uudelleensytytysvaihe on kaynnissa (v4

minuuttia).

§A HUOMAUTUS:

- Kayttajan on odotettava 15 minuuttia, ennen
kuin uudelleensytytys on jalleen mahdollista.
Tama 15 minuutin ajastin estda savustimen
liiallisen [@ampdsyklin.

« Sytytys ja uudelleensytytys voidaan
peruuttaa milloin tahansa valitsemalla tama
vaihtoehto naytolta tai painamalla painiketta
5 sekunnin ajan (mallista riippuen).

7. Jotta savustin sammuu kokonaan,
sen on oltava kayttamattomana (ilman
uudelleensytytystd) 1 tunnin ajan, jolloin taysi
sammutusprosessi kaynnistyy (yhteensa 3
tuntia). Viimeisten 2 tunnin aikana puhallin
pysyy toiminnassa estadakseen savun
takaisinvirtauksen.

8. Kun savustin on taysin jaahtynyt, tyhjenna

puulastulokero ja havita lastujen jaanteet
paloturvallisessa astiassa, jossa on tiivis kansi.
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Savustinopas

Nopeat savustusvinkit

Jotta saat savustimestasi kaiken irti, olemme laatineet tdman pikaoppaan, joka sisaltaa kaytannallisia
vinkkeja parempiin tuloksiin. Nama hyvaksi havaitut tekniikat parantavat makua, lisaavat savun
tarttuvuutta ja auttavat saavuttamaan tasaisemman kypsennyksen—jotta saat parhaan maun joka kerta ja
hyddynnéat ruoanlaittokokemuksesi taysilla.

Aloita savulla Kaynnista savustin
etukdteen ja odota, ettd se tuottaa
puhdasta savua ennen kuin asetat
ruokaa grilliin tai sytytat polttimet.

@

Kylma liha = parempi savurengas
Laita liha suoraan jaakaapista
savustimeen. Viilea pinta imee
enemman savua alkuvaiheessa.

@
O

Pida liha kosteana Sumuta lihaa
suihkepullolla 45—-60 minuutin valein.
Al liioittele—riittaa, ettd pinta pysyy
tahmeana, ei marka.

©

Kayta vesiallasta Vesipannu yllapitaa
kosteutta. Kosteampiilma auttaa savua
tarttumaan paremmin ja pitaa lihan
mehukkaana.

&

Karkea pinta = enemman savun
makua Viilla pintaan viiltoja tai kayta
karkeaa mausteseosta (esim. rouhittua
pippuria, yrtteja). Karkean pinnan
luominen—viiltamalla tai maustamalla—
parantaa savun imeytymista. Suurempi
pinta-ala ja epatasaisuudet auttavat
sitomaan savuhiukkasia tehokkaammin,
mika johtaa syvempaan, tayteldisempaan
ja monipuolisempaan savun makuun.

Vilta valkoista paksua savua Paksu
valkoinen savu tarkoittaa epataydellista
palamista. Kdyta laadukkaita pelletteja,
lastuja tai paloja puhtaampaan
palamiseen.

O

Lampétila-alueilla on merkitysta
Ymmarra grillisi kuumat ja viileat alueet.
Kaanna lihaa tarpeen mukaan, jotta se
kypsyy tasaisesti ja valtyt kuivilta kohdilta.

©

Karsivillisyys palkitaan Al kiirehdi.
Pida kansi suljettuna—jokainen
kurkistus lisaa 10—15 minuuttia
kypsennysaikaan. Luota prosessiin!

: \

SAVUSTUKSEN AMMATTILAISVINKIT!

(S

vaikutus mureuteen ja
makuun.

ruoalle kitkeran ja
epamiellyttavan maun.

aikaan—sisalampdatila
on ratkaiseva.

« Anna lihan levata - Jos et puhdista - Kayta - Harjoitus tekee
savustuksen jalkeen, savustinta, siihen voi lihalampomittaria mestarin.
jotta mehut ehtivat kertya kreosoottia— tarkkuuden Jokainen lihanpala
jakautua uudelleen. tervamaista Yarmistamiseksi. kayttaytyy eri
Silla voi olla suuri jaamaa, joka antaa Ala luota pelkkaan tavalla. Ole

karsivallinen ja
jatka kokeilua.

J
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Ruokatyyppi

| Savustuslampé- |

tila °C (°F)

Savustu-
saika |

Ruoanlaittovinkit

Puutyyppi(t)

Kypsennysaika: 12—-18 h

628N = \hteensa. Kayts vesiastiaa
Rinta 107-16°C o {kunnes Kosteude'n Iisgémiseksi'
(225-240°F) | kaaritaan, | .. . . ’
. . v R - kaari folioon kun
Hikkori, - 74°Cssa) Kvbsvminen byvsaht
H - | kypsy pyséhtyy.
: meskiitt SIP - Kypsennysaika: 6-8 h
Naudanliha Lyhyet 107-116 °C (kunnes - yhteensa. Pida luupuoli
- kylkiluut (225-240°F) | ... ... ,  alaspdin; annalevata 1h
. kaaritaan)
v - kypsennyksen jalkeen.
: . chkory, o :  Anna lihamurekkeen levati 10—
. : tammi, 107-135°C : ) . . .
. Lihamureke ; o 2,5-3,5h : 15 minuuttia ennen leikkaamista,
~ ¢ omenapuu, : (225-275°F) E
o] » . jotta kosteus sdilyy.
pekaani 3
- Omena, Savusta 90-95 °C:seen
Boston Butt = kirsikka, 12-14 h  (195-203 °F ), jotta liha on
. pekaani helppo repia.
Baby Back | ~5 h Kaari foIpop kqlmen .tunnln
. © (3-2-1-me- : kohdalla; viimeistele ilman
-kylkiluut z = N . .
Omena, o . netelma) : foliota pinnan vuoksi
kirsikka 107-116°C 1
Porsas . ’ (225-240 °F) ;
hickory E o
. . Suihkuta omenamehua
Spare Ribs . .
. ~6 h . joka tunti kosteuden
-kylkiluut E L e .
5 lisaamiseksi.
i) Al3 ylikypsenna — ota pois
Sisafilee k|r5|kk§, ~2—4 h 63 °C:ssa (145 °F)
tammi 5
: Omena, 121-135 °C . . . . .. .
Kokonainen |  Kirsikka, 3.4n Sld:) J'alatja taltaosnvet, savusta
 vaahtera (250-275 °F) 74 °C:seen (165 °F)
Reidet/ Omena, 121-135 °C Korkeammat lampotilat
koivet vaahtera, i ~2 h - rapeuttavat nahan; ei
pekaani (250-275 °F) - tarvitse kaantaa
Pyorittele 6ljyssa/
Broileri Omena, 121135 °C _mausteissa ennen
Siivet kirsikka, . 1,5-2 h | savustusta; viimeistele
vaahtera (250-275 °F) - suoralla lammolla rapeuden
saavuttamiseksi.
Omena, 107 °C Kaytd lihalampomittaria, ota
Rinta kirsikka, i ~h - pois 71°C:ssa (160 °F), anna
vaahtera (225°F) levata 165 °F:iin asti.
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Ruokatyyppi

Puutyyppi(t)

Savus-

tuslampotila
°C (°F)

Savustu-

saika

Ruoanlaittovinkit

- Kayta vesiallasta;
 halkaise selkaranka

Kokonainen 5-7h tasaisen kypsennyksen
Omena, 5 varmistamiseksi
kirsikka, - 116 °C (240 °F) : :
Kalkkuna pekaani ' Valele joka tunti
Rinta ~4h  mehevyyden
- takaamiseksi.
Tammi, . 5 Mieto puu sailyttaa
Siséafilee kirsikka, 107 C (225 . ~45 min/ riistan maun; ala savusta
hikkori A . pauna liikaa.
Hirvenliha
Viilla nahkaa rasvan
Omena, . irrottamiseksi;
Ankka.z B kirsikka, 121-135 C 3-4h viimeistele korkealla
kokonainen I — (250-275 °F) lammalla nahan
rapeuttamiseksi.
Savusta nahkapuoli
Omena, : : yldspain; ota pois
. Ankka - rinta vaahtera,  107°C(225°F)  ~15h  135-140°F/57-60°C
leppa : kohdalla medium rare
-kypsyyteen.
Riistalinnut yPSYY
Sumuta kevyesti
omenamehulla tai
Omenapuu, § liemelld savustuksen
Viiridinen kirsikka,  107°C(225°F) . 1-1,5h  aikana kosteuden
pekaani 5 sailyttdmiseksi ja
savun tarttumisen
parantamiseksi.
Lohen voi
kylmdsavustaa
suolaamalla ja
Leppa, : ] altistamalla savulle
Lohi — filee kirsikka, £ 104 °C (220 °F) : 1h 68-86 °F:ssa (30 °C-20
vaahtera 1 °F) kypsentamatta
& sita. Kayta nahallisia
fileitd; viimeistele
_— sitruunakuorrutteella.
Merenelavat : ‘
Taimen - Leppa, tammi, Tayta vatsa sitruunalla/
kokonainen kirsikka : Th yrteillg; savusta korissa
) - 107°C (225°F) Halkaise pyrstot
. Leppa, ;
Hummerin 45 min paremman savun
omena Lo .
6 ’ , tunkeutumisen
pyrstot kirsikka |

saavuttamiseksi.
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Ruokatyyppi

: Savus-
Puutyyppi(t) | tuslampétila

°C (°F) saika

Savustu-

Ruoanlaittovinkit

Leikkaa puoliksi tai

Paprikat ngna, 1,5-2 h  paksuiksi suikaleiksi;
kirsikka . e
voitele kevyesti Oljylla.
Pistele reikia ja hiero
K Perunat — 107-116 °C 2-3h oljylla/suolalla; kaari
) kokonaiset Omena (225-240 °F) folioon saadaksesi
Kirsikka. pehmean kuoren.
Vihannekset pekaani Savusta lisaamalla hieman
Porkkanat 1,5-2 h  hunajaa tai fariinisokeria
makeutta varten.
Tomaatti Kirsikka, 93107 °C Leikkaa puolikst
(Roma) omena : (200-255 °F) 1,5-2 h ihanteellinen
: kastikkeisiin tai salsaan.
Omena Anna olla savustuksen
Cheddar kirsikka, jalkeen ilman kaaretta
(kypsytetty) ’ jadkaapissa 24-48 h,
CEUCIE jotta maku tasaantuu
15-2h
Leikkaa pieniksi paloiksi
Omena, ) )
Gouda ckaani tai savusta kokonaisena;
P anna levata 48 h.
I\flrc:fiareII? L Giea 32°C (90°F) i Kayta kiinteita pa.IOJa;
(vahakostein- Kirsikka Huom: Kylmina savusta varovf':lstl,
en) pAivina savus- muuten se voi sulaa.
timen lampoti- Jashdyta ennen
Swiss / T lan pitaminen o savustusta; anna levata
Jarlsberg | 'ePPS matalanaon 2 péivad tiyden maun
» helpompaa— saavuttamiseksi
ﬂ ~ihanteellista - :
. . kylmasavustuk- : \./||I.tele pmt.a _
Juusto Tuorejuusto seen ilman, -2 h I’IS.tlkk.O.|.(UVI0.0I’1, mausta
(pala) ettd juusto tai peita rubilla ennen
Omena, sulaa savustusta.
vaahtera ’ ]
Pakasta hetki ennen
Brie ~1h savustusta, jotta se
sailyttdd muotonsa.
Leikkaa Ya—38"
Halloumi paksuisiksi viipaleiksi;
(kylmasa- 1-1,5h  kayta epasuoraa
vustettu) asetusta ja jaaastiaa;
Omena, anna levata 24-48 h
kirsikka, Jatd kokonaiseksi
: : pekaani . 5 tai leikkaa paksuiksi
. Halloumi (lam- : 107°C (255 °F) ; 30—.45 viipaleiksi; k||'r.1?c.ea N
: ; min rakenne kestaa hyvin;

- minsavustettu)

tarjoile [&mpiméana tai
paahdettuna.
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Puuastia

- Tayta lastulokero puulastuilla - Tayta pelleteilld enintdan » Lado puulastuja enintdan
aivan ylareunaan asti. Noin puoleen viliin. Noin 180 g puoleen vdliin asti. Aseta
480 g. tai 6 kupillista. tai 2 kupillista. puukappaleet puulastujen

paalle.
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Savustuslaatikon puhdistus

Pida savustuslaatikko huippukunnossa ja varmista f
paras savun maku grilliruokiisi noudattamalla
naitd yksinkertaisia puhdistusohjeita jokaisen
kayttdkerran jalkeen:

1. Anna jaahtya taysin — Anna savustuslaatikon
ja grillin jadhtya ennen kasittelya
palovammojen estamiseksi ja tuhkan
poistamisen helpottamiseksi. Tuhkaa ja
kreosoottia voi kerdaantya sisalle, erityisesti
[ammityselementin |&heisyyteen.

2. Irrota pistoke ennen puhdistusta — Irrota
savustuslaatikko aina ennen puhdistusta
[@mmityselementin l&aheisyydessa
turvallisuuden vuoksi. L

3. Tyhjenna tuhkat — Poista puulokero grillista (
ja kaada jaljelle jaaneet puulastut tai tuhka
metalliseen astiaan.

4. Irrota ja puhdista verkko — Ota pois verkko, joka
pitda puulastut paikoillaan. Pudista jaljelle jaaneet
roskat pois ja harjaa verkko puhtaaksi (Kuva 1).

5. Savugrillin ulostuloputki — voidaan irrottaa
puhdistusta varten—tyonna ruuvimeisseli
karjen reikiin saadaksesi lisdvipua (Kuvio 2 &
3).

6. Raaputa jaamat pois — Kayta grilliharjaa
tai metallista kaavinta poistaaksesi
palaneet puunpalat tai kiinni jaaneet roskat
sisapinnoilta, sisdkuoresta ja puulokerosta.

7. Pyyhi savustuslaatikko — Puhdista sisé- ja
ulkopinnat kayttamalla 50/50-seosta lamminta
vetta ja omenaviinietikkaa seka sienta.

Tama poistaa kreosootin tehokkaasti. Kayta
metalliharjaa tai hankaussientd pinttyneen lian
poistamiseen. Valta liiallista kosteutta sahkdosien
l[&heisyydessa (Kuva 4).

7

W%

3

AN
)

AW
A
TS

%)

8. Kokoa ja sailyta — Kun osat ovat kuivia, aseta
puulokero takaisin grilliin.

- ®

AMMATTILAISET
VINKKAAVAT!
Saannollinen
puhdistus sailyttaa

maun ja pidentaa .

savustuslaatikon /ﬁ Kuva 4
.. PRI uva
L kayttoikaa! ) L 0 )
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Vianmaaritys

Valot

Merkkivalo Merkitys Merkkivalo Merkitys
Punainen vilkku Sytytys/ Valkoinen vilkku (2 « Ovikytkin auki -virhe
uudelleensytytys kertaa)
« Savustus ilman . . .
Keltainen uudelleensytytystd (15 Valkoinen vilkku (3 . S'nap—levyn laukaistu
. kertaa virhe
min)
o + Savustus Valkoinen vilkkuu (4 . Puhallin ei
Pulsoiva sininen uudelleensytytys - T
a kertaa) kdynnissa -virhe
kaytossa
« Savustus
Pulsoiva vihrea uudelleensytytys
suositeltu
Savustin
- Ei kdynnisty, ei saavuta tai pida lampdtilaa, - Pitaa epatavallisia 8ania, nayttaa virhekoodeja,

tuottaa vahan tai ei lainkaan savua tai
kypsentad ruokaa epatasaisesti

Mahdolliset syyt

Savustin ei kdynnisty

Syy

. Johtosarjaa ei ole kytketty
COMM-porttiin

tuottaa liikaa savua tai polttoaineen
syottdongelmia.

Ratkaisu

Kytke johtosarja kunnolla; tarkista
mahdolliset vauriot

« Elektroniikkalaatikon ON/OFF-
kytkin on OFF-asennossa.

Kaanna kytkin ON-asentoon

- Virtajohto ei ole kytketty
savustimeen

Kytke virtajohto savustimeen

- Virtajohto ei ole kytketty BBQ-
pistorasiaan

Kytke virtajohto BBQ-pistorasiaan

Savustuslastut eivat
syty

« Puusirut ovat markia

Kayta kuivia siruja

- Palaneiden sirujen kertyma

Puhdista tarjotin

« Ovi ei ole kunnolla kiinni

Sulje ovi kokonaan

Paksu valkoinen savu

« Venturi-jarjestelma tukossa tai
puhallin ei kay

Puhdista jarjestelma ja tarkista
puhallin

- Marat puusirut

Vaihda kuiviin siruihin

« Ovi ei ole kunnolla kiinni

Varmista oikea sulkeutuminen

« Vaurioitunut tai puuttuva oven
tiiviste

Tarkista ja vaihda tiiviste
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Mahdolliset syyt

Ovi ei sulkeudu

Syy

Sirut jumissa tarjottimen ja
sisdkuoren valissa

Ratkaisu

Poista este

Tuhkan/roskien kertyma

Puhdista kammio

Tarjotin vinossa

S&ada tarjotin oikealle uralle

Valkoinen, paksu tai
kitkera savu

Epéatdydellinen palaminen
tukkeutuneen Venturi-
jarjestelman vuoksi

Puhdista Venturi-jarjestelma
huolellisesti

Epéatdydellinen palaminen, koska
puhallin ei kdy

Tarkista puhaltimen toiminta;
jos puhallinvirhe nakyy, seuraa
vianmaaritysohjeita tai ota
yhteytta tukeen

Huono ilmavirtaus tai liikaa
polttoainetta

Vahenna polttoainemaaraa ja
paranna ilmanvaihtoa

Marka puu/sirut kytevat

Kdyta kuivia puusiruja tai
pelletteja

Integroitu savustin
ei toimi (LCD-

kosketusnayton kautta)

Grilli ei ole kytkettyna sahkoon

Tarkista virtaliitanta

Savustinominaisuus pois paalta
kosketusnayton asetuksissa

Ota savustinominaisuus kayttoon
LCD-ohjaimista

COMM-kaapeli ei ole kytketty

Kytke COMM-kaapeli tukevasti

Palanut sulake

Vaihda sulake

Johdotusongelmia

Tarkista liitannat

Loysat tai vialliset johdotukset
LCD-kosketusnayton takana

Tarkista ja kiinnitd kosketusnayton
johdotus

Jarjestelma tarvitsee
uudelleenkaynnistyksen

Noudata valmistajan
nollausohjeita kosketusnayton
kautta

Ei savua tai hyvin
vahan savua

Lampdtila liilan korkea

Saada lampotila-asetus alemmalle
tasolle.

Kosteat tai huonolaatuiset
savustuslastut

Kayta kuivia, korkealaatuisia
lastuja

Epataydellinen palaminen, koska
puhallin ei kay

Tarkista puhaltimen toiminta;
jos puhallinvirhe nakyy, seuraa
vianmaaritysohjeita tai ota
yhteytta tukeen

Huono ilmavirtaus tukkeutuneen
venturiputken vuoksi

Puhdista Venturi-jarjestelma
huolellisesti

Tuhkan kertyminen
savustuslastulokeroon

Puhdista savustuslastulokero
saannollisesti

N415-0874-ML | SUOMI | --O0

www.napoleon.com




Varaosat

Nro Osa nro Kuvaus

1 N010-10008266 Sivusavustin

2 N360-10008868 Verkkosisake

3 N660-10008859 Ovikytkin

4 N570-0082 Kiinnike

5 N490-10008860 Ulostuloputki

6 N357-10008865 Lammityselementin sytytin

7 N010-10008864 Elektroniikka

8 N285-10008949 Sulake
N195-10008898 Virtajohto, johto, Rc/Eurooppalainen yleinen tyyppi C

o N195-10008897 Virtajohto, johto, Yhdistynyt kuningaskunta tyyppi G
N195-10008896 Virtajohto, johto, Israel tyyppi H
N195-10008895 Virtajohto, johto, Sveitsi tyyppi J

10 N570-0022 Kiinnike

1 N110-10008862 Painike
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Nro Osa nro Kuvaus

12 N290-10008861 Oven tiiviste

13 N045-0001 Laakeri

14 N700-10008870 Alustan poistotydkalu
15 N710-10008867 Puuhiutalelokero
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PRESTIGE PRO _

Elektrisk side-ryger tilbehor
Installations- & betjeningsvejledning

Modeller
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

Det faktiske produkt kan afvige fra illustrationerne.

GEM DISSE INSTRUKTIONER
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Velkommen til NAPOLEON?®!

Sikkerhed forst

A&\ ADVARSEL!

Elektriske forholdsregler

Hvis en ekstern elektrisk kilde anvendes, skal
apparatet ogsa jordes i overensstemmelse
med lokale forskrifter. Apparatet skal tilsluttes
i overensstemmelse med nationale regler og
lokale el-forskrifter.

Brug kun et kredslgb beskyttet af en
fejlstramsafbryder (GFIl) med dette apparat.
Apparatet bgr forsynes via en fejlstramsafbryder
(RCD) med en meerkereststrgm, der ikke
overstiger 30 mA.

Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med
jordforbindelse. Fjern aldrig jordstikket eller brug
det med en adapter med to ben.

Forsyningsledningen bgr regelmaessigt
kontrolleres for tegn pa skader. Apparatet ma
ikke bruges, hvis ledningen er beskadiget. Brug
kun forleengerledninger med et trebenet jordstik,
godkendt til apparatets effekt og godkendt til
udendgrs brug med W-A maerkning.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Laes alle instruktioner.

Ror ikke ved varme overflader. Brug handtag,
knopper eller medfglgende veerkig;.

For at beskytte mod elektrisk sted ma ledning,
stik eller andre elektriske komponenter ikke
nedseenkes i vand eller andre veesker.

Ngje opsyn er ngdvendigt, nar apparatet
bruges af eller i neerheden af bgrn.

Born ma ikke lege med apparatet.

Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og
opefter samt af personer med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden. De skal veere
under opsyn eller instrueres i sikker brug og
skal forsta de involverede farer.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfgres
af bgrn uden opsyn.

Tag stikket ud af kontakten inde i grillen, nar
apparatet ikke eribrug og fgr renggring. Lad
apparatet kgle af, for du seetter dele pa eller
tager dem af.

« Seet altid stikket i apparatet fgrst, og seet
derefter ledningen i kontakten inde i grillen.
For at afbryde, drej kontrollen til OFF, og tag
derefter stikket ud af kontakten.

« Brug kunikorrekt jordet stikkontakt.

« Brug aftilbehgr, der ikke er anbefalet af
Napoleon, kan medfgre skader.

« Lad ikke ledningen haenge ud over kanten,
rgre ved varme overflader eller blokere for
indfgringen i apparatet.

« Placer ikke apparatet eller dets ledning pa eller
naer en varm gas- eller elbraender ellerien
opvarmet ovn.

« Ekstra forsigtighed skal udvises, nar et apparat
med varm olie eller andre varme vaesker flyttes.

« Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget, eller hvis apparatet
ikke fungerer korrekt eller er beskadiget pa
nogen made. Returner apparatet til neermeste
autoriserede servicecenter for eftersyn,
reparation eller justering.
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Brug ikke apparatet til andet end dets tilsigtede
formal.

Udendgrs forleengerledninger bgr bruges
sammen med produkter til udendgrs brug og
er meerket med suffiksbogstavet “W” samt
et maerke med teksten “Egnet til brug med
udendgrs apparater”.

Forbindelsen til en forleengerledning skal
holdes tgr og veek fra jorden.

Opbevar produkterne indendgrs, nar de ikke er
i brug — uden for bgrns reekkevidde.

Renggr ikke dette produkt med vandstrale eller
lignende metode. Vi anbefaler i stedet at tgrre
det af med en fugtig klud opblgdt i en 50/50
blanding af eeblecidereddike og vand, og
derefter torre det med et rent handklaede.

Braendstof, sdsom kulbriketter, ma ikke bruges
med apparatet.
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Samlingstrin

» Integreret ragsystem

Denne funktion tilfgjer dybde til kgd, grgntsager og mere. Perfekt til langtidsstegning ved lav varme.

J J

« Fjern de 2 udslagsplader, der er placeret under « Indseet r@grgrets udgang i siderggeren ved at
den hgjre sidehylde i vognens sidepanel. skrue rgret i med handen.

. J . J

- Brug en skruetraekker i hullerne for enden af + Lgsn de to skruer en smule, fjern dem derefter
rgret for at stramme det til en teet pasform. helt og leeg dem til side.
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« Mangvrer rggeren ind under sidehylden og
for rogrerets udgang gennem abningen,
der blev lavet ved at fjerne udslagspladen.

« Mens rggeren holdes pa plads og
udgangsreret er fart gennem abningen, skal
du mangvrere beslaget og fastggrelsen ind i
ngglehullerne i vognens hgjre sidepanel.

- Nar begge fastgarelseshoveder er gennem
ngglehullerne, kan de strammes indefra BBQ-
vognen.

- Nar rageren er fastgjort med to fastggrelser pa
frontbeslaget, bgj de to tapper pa sidehylden
ned pa plads.

« Fastggr rggeren ved at bruge de tidligere
fiernede fastgerelser til at holde den pa plads.

- Fjern de to fingerskruer pa bagsiden af
enheden. Sving adgangspanelet op for at
fa adgang til elektronikboksen.
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: i A—
o | C « Find rggerens
: ledningsnet inde i skabet.
= ol iﬂ ] ° e Far ledningen gennem
: F skabets side til bagsiden
af rggeren.
—
@ — =
o __° é
0
_ ®
& —
- a—
c%é%; ég
@)

« Seet ledningsnettet i — dette muligggr - Fgr den medfglgende ledning fra r@agerboksen

kommunikation med rggeren — i ‘COMM’- gennem sidepanelet og ind i skabet.
porten pa elektronikboksen. Sgrg for, at teend/
sluk-knappen er slaet TIL.

o - :

+ Seet stremmen fra rggeren i stikkontakten inde i skabet.
Luk adgangsdgren bag pa regerboksen.
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Kom godt i gang

Oversigt over rggeren

Forbedr din grilloplevelse med en rig, treefyret
smag ved hjeelp af det integrerede rggsystem*. Nar
Rggtilstand er valgt, aktiveres rggerboksen
automatisk og leder aromatisk rgg ind i
hovedkogekammeret for autentiske barbecue-
resultater. Denne funktion tilfgjer dybde til kad,
grgntsager og mere. Perfekt til langtidsstegning
ved lav varme.

( N

Udlgbsror

Traeflis-
skuffeveerktgj

Teendingsafbryder

Traeflis-skuffe
Adgangsder

. J

R@geren skal startes

og afgive rgg, fgr nogen
breendere taendes. Bedste
ydeevne opnds med 1-2
breendere pa lav varme.
Maleren pa laget skal altid
veere i rggsektionen.

Teending

1. Fyld r@ggerboksen — tilsaet treeflis eller en
blanding af treeflis og stykker eller piller, indtil
boksen naesten er fuld. Brug ikke traekul. Se
“Opsaetning af din rygeovn” afsnittet for flere
detaljer.

2. Hold trykknappen ( )
pa regerenheden
nede i 2 sekunder for
at teende. Knappen @
vil blinke rgdt for
at indikere, at
teendingsfasen eri
gang (~11 minutter). \ J

Efter teendingssekvensen slukkes teendelementet
til treeflisen, og blaeseren vil levere kontinuerlig
r@g, indtil treeflisforsyningen er opbrugt, eller

der er gaet 1time uden en ny teendingssekvens.
Nar regeren begynder at afgive rgg, teend

1-2 breendere og hold temperaturen inden

for regomradet, som vist pa lagets maler. Se
“Opseetning af din rygeovn” afsnittet for flere
detaljer.

Nar teendingen er startet, kan blaeseren ikke
slukkes. Dette er en vigtig sikkerhedsfunktion,
der er designet til at forhindre ukontrolleret
forbreending inde i regeren. Rggerens blaeser
slukker automatisk, nar nedkalingscyklussen er
afsluttet (ca. 2 timer), eller efter 3 timers inaktivitet.
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Genanteendelse

Genanteendingsmuligheden er ikke

tilgeengelig fgr 15 minutter efter afslutningen af
teendingssekvensen. Nar treeflisforsyningen er
opbrugt, men du gnsker at forleenge sessionen:

1. Abn regerdgren for at fa adgang til bakken med
treeflis. Adgangen til rggerdgren er udstyret
med en sikkerhedsafbryder for at forhindre, at
varmeelementet fungerer, nar dgren er aben.

2. Las veerktgjet op og fastger det til forsiden
af treeflisbakken. Las veerktgjet op og
traek forsigtigt treeflisbakken ud for nem
genopfyldning uden at fjerne den fra
apparatet. Se “Veaerktgjsoversigt” afsnittet.

3. Brug en metaltang til at fordele brugte treeflis,
og flyt dem til for- og bagsiden af bakken. At
rydde plads pa metalnettet vil hjaselpe med
genantaendelse af friske treeflis. Fjern ikke
varme flis fra kammeret. Se “Opseetning af din
rygeovn” afsnittet.

4. Tilseet et frisk lag treeflis, og serg for god
kontakt med varmekilden for hurtigere
anteendelse og jeevn r@g.

5. Brug veerktgjet til at geninstallere
treeflisbakken. Luk og 1as regerdaren.

6. Hold trykknappen pa rggerenheden nede i 2
sekunder. Knappen vil blinke rgdt for at
indikere, at genanteendelsesfasen er i gang
(~4 minutter).

§A BEMAZRK:

7.

Brugeren skal vente 15 minutter, fgr
genantaendingsmuligheden bliver
tilgeengelig igen. Denne 15-minutters
timer er indfgrt for at forhindre overdreven
varmecykling af rggeren.

Anteendelse og genantaendelse kan til
enhver tid annulleres ved at veelge denne
mulighed pa displayet eller ved at holde
trykknappen nede i 5 sekunder (afhaengigt af
din model).

For at opna fuld nedlukning af regeren

skal du lade den sta i tomgang (ingen
genanteendelse) i 1time for at starte den fulde
nedlukningsproces (3 timer i alt). Under de
sidste 2 timer vil bleeseren fortseette med at
kgre for at forhindre tilbagestrgmning af rgg.

. Nar rggeren er helt afkglet, tam treeflisbakken

og bortskaff flisresterne i en brandsikker
beholder med teetsluttende lag.
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Ra@gerguide

Hurtige rygetips

For at hjeelpe dig med at fa mest muligt ud af din rgger har vi lavet denne hurtigguide fyldt med praktiske
tips til bedre resultater. Disse gennemprgvede teknikker forbedrer smagen, gger rggens vedhaeftning og
hjeelper dig med at opna mere ensartede resultater—sa du far den bedste smag hver gang og far mest

muligt ud af din madlavningsoplevelse.

Start med r@g Start rggeren i god tid,
og vent pa, at den producerer ren rgg,
for du laeegger mad pa grillen eller
teender breenderne.

@

Koldt ked = bedre ragring Lseg kadet
direkte fra kgleskabet i rggeren. Den
kgligere overflade optager mere rgg i
starten.

Hold det fugtigt Sprgjt kgdet med en
sprayflaske hver 45—-60 minutter.
Overdriv det ikke—det skal kun veere
nok til at holde overfladen klistret, ikke
gennemblgdt.

@
O

©

Brug en vandbakke En vandbakke
opretholder fugtigheden. Fugtig luft
hjeelper reagen med at heefte bedre og
holder kgdet saftigt.

Ra overflade = mere regsmag Rids
overfladen eller pafer en grov rub (f.eks.
knust peber, krydderurter). At skabe en ru
overflade—ved at ridse eller krydre—gger
optagelsen af reg. Den ggede overflade
og ujeevnheder hjeelper med at fange
rggpartikler mere effektivt, hvilket giver
en dybere, rigere og mere kompleks
reget smag.

&

Undga hvid, belgende rag Tyk hvid
r@g betyder ufuldstaendig forbreending.
Brug kvalitets-piller, flis eller stykker for
en renere forbraending.

Temperaturzoner betyder noget
Forsta din grill eller regers varme og
kglige zoner. Drej kadet efter behov for
at tilberede det jeevnt og undga tgrre
omrader.

O

:

©

Talmodighed betaler sig Skynd dig
ikke. Hold laget lukket—hver gang du
kigger, tilfgjer du 10-15 minutter til
tilberedningstiden. Stol pa processen!

N
PRO-TIPS TIL RYGNING!
- Lad kgdet hvile efter « Hvis du ikke renggr « Brug et « Qvelse gor
regning, sa saften kan din rgger, kan der stegetermometer for mester. Hvert
fordele sig. Det kan opbygges kreosot— ngjagtighed. Stol ikke stykke kad opfarer
ggre en stor forskel for et tjeereagtigt kun pa tiden—den sig forskelligt.
mgrhed og smag. restprodukt, der giver indvendige temperatur Veer talmodig og
maden en bitter og er afggrende. fortseet med at
ubehagelig smag. eksperimentere.
J
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Rogtemperatur

Traetype(r) °C (°F) Ragetid Madlavningstips
6-81 " rilberedningstid: 12-18
(indtil 9
Brvst 107-116°C indpakket - tialt. Brug vandbakke
Yy 225-240°F) MOPAXKEL o fugt; pak ind i folie
ved 74 °C
/ 65 °F . efter "the stall".
Hickory, Eg, : ) :
H Mesquite : :
3-4t (ind- - Tilberedningstid: 6-8 t
Oksekod  Korte ribben 107116 °C_ il indpak. 2!t Leeg med bensiden
225-240°F) P ‘ nedad; lad hvile 1t efter
' ket) :
tilberedning.
. Hickory, Eg . Lad farsbradet hvile
5 o 107-135°C - 11015 minutter for
. Forloren hare § A2 225-275°F) 23 =S - udskaering for at bevare
Pecan » '
saftigheden.
Zble, Rog til 90-95 °C (195-
Boston Butt = Kirsebeer, 12-14t 203 °F) for at treekke
Pecan  kadet.
B Pakind i folie efter 3
ﬂ Baby back ribs Eble ; R - timer; afslut uden folie
Kirseba’er 107-116°C for bark
Svinekgd ’ . ’ (225-240 °F) :
Hickory : . o
Spareribs ~G t . Sprgjt med aeblejuice
P _hver time for fugt.
i Eble Undga at overtilberede
Mgarbrad ; Kirsebaer’ Eg ; ~n2-4t  —tagudved 63 °C (145
| s “F)
/Dble, 121-135 °C Bind benene og fold
Hel Kirsebeaer, ) 3-4t  vingerneind; rag til 74
Ahorn (250-275°F) °C (165 °F)
. 121-135°C - Hojere temperaturer
Lar/Overlar /Eb'F'fe’ CA;:]””’ : ) ~2t  ger skindet spradt;
(250-275°F) - ingen grund til at vende
Kylli Vend i olie/krydderier
yang AEble, 121-135°C - for regning; afslut
Vinger Kirsebeer, 1,5-2t : '
Ahorn (250-275 °F) . over direkte varme for
: sprgdhed.
Brug et
Bryst Kiisllaez-;er 107°C ~t stegetermometer, tag
Ahormn ’ (225° F) :ud ved 71°C (160 °F), lad

- hvile til 165 °F.
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Rggtemperatur

Traetype(r) °C (°F) Rogetid Madlavningstips
- Brug vandbakke;
Hel 5-71 spatchcock for jeevn
Able, ] tilberedning.
Kirsebser, : 116 °C (240 °F) }
Indbagt Pecan ' } - @s vaede over hver
kalkun Bryst ~ 4t time for at bevare
saftigheden.
] . ? . ] Mildt tree bevarer
Morbrad Eg’hlf'febaer’ 17 °(|::) (225 45 min/  vildtsmagen; undga at
ickory : K
Vildtkad pr.pund oversmoke.
Rids skindet for at
ZDble, .
. 121-135 °C smelte fedtet; afslut ved
And - hel Kirsebeer, (250275 °F) 3-41t hej varme for spradt
Pecan skind.
: 5 . Reg med skindsiden
. /[Eble, ahorn, . o opad; tag ud ved 135—
4 And-bryst e | 107°C(225°F)  ~15t 440°F/57-60 °C for
. : medium rare.
Vildtfugle
Sprgjt let med aeblejuice
Abletrae, g eller bouillon under
Vagtel kirsebser,  107°C(225°F) 115t  regning for at bevare
pekanngd E fugt og forbedre rggens
vedheeftning.
Laks kan koldrgges ved
at salte den og udseette
Elletrae, : ; den for rgg ved 68—-86°F
Laks - filet kirsebaer, 104 °C (220 °F) 1t (30 °C-20 °F) uden
ahorn ' 1 tilberedning. Brug fileter
* med skind; afslut med
citronglasur.
Skaldyr og
fisk Fyld hulrummet med
Orred — hel Ellgtrae, €9, 1t citron/urter; rag i en
kirsebaer . K
E ] urv
. 107 °C (225 °F)
. Elletree, aeble, : ) Del halerne for bedre
f ’: . ~45min

¢ Hummerhaler :

kirsebaer

rggindtraengning.
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Traetype(r)

Rggtemperatur

°C (°F)

Ragetid

Madlavningstips

Skeer i halve eller tykke

Peberfrugter '/Eble, 1,5-2t  strimler; pensl let med
- kirsebeer .
; E olie.
: o Prik huller og gnid med
e Kartofler — hele | 21;);_121‘?0 E:F 2-3t  olie/salt; pak ind i folie
. AEble, (225-240°F) for bldt skind.
- Kirsebeer,
Grontsager ' Pecan R@g med lidt honning
Gulergdder 1,5-2t  eller brun farin for
sgdme.
Tomater Kirsebser, =~ 93-107°C 15-2t Skeer i halve; ideel til
(Roma) aeble - (200-255°F) @ 7 saucer eller salsa.
ble Lad osten sta utildaekket
Cheddar . ’ i kpleskabet i 24-48
Kirsebeer, . .
(lagret) timer efter rggning for at
Sl modne smagen
15-2t 9
Eble Skaer i sma blokke eller
Gouda ’ r@ég hel; lad hvile i 48
pekanngd .
timer.
fugtighed) kirsebaer °F) Bemaerk: Ig g
. Kolde dage smelte.
- gor det lettere ! Kol ned f ina: lad
Schweizer / /Eble, el sthoide B age for fuld
» Jarlsberg 255 temperaturen vile 12 dage tor fu
ﬂ i rygeovnen smag
: lav—ideelt il Rids overfladen i
' 5 koldreggning krydsmanster; krydr
Ost : ] E ] — Y » KTy
 Flodeost (blok) - afostudenat =2t Glier daek med rub for
: den smelter. regning.
ZDble, ahorn )
Frys kortvarigt fgr
. N rggning for at hjeelpe
Brie i den med at holde
formen.
Skeer i Va—38" tykke
Halloumi 1-15 skiver; brug indirekte
(koldraget) ’ opseetning med
/ble, isbakke; hvile 24-48 t
Kirsebaer, Lad den veere hel eller
. Pecan . ; skaer i tykke skiver; den
Halloumi 107°C(255°F) 0% faste konsistens holder
(varmroget) : : min

godt; server varm eller
stegt.
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Betjening

N415-0874-ML | DANSK | --0 www.napoleon .com



Traebakke

« Fyld med treeflis op til + Fyld med piller hgjst « Laeg et lag treeflis hgjst
toppen af bakken. Cirka 480 halvvejs op. Cirka 180 g eller halvvejs op. Laeg treestykker
g. eller 6 kopper. 2 kopper. ovenpa traeflisen.

N415-0874-ML | DANSK | --0 www.napoleon.com



Renggring af rygeovnsboksen

For at holde din rygeovnsboks i topform og sikre - ~
den bedste rggsmag til din grillmad, fglg disse
enkle renggringsskridt efter hver brug:

1. Lad den kegle helt af — Lad regboksen og
grillen kele af, for du handterer dem, for at
undga forbreendinger og ggre det nemmere at
fierne aske. Aske og kreosot kan ophobe sig
indvendigt, iseer naer varmeelementet.

2. Tag stikket ud fer rengering — Tag altid
stikket ud af regboksen, fgr du rengar naer
varmeelementet, for din sikkerheds skyld.

3. Tem asken — Tag treebakken ud af grillen og
tom eventuelle resterende traeflis eller aske i
en metalbeholder.

4. Fjern og renger nettet — Tag nettet ud, som
holder treeflisen. Ryst eventuelle rester af og barst
det rent (Fig. 1).

5. Regregrsudgangen — kan skrues af for
renggring—indsaet en skruetraekker i spidsens
huller for ekstra kraft (Fig. 2&3).

6. Skrab rester af — Brug en grillbgrste eller
metalskraber til at fjerne forkullede treestykker
eller fastbraendte rester fra de indvendige
overflader, inderkappen og treeflisbakken.

7. Tor rygeovnsboksen af — Renggr indvendige og
udvendige overflader med en 50/50 blanding af
varmt vand og aeblecidereddike med en svamp.
Dette fjerner kreosot. Brug en metalbgrste eller
en slibepude til genstridige belaegninger. Undga
overskydende fugt naer elektriske dele (Fig. 4).

8. Samle og opbevar igen — Nar den er tgr, saet
treebakken tilbage i grillen.

- ®

PRO TIP! 0

Regelmeessig
renggring bevarer

smagen og forleenger
rygeovnens levetid! /ﬁ Fig. 4
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Fejlfinding

Lys

Indikatorlampe

Teending/

Betydning

Indikatorlampe

Betydning

Red puls genanteendelse Hvidt blink (2 gange) . Fejl: Dorlas &ben
+ Rygning med - ‘
Gul genanteendelse Hvidt blink (3 gange Fejl: Snap Disc

deaktiveret (15 min)

udlast

+ Rygning med
genanteendelse
aktiveret

Pulsende bla

Hvidt blink (4 gange)

- Fejl: Bleeser kgrer
ikke

+ Rygning med
genanteendelse
anbefalet

Pulsende grgn

Rygeovn

. Starter ikke, nar ikke eller holder ikke .
temperaturen, producerer lidt eller ingen rag,
eller tilbereder maden ujsevnt

Mulige arsager

Arsag

Kabel ikke tilsluttet COMM-port

Laver usaedvanlige lyde, viser fejlkoder,
laver for meget r@g eller har problemer med
braendstoftilfgrsel.

Lasning

Tilslut kablet korrekt; tjek for
skader

ON/OFF-knappen pa
elektronikboksen er SLUKKET.

Teend for kontakten

Rygeovn teender ikke

Stremkabel ikke tilsluttet rygeovn

Tilslut stramkabel til rygeovn

Stramkabel ikke tilsluttet BBQ-stik

Tilslut streamkabel til BBQ-stik

Traeflis er vade

Brug tarre flis

Traeflis anteendes ikke

Ophobning af breendte flis

Renggr bakken

Daren er ikke lukket korrekt

Luk dgren helt

Venturisystem tilstoppet eller
blaeser kgrer ikke

Renggr systemet og tjek blaeseren

Vade traeflis

Udskift med tarre flis

Tyk hvid rgg

Daren er ikke lukket korrekt

Sgrg for korrekt lukning

Beskadiget eller manglende
dgrteetning

Undersgg og udskift teetning
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Mulige arsager

Arsag

Flis sidder fast mellem bakke og
inderkabinet

Losning

Fjern forhindringen

Dar lukker ikke

Ophobning af aske/affald

Renggr kammer

Bakken er ikke justeret korrekt

Juster bakken korrekt pa skinnen

Ufuldsteendig forbraending pa
grund af tilstoppet Venturi

Renggr Venturi-systemet grundigt

Hvid, tyk eller bitter rag

Ufuldstaendig forbraending fordi
blaeseren ikke kgrer

Kontroller blaeserens funktion;
hvis der vises en blaeserfejl, fglg
fejlsggningsvejledningen eller
kontakt support

Darlig luftstrem eller for meget
breendstof

Reducer maengden af breendstof
og forbedr ventilationen

Vadt trae/flis ulmer

Brug tarre treeflis eller piller

Grillen er ikke tilsluttet strem

Tjek strgmforbindelsen

Rygefunktionen er deaktiveret i
touchskaermens indstillinger

Aktivér rygefunktionen via LCD-
kontrollerne

COMM-ledning ikke tilsluttet

Tilslut COMM-ledningen sikkert

Fejl pa integreret ryger :

Sprunget sikring

Udskift sikringen

(via LCD-touchskaerm)

Problemer med ledningsfaring

Kontroller forbindelserne

Lgse eller defekte
ledningsforbindelser bag pa LCD-
touchskaermen

Tjek og fastggr ledningerne til
touchskaermen

Systemet skal nulstilles

Fglg producentens
nulstillingsvejledning via
touchskaermen

Temperaturen er for hgj

Juster temperaturindstillingen til
et lavere niveau.

Vade eller darlige traeflis

Brug tarre, hgjkvalitets flis

Ingen eller meget lidt
reg

Ufuldsteendig forbraending fordi
blaeseren ikke kgrer

Kontroller blaeserens funktion;
hvis der vises en blaeserfejl, falg
fejlsggningsvejledningen eller
kontakt support

Darlig luftstrem pa grund af
tilstoppet venturi

Renggr Venturi-systemet grundigt

Ophobning af aske i
treeflisbakken

Renggar treeflisbakken
regelmeessigt
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Reservedele

Nr. Del nr. Beskrivelse
1 N010-10008266 Sidergger
2 N360-10008868 Netindsats
3 N660-10008859 Dgrkontakt
4 N570-0082 Beslag
5 N490-10008860 Udlgbsrar
6 N357-10008865 Teending til varmeelement
7 N010-10008864 Elektronik
8 N285-10008949 Sikring
N195-10008898 Strgmkabel, Kabel, Rc/Europaeisk feelles Type C
o N195-10008897 Stremkabel, Kabel, Storbritannien Type G
N195-10008896 Stremkabel, Kabel, Israel Type H
N195-10008895 Stremkabel, Kabel, Schweiz Type J
10 N570-0022 Beslag
1 N110-10008862 Knap
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Nr. Del nr. Beskrivelse

12 N290-10008861 Dgrpakning

13 N045-0001 Leje

14 N700-10008870 Bakke-fjernelsesvaerktgj
15 N710-10008867 Treeflisbakke
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Prestige’PRO

Elektrisk side-rgyker tilbehgr
Installasjons- og bruksanvisning

Modeller
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

Faktisk produkt kan avvike fra illustrasjonene.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
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Velkommen til Napoleon®!

Sikkerhet forst

D A ApbvarseL

Elektriske forholdsregler

Hvis en ekstern stremkilde brukes, ma apparatet
ogsa jordes i henhold til lokale forskrifter.
Apparatet ma kobles til i samsvar med nasjonale
forskrifter og lokale elektriske regler.

Bruk kun en kurs beskyttet med jordfeilbryter
(GFI) til dette apparatet. Apparatet bgr tilkobles
via en jordfeilbryter (RCD) med en nominell
reststrgm som ikke overstiger 30 mA.

Apparatet skal kobles til en stikkontakt med
jordingskontakt. Fjern aldri jordingspluggen eller
bruk med en adapter med to pinner.

Stremkabelen bar jevnlig kontrolleres for tegn pa
skade. Apparatet skal ikke brukes hvis kabelen
er skadet. Bruk kun skjgteledninger med tre-
pinners jordingsplugg, godkjent for apparatets
effekt, og godkjent for utendgrs bruk med W-A-
merking.

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Les alle instruksjoner.

Ikke bergr varme overflater. Bruk handtak,
knotter eller medfglgende verktay.

For & beskytte mot elektrisk stgt, ikke
senk kabel, plugg eller andre elektriske
komponenterivann eller andre veesker.

Ngye tilsyn er ngdvendig nar apparatet brukes
av ellerinaerheten av barn.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover, samt av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental kapasitet, eller de som
mangler erfaring og kunnskap. De ma veere
under tilsyn eller fa opplaering i sikker bruk og
forsta farene som er involvert.

Rengjgring og vedlikehold skal ikke utfgres av
barn uten tilsyn.
Koble apparatet fra kontakten inne i grillen

nar det ikke eribruk og fer rengjering. La det
avkjole for du setter pa eller tar av deler.

- Koble alltid pluggen til apparatet fgrst, og
deretter sett kabelen i kontakten inne i grillen.
For a koble fra, sett kontrollen pa AV og trekk
deretter ut kontakten.

« Bruk kunikorrekt jordet stikkontakt.

« Bruk avtilbehgr som ikke er anbefalt av
Napoleon kan fgre til skader.

+ lkke la kabelen henge over kanten, bergre
varme overflater eller hindre fgring inn i
apparatet.

. l|kke plasser apparatet eller stramkabelen pa

eller i neerheten av en varm gass- eller elektrisk

kokeplate, eller i en oppvarmet ovn.

« Ekstrem forsiktighet ma utvises nar et apparat

med varm olje eller andre varme veesker flyttes.

+ Ikke bruk apparatet hvis kabelen eller
pluggen er skadet, eller etter at apparatet
har hatt feil eller blitt skadet pa noen mate.
Returner apparatet til neermeste autoriserte
serviceverksted for undersgkelse, reparasjon
eller justering.
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. lkke bruk apparatet til annet enn tiltenkt bruk. + lkke rengjgr dette produktet med vannspray

eller lignende metode. Vi anbefaleri stedet

a torke det av med en fuktig klut dynket i en
50/50-blanding av eplecidereddik og vann, og «
deretter tarke det med et rent handkle.

- Utendgrs skjgteledninger skal brukes med
produkter for utendgrs bruk og er merket med
suffikset "W" og med en etikett som sier "Egnet

for bruk med utendars apparater".
- Brennstoff, som grillkullbriketter, skal ikke

brukes med apparatet.

- Tilkoblingen til en skjgteledning skal holdes
tarr og over bakken.

- Oppbevar produktene innendgars nar de ikke er
i bruk — utilgjengelig for barn.
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Monteringssteg

Integrert rgyksystem

Denne funksjonen gir ekstra dybde til kjgtt, grannsaker og mer. Perfekt for langtidssteking pa lav
temperatur.

J

Fjern 2 utbrytningsplater som er plassert

under hgyre sidehylle, i vognens sidepanel.

« Settinn rgykerens utlgpsrgr i sidergykeren ved
a skru rgret inn for hand.

.

J . J

Bruk en skrutrekker i hullene pa tuppen av

roret for & stramme det til en tett passform.

+ Lgsne de to skruene litt, fjern dem deretter
helt og legg dem til side.
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« Mangvrer rgykeren under sideskiven og « Med rgykerens utlgpsrer giennom apningen

for reykerens utlgpsrer gjennom apningen og reykerens pa plass, mangvrer braketten
som ble laget ved a fjerne utbryteren. og festet inn i ngkkelsporene i vognens hgyre
sidepanel.

+ Med begge festehodene gjennom - Med rgykerens festet med to fester pa
ngkkelsporene, kan de deretter strammes fra frontbraketten, bay de to tappene pa
innsiden av BBQ-vognen. sideskiven ned pa plass.

- Fest roykerens ved a bruke de tidligere + Fjern de to tommelskruene pa baksiden av

fiernede festene for & holde den pa plass. enheten. Sving opp tilgangspanelet for a fa
tilgang til elektronikkboksen.
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= f ° - Finn rgykerens

- ledningsnett fra innsiden
z P av skapet. Fgr ledningen
gjennom siden av
skapet til baksiden av
rgykenheten.

q
[T]
7

ez

HE

—
@ — =
o __° é
0
_ ®
@ —
- g
c@; Qg
®
- Koble ledningsnettet—dette muliggjer - Trekk den medfglgende strgmkabelen fra
kommunikasjon med rgykerens—til ‘COMM’- rgykerboksen, gjiennom sidepanelet og inn i

porten pa elektronikkboksen. Sgrg for at skapet.
strembryteren er slatt PA.

o - :

+ Koble strammen fra rgykerens til kontakten inne i skapet.
Lukk tilgangsdgren pa baksiden av rgykerboksen.
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Komme i gang

Oversikt over rgyker

Forbedre grillopplevelsen din med rik, vedfyrt
smak ved a bruke det integrerte rayker-systemet*.
Nar Rgykmodus er valgt, aktiveres rgykerboksen
automatisk og leder aromatisk rgyk inn i
hovedkammeret for autentiske grillresultater.
Denne funksjonen gir ekstra dybde til kjgtt,
grennsaker og mer. Perfekt for langtidssteking pa
lav temperatur.

r

Utlgpsrar

Tenningbryter

Flis-skuff
Tilgangsder

.

Ragykerens skal startes
0g avgi rgyk fgr noen
brennere tennes. Best
ytelse oppnas med
1-2 brennere pa lav
varme. Maleren pa
lokket skal alltid veere i
rgykseksjonen.

Tenning

1. Fyll raykerboksen — Tilsett rgykflis, eller en
blanding av rgykflis og biter eller pellets,
til boksen er nesten full. Ikke bruk kull. Se
“Slik setter du opp reyker” -delen for mer
informasjon.

2. Hold inne trykknappen ( )

pa reykerens i 2
sekunder for a tenne.
Knappen vil blinke @
rodt for & indikere at
tenningsfasen pagar
(~11 minutter).

Etter tenningssekvensen vil flis-tenningselementet
sla seg av, og vifteblaseren vil gi kontinuerlig rayk
til flisforsyningen er tom eller det har gatt 1time
uten at en ny tenningssekvens er startet. Nar
roykerens begynner a avgi rgyk, tenn 1-2 brennere
og hold temperaturen innenfor reykeomradet

som vises pa lokkmaleren. Se “Slik setter du opp
reyker” -delen for mer informasjon.

Nar tenningen er startet, kan ikke viften slas AV.
Dette er en viktig sikkerhetsfunksjon som er
utformet for & forhindre ukontrollert brenning inne
i rayker. Rgykerens vifte vil automatisk sla seg AV
etter at nedkjglingssyklusen er fullfgrt (omtrent 2
timer), eller etter 3 timer uten aktivitet.
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Gjenantennelse

Alternativet for a tenne pa nytt er ikke tilgjengelig
fgr 15 minutter etter at tenningssekvensen er
avsluttet. Nar rgykflisen er brukt opp, men du
gnsker a forlenge gkten:

1. Apne roykerdgren for & fa tilgang til
raykflisskuffen. Tilgangen til rgykerdgren er
utstyrt med en sikkerhetsbryter for & forhindre

at varmeelementet fungerer nar degren er apen.

2. Las opp verktgyet og koble det til forsiden
av rgykflisskuffen. Las opp verktayet og
skyv forsiktig rgykflisskuffen ut for enkel
pafylling uten & fijerne den fra apparatet. Se
“Verktgyoversikt”-delen.

3. Bruk metalltang for a fordele brukte raykflis,
og flytt dem til for- og baksiden av skuffen. A
rydde plass pa metallnettet vil hjelpe til med
a tenne fersk rgykflis pa nytt. Ikke fijern varme
flis fra kammeret. Se “Slik setter du opp
rayker” seksjonen.

4. Legg til et nytt lag med treflis, og sgrg for god
kontakt med varmekilden for raskere tenning
og jevn rgyk.

5. Bruk verktgyet til & sette inn treflisskuffen
igjen. Lukk og I18s dgren til rgykgeneratoren.

6. Hold inne trykknappen pa rgykgeneratoren i 2
sekunder. Knappen vil blinke rgdt for a
indikere at gjenantenningsfasen pagar (~4
minutter).

§A MERK:

7.

Brukeren ma vente 15 minutter fgr
gjenantenningsalternativet blir tilgjengelig
igjen. Denne 15-minutters timeren er der
for & forhindre overdreven varmeveksling i
rgykgeneratoren.

Tennings- og gjenantenningsprosessen kan
avbrytes nar som helst ved a velge dette
alternativet pa displayet, eller ved & holde inne
trykknappen i 5 sekunder (avhengig av modell).

For & oppna full avstenging av
reykgeneratoren, ma du la den std i ro (ingen
gjenantennelse) i 1 time for a starte den
komplette avstengingsprosessen (totalt 3
timer). | de siste 2 timene vil vifteblaseren
forbli i drift for & forhindre tilbakeslag av rayk.

. Etter at rgykgeneratoren har kjglt seg helt

ned, tom treflisskuffen og kast restene i en
brannsikker beholder med tett lokk.
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Raykeveiledning

Raske royketips

For & hjelpe deg a fa mest mulig ut av reyken din, har vi laget denne hurtigreferanse-guiden fylt med
praktiske tips for bedre resultater. Disse velprgvde teknikkene forbedrer smaken, gker rgykopptaket og
hjelper deg a oppna jevnere resultater—slik far du best mulig smak hver gang og far mest mulig ut av
matlagingen.

Start med reyk Start royken pa forhand
og vent til den produserer ren rgyk fgr
du legger mat pa grillen eller tenner
brennerne.

@

Kaldt kjott = bedre raykering Legg
kjottet rett fra kjgleskapet inn i rgyken.
Den kjgligere overflaten absorberer
mer rgyk tidlig i prosessen.

® @®

Hold det fuktig Spray kjgttet med en
sprayflaske hver 45—60. minutt. Ikke
overdriv—bare nok til at overflaten
holder seg klebrig, ikke gjiennomvat.

®

Bruk vannskal En vannpanne
opprettholder fuktigheten. Fuktig luft
hjelper rayken a feste seg bedre og
holder kjgttet saftig.

@

Reff = mer reayksmak Snitt overflaten
eller bruk en grov rub (f.eks. knust pepper,
urter). A lage en roff tekstur—ved a snitte
eller krydre—gker rgykopptaket. Den
gkte overflaten og ujevnhetene hjelper til
a fange reykpartikler mer effektivt, noe
som gir en dypere, rikere og mer
kompleks rgyksmak.

@

Unnga hvit, tett rayk Tett hvit royk
betyr ufullstendig forbrenning. Bruk
kvalitets-pellets, flis eller biter for
renere forbrenning.

S

Temperatursoner er viktige Forsta
grillens varme og kalde soner. Roter
kjottet etter behov for jevn steking og
for & unnga terre omrader.

©

Talmodighet Ignner seg Ikke stress.
Hold lokket lukket—hver titt legger til
10—15 minutter pa steketiden. Stol pa
prosessen!

/ \
RAOYKEPROFFTIPS!

Bruk et termometeret
for ngyaktighet. Ikke
stol kun pa tiden—
kjernetemperaturen er

- La kjattet hvile etter
reyking slik at saftene
kan fordele seg. Det kan
utgjgre en stor forskjell

« Huvis du ikke rengjgr .
reyken, kan det bygge
seg opp kreosot—et
tjeerelignende belegg

. @velse gjor
mester. Hver
kjottype oppfarer
seg forskjellig.

pa merhet og smak. som gir maten en bitter avgjgrende. Veer talmodig
og ubehagelig smak. og fortsett a
eksperimentere.
N y
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Matvaretype

Type(r) trev-

erk

Rgyketem-

| Royketid |

Matlagningstips

peratur °C (°F) |

 Steketid: 1218 t totalt.

- 6-8t(til
Brvst 107-116 °C innpakket, Bruk vannbad for
Yy (225-240°F) = ved 74°C fuktighet; pakk inn i
: Hickory, eik, / ~65 °F) folie etter pausen.
; mesquite ’ }
: 107-16°C  3-4t(til orowend:6-8 tiotalt
Stotke Short Ribs (225-240 °F) e akket) : Hold beinsiden ned; la
ﬁ P hvile i 1t etter steking.
. La kjgttpuddingen hvile
Hickory, : - .
. . . ’ 107-135°C 1 10-15 minutter fgr du
Kiottpudding Eik, Epletre, (225-275 °F) 25-3,51 - skjaerer for & bevare
Pekanngtt » 5 )
. fuktigheten.
B  Royk tl 9095 °C (195—
Boston Butt Kirsebeer, 12-14t1 y o .
: 203 °F) for trekking.
Pekanngtt 5
Y o B stz P et
Ribs Eple, 107-116 °C  -metoden) for skorpe
Svin Kirsebaer, = (225-240 °F) ; P
Hickory ] S d epleiui
. N . Spray med eplejuice
Spare Ribs ot .~ hver time for fuktighet.
. E Eple, , N Ikke stek for lenge — ta
Indrefilet irsebeer, Eik 2741 tved 63°C (145 °F)
Eple, 121-135 °C Knyt bena og brett
Hel Kirsebeer, i 3-4t  vingene; rayk til 74 °C
Lgnn (250-275°F) (165 °F)
Solle (Leir 121-135 °C Hoyere temperatur
Lar/klubber P'Zkémmt’ ) ~2t  gir sprett skinn; ikke
(250-275°F) - ngdvendig a snu
Kylling Eple, 1135 Bland i olje/krydder
. . - - for rgyking; avslutt
Vinger Kirsebeer, 1,5-2t .
Lonn (250-275 °F) - over direkte varme for
; sprghet.
_—  Bruk kjott-
Bryst Kirstéer 107 °C Mt : termometeret, ta ut ved
Lonn ’ (225° F) - 71°C (160 °F), la hvile til

165 °F.
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Matvaretype

Type(r) trev-

erk

Rgyketem-

Royketid

Matlagningstips

| peratur °C (°F) |

- Bruk vannbad:;

Hel 5-7t spatchcock for jevn
Eple, ; ; steking.
Kirsebaer, | 116 °C (240 °F) !
Pekanngtt 3 ) hver time f
Kalkun s over hver time for
Bryst 4t saftighet.
E E . E Mild ved bevarer
Indrefilet D Kirsebaer,  107°C (225 o ./ Viltsmaken:; ikke royk for
hickory °F) : und mye
Hjortekjott P ’
Snitt skinnet for &
.Eple, 121-135 °C smelte fettet; avslutt pa
And - hel Kirsebeaer, (250275 °F) 34t hey varme for spratt
Pekanngtt skinn
. . Royk med skinnsiden
: E . o opp; ta ut ved 135-140
And - bryst Eple, Ignn, or 107 °C (225 °F) ™ S °F / 57—60 °C for
. : ‘ medium ra.
Viltfugl
Spray lett med eplejuice
Epleved, : eller buljong under
Vaktel kirsebser,  107°C(225°F) 11,5t  reyking for & bevare
pekan ' 1 fuktighet og forbedre
rgykopptak.
Laks kan kaldrgykes ved
a salte den og utsette
: O Dy § : den for rgyk ved 68—
Laks - filet " °99%F0 104°C(220°F) 1t 86°F(30-20°C)uten
Cednl 1 1 d tilberede den. Bruk
* fileter med skinn; avslutt
med sitronglasur.
Sjemat
Or, eik, Fyll buken med sitron/
Orret — hel kirsebeer : 1t urter; reyk i en kurv
1 107°C (225 °F)
. . Or,eple, ; ) Del halene for bedre
© Hummerhaler . kirsebser v 45 min raykinntrengning.
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Matvaretype

Type(r) trev-

erk

Rgyketem-

Royketid

Matlagningstips

| peratur °C (°F) |

Skjeer i to eller i tykke

Paprika Eple, kirsebaer§ 1,5-2t strimler; pensle lett
E : med olje.
. ; o Stikk hull og gni inn
e . Poteter — hele | (;gg:yfo E:F) 2-3t med olje/salt; pakk i
Eple, folie for mykt skall.
Kirsebeer,
Grognnsaker 5 Pekanngtt Rgyk med litt honning
‘ Gulrgtter 1,5-2t eller brunt sukker for
spgdme.
Tomater Kirsebzer eple 93-107°C 15-2t Del i to; ideelt for sauser
(Roma) ' €P'® 200-255°F) " eller salsa.
La ligge uten
Eple, innpakning i kjgleskapet
C(Igec::té;r Kirsebeer, i 24—48 timer etter
9 Lann royking for @ modne
1,5-2t  smaken.
Skjeer i sma blokker
Gouda Eple, pekan eller rgyk hel; la hvile i
48 timer.
Mozzarella (lite . 32°C (90°F) Brul'< fz.ﬂSte blokker; royk
. : Eple, kirsebeer Merk: Kaldt ~v1t forsiktig, ellers kan det
fuktighet) '
: veer gjgr det smelte.
. lettere & holde ' '
» Sveitser / - temperaturen Avkjal for rayking; la
@ Jarisberg Eple, or lav i royken— 2t hvile i 2 dager for full
‘ ideelt for smak.
Ost kaldresykmgdav Snitt toppen i
Kremost . ost utenl atden -2t rutemgnster; krydre
(blokk) smelter. eller dekk med rub for
Eple, Ignn reyking.
Frys kort for rgyking for
Brie ~1t a hjelpe den a holde
formen.
Skjeer i Va—3s" tykke
Halloumi 1-15 1 skiver; bruk indirekte
(kaldrokt) ’ oppsett med isbrett; la
Eple, hvile i 24-48 t
Kirsebeer,
Pekannott : La veere hel eller skjeer
Halloumi : . oo 30-45  itykke skiver; fast
(varmrokt) 107°C (255°F) min konsistens holder godt;

server varm eller stekt.
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Betjening
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Trebakke

« Fyll med treflis helt opp til
toppen av brettet. Omtrent
480 g. eller 6 kopper.

Fyll med pellets til ikke mer
enn halvveis. Omtrent 180 g
eller 2 kopper.

Legg et lag med treflis maks
halvveis. Legg vedkubber
oppa treflisen.
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Rengjogring av reykboksen

For & holde rgykboksen i topp stand og sikre best f ~
mulig reyksmak pa grillmaten, fglg disse enkle
rengjgringstrinnene etter hver bruk:

1. Avkjal helt — La rgykboksen og grillen
kjzle seg ned fgr du handterer for & unnga
brannskader og lette fijerning av aske. Aske
og kreosot kan samle seg inni, spesielt naer
varmeelementet.

2. Koble fra for rengjering — Koble alltid
fra rgykboksen fgr rengjgring naer
varmeelementet for sikkerhet.

3. Tem asken — Ta ut trebrettet fra grillen og
tom eventuelle rester av treflis eller aske i en
metallbeholder.

4. Fjern og rengjor nettet — Ta ut nettet som holder
treflisen. Rist av eventuelle rester og barst det rent

(Fig. 1).

5. Roykerens utlgpsrgr — kan skrus ut for
rengjering—sett en skrutrekker inn i hullene pa
tuppen for ekstra moment (Fig. 2&3).

6. Skrap av rester — Bruk en grillbgrste eller
metallskrape for a fjerne forkullede trestykker
eller fastbrente rester fra innvendige flater,
indre skall og treflisbrett.

7. Terk av rgykboksen — Rengjgr innvendige og
utvendige flater med en 50/50-blanding av varmt
vann og eplecidereddik med en svamp. Dette
lgser opp kreosot. Bruk en metallbgrste eller
skurepute for gjenstridige avleiringer. Unnga
overfladig fuktighet naer elektriske deler (Fig. 4).

8. Monter sammen og oppbevar — Nar alt er tort,
sett trebrettet tilbake i grillen.

- ®

PROFFTIPS! 0

Regelmessig
rengjering bevarer

smaken og forlenger ¢
levetiden til royken! /ﬁ Figur 4
- J L 0 )

N415-0874-ML | NORSK | --0 www.napoleon.com




Feilsgking

Lys
Indikasjonslys Betydning Indikasjonslys Betydning
Rad puls « Tenning/gjenantenning Huyvitt blink (2 ganger) « Feil: Dgrbryter apen
+ Ragyking med

Gul gjenantenning Hvitt blink (3 ganger « Snap Disc utlgst-feil
deaktivert (15 min)

Pulserende bla * Royking med _ Hvitt blink (4 ganger) . Vifte kjgrer ikke-feil
gjenantennelse aktivert

Pulserende grgnn ’ ngkmg med
gjenantennelse anbefalt

Royker

. Starter ikke, oppnar eller holder ikke « Lager uvanlige lyder, viser feilkoder, lager

temperatur, produserer lite eller ingen rayk,
eller steker maten ujevnt

Mulige arsaker

Arsak

for mye rgyk, eller har problemer med
drivstofftilfgrselen.

Losning

. Kabelsett ikke koblet tii COMM-

porten

Koble til kabelsettet ordentlig;
sjekk for skader

. AV/PA-bryteren pa

elektronikkboksen er AV.

Sl pa bryteren

Royker starter ikke

. Stromkabelen er ikke koblet til

rgyken

Koble strgmkabelen til reyken

. Strgmkabelen er ikke koblet til

BBQ-uttaket

Koble stramkabelen til BBQ-
uttaket

. Treflisene er vate

Bruk tgrre flis

Treflisene antennes
ikke

« Opphopning av brente flis

Rengjor brettet

« Dagaren er ikke lukket ordentlig

Lukk dgren helt

- Venturi-systemet er tett eller
vifteblaseren gar ikke

Rengjgr systemet og sjekk viften

« Vate treflis

Bytt ut med tarre flis

Tett hvit rgyk

« Dagaren er ikke lukket ordentlig

Sgrg for at det er ordentlig lukket

« Skadet eller manglende
dgrtetning

Inspiser og bytt tetning
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Mulige arsaker

Arsak

Flis sitter fast mellom brettet og
det indre skallet

Losning

Fjern hindringen

Dgren lukker ikke

Opphopning av aske/avfall

Rengjgr kammeret

Brettet er feiljustert

Juster brettet pa sporet

Ufullstendig forbrenning pa grunn
av tett Venturi

Rengjgr Venturi-systemet grundig

Hvit, tykk eller bitter
rayk

Ufullstendig forbrenning fordi
viften ikke gar

Kontroller viftefunksjonen;

hvis det vises en viftefeil, fglg
feilsgkingstrinnene eller kontakt
support

Darlig luftstrem eller for mye
brensel

Reduser mengden brensel og
forbedre ventilasjonen

Vatt tre/flis ulmer

Bruk tgrre treflis eller pellets

Grillen er ikke koblet til strom

Sjekk strgmtilkoblingen

Roykerfunksjonen er deaktivert i
bergringsskjermens innstillinger

Aktiver rgykerfunksjonen via LCD-
kontrollene

COMM-kabelen er ikke koblet til

Koble til COMM-kabelen ordentlig

Feil pa integrert

Sprengt sikring

Bytt sikring

rgyker (via LCD-
bergringsskjerm)

Problemer med ledninger

Inspiser tilkoblingene

Lase eller defekte
ledningstilkoblinger pa baksiden
av LCD-bergringsskjermen

Sjekk og sikre ledninger til
bergringsskjermen

Systemet ma tilbakestilles

Folg produsentens instruksjoner
for tilbakestilling via
bergringsskjermen

Temperaturen er for hgy

Juster temperaturinnstillingen til
et lavere niva.

Vate eller darlig kvalitet pa treflis

Bruk tarre, haykvalitets flis

Ingen rgyk eller sveert
lite rayk

Ufullstendig forbrenning fordi
viften ikke gar

Kontroller viftefunksjonen;

hvis det vises en viftefeil, falg
feilsgkingstrinnene eller kontakt
support

Darlig luftstrem pa grunn av
tilstoppet venturi

Rengjgr Venturi-systemet grundig

Opphopning av aske i flisbrettet

Rengjgr flisbrettet regelmessig
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Reservedeler

Nr. Delenr. Beskrivelse
1 N010-10008266 Side-ragyker
2 N360-10008868 Nettingsinnsats
3 N660-10008859 Dgrbryter
4 N570-0082 Festeanordning
5 N490-10008860 Utlgpsrar
6 N357-10008865 Tenner for varmeelement
7 N010-10008864 Elektronikk
8 N285-10008949 Sikring
N195-10008898 Strgmkabel, kabel, Rc/Europeisk standard Type C
5 N195-10008897 Stremkabel, kabel, Storbritannia Type G
N195-10008896 Strgmkabel, kabel, Israel Type H
N195-10008895 Stremkabel, kabel, Sveits Type J
10 N570-0022 Festeanordning
1 N110-10008862 Knapp

N415-0874-ML | NORSK | --O0

www.napoleon.com



Nr. Delenr. Beskrivelse

12 N290-10008861 Dgrpakning

13 N045-0001 Lager

14 N700-10008870 Brettfjerningsverktoy
15 N710-10008867 Flisbrett
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PRESTIGE PRO

Accessorio affumicatore laterale elettrico
Guida all'installazione e all'uso

Modelli

GASMO002 | GASM003 | GASM004 | GASM005

Il prodotto reale puo differire dalle illustrazioni.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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Benvenuto in NAPOLEON"®!

La sicurezza prima di tutto

A\ ATTENZIONE!

Precauzioni elettriche

Se viene utilizzata una fonte elettrica esterna,
l'apparecchio deve essere anche messo a terra
secondo le normative locali. Lapparecchio deve
essere collegato secondo le normative nazionali
e i codici elettrici locali.

Utilizzare solo un circuito protetto da interruttore
differenziale (GFl) con questo apparecchio.
L'apparecchio deve essere alimentato tramite un
dispositivo differenziale (RCD) con una corrente
differenziale nominale non superiore a 30 mA.

L'apparecchio deve essere collegato a una
presa dotata di contatto di messa a terra. Non
rimuovere maila spina di messa a terra né
utilizzare con un adattatore a due poli.

Il cavo di alimentazione deve essere controllato
regolarmente per verificare eventuali danni.
L'apparecchio non deve essere utilizzato se il
cavo e danneggiato. Utilizzare solo prolunghe
con spina a tre poli con messa a terra, adatte alla
potenza dell'apparecchio e approvate per uso
esterno con marchio W-A.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Leggere tutte le istruzioni.

Non toccare le superfici calde. Utilizzare
manici, pomelli o gli strumenti forniti.

Per proteggersi da scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o altri componenti
elettrici in acqua o altri liquidi.

E necessaria una stretta sorveglianza quando
un apparecchio viene utilizzato da o vicino a
bambini.

| bambini non devono giocare con
|'apparecchio.

Questo apparecchio puo essere utilizzato

da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e
da persone con capacita fisiche, sensoriali

o mentali ridotte, o prive di esperienza e
conoscenza. Devono essere sorvegliati o
istruiti sull'uso sicuro e devono comprendere i
rischi connessi.

La pulizia e la manutenzione da parte
dell'utente non devono essere effettuate dai

bambini senza supervisione.

» Scollegare I'apparecchio dalla presa all'interno
del barbecue quando non € in uso e prima
della pulizia. Lasciare raffreddare prima di
montare o smontare le parti.

« Collegare sempre prima la spina
all'apparecchio, poiinserire il cavo nella presa
all'interno del barbecue. Per scollegare, portare
il controllo su OFF, quindi scollegare dalla
presa.

« Utilizzare solo su una presa correttamente
messa a terra.

o l'uso diaccessori non raccomandati da
Napoleon puo causare lesioni.

« Non lasciare che il cavo penda dal bordo,
tocchi superfici calde o ostacoli l'ingresso
nell'apparecchio.

« Non posizionare I'apparecchio o il suo cavo di
alimentazione su o vicino aunfornelloagas o
elettrico caldo, o in un forno riscaldato.
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. Enecessario prestare la massima attenzione

quando si sposta un apparecchio contenente
olio caldo o altri liquidi caldi.

Non utilizzare alcun apparecchio con cavo o
spina danneggiati o dopo che l'apparecchio
ha subito un malfunzionamento o & stato
danneggiato in qualsiasi modo. Restituire
I'apparecchio al centro di assistenza
autorizzato pil vicino per esame, riparazione o
regolazione.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi
da quelli previsti.

Le prolunghe per esterni devono essere
utilizzate con prodotti per uso esterno e sono
contrassegnate in superficie con la lettera
finale “W” e con un'etichetta che indica “Adatto
per I'uso con apparecchi per esterni”.

Il collegamento a una prolunga deve essere
mantenuto asciutto e sollevato da terra.

Conservare i prodotti al chiuso quando non
sono in uso — fuori dalla portata dei bambini.

Non pulire questo prodotto utilizzando un getto
d'acqua o metodi simili. Invece, si consiglia di
pulirlo con un panno umido imbevuto in una
miscela 50/50 di aceto di mele e acqua, quindi
asciugarlo con un asciugamano pulito.

Carburanti come le bricchette di carbone non
devono essere utilizzati con I'apparecchio.
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Fasi di montaggio

Sistema affumicatore integrato

Questa funzione aggiunge profondita a carni, verdure e altro ancora. Perfetto per sessioni di cottura a
bassa temperatura e lunga durata.

« Rimuovere i 2 tappi situati sotto la mensola + Inserire il tubo di uscita dell'affumicatore nel
laterale destra, nel pannello laterale del carrello. lato dell'affumicatore avvitando il tubo a mano.

. J . J

- Utilizzare un cacciavite nei fori all'estremita « Allentare leggermente le due viti, quindi
del tubo per stringerlo e ottenere una rimuoverle completamente e metterle da parte.
vestibilita aderente.
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- Posizionare I'affumicatore sotto la « Con l'affumicatore in posizione e il tubo di

mensola laterale e guidare il tubo di uscita uscita attraverso l'apertura, inserire la staffa e
dell'affumicatore attraverso l'apertura il fissaggio nelle fessure a chiave nel pannello
creata rimuovendo il tappo. laterale destro della base del carrello.

« Con entrambe le teste dei fissaggi attraverso « Con l'affumicatore fissato con due viti sulla staffa
le fessure a chiave, possono essere serrate anteriore, piegare le due linguette sulla mensola
dall'interno del carrello BBQ. laterale verso il basso nella loro posizione.
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. Fissare l'afftumicatore utilizzando i fissaggi - Rimuovere le due viti a mano sul retro
precedentemente rimossi per mantenerlo in posizione. dell'unita. Sollevare il pannello di accesso

per raggiungere la scatola dell'elettronica.
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=0 ; - Individuare il cablaggio
dell'affumicatore
dall'interno dell'armadio.
Far passare il cavo
attraverso il lato
dell'armadio fino

alla parte posteriore
dell'affumicatore.
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« Collegare il cablaggio—questo consente . Far passare il cavo di alimentazione fornito
la comunicazione con l'affumicatore—alla dalla scatola dell'affumicatore, attraverso il
porta ‘COMM'’ sulla scatola dell'elettronica. pannello laterale e all'interno dell'armadio.
Assicurarsi che l'interruttore di alimentazione
sia su ON.
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« Collegare l'alimentazione dell'affumicatore alla presa all'interno
dell'armadio. Chiudere lo sportello di accesso sul retro della scatola
dell'affumicatore.
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Per iniziare

Panoramica dell'affumicatore

Migliora la tua esperienza di grigliata con un ricco
sapore affumicato grazie al sistema affumicatore
integrato*. Quando viene selezionata la modalita
affumicatura, la scatola dell'affumicatore si attiva
automaticamente e convoglia il fumo aromatico
nella camera di cottura principale per risultati
autentici in stile barbecue. Questa funzione
aggiunge profondita a carni, verdure e altro ancora.
Perfetto per sessioni di cottura a bassa
temperatura e lunga durata.

( N

Tubo di uscita

Interruttore di
sicurezza porta

Strumento per
cassetto trucioli
di legno

Interruttore di
accensione

Cassetto trucioli

Sportello di accesso dilegno

. J

L'affumicatore deve

essere avviato e

produrre fumo prima

di accendere qualsiasi
bruciatore. Le migliori
prestazioni si ottengono
con 1-2 bruciatori al
minimo. Lindicatore sul
coperchio deve essere
sempre nella sezione fumo.

Accensione

1. Riempire la scatola dell'affumicatore —
Aggiungere trucioli di legno, oppure una
miscela di trucioli e pezzi o pellet, fino a
quando la scatola e quasi piena. Non utilizzare
carbone. Vedere la sezione “Configurazione
del tuo affumicatore” per ulteriori dettagli.

2. Tenere premuto il f ~
pulsante sull’unita
affumicatore per
2 secondi per @
accendere. Il pulsante
lampeggera in rosso
indicando che la fase
di accensione ¢ in L )
corso (M1 minuti).

Dopo la sequenza di accensione, I'elemento di
accensione dei trucioli di legno si spegnera e la
ventola fornira fumo continuo fino a quando la
scorta di trucioli di legno sara esaurita o passera 1
ora senza che venga avviata una nuova sequenza
diriaccensione. Quando I'affumicatore inizia

a emettere fumo, accendere 1-2 bruciatori

e mantenere la temperatura nell’intervallo

di affumicatura indicato sul termometro del
coperchio. Vedere la sezione “Configurazione del
tuo affumicatore” per ulteriori dettagli.

Una volta avviata I'accensione, la ventola non

puo essere spenta. Questa e una funzione

di sicurezza importante progettata per

prevenire bruciature incontrollate all’interno
dell’affumicatore. La ventola dell’affumicatore si
spegnera automaticamente al termine del ciclo di
raffreddamento (circa 2 ore), oppure dopo 3 ore di
inattivita.
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Riaccensione

Lopzione di riaccensione non & disponibile fino a
15 minuti dopo la conclusione della sequenza di
accensione. Quando la scorta di trucioli di legno e
esaurita, ma si desidera prolungare la sessione:

1. Aprire la porta dell’affumicatore per accedere
al vassoio dei trucioli di legno. Laccesso
alla porta dell’affumicatore & dotato di un
interruttore di sicurezza per impedire il
funzionamento dell’elemento riscaldante
quando la porta & aperta.

2. Sbloccare lo strumento e agganciarlo alla
parte anteriore del vassoio dei trucioli di
legno. Sbloccare lo strumento e far scorrere
con attenzione il vassoio dei trucioli di legno
per facilitare il riempimento senza rimuoverlo
dall’apparecchio. Vedere la sezione
“Panoramica degli strumenti”.

3. Utilizzare pinze metalliche per ridistribuire
i trucioli di legno esauriti, spostandoli nella
parte anteriore e posteriore del vassoio. Libera
uno spazio sulla rete metallica per facilitare
la riaccensione dei trucioli di legno freschi.
Non rimuovere trucioli caldi dalla camera.
Vedere la sezione “Configurazione del tuo
affumicatore”.

4. Aggiungere uno strato fresco di trucioli
di legno, assicurandosi che siano a
buon contatto con la fonte di calore per
un’accensione piu rapida e un fumo costante.

5. Utilizzare lo strumento per reinstallare il
vassoio dei trucioli di legno. Chiudere e
bloccare la porta dell’affumicatore.

6. Tenere premuto il pulsante sull’unita
affumicatore per 2 secondi. Il pulsante
lampeggera in rosso indicando che la fase di
riaccensione € in corso (¥4 minuti).

§A NOTA:

7.

L'utente deve attendere 15 minuti prima che
I'opzione diriaccensione sia nuovamente
disponibile. Questo timer di 15 minuti serve
a prevenire cicli di riscaldamento eccessivi
dell’affumicatore.

Laccensione e la riaccensione possono
essere annullate in qualsiasi momento
selezionando questa opzione sul display,
oppure tenendo premuto il pulsante per 5
secondi (a seconda del modello).

Per ottenere lo spegnimento completo
dell’affumicatore, lasciarlo inattivo (senza
riaccensione) per 1 ora per avviare il processo
di spegnimento completo (3 ore in totale).
Durante le ultime 2 ore, la ventola rimarra in
funzione per prevenire il riflusso del fumo.

. Dopo che I'affumicatore si & completamente

raffreddato, svuotare il vassoio dei trucioli di
legno e smaltire i residui in un contenitore
ignifugo con coperchio ben chiuso.
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Guida per affumicatore

Consigli rapidi per I'affumicatura

Per aiutarti a ottenere il massimo dal tuo affumicatore, abbiamo creato questa guida rapida piena di

consigli pratici per risultati migliori. Queste tecniche comprovate esaltano il sapore, migliorano I'adesione
del fumo e ti aiutano a ottenere cotture piu uniformi—cosi otterrai sempre il miglior sapore e sfrutterai al

massimo la tua esperienza culinaria.

Inizia con il fumo Avvia I'affumicatore
in anticipo e attendi che produca fumo
pulito prima di mettere qualsiasi
alimento sulla griglia o accendere i
bruciatori.

@

Carne fredda = anello di fumo
migliore Metti la carne direttamente
dal frigorifero nell’affumicatore. La
superficie piu fredda assorbe piu fumo
nelle prime fasi.

Mantieni P'umidita Nebulizza la carne
Ccon uno spruzzino ogni 45—-60 minuti.
Non esagerare—basta mantenere la

superficie appiccicosa, non inzuppata.

® @

®

Usa un vassoio d’acqua Una
vaschetta d’acqua mantiene 'umidita.
Laria umida aiuta il fumo ad aderire
meglio e mantiene la carne succosa.

Ruvido = piu sapore di fumo Incidila
superficie o applica una marinatura
grossolana (ad esempio, pepe in grani,
erbe). Creare una texture ruvida—tramite
incisioni o condimenti—favorisce
assorbimento del fumo. Laumento della
superficie e le irregolarita aiutano a
trattenere meglio le particelle difumo,
ottenendo un sapore affumicato piu
profondo, ricco e complesso.

&

Evita il fumo bianco denso Il fumo
bianco spesso indica una combustione
incompleta. Utilizza pellet, trucioli o
pezzidilegno di qualita per una
combustione pil pulita.

Le zone di temperatura sono

@ fredde del tuo BBQ. Ruota la carne

importanti Comprendi le zone calde e
secondo necessita per cuocerla in

modo uniforme ed evitare zone secche.

©

La pazienza ripaga Non avere fretta.
Tieni il coperchio chiuso—ogni
sbirciatina aggiunge 10-15 minuti al
tempo di cottura. Fidati del processo!

e N
CONSIGLI DA PROFESSIONISTA PER LAFFUMICATURA!
- Lascia riposare - Se non viene pulito, - Usa un termometro - La pratica rende
la carne dopo il tuo affumicatore per carne per perfetti. Ogni
I’'affumicatura per pud accumulare maggiore precisione. taglio di carne
permettere ai succhi di creosoto—un residuo Non affidarti solo si comporta in
ridistribuirsi. Puo fare simile al catrame che al tempo—Ila modo diverso.
una grande differenza conferisce al cibo temperatura interna e Sii paziente
nella tenerezza e nel un sapore amaro e fondamentale. e continua a
sapore. sgradevole. sperimentare.
N J
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Tipo di alimento

Tipo/i di
legno

Temperatura

°C (F)

| Tempo di
| di affumicatura |

affumica- |
tura !

Consigli di cottura

Tempo di cottura: 12-18 h

6-8h
Punta di : 107-16°c aII’i(:::];)rto ;?;il;ugS;eL:ﬁaﬁZiZ?ga
Petto  Noce (225-240°F) "4 74+c/ - lumidita; avvolgi in alluminio
. americano, ~165 °F)  dopo la fase di stallo.
— Quercia, ;
: Mesquite 3-4h - Tempo di cottura: 6-8 h
‘ Costine 107-116 °C (fino . totali. Tieni il lato dell’osso
Manzo i corte (225-240°F) : _,. . verso il basso; lascia
- all'incarto)
: ; riposare 1 h dopo la cottura.
amzlggjno » Lascia riposare il polpettone
Polpettone Gl 107-135 C . 25-35h per 10-15 minuti prima di
; (225-275°F) - affettarlo per mantenere
Melo, Noce - Pumidita
pecan E ’
Spalladi 5 5
maiale Melo, Ciliegio, 12-14 h Affumica fino a 90-95 °C
(Boston  Noce pecan - (195-203 °F) per sfilacciare.
: Butt) ; 3
: 5 - Avvolgi in alluminio dopo
. Costinedi o - 3ore; termina senza
. maiale | Melo 107-116 °C (metodo co e,rtura er ottenere la
Maiale V€O o085 oa0F)  329) P P
- Ciliegio, Noce 5 5 crosta
: . americano ;
{ Costinedi ~6 h . Spruzza succo di mela ogni
. maiale - ora per mantenere I'umidita.
Melo, Ciliegio, N Non cuocere troppo — togli
Lombata 5 ercia il 2 63°C (145 °F)
Intero Melo, Ciliegio, ~ 121-135°C S Lega le cosce e ripiega le ali;
: Acero ' (250-275 °F) affumica fino a 74 °C (165 °F)
:  Melo. Acero . 121-135°C - Temperature piu alte
Cosce/Fusi Noce’ Pecan’ : . ~2h  rendono la pelle croccante;
: ' (250-275°F) . non & necessario girare
5 5 Mescolare con olio/spezie
Pollo Alette  Melo, Ciliegio, 121135 °C 155y Primadiaffumicare; finire
' Acero (250-275 °F) ’ - su calore diretto per
. croccantezza.
; ; Usare un termometro per
Petto - Melo, Ciliegio, : 107°C “h . carne, togliere a 71 °C (160
i Acero  (225°F) - °F), lasciare riposare fino a

165 °F.
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Tipo di alimento

Tipo/i di
legno

i Temperatura Tempo di
| di affumicatura | affumica-

Consigli di cottura

°C (°F) tura

Usare una teglia con

Intero : ~ . 5_7h  acqua; aprire a libro per
Melo, Ciliegio, 116 °C (240 °F) una cottura uniforme.
i Noce pecan | | Spennellare ogni ora
facehino Petto ~4h per mantenere |'umidita.
. , Legno delicato
P 107 °C 5 _ preserva il sapore
Lombata Cllleglg, Noce (225 °F) ; ~4.5 min/ 4alla selvaggina; non
Cervo americano libbra affumicare troppo.
Incidere la pelle per
, § . i sciogliere il grasso;
' Anatra - Intera e g 121135 (OZ 3—4h finire a calore alto
: ¢ Noce pecan (250-275 °F) per rendere la pelle
croccante.
Affumicare con la pelle
: : : rivolta verso l'alto;
Anatra—Petto  MSIOACCIO. 407ec225°F)  ~15h  togliere a 135-140 °F
: ' SRS : : / 57-60 °C per una
Uccelli da cottura al sangue.
selvaggina Spruzzare leggermente
con succo di mela
- Legnodi § o brodo durante
Quaglia ~ melo, ciliegio,  107°C (225°F) . 1-1,5h  l'affumicatura per
noce pecan : mantenere I'umidita e
migliorare I'adesione
del fumo.
Il salmone puo
essere affumicato a
freddo salandolo e
Ontano, : ] esponendolo al fumo
Sal':'l'r;rt': - Ciliegio, ~ 104°C(220°F)  1h  a68-86°F(30°C-20
Acero ; : °F) senza cuocerlo.
‘* Usare filetti con la pelle;
finire con una glassa al
Frutti di limone.
mare
; A Ontano, Riempire la cavita con
Trota—Intera  Quercia, 1h limone/erbe; affumicare
Ciliegio ; in un cestello
, - 107 °C (225 °F)
. ; : j Tagliare le code per una
Code di E Onta.n.o, Melo, ] . ~n45 min migliore penetrazione
aragosta Ciliegio g del fumo.
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Tipo di alimento

Tipo/i di
legno

{ Temperatura |
| di affumicatura |

°C (°F) tura

Tempo di
affumica- |

Consigli di cottura

Tagliare a meta o a

Peperoni Melo, Ciliegio 1,5-2 h  strisce spesse; ungere
: ‘ leggermente.
u Fai dei buchi e strofina
, ' 107-116 °C con olio/sale; avvolgi in
} | Patate = Intere ; . (225-240 °F) B - iluminio per una buccia
~ - Melo, Ciliegio, | morbida.
Verdure . Noce pecan | )
Affumica con un tocco
Carote 1,5-2 h  di miele o zucchero di
canna per dolcezza.
Pomodori = ... . . 93-107°C Taglia a meta; ideale per
(Roma)  CclegioMelo oq5 seger 572N e o salsa.
. ' Lascia riposare senza
§ I involucro in frigorifero
Chgddar - Melo, Ciliegio, 5 per 24—48 h dopo
(stagionato) Acero ) .
I'affumicatura per
1,5-2h  ammorbidire il sapore
Melo, Noce Taglia a'pIC'CO|I bIocch'l
Gouda ecan o affumica intero; lascia
P riposare 48 h.
z ; 32°C (90. i Usa blocchi compatti;
Mozzarella (a S Nota: Le gior- . .
. ..~, . Melo, Ciliegio ~1h affumica delicatamente
bassa umidita) nate fredde T
: . o potrebbe sciogliersi.
rendono piu
: facile mante- : Raffredda prima di
Svizzero/ Melo. Ontano . "€"e basse le 5h affumicare; lascia
A Jarlsberg ' ’ . temperature riposare 2 giorni per un
@ dell'affumica- sapore pieno
- . Formaadio ; toref?ldgale z Incidi la parte superiore
ormaggio g9 ~ peratfiumicare a griglia; condisci o
cremoso (a a freddo il 1-2h . . . .
blocco) y ) ; ricopri con rub prima di
 formaggio sen- ; affumicare.
Melo, Acero @ za scioglierlo.
: t Congela brevemente
Brie ~1h pr|ma di affumicare per
aiutare a mantenere la
forma.
Taglia a fette di 4—3&";
Halloumi usa una configurazione
(affumicato a 1-1,5h indiretta con una teglia
freddo) : e di ghiaccio; lascia
- Melo, Ciliegio, - riposare 24-48 h
: Noce pecan o
. . : Lascia intero o a fette
Halloumi 5 . 30-45 spesse; la consistenza
(affumicato a - 107 °C (255 °F) . P . )
caldo) 5 ; min compatta tiene bene;

servi caldo o scottato.
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Funzionamento
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Vassoio per legna

« Riempi con trucioli di legno « Riempi con pellet non oltre - Stratifica con trucioli di
fino alla cima del vassoio. la meta. Circa180 g o 2 legno non oltre la meta.
Circa 480 g. o 6 tazze. tazze. Metti pezzi di legno sopra i

trucioli di legno.
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Pulizia della scatola dell'affumicatore

Per mantenere la scatola dell'affumicatore in
condizioni ottimali e garantire il miglior sapore
affumicato ai tuoi cibi grigliati, segui questi
semplici passaggi di pulizia dopo ogni utilizzo:

1. Lascia raffreddare completamente — Lascia
raffreddare la scatola affumicatrice e la griglia
prima di maneggiarle per evitare ustioni e
facilitare la rimozione della cenere. Cenere
e creosoto possono accumularsi all'interno,
soprattutto vicino all'elemento riscaldante.

2. Scollega prima della pulizia — Scollega
sempre la scatola affumicatrice prima di pulire
vicino all'elemento riscaldante per sicurezza.

3. Svuota la cenere — Rimuovi il vassoio del
legno dalla griglia e svuota eventuali residui di
trucioli di legno o cenere in un contenitore di
metallo.

4. Rimuovi e pulisci la rete — Estrai la rete che
contiene i trucioli di legno. Scuoti eventuali residui
rimasti e spazzola per pulire (Fig. 1).

5. Il tubo di uscita della scatola affumicatrice —
puod essere svitato per la pulizia—inserisci un
cacciavite nei fori della punta per maggiore
leva (Fig. 2&3).

6. Raschia i residui — Usa una spazzola per
griglia o un raschietto metallico per rimuovere
pezzi di legno carbonizzati o residui incrostati
dalle superfici interne, dal guscio interno e dal
vassoio dei trucioli di legno.

7. Pulisci la scatola affumicatrice — Pulisci le
superficiinterne ed esterne con una miscela
50/50 di acqua tiepida e aceto di mele usando
una spugna. Questo elimina il creosoto. Usa una
spazzola metallica o una spugna abrasiva per
i depositi pit ostinati. Evita I'umidita eccessiva
vicino alle parti elettriche (Fig. 4).

8. Rimonta e riponi — Una volta asciutto, rimetti il
vassoio del legno nella griglia.

- ®

CONSIGLIO PRO!

La pulizia regolare
preserva il sapore e
prolunga la vita della
scatola affumicatrice!
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Risoluzione dei problemi

Luci
Spia luminosa Significato Spia luminosa Significato
Luce rossa .« Accensione/ Luce bianca « Errore interruttore
lampeggiante : riaccensione lampeggiante (2 volte) porta aperta
. L Afffum|ca.tura cgn - Luce bianca « Errore Snap Disc
Gialla ; riaccensione disabilitata lampeggiante (3 volte attivato
(15 min) Peg9
« Affumicatura con Luce bianca « Errore ventola non
Blu pulsante . . . . .
riaccensione abilitata lampeggiante (4 volte) funzionante
» Affumicatura con
Verde pulsante . . -
. riaccensione consigliata
Scatola affumicatrice
- Non si avvia, non raggiunge o mantiene la « Emette rumori insoliti, mostra codici di
temperatura, produce poco o nessun fumo, errore, crea fumo eccessivo o ha problemi di
oppure cuoce il cibo in modo non uniforme alimentazione del combustibile.
Cause possibili Causa Soluzione
. Cablaggio non collegato alla - Collega saldamente il cablaggio;
porta COMM controlla eventuali danni
« Linterruttore ON/OFF sulla + Metti l'interruttore su ON

Scatola affumicatrice scatola elettronica & su OFF.

non si accende .+ Cavo di alimentazione non . Collegare il cavo di alimentazione
: collegato all'affumicatore all'affumicatore
« Cavo di alimentazione non « Collegare il cavo di alimentazione
collegato alla presa del barbecue alla presa del barbecue
- | trucioli di legno sono bagnati « Utilizzare trucioli asciutti
Trucioli di legno non si _ o o o ]
accendono .+ Accumulo ditrucioli bruciati « Pulire il vassoio
- Porta non chiusa correttamente + Chiudere completamente la porta

. Sistema Venturi ostruito o ventola | « Pulire il sistema e controllare la

non funzionante ventola
« Trucioli di legno bagnati « Sostituire con trucioli asciutti
Fumo bianco denso
« Porta non chiusa correttamente « Assicurarsi della corretta chiusura
« Guarnizione della porta - Ispezionare e sostituire la
danneggiata o mancante guarnizione
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Cause possibili

Causa

Trucioli incastrati tra il vassoio e la
parete interna

Soluzione

Rimuovere l'ostruzione

Porta non si chiude

Accumulo di cenere/detriti

Pulire la camera

Vassoio disallineato

Riallineare il vassoio sulla guida

Combustione incompleta a causa
del Venturi ostruito

Pulire accuratamente il sistema
Venturi

Fumo bianco, denso o
amaro

Combustione incompleta a causa
della ventola non funzionante

Verificare il funzionamento della
ventola; se viene visualizzato
un errore della ventola, seguire
le istruzioni di diagnostica o
contattare l'assistenza

Scarso flusso d'aria o troppo
combustibile

Ridurre la quantita di combustibile
e migliorare la ventilazione

Legna/trucioli bagnati che
bruciano lentamente

Utilizzare trucioli di legno o pellet
asciutti

Griglia non collegata
all'alimentazione

Verificare il collegamento di
alimentazione

Funzione affumicatore
disattivata nelle impostazioni del
touchscreen

Abilitare la funzione affumicatore
tramite i controlli LCD

Malfunzionamento
dell'affumicatore

Cavo COMM non collegato

Collegare saldamente il cavo
COMM

integrato (tramite

Fusibile bruciato

Sostituire il fusibile

touchscreen LCD)

Problemi di cablaggio

Ispezionare i collegamenti

Collegamenti cablati allentati o
difettosi sul retro del touchscreen LCD

Verificare e fissare il cablaggio del
touchscreen

Il sistema necessita di un reset

Seguire le istruzioni di reset del
produttore tramite touchscreen

Temperatura troppo alta

Regolare I'impostazione della
temperatura su un livello piu
basso.

Trucioli di legno umidi o di scarsa
qualita

Utilizzare trucioli asciutti e di alta
qualita

Nessun fumo o
pochissimo fumo

Combustione incompleta a causa
della ventola non funzionante

Verificare il funzionamento della
ventola; se viene visualizzato
un errore della ventola, seguire
le istruzioni di diagnostica o
contattare l'assistenza

Scarso flusso d'aria a causa del
venturi ostruito

Pulire accuratamente il sistema
Venturi

Accumulo di cenere nel vassoio
dei trucioli di legno

Pulire regolarmente il vassoio dei
trucioli di legno

N415-0874-ML | ITALIANO | --O

www.napoleon.com



Parti di ricambio

Parte n.

Descrizione

1 N010-10008266 Affumicatore laterale

2 N360-10008868 Inserto a rete

3 N660-10008859 Interruttore porta

4 N570-0082 Fissaggio

5 N490-10008860 Tubo di uscita

6 N357-10008865 Accenditore elemento riscaldante

7 N010-10008864 Elettronica

8 N285-10008949 Fusibile
N195-10008898 Cavo di alimentazione, cavo, Rc/Europeo comune Tipo C

o N195-10008897 Cavo di alimentazione, cavo, Regno Unito Tipo G
N195-10008896 Cavo di alimentazione, cavo, Israele Tipo H
N195-10008895 Cavo di alimentazione, cavo, Svizzera Tipo J

10 N570-0022 Fissaggio

il N110-10008862 Pulsante
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[\ Parte n. Descrizione

12 N290-10008861 Guarnizione porta

13 N045-0001 Cuscinetto

14 N700-10008870 Strumento per la rimozione del vassoio
15 N710-10008867 Vassoio per trucioli di legno
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PRESTIGE PRO

Elektrické boc¢ni udici prislusenstvi
Prlvodce instalaci a provozem

Modely
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

Skutecny vyrobek se mize lisit od vyobrazeni.

USCHOVEJTE TYTO POKYNY
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Vitejte u NAPOLEON"®!

UPOZORNENI!

Bezpecnost predevsim

s

Elektricka bezpecnostni

opatreni

Pokud je pouzito externi elektrické napajeni,
musi byt spotfebic také uzemnén v souladu s
mistnimi pfedpisy. Spotfebi¢ musi byt pfipojen
v souladu s ndrodnimi pfedpisy a mistnimi
elektrickymi normami.

Pouzivejte tento spotfebi¢ pouze na okruhu
chranéném proudovym chrani¢em (GFl).
Spotiebi¢ by mél byt napajen pres proudovy
chranic¢ (RCD) s jmenovitym rezidudlnim
pracovnim proudem nepfesahujicim 30 mA.

Spotfebi¢ musi byt pfipojen do zdsuvky s
ochrannym kontaktem. Nikdy neodstranujte
uzemnovaci kolik ani nepouzivejte s
dvoukolikovym adaptérem.

Privodni kabel by mél byt pravidelné kontrolovadn
na znadmky poskozeni. Spotfebi¢ nesmi byt
pouzivan, pokud je kabel poSkozen. Pouzivejte
pouze prodluzovaci kabely s tfikolikovou
uzemnénou zastr¢kou, dimenzované na vykon
spotiebice a schvalené pro venkovni pouziti s
oznacenim W-A.

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Prectéte si vSechny pokyny.

Nedotykejte se horkych povrch(l. Pouzivejte
madla, knofliky nebo pfilozené ndstroje.

Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem,

neponofujte kabel, zastrcku anijiné elektrické

soucdsti do vody nebo jinych kapalin.
Pfi pouzivani spotfebi¢e détmi nebo v jejich
blizkosti je nutny peclivy dohled.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat détiod 8 let a

starSi, osoby se snizenou fyzickou, smyslovou
nebo mentalni schopnosti nebo osoby bez
zkuSenosti a znalosti. Musi byt pod dohledem
nebo pouceni o bezpec¢ném pouzivani a musi
rozumét souvisejicim rizikim.

Ciéténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

Vytdhnéte spotfebi¢ ze zasuvky uvnitf grilu,
kdyz jej nepouzivate nebo pred Cisténim.
Pfed nasazenim nebo sejmutim ¢asti nechte

spotrebic vychladnout.

- Vzdy nejprve pripojte zastréku ke spotrebici a
teprve poté zapojte kabel do zasuvky uvnitf grilu.
Pro odpojeni otocte ovladac do polohy VYPNUTO
a poté vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

- Pouzivejte pouze v fddné uzemnéné zdsuvce.

« PouZiti pfislusenstvi nedoporuceného firmou
Napoleon mUize zptsobit zranéni.

- Nenechdavejte kabel viset pfes okraj,
nedotykejte se horkych povrchd a neblokujte
jeho vedeni do spotrebice.

- Nepokladejte spotfebic ani jeho napdjeci
kabel na nebo blizko horkého plynového Ci
elektrického hofdku nebo do vyhiaté trouby.

« Pfipfendseni spotiebice obsahujiciho
horky olej nebo jiné horké kapaliny je nutna
mimoradna opatrnost.

- NepouzZivejte Zadny spotiebi¢ s poSkozenym
kabelem nebo zastrékou, ani pokud spotiebic
nefunguje sprdvne nebo byl jakkoli poSkozen.
Vratte spotrebi¢ do nejblizsiho autorizovaného
servisu k prohlidce, opravé nebo sefizeni.
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- Nepouzivejte spotiebic k jinym uceldm, nez ke - Necistéte tento produkt pomoci vodniho

kterym je urcen. spreje nebo podobné metody. Doporucujeme
pouziti a jsou oznaéeny pismenem ,W* a osusit cistym rucnikem.
Stitkem s napisem ,Vhodné pro pouziti's - Palivo, jako jsou brikety z dfevéného uhli, se
venkovnimi spotiebici. nesmi pouzivat s timto zafizenim.

« Spojeni's prodluzovacim kabelem by mélo byt

udrzovano v suchu a mimo kontakt se zemi.

« Produkty skladujte uvnitf, kdyz nejsou
pouzivany — mimo dosah déti.
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Kroky montaze

Integrovany systém udirny

Tato funkce doddva masu, zeleniné a dalsim pokrmm vyraznéjsi chut. Idedini pro pomalé a dlouhé vareni.

- Odstrante 2 vyseky umisténé pod pravou - Vlozte vystupni trubku udirny do bo¢ni udirny
bo¢ni polici, v bo¢nim panelu voziku. a zasSroubuijte ji ru¢né.

. J . J

. PouZijte Sroubovdak do otvor( na konci trubky k - Mirné povolte dva Srouby, poté je zcela
jejimu dotazeni pro pevné uchyceni. vySroubujte a odlozte stranou.
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« Umistéte udirnu pod bo¢ni polici a « Kdyz je udirna na misté a vystupni trubka v
protdhnéte vystupni trubku udirny otvorem otvoru, zasunte drzdk a upevnovaci prvek
vzniklym odstranénim vyseku. do klicovych otvor(i v pravém bo¢nim panelu

zékladny voziku.

+ Kdyz jsou obé hlavy upeviiovacich prvkd v « Kdyz je udirna upevnéna dvéma Srouby na
klicovych otvorech, Ize je utahnout zevnitf prednim drzdku, ohnéte dvé zapadky na bocni
grilovaciho voziku. polici dold na své misto.

« Pfipevnéte udirnu pomoci dfive odstranénych . Odstrante dva Srouby s kfidlovou hlavou na
upeviovacich prvkd, aby drzela na misté. zadni strané zafizeni. Oteviete pfistupovy
panel, abyste se dostali k elektronické skfini.
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=& 5 ’ - Najdéte kabelovy
svazek udirny uvnitf

" P skfiné. Vedte kabel skrz
bocni cast skiiné k zadni
¢asti udirny.

00
2oy

HE

:j
C o) TG0 0¥ T ¥ 10 0000

. Pripojte kabelovy svazek — tim umozZnite - Provedte dodany napdjeci kabel z udirny skrz
komunikaci s udirnou — do portu ,COMM* bocni panel do skfiné.
na elektronické skfini. Ujistéte se, ze je
vypinac zapnuty.

o . :

- Pfipojte napdjeni z udirny do zdsuvky uvnitf skiineé. Zaviete pfistupova
dvitka na zadni strané udirny.
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Zaciname

Prehled udirny

Vylepsete svij zazitek z grilovani bohatou, dfevem

zauzenou chuti diky integrovanému systému
udirny*. Kdyz je zvolen rezim kourfe, udirna se
automaticky aktivuje a privadi aromaticky kour do
hlavniho prostoru pro vafeni pro autentické
vysledky ve stylu barbecue. Tato funkce dodava
masu, zeleniné a dalSim pokrmam vyraznéjsi chut.
IdedIni pro pomalé a dlouhé vareni.

r

Vystupni trubka

Bezpecnostni
spinac dvefi

Nastroj na zdsuvku
na drfevéné Stépky

Spina€
zapalovani

Zasuvka na
Piistupové drevéné stépky
dvere

.

Udirna by méla byt
spusténa a produkovat
kout pred zapalenim
jakychkoli hordk.
Nejlepsich vysledkd
dosahnete s 1-2 hofaky
nastavenymi na nizky
vykon. Ukazatel na viku
by mél byt vzdy v sekci
koure.

Zapalovani

1. Naplnéte udirnu — pfidejte dfevéné
Stépky nebo smés $tépkl, kousk(l dfeva
¢i pelet, dokud nebude udirna témér plna.
Nepouzivejte dievené uhli. Podrobnosti
naleznete v sekci “Nastaveni vasi udirny”.

2. Podrzte tlacitko na ( )
udirné po dobu 2
sekund pro zapaleni.

Tlacitko bude @
blikat ¢ervené, coz
znamena, ze probiha
faze zapalovani (~11
minut). \ J

Po zapalovaci sekvenci se zapalovaci prvek pro
drevéné stépky vypne a ventildtor bude zajistovat
nepretrzity kouf, dokud nedojde zdsoba s$tépkd
nebo neuplyne 1hodina bez opétovného zapaleni.
Jakmile udirna za¢ne produkovat kouf, zapalte
1-2 hofdky a udrzujte teplotu v rozmezi pro uzeni
uvedeném na ukazateli na viku. Podrobnosti
naleznete v sekci “Nastaveni vasi udirny” .

Jakmile je zapalovani zahajeno, ventilator nelze
vypnout. Jedna se o dllezZitou bezpecnostni funkci
navrzenou k zabranéni nekontrolovanému hofrenf
uvnitf udirny. Ventildtor udirny se automaticky
vypne po dokonceni chladiciho cyklu (pfiblizné 2
hodiny) nebo po 3 hodinach necinnosti.
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Opétovné zapdleni

Moznost opétovného zapaleni je dostupnd az 15
minut po ukonceni zapalovaci sekvence. Kdyz
dojde zdsoba drevénych stépkd, ale chcete
prodlouzit uzent:

1.

Otevrete dvitka udirny pro pfistup k zésobniku
na drevéné $tépky. Pristup ke dvirk(im
udirny je vybaven bezpecnostnim spinacem,
ktery zabranuje provozu topného télesa pfi
otevifenych dvitkach.

Odemknéte nastroj a zapojte jej s predni
stranou zasobniku na dfevéné Stépky.
Odemknéte nastroj a opatrné vysurite
zadsobnik na dfevéné Stépky pro snadné
doplnéni bez nutnosti jeho vyjmuti ze
spotiebice. Viz “Pfehled nastroji” sekce.

Pouzijte kovové klesté k presunuti spalenych
drevénych stépkl doprfedu a dozadu v
zasobniku. Uvolnéni prostoru na kovové
mfizce pom(ze pfi opétovném zapaleni
Cerstvych drevénych stépku. Nevyjimejte
zadné horké Stépky z komory. Viz “Nastaveni
vasi udirny” sekce.

Pfidejte novou vrstvu dievénych stépkl a
zajistéte dobry kontakt se zdrojem tepla pro
rychlej$i zapaleni a staly kouf.

Pouzijte ndstroj k opétovnému nasazeni
zasobniku na dfevéné stépky. Zaviete a
zajistéte dvere udirny.

. Podrzte tlacitko na jednotce udirny po dobu 2

sekund. Tlacitko bude blikat ¢ervené, coz
znamena, ze probihd faze opétovného
zapaleni (~v4 minuty).

§A POZNAMKA:

7.

Uzivatel musi pockat 15 minut, nez bude
moznost opétovného zapdaleni znovu
dostupna. Tento 15minutovy ¢asovac slouzi k
zabrdnéni nadmérnému tepelnému cyklovani
udirny.

Zapaleni a opétovné zapalenilze kdykoli
zrusit vybérem této moznosti na displeji nebo
podrzenim tlaCitka po dobu 5 sekund (dle
vaseho modelu).

Pro uplné vypnuti udirny ji musite nechat

v necinnosti (bez opétovného zapaleni) po
dobu 1 hodiny, aby se spustil proces uplného
vypnuti (celkem 3 hodiny). BEhem poslednich
2 hodin zlstane ventilator v provozu, aby
zabranil zpétnému proudéni koure.

. Po uplném vychladnuti udirny vyprazdnete

zdsobnik na dievéné stépky a zbytky stépkl
zlikvidujte v ohnivzdorné nadobé s tésné
pfiléhajicim vikem.
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Privodce udirnou

Rychlé tipy pro uzeni

Abychom vam pomohli co nejlépe vyuzit vasi udirnu, pfipravili jsme tento rychly priivodce plny
praktickych tipt pro lepsi vysledky. Tyto osvédcéené techniky zlepsuji chut, zvysuji pfilnavost koure a
pomahaji dosdhnout konzistentnéjsich vysledk( — abyste pokazdé ziskali tu nejlepsi chut a maximalné
vyuzili své kulindfské zkusenosti.

Zacénéte s koufem Spustte udirnu s
predstihem a pockejte, az zacne
produkovat Cisty kouf, nez viozite jidlo
na gril nebo zapalite horaky.

@

Studené maso = lepsi koufovy
krouzek Vlozte maso pfimo z lednice
do udirny. Chladnéjsi povrch na
zacCatku absorbuje vice koure.

@
O

Udrzujte vihkost Postfikejte maso
rozprasovacem kazdych 45—-60 minut.
Neprehdnéjte to — stadijen tolik, aby
povrch zUstal lepkavy, ne promoceny.

®

Pouzijte nadobu na vodu Miska s
vodou udrzuje vlhkost. VIhky vzduch
pomaha koufi lépe ulpivat a udrzuje
maso Stavnaté.

&

Hruby povrch = vice koufové chuti
Nafiznéte povrch nebo pouzijte hrubé
kofeni (napf. drceny pepf, bylinky).
Vytvoreni hrubé textury — nafiznutim
nebo kofenim — zvysuje absorpci koure.
Vétsi povrch a nerovnosti pomahaji
Ucinnéji zachytit ¢astice koure, coz vede k
hlubsi, bohatsi a komplexnéjsi kourovée
chuti.

Vyhnéte se bilému hustému koufi
Husty bily kouf znamend nedplné
spalovani. Pouzivejte kvalitni pelety,
Stépky nebo kusy dfeva pro CistSi
spalovani.

O

Teplotni zény jsou dllezité Poznejte
horké a chladné zény vaseho grilu.
Otdacejte maso podle potieby, aby se
rovnomeérne propeklo a nevznikala
sucha mista.

©

Trpélivost se vypldci Nespécheijte.
Nechte viko zaviené — kazdé
nahlédnuti prodlouzi dobu vafeni o
10-15 minut. Dlvérfujte procesul!

e N
TIPY PRO PROFESIONALNI UZENI!

« Nechte maso po uzeni « Pokud udirnu necistite, « Pouzivejte teplomér « Praxe déla
odpocinout, aby se muze se v ni hromadit na maso pro presnost. mistra. Kazdy kus
stavy rovnomérné kreozot — dehtovity Nespoléhejte pouze masa se chova
rozprostrely. Mize zbytek, ktery ddva jidlu na c¢as — klicova je jinak. Budte
to vyrazné ovlivnit hofkou a nepfijemnou vnitini teplota. trpélivi a stdle
kfehkost a chut. chut. experimentujte.

N J
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Druh jidla

' Druh(y) dreva |

Teplota koure

OC (OF)

Tipy na vareni

6-8h (do : Doba vareni: celkem

Hrudi 107-116 °C el :12z§:j1§b2. stooudZ:)JLe ro
(225-240°F)  pri74°C/ pre
: : MB5°F) vlhkost; po stagnaci
Hickory, dub, zabalte do alobalu.
. mesquite ;
5 - Doba vareni: celkem
Hovézi Kratks sebra 107-116°C ~ 3-4 h(do 6-8 h. Nechte kostnf
(225-240 °F) | zabaleni)  stranou dold; po vafeni
- nechte 1h odpocinout.
: 5 : - Nechte sekanou
. . Hickory, dub, = 107-135°C - odpocinout 10—-15 minut
Sekana . jablon, pekan = (225-275 °F) 25-35h . pfed krajenim, aby
 zlstala Stavnatd.
Veprova plec Jablon, : 19-14 h Udte do 90-95 °C
(Boston Butt)  tfeden, pekan - (195-203 °F) pro trhan.
Vepiovd “5h Ve 3.hodiné zabalte
n Zebirka (baby (metoda : do alobalu; dokoncete
back ribs) :[J;':]ebélgﬁn, 107116 °C 3-2-1) nezabalené pro klrku
Veprove  hickory  (##°7240°F) Kazdou hodinu
Vepiova zebra ~6 h . postfikejte jable¢nym
' - dZusem pro vihkost.
Jablon, o Nepfevarujte — vyjméte
Panenka treden, dub 2=4h Lt 63°C (145 °F)
Jablof 121-135 °C Svazte nohy a zasunte
Celé  teten 'a\,/or § i 3-4h  kfidla; udte do 74 °C
E »J : (250—275 F) (165 °F)
Jablon, javor, 121-135°C Vvy55| tevpvls)ty ku,ZIV
Stehna ~ ekan ~ . ~2 h - kfupavejsi; neni treba
p (250-275 °F) otdcet
Kufe - Pfed uzenim obalte v
” Jablon, - 121135°C - oleji/kofent; dokoncete
Kridla E v v v . E 1,5—2 h : v, .
~ tfeSen, javor  (250-275 °F) - na pfimém ohni pro
‘ ; kfupavost.
PouZijte masovy
Prsa Jablon, . 107°C “Mh - teplomér, vyjméte pfi 71
~ tfeSed, javor  (225°F) - °C (160 °F), nechte dojit

_do 74 °C (165 °F).
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Druh jidla

' Druh(y) dreva |

Teplota koure

OC (O F)

Tipy na vareni

PouZijte nddobu s

vodou; rozfiznéte

Cele : ~ 57h " haplocho pro
r r - rovnomérné pr ni.
DO e oy romomémeprpece
t ’ : t - Polévejte kazdou
Prsa ~4h hodinu pro udrzeni
Stavnatosti.
L. . E Jemné drevo
Panenka DLfb’ tresen, 107 C (225 . ~A5 min/ zachova chut zvéfiny;
S ofechovec F) . libra nepfekoufte.
Srnéi
Narezte klzi pro
. 5 lepsi vypékani tuku;
' Kachna —cels . >ablon, 121-135 °C 3-4h  dokongete na vysoké
~ treSen, pekan @ (250-275 °F) teploté pro kfupavou
kazi.
4 Udte kazi nahoru;
9 i vyjméte pii 57-60 °C
~~ Kachna-prsa Jab";rl‘é éa"or’ 107°C (225°F)  ~15h (%25_140‘15 or0 medium
Divoke
rare.
ptactvo
Béhem uzeni lehce
. ; ; postfikujte jable¢nou
. Jablon, : o oy | s p
Krepelka teten el : 107 °C (225 °F) - 1-15h stavou rvweb/o vyvarem
: ’ : ~ pro udrzeni vihkosti a
lepSi prilnavost koufre.
Lososa Ize studené udit
nasolenim a vystavenim
; L : kourfi pfi 20-30 °C
Losos — filet = OSSN 45400000k 1h (68-86 °F) bez tepelné
Javor 1 1 dpravy. Pouzijte filety
‘* s klizi; dokoncete
citronovou polevou.
Moiské
plody 5 Napéchujte dutinu
Pstruh — cely O't%e;dﬁib’ 1h citronem/bylinkami;
resen ; ; udte v kosi
- 107 °C (225 °F) !
. Ol3e, jablon, ) Rozpulte ocasy pro lepsi
Humri ocasy treger; o 45 min pronikéni koufe.
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Druh jidla

Druh(y) dfeva |

Doba
uzeni

Teplota koure

OC (0 F)

Tipy na vareni

Nakrdjejte na poloviny

Papriky Jablon, tfesen 1,5-2 h  nebo silné prouzky;
: : lehce potrete olejem.
Propichejte a potrete
e Brambory — 107-16°C 2-3h olejem/soli; zabalte do
} celé (225-240 °F) alobalu pro mékkou
- Jablon, : slupku.
.  tfeSen, pekan
Zelenina ; P f Udte s trochou medu
Mrkev 1,5-2 h  nebo titinového cukru
pro sladkost.
ik e o 93-107°C Rozkrojte napdl; idedIni
Rajcata (Roma) | TreSen, jablon  (200-255°F) 1,5-2 h na oméa&ky nebo salsu.
: : Po uzeni nechte syr
~ . Jablon, rozbaleny v lednici
: Cheddar (zraly) .~ tfesen, javor 24-48 hodin, aby se
' chut zjemnila
1,5-2 h T 5
. Nakrajejte na malée
E y ; bloky nebo udte vcelku;
Gouda § Jablon, pekan j nechte odlezet 48
hodin.
Mozzarella ; Pouzivejte pevné bloky;
i ¢ « v v v 32°C (90 °F) Y .
(nizky obsah  Jablon, tresen , o ~1h udte jemné, jinak se
vlhkosti) Poznar!‘lka. muUze syr roztéct.
Chladné dny
Svycarskeho drsoninitké Pred uzenim vychladlte;
p VY Jablon, olse ; 2h nechte odlezet 2 dny
typu / ~ teplotyv ro plnou chut
ﬂ Jarlsberg - udirné—idealni Pro p
: 5 pro studené Na povrchu nafezte do
Svr . Smetanovy syr uzeni syra miizky; pred uzenim
y ’ bez jeho 1-2 h L »
(blok) Ny okorente nebo potrete
: .. - rozpusteni. smési kofen.
- Jablon, javor
t ' Pred uzenim krétce
Brie ~1h zmrazte, aby si syr lépe
udrzel tvar.
Nakrajejte na platky
Halloumi silné 4—3%"; pouzijte
(studené 1-1,5h  nepfimé uzeni s miskou
uzené) ledu; nechte odlezet
. Jablon, : 24-48 h
 treSen, pekan Nechte vcelku nebo
: . : § 3 nakrajejte na silné
Halloumi (teple 107°C(255°F) 0% bisiky: pevnd struktura
uzené) : . min

dobfe drzi; podavejte
teplé nebo opecené.
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Operace
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Drevény tac

- Naplnéte dfevénymi
Stépkami az po okraj tacu.
Priblizné 480 g. nebo 6
salkd.

Naplnéte peletami
maximalné do poloviny.

Priblizné 180 g nebo 2 Salky.

Vrstvéte dievéné stépky
maximalné do poloviny.
Kousky dfeva poloZte na
vrstvu Stepkad.
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Cisténi udirny

Abyste udrzeli udirnu v perfektnim stavu a zajistili
nejlepsi kourovou chut grilovaného jidla, dodrzujte
tyto jednoduché kroky cisténi po kazdém pouziti:

1. Nechte zcela vychladnout — Pfed manipulaci
nechte udirnu a gril vychladnout, abyste
predesli popalenindam a usnadnili odstraneni
popela. Uvniti se mize hromadit popel a
kreozot, zejména v blizkosti topného télesa.

2. Odpojte pred cisténim — Vzdy pred cCisténim
v blizkosti topného télesa odpoijte udirnu ze
zasuvky kvli bezpecnosti.

3. Vysypte popel — Vyjméte zdsobnik na dfevo
z grilu a vysypte zbylé tfisky nebo popel do
kovové nadoby.

4. Vyjméte a vycistéte sitku — VVyjméte sitku, kterd
drzi dfevéné tfisky. Setfeste zbytky necistot a
oCistéte karta¢em (obr. 1).

5. Vystupni trubku udirny — Ize odSroubovat pro
Cisteni—pro vetsi paku vlozte sroubovak do
otvor( na konci (obr. 2&3).

6. Seskrabnéte zbytky — Pouzijte grilovaci
karta¢ nebo kovovou skrabku k odstranénf
zuhelnatélych kouskU dfeva nebo
prichycenych necistot z vnitfnich povrchd,
vnitiniho pldsté a tacu na Stépky.

7. Otrete udirnu — Vycistéte vnitinii vnéjSi povrchy
smésiteplé vody a jable¢ného octa v poméru
1:1 pomoci houbicky. Tim odstranite kreozot.
Na odolné usazeniny pouzijte kovovy kartac
nebo abrazivni houbicku. Vyhnéte se nadmérné
vihkosti v blizkosti elektrickych ¢asti (Obr. 4).

8. Sestavte a uskladnéte — Po vyschnuti viozte
zasobnik na dievo zpét do grilu.

- ®

TIP PROFI!

Pravidelné cisténi
zachovava chut a
prodluzuje Zivotnost

udirny!
L Y Y

Obr. 4

J
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Reseni problémt

Svétla

Kontrolka Vyznam Kontrolka Vyznam

< : . Sleni/opé S L , . ¥fenéh
Cerveny pulz Zap/alery/opetovne Bilé bliknuti (2x) Chyvba/ otevr,en? ©
zapaleni dverniho spinace
-« Uzeni's deaktivovanym « Chyba aktivace
Zluta : opétovnym zapalenim Bilé bliknuti (3x) termostatu (Snap
‘ (15 min) Disc)
Pulzujici modra Uz?m > Rovolenym . Bilé bliknuti (4x) Chy??, ventilator
opetovnym zapalenim nebezi
Pulzujici zelena ’ Uz?m S c!oporuc/eny,m
opétovnym zapalenim
Udirna
« Nespusti se, nedosdhne nebo neudrzi teplotu, « Vydava neobvyklé zvuky, zobrazuje chybové
produkuje mdlo nebo Zadny kouf, nebo vafi kody, vytvaii nadmérné mnozstvi koufe nebo
jidlo nerovhomeérné ma problémy s podavanim paliva.

vrwv

Mozné priciny

. Kabelovy svazek neni pfipojen k | * Pripojte kabelovy svazek pevné;
portu COMM zkontrolujte poSkozeni

- Vypina¢ ON/OFF na elektronické - Zapnéte vypinac
skfini je vypnuty.

Udirna se nezapina Napdiec! kabel i on d
* Napaject kabelneni zapojen do - Zasunte napadjeci kabel do udirny

udirny
- Napadjeci kabel neni zapojen do - Zasunte napdjeci kabel do
zasuvky grilu zasuvky grilu
. Drevéné stépky jsou mokré « PouZijte suché stepky
Drevené stépky se ; ) S o )
nezapaluji e Nanos spalenych stepku » Vycistete zasobnik
- Dvefe nejsou spravné zaviené . Zaviete dvefe Uplné

- Venturiho systém je ucpany nebo i . Vycistéte systém a zkontrolujte

ventilator nebézi ventilator
« Mokré difeveéné stépky « Vyménte za suché stépky
Husty bily kouf
- Dvefe nejsou spravné zaviené - Zajistéte sprdvné zavieni

es s

- PoSkozené nebo chybéjic

. » - Zkontrolujte a vyménte tésnéni
tésneni dveri
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vrwv

Mozné priciny

Pricina

Dvere se nezaviraji

Stépky jsou zaseknuté mezi
zasobnikem a vnitfni sténou

Odstrante prekazku

Nanos popela/necistot

Vycistéte komoru

Podnos je nespravné zarovnan

Vyrovnejte podnos na kolejnici

Bily, husty nebo
Stiplavy kouf

Nedokonalé spalovani kvali
ucpanému Venturiho systému

DUkladné vycistéte Venturiho
systém

Nedokonalé spalovani kvdli
nefunkénimu ventilatoru

Zkontrolujte chod ventilatoru;
pokud se zobrazi chyba
ventildtoru, postupujte podle
diagnostickych krok( nebo
kontaktujte podporu

Spatny pritok vzduchu nebo
pfilis mnoho paliva

Snizte mnozZstvi paliva a zlepsSete
ventilaci

VIhké dfevo/stépky doutnaji

Pouzivejte suché dievéné stépky
nebo pelety

Porucha integrovaného

udirny (pfes LCD
dotykovou obrazovku)

Gril neni pfipojen k napajeni

Zkontrolujte pfipojeni k napajeni

Funkce udirny je v nastaveni
dotykové obrazovky vypnuta

Aktivujte funkci udirny pomoci
ovladani na LCD

Komunikacni kabel neni pfipojen

Pevné pfipojte komunikaéni kabel

Vypdalena pojistka

Vyménte pojistku

Problémy s elektroinstalaci

Zkontrolujte pfipojeni

Uvolnéné nebo vadné kabelové
spojeni na zadni strané LCD
dotykové obrazovky

Zkontrolujte a zajistéte kabelaz
dotykové obrazovky

Systém potiebuje restart

Postupujte podle pokyn( vyrobce
k resetovani pres dotykovou
obrazovku

Zadny nebo velmi malo -

koure

Pfilis vysoka teplota

ev v oo

VIhké nebo nekvalitni direvéné
Stépky

Pouzivejte suché, kvalitni stépky

Nedokonalé spalovani kvali
nefunk&nimu ventilatoru

Zkontrolujte chod ventilatoru;
pokud se zobrazi chyba
ventildtoru, postupujte podle
diagnostickych krokl nebo
kontaktujte podporu

Spatny pratok vzduchu kvli
ucpanému venturiho systému

Dukladné vycistéte Venturiho
systém

Ndnos popela v zasobniku na
Stépky

Pravidelné Cistéte zdsobnik na
Stepky
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Nahradni dily

C. Cislo dilu Popis

1 N010-10008266 Bocni udirna

2 N360-10008868 Vlozka ze sitoviny

3 N660-10008859 Dvefni spinac

4 N570-0082 Upevnovaci prvek

5 N490-10008860 Vystupni trubka

6 N357-10008865 Zapékaci topné téleso

7 N010-10008864 Elektronika

8 N285-10008949 Pojistka
N195-10008898 Napdjeci kabel, kabel, Rc/Evropsky bézny typ C

. N195-10008897 Napdjeci kabel, kabel, Velkd Britanie typ G
N195-10008896 Napdjeci kabel, kabel, Izrael typ H
N195-10008895 Napdjeci kabel, kabel, Svycarsko typ J

10 N570-0022 Upevniovaci prvek

1l N110-10008862 Tlacitko
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C. Cislo dilu Popis

12 N290-10008861 Tésnéni dvefi

13 N045-0001 LoZisko

14 N700-10008870 Nastroj na vyjmuti tacku
15 N710-10008867 Tacek na drevéné Stépky
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Prestige’PRO

Elektricky boény udiaren prislusenstvo
Navod na instalaciu a obsluhu

Modely
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

Skutoc¢ny produkt sa méze lisit od ilustracii.

USCHOVAJTE TIETO POKYNY
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Vitajte v Napoleon®!

Bezpecnost na prvom mieste

UPOZORNENIE!

Elektrické opatrenia

Ak sa pouziva externy elektricky zdroj, zariadenie
musi byt tieZ uzemnené v sdlade s miestnymi
predpismi. Zariadenie musi byt pripojené v
stlade s ndrodnymi predpismi a miestnymi
elektrickymi normami.

Pri tomto zariadeni pouzivajte iba obvod
chraneny prudovym chrani¢om (GFI). Zariadenie
by malo byt napdjané cez prudovy chrdni¢ (RCD)
s menovitym rezidualnym prevdadzkovym pridom
nepresahujucim 30 mA.

Zariadenie musi byt pripojené do zdsuvky s
uzemnovacim kontaktom. Nikdy neodstranujte
uzemnovaciu zastrcku ani nepouzivajte s
dvojkolikovym adaptérom.

Napdjaci kdbel by mal byt pravidelne
kontrolovany na zndmky poskodenia. Zariadenie
sa nesmie pouzivat, ak je kdbel poskodeny.
PouZivajte iba predlzovacie kdble s trojkolikovou
uzemnovacou zastrékou, dimenzované na vykon
zariadenia a schvdlené na vonkajsie pouzitie s
oznacenim W-A.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

- Precitajte si vSetky pokyny.
- Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte
rukovate, gombiky alebo dodané nastroje.

« Na ochranu pred urazom elektrickym pridom
neponarajte kdbel, zastrcku aniiné elektrické
komponenty do vody alebo inych tekutin.

- Pripouzivani akéhokolvek zariadenia detmi alebo
v ich blizkosti je potrebny dékladny dohlad.

. Deti sa nesmu so zariadenim hrat.

. Toto zariadenie mézu pouzivat deti od 8 rokov
a starSie, ako aj osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami
alebo osoby bez skidsenosti a znalosti. Musi
byt nad nimi dohlad alebo musia byt poucené
o bezpeénom pouzivani a musia rozumiet
suvisiacim rizikdm.

. Cistenie a Udrzbu nesmu vykondvat deti bez dozoru.

« Vytiahnite zastréku zariadenia zo zasuvky vo
vnutri grilu, ked sa nepouziva a pred Cistenim.

Pred nasadenim alebo odstranenim Casti
nechajte zariadenie vychladnut.

« Vzdy najskor pripojte zastr¢ku k zariadeniu
a potom zapojte kdbel do zasuvky vo vnutri
grilu. Na odpojenie otocte ovladac do polohy
VYPNUTE a potom vytiahnite zdstréku zo
zasuvky.

« PouZivajte iba v riadne uzemnenej zadsuvke.

- PouZitie prislusenstva, ktoré nie je odporicané
spolo¢nostou Napoleon, moze spdsobit
zranenia.

« Nenechdvajte kdbel visiet cez okraj,
nedotykajte sa nim hordcich povrchov a
neprekazajte jeho vedeniu do zariadenia.

- Nepokladajte zariadenie ani jeho napajaci
kabel na alebo v blizkosti horiceho plynového
alebo elektrického hordka, ani do vyhriatej rury.

« Pri prendsani zariadenia obsahujuceho hortci

olej alebo iné horlce tekutiny je potrebna
mimoriadna opatrnost.
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Nepouzivajte ziadne zariadenie s poSkodenym
kdblom alebo zastrékou, ani po poruche alebo
akomkolvek poskodeni zariadenia. Vratte
zariadenie do najblizSieho autorizovaného
servisného strediska na kontrolu, opravu alebo
nastavenie.

Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, nez na
akeé je urcené.

Vonkajsie predlzovacie kable by sa mali
pouzivat s vyrobkami ur¢enymi na vonkajsie
pouzitie a s oznacené priponou ,\W* a

Stitkom ,Vhodné na pouzitie s vonkajSimi
zariadeniami®.

Spojenie s predlzovacim kdblom by malo byt
suché a mimo dosahu zeme.

Vyrobky skladujte v interiéri, ked sa
nepouzivaju — mimo dosahu deti.

Tento produkt necistite pomocou vodného
postreku alebo podobnej metddy. Namiesto
toho odport¢ame utriet ho vihkou handri¢kou
namocenou v zmesi jabl¢ného octu a vody v
pomere 50/50 a potom osusit Cistou utierkou.

Palivo, ako su brikety z dreveného uhlia, sa
nesmie pouzivat so zariadenim.
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Postup montaze

Integrovany systém udiarne

Tato funkcia dodava hibku mésu, zelenine a dalsim jedldm. Idedine na pomalé a dihé varenie.

- Odstrante 2 vyseky umiestnené pod pravou - VloZte vystupnu rdrku udiaren do bocnej
bocnou policou, v bo¢nom paneli vozika. udiaren tak, Ze ju ru¢ne naskrutkujete.

. J . J

« Pouzite skrutkovac v otvoroch na konci rurky, - Mierne povolte dva skrutky, potom ich Uplne
aby ste ju dotiahli na pevné uchytenie. odstrante a odlozte bokom.

N415-0874-ML | SLOVENSKY | --0 www.nhapoleon.com



« Manévrujte udiaren pod boénu policku a « Ked je udiaren na mieste a vystupna rurka je
previecte vystupnu rdrku udiaren cez otvor v otvore, zasunte drziak a upevnovaci prvok
vytvoreny odstranenim vyseku. do klticovych otvorov v pravej bo¢nej stene

zékladne vozika.

- Ked su obe hlavy upevnovacich prvkov v - Ked je udiaren pripevnend dvoma
klicovych otvoroch, mbzu sa dotiahnut upevnovacimi prvkami na prednom drziaku,
zvnutra BBQ vozika. ohnite dve zalozky na bocnej policke smerom

dole na miesto.

. Zaistite udiaren pomocou predtym - Odstrante dve skrutky s hlavou na zadnej
odstrdnenych upevnovacich prvkov, aby ste ju strane jednotky. Vyklopte pristupovy panel,
udrzali na mieste. aby ste ziskali pristup k elektronickej skrinke.
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=5 ; - Najdite kablovy zvazok
udiaren vo vnutri skrinky.
E P Vedenie kabla vedte
cez bocnu stranu skrinky
dozadu k udiarni.

00
2oy

HE

o) TG0 0¥ T ¥ 10 0000

« Pripojte kdblovy zvazok — tym sa umozni « Vedenie dodaného napajacieho kabla z
komunikacia s udiarenou — do portu ‘COMM’ udiarenovej skrinky cez boc¢ny panel do
na elektronickej skrinke. Uistite sa, ze vypinac skrinky.
napajania je zapnuty.

o . :

- Pripojte napdjanie z udiaren do zasuvky vo vnutri skrinky.
Zatvorte pristupové dvierka na zadnej strane udiarenovej skrinky.
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Zaciname

Prehl'ad udiaren

Vylepsite svoj zazitok z grilovania bohatou, drevom
udenou chutou pomocou integrovaného systému
udiarne*. Ked je zvoleny rezim tdenia, box na
Udenie sa automaticky aktivuje a privadza
aromaticky dym do hlavného priestoru na varenie
pre autentické vysledky v Style barbecue. Tato
funkcia dodava hibku méasu, zelenine a dal$im
jedlam. Idedlne na pomalé a dlhé varenie.

Vystupna rurka

Bezpecnostny
spinac¢ dveri
Nastroj na
zdsuvku na
drevené Stiepky

zapalovania
Zasuvka na

Pristupové dvierka drevené Stiepky

Udiaren by mala byt
spustend a produkovat
dym pred zapalenim
akychkolvek horakov.
NajlepSie vysledky
dosiahnete s 1-2 hordkmi
nastavenymi na nizky
vykon. Ukazovatel

na veku by mal byt

vzdy v sekcii dymu.

( N

. J

Zapalovanie

1. Naplnite box na Udenie — pridajte drevené
Stiepky alebo zmes Stiepok a kuskov dreva
¢i peliet, kym nebude box takmer plny.
Nepouzivajte drevené uhlie. Pozrite si
cast “Nastavenie vasej udiaren” pre viac
informacir.

2. Podrzte tlacidlo na (
jednotke udiaren po
dobu 2 sekund na
zapalenie. Tlacidlo @
bude blikat na
Cerveno, Co znamena, o
Ze prebieha faza
zapalovania (~11
minut).

r
.

Po zapalovacej sekvencii sa zapalovaci prvok

na drevené Stiepky vypne a ventilator bude
poskytovat nepretrzity dym, kym sa zdsoba Stiepok
neminie alebo neuplynie 1 hodina bez opatovného
zapalovania. Ked udiaren za¢ne produkovat dym,
zapalte 1-2 horaky a udrziavajte teplotu v rozsahu
na ukazovateli na veku. Pozrite si éast “Nastavenie
vasej udiaren” pre viac informacii.

Po spusteni zapalovania nie je mozné ventildtor
vypnut. Ide o déleziti bezpecnostnu funkciu
navrhnutd na zabranenie nekontrolovanému
horeniu vo vnutri udiarne. Ventilator udiaren sa
automaticky vypne po dokonceni ochladzovacieho
cyklu (priblizne 2 hodiny) alebo po 3 hodinach
necinnosti.
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Opatovné zapalenie

Moznost opatovného zapalovania nie je
dostupna az do 15 minut po ukonéeni zapalovacej
sekvencie. Ked sa zdsoba drevenych stiepok
minie, ale chcete predizit tdenie:

1.

Otvorte dvierka udiarne, aby ste ziskali pristup
k zasobniku na drevené Stiepky. Pristup k
dvierkam udiarne je vybaveny bezpecnostnym
spinacom, ktory zabranuje prevddzke
vykurovacieho telesa pri otvorenych dvierkach.

. Odomknite nastroj a prilozte ho k prednej Casti

zadsobnika na drevené Stiepky. Odomknite
ndstroj a opatrne vysunte zasobnik na drevené
Stiepky pre jednoduché doplnenie bez jeho
vybratia zo zariadenia. Pozrite si ¢ast “Prehlad
nastrojov” .

. Pouzite kovové klieSte na presunutie

pouzitych drevenych stiepok dopredu a
dozadu v zdsobniku. Uvolnenie priestoru
na kovovej mriezke pomoze pri opatovnom
zapalovani Cerstvych drevenych Stiepok.
Neodstranujte ziadne horuce Stiepky z
komory. Pozrite si ¢ast “Nastavenie vasej
udiaren” .

. Pridajte Cerstvu vrstvu drevenych Stiepok, aby

bol zabezpeceny dobry kontakt so zdrojom
tepla pre rychlejsie zapalovanie a stabilny
dym.

. Pouzite ndstroj na opatovnd instalaciu

zasobnika na drevené Stiepky. Zatvorte a
zaistite dvierka udiarne.

. Podrzte tlacidlo na jednotke udiarne po dobu

2 sekund. Tlacidlo bude blikat na ¢erveno, ¢o
znamen3, ze prebieha faza opatovného
zapalovania (¥4 mindty).

§A POZNAMKA:

7.

Pouzivatel musi poc¢kat 15 mintt, kym bude
opatovné zapalovanie opéat dostupné.

Tento 15-minttovy ¢asovac je nastaveny na
zabrdnenie nadmernému cyklovaniu tepla v
udiarni.

Zapalovanie a opatovné zapalovanie je
mozné kedykolvek zrusit vyberom tejto
moznosti na displeji alebo podrzanim tlacidla
po dobu 5 sekund (podla véasho modelu).

Na uplIné vypnutie udiarne ju nechajte
necinnud (bez opatovného zapalovania)

po dobu 1 hodiny, aby sa spustil proces
dplného vypnutia (celkovo 3 hodiny). Pocas
poslednych 2 hodin zostane ventildtor v
prevadzke, aby sa zabrdnilo spatnému tahu
dymu.

. Po uplnom vychladnuti udiarne vyprazdnite

zasobnik na drevené Stiepky a zvysky Stiepok
zlikvidujte v nehorfavej nadobe s tesne
priliehajlicim vekom.
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Navod na udenie

Rychle tipy na udenie

Aby ste zo svojho Udiarne vytazili maximum, pripravili sme tento rychly sprievodca plny praktickych tipov
pre lepsie vysledky. Tieto overené techniky zvyraznuju chut, zlepsuju prifnavost dymu a pomahaju vam
dosiahnut konzistentné vysledky — takze zakazdym ziskate tu najlepsiu chut a naplno vyuZijete svoje
kulindrske zazitky.

Zacnite s dymom Zapnite Udiaren
vopred a pockajte, kym nezacne
produkovat Cisty dym, nez polozite
jedlo na gril alebo zapalite horaky.

@

Studené maso = lepsi dymovy
prstenec VloZte maso priamo z
chladni¢ky do udiarne. Chladnejsi
povrch na zaciatku absorbuje viac
dymu.

@
O

Udrzujte vihkost Postriekajte maso
rozprasovacom kazdych 45—60 minut.
Nezvlhcujte prilis — staci, aby bol
povrch lepkavy, nie premoceny.

®

Pouzite nadobu na vodu Nddoba s
vodou udrziava vihkost. VIhky vzduch
pomdaha dymu lepsSie sa udrzat a
udrziava maso $tavnaté.

<

Drsny povrch = viac dymovej chuti
Narezte povrch alebo pouzite hrubu
koreniacu zmes (napr. drvené korenie,
bylinky). Vytvorenie drsnej texttry —
narezanim alebo korenenim — zlepsuje
absorpciu dymu. Zvacseny povrch a
nerovnosti pomahaju ucinnejsSie
zachytdvat Castice dymu, ¢o vedie k
hibsej, bohatsej a komplexnejsej
dymovej chuti.

Vyhnite sa bielym hustym oblakom
dymu Husty biely dym znamena
neuplné spalovanie. Pouzivajte kvalitné
pelety, Stiepky alebo kisky dreva pre
CistejSie spalovanie.

O

Teplotné zény su dolezité Pochopte
horuce a chladné zény vasho grilu.
Otdacajte méso podla potreby, aby sa
rovnomerne prepieklo a zabranili ste
suchym miestam.

©

Trpezlivost sa vyplaca Neslirte to.
Drzte veko zatvorené—kazdé
nahliadnutie pridava 10—-15 minut k
¢asu varenia. Doverujte procesul!

. ™
TIPY PRE PROFESIONALNE UDENIE!
« Nechajte maso po tdeni « Ak nie je Cisteny, vo « Pre presnost « Precvicovanie
odpocdivat, aby sa stavy vasej udiarni sa moze pouzivajte teplomer na robi majstra.
mohli rovhomerne nahromadit kreozot— maso. Nespoliehajte Kazdy kus masa
rozlozit. Moze to dechtovity povlak, sa len na ¢as—klucova sa sprava inak.
vyrazne ovplyvnit ktory ddva jedlu horku je vnutorna teplota. Budte trpezlivi
jemnost a chut. a neprijemnu chut. a neprestavajte
experimentovat.
N J
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Druh jedla

"C (F)

Teplota udenia Doba

udenia

Tipy na varenie

' Druh(y) dreva |

6-8h (do : Doba varenia: celkovo

Hrudka 107-116°C ~ Eeengcuicy :12éd1§b: spvooudzclntjpre
(225-240°F) : pri74°C/ . P
- : M65°F) thko’st, po ,stalle
- Hickory, dub, - zabalte do alobalu.
H . mesquite :
§ Doba varenia: celkovo
g . . 107-116°C : 3—4 h (do ' 6-8 h. Kostnou stranou
Hovddzie Kratke rebra (225-240 °F)  zabalenia) nadol; nechajte
' - odpocivat 1h po vareni.
o i - Nechajte fasirku
. Hickory, dub, - 197135 odpotivat 10-15 mintit
Fasirka . jablonové o :25-35h L. .
. drevo, pekan | (225-275°F) - pred kl’ajal’lll:n, aby SI’
: : . zachovala stavnatost.
Jablon, - Udte do 90-95 °C
Boston Butt Ceresna, 12-14h  (195-203 °F) pre
pekan “trhanie.
~5h -V 3. hodine zabalte do
ﬂ Ball?gb?:ck (metéda  alobalu; dokoncite bez
Jablon, 107-116 °C 3-2-1)  obalu pre kérku
Bravéové Ceredna, (225-240 °F) :
hickory - Kazdu hodinu
Spare rebra ~6 h - postriekajte jablkovou
- $tavou pre vihkost.
, Jablon, : N - Neprepecte — vyberte
Panenka  «oregita, dub 2=4h 63 °C (145 °F)
) Jablof 121-135 °C - Zviazte nohy a zasunte
Cele e e ; 3—-4h  kridla; udte do 74 °C
ceresna, javor (250-275 °F) (165 °F)
Nogieky/  Jablon javor,  121-135°C 1 (SR BRSSO
stehna el (250-275°F) je potrebné ota’éa:t’
- Pred udenim
Kura Jablofs 121-135 °C - premiedajte v oleji/
Kridla Coredha 'z;lvor i 1,5-2 h koreni; dokoncite nad
; 2 ; (250-275°F) - priamym ohnom pre
' - chrumkavost.
- PouZzite masovy
Prsia i Jablon, ‘ 107°C “h teplomer, vyberte pri
- Ceresna, javor - (225° F) - 71°C (160 °F), nechajte

- dojst do 165 °F.
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Druh jedla

' Druh(y) dreva |

 Teplota tidenia

"C (F)

Tipy na varenie

- Pouzite nadobu s
- vodou; rozrezte chrbticu

Celé Jablof : S=7 . pre rovhomerné
Ceredfa, 116 °C (240 °F) Prepecenie.
Morka . pekan ' t . Polievajte kazdu hodinu
Prsia “4h  bre gtavnatost.
i Y oe 3 % Makké drevo zachovava
Panenka  Dub-ceresna,  107°C (225 o . chut diviny; neddte prilié
hikor °F) : )
. libra dlho.
Divina
Narezte kozu pre
; lepSie vytopenie tuku;
. . Jablon, 121-135 °C pele Tyrop :
Kaéka — celd Ceredna, 950275 °F 3-4h  dokoncite na vysokej
pekan ( - ) teplote pre chrumkavd
kozu.
{ Ud'te kozou nahor;
. . Jablon, javor, . . vyberte pri 135-140 °F /
Kacka - prsia fellie 107 °C (225 °F) ~1,5 h 57-60 °C pre medium
Divé vtaky ’ rare.
L Pocas udenia jemne
Jadblonove 5 : postriekajte jablkovou
Prepelica JOTEVO, - 107°Cc(225°F) 1-1,5h  Stavou alebo vyvarom,
ceresna, : aby ste udrzali vinkost a
pekan zlepsili prifnavost dymu.
Lososa je mozné udit
za studena nasolenim
, a vystavenim dymu pri
L flet , B8 ogecipop 1n 0O 86T (307C-207R
osos —Tiie . Ceresna, javor ( ) : bez tepelnej upravy.
i : PouZzite filety s koZou;
dokoncite citronovou
Ryby a polevou.
morské Nabinite dut
plody . aplnite dutinu
Pstruh — cely J%Isa,vdvub, 1h citrénom/bylinkami;
=] ; g udte v kosi
: - 107 °C (225 °F) : )
; . L j Rozrezte chvosty pre
Chvosty  Jelsa, jablon, . ~45min  lepsie preniknutie
homara ceresna i

dymu.
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Druh jedla

 Teplota tidenia
"C(F)

Doba
udenia

Tipy na varenie

' Druh(y) dreva |

Nakrdjajte na polovice

Papriky ey 15-2h  alebo hrubé pasiky;
- Cere$na . . )
: E jemne potrite olejom.
e : Prepichnite dierky a
. . o ] 107-116 °C potrite olejom/solou;
} Zemiaky — cele  Jablof, (225-240°F) 22" Jabalte do alobalu pre
: . Ceredha, makku Supku.
Zelenina pekan Udte s trochou medu
Mrkva 1,5-2 h  alebo trstinového cukru
pre sladkost.
. Xy o Rozkrojte na polovicu;
Paradajky CereSna, = 93-107°C 15-2h  idedlne na omacky
(Roma) jablko . (200-255 °F) ’
; alebo salsu.
Po udeni nechajte
Cheddar : Jablon, odlezat v chladnicke
(zrejuci) - Ceres$na, javor bez obalu 24-48 h, aby
t ' zjemnel
1,5-2 h
. . Nakrdjajte na malé
2 } bloky alebo udte
Gouda Jablko, pekan vcelku; nechajte odlezat
' ' » 48 h.
Mozzarella Jablko 32°C ,(90 °F) Pouzite pevné bloky;
(nizky obsah éereéhé Poznan,1ka: ~1h udte jemne, inak sa
vihkosti) Chladne dni moze roztopit.
ulahéuju
évajc“:iarsky/ ) Lfdriiavanie ; Pred ddenim \{yc’hlad’te;
p Jarlsb Jablko, jelsa nizkej teploty 2h nechajte odlezat 2 dni
arlsberg P . ,
v udiarni— pre plnu chut
w idedlne na .
) ) studené Poyrs:h narezte, do )
Syr Krémovy syr lidenie syra -2 h mrlezyky; pred udemm
(blok) ; | bez jeho ochut‘Ee alebo potrite
- Jablko, javor . roztopenia. korenim.
' ' Pred udenim kratko
Brie ~1h zmrazte, aby si zachoval
tvar.
Krdjajte na platky
Halloumi hrubé %—348"; pouzite
(studené 1-1,5h  nepriame Udenie s
udenie) y miskou ladu; nechajte
Jablon, odlezat 24-48 h
ceresna, )
pekan ‘ Nelfrlgjt.te vcelrlju abl/ebo
: . . ; ; nakrdjajte na hrubé
: Hall?uml.(teple : - 107 °C (255 °F) 30_.45 platky; pevna strukttra
udenie) : .~ min

dobre drzi; podavajte
teplé alebo opecené.
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Prevadzka
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Dreveny podnos

- Naplnite drevenymi
Stiepkami az po vrch

zdsobnika. Priblizne 480 g.

alebo 6 salok.

. Naplnajte peletami
maximdlne do polovice.
Priblizne 180 g alebo 2
Salky.

Navrstvite drevené Stiepky
maximdlne do polovice.
Polozte kusky dreva na vrch
drevenych Stiepok.
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Cistenie tdiacej nddoby

Aby ste udrzali svoju Udiacu nadobu v najlepSom

stave a zabezpedili najlepsiu Udend chut pre vase
grilované jedlo, po kazdom pouziti dodrzujte tieto
jednoduché kroky Cistenia:

1. Nechajte uplne vychladnut — Pred
manipulaciou nechajte udiacu nddobu a gril
vychladnt, aby ste predisli popédlenindm a
ulahcili odstranenie popola. Vo vnitri sa méze
hromadit popol a kreozot, najma v blizkosti
vyhrevného telesa.

2. Odpojte pred cistenim — Vzdy odpojte udiacu
ndadobu pred cistenim v blizkosti vyhrevného
telesa kvoli bezpecnosti.

3. Vyprazdnite popol — Vyberte drevenu tdcku z
grilu a vysypte zvySné drevené Stiepky alebo
popol do kovovej nddoby.

4. Odstrante a vycistite sietku — Vyberte sietku,
ktora drzi drevené Stiepky. Straste zvySné
necistoty a vycistite ju kefou (Obr. 1).

5. Vystupn rurku udiaren — je mozné
odskrutkovat na cistenie—vlozenim
skrutkovaca do otvorov na konci ziskate
vacsiu paku (Obr. 2&3).

6. Zoskrabte zvysky — Pouzite grilovaciu
kefu alebo kovovu Skrabku na odstranenie
spdlenych kuskov dreva alebo prilepenych
necistot z vnutornych povrchoyv, vnitornej
nddoby a tdcky na drevené sStiepky.

7. Utrite udiacu nadobu — Vycistite vnutorné aj
vonkajSie povrchy pomocou zmesi teplej vody
a jabl¢ného octu v pomere 50/50 a hubky. To
ucinne odstranuje kreozot. Na odolné usadeniny
pouzite kovovu kefu alebo abrazivnu podlozku.
Vyhnite sa nadmernej vihkosti v blizkosti
elektrickych Casti (Obr. 4).

8. Opatovne zlozte a uskladnite — Po vyschnuti
vlozte drevenu tacku spat do grilu.

- ®

TIP ODBORNIKA!

Pravidelné cistenie
zachovava chut a
predlZuje Zivotnost
Udiacej nadoby!

Obr. 4

J
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RieSenie problémov

Svetla

Kontrolka

Kontrolka

Cerveny pulz

. Zapalovanie/opéatovné
zapalovanie

Biele bliknutie (2-krat)

« Chyba otvoreného
spinaca dveri

-+ Udenie s vypnutym
ZIta . opatovnym
‘ zapalovanim (15 min)

Biele bliknutie (3-krat

« Chyba spustena
snimacim diskom

Pulzujlica modra

. Udenie so zapnutym

Biele bliknutie (4-krat)

« Chyba: ventilator

opédtovnym zapdlenim nebezi
. . - Odporucané udenie s
Pulzujuca zelena M P o
opdatovnym zapalenim
Udiaren
« Nespusti sa, nedosiahne alebo neudrzi - Vydava nezvycajné zvuky, zobrazuje chybové

teplotu, produkuje malo alebo Ziadny dym,
alebo vari jedlo nerovhomerne

Pricina

kddy, vytvara nadmerné mnozstvo dymu alebo
ma problémy s privodom paliva.

Riesenie

Mozné priciny

Kablovy zvazok nie je pripojeny k
portu COMM

Bezpecne zapojte kdblovy
zvazok; skontrolujte, Ci nie je
poskodeny

Udiarna sa nezapina

Prepina¢ ZAP/VYP na
elektronickej skrinke je
VYPNUTY.

Zapnite prepinac

Napadjaci kdbel nie je zapojeny do
udiarne

Zapojte napdjaci kdbel do udiarne

Napadjaci kdbel nie je zapojeny do
zasuvky BBQ

Zapojte napajaci kabel do
zasuvky BBQ

Drevené stiepky su mokré

Pouzite suché Stiepky

Drevené stiepky sa
nezapaluju

Hromadenie spalenych Stiepok

Vycistite zasobnik

Dvierka nie su spravne zatvorené

Uplne zatvorte dvierka

Venturi systém je upchaty alebo
ventilator nefunguje

Vycistite systém a skontrolujte
ventilator

Mokré drevené Stiepky

Vymente za suché stiepky

Husty biely dym

Dvierka nie su spravne zatvorené

Uistite sa, ze je sprdvne zatvorené

Poskodené alebo chybajlce
tesnenie dvierok

Skontrolujte a vymenite tesnenie
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Mozné priciny

Pri¢ina

Riesenie

Stiepky su zaseknuté medzi
zasobnikom a vnutornou stenou

Odstrante prekazku

Dvierka sa nezatvéraji

Hromadenie popola/odpadu

Vycistite komoru

Zasobnik je nesprdvne zarovnany

Spravne zarovnajte zasobnik na
kolajnici

Biely, husty alebo
horky dym

Nedokonalé spalovanie v
dbsledku upchatého Venturi
systému

Dékladne vycistite Venturi systém

Nedokonalé spalovanie
v dosledku nefunkéného
ventilatora

Skontrolujte ¢innost ventilatora;
ak sa zobrazi chyba ventilatora,
postupujte podla diagnostickych
krokov alebo kontaktujte podporu

Nedostatoc¢ny prietok vzduchu
alebo prili$ vela paliva

Znizte mnozstvo paliva a zlepSite
vetranie

Mokré drevo/stiepky tleju

Pouzite suché drevené stiepky
alebo pelety

Gril nie je pripojeny k napdjaniu

Skontrolujte pripojenie napajania

Funkcia udiarne je vypnuta
v nastaveniach dotykovej
obrazovky

Aktivujte funkciu udiarne cez
ovlddanie LCD

Komunikacny kabel nie je
pripojeny

Bezpecne pripojte komunikacny
kabel

Porucha integrovaného
udiaceho zariadenia
(cez LCD dotykovu

Prepdlena poistka

Vymenite poistku

obrazovku)

Problémy s elektroinstaldciou

Skontrolujte pripojenia

Volné alebo chybné kablové
pripojenia na zadnej strane LCD
dotykovej obrazovky

Skontrolujte a zaistite kdblové
pripojenie dotykovej obrazovky

Systém je potrebné restartovat

Postupujte podla pokynov
vyrobcu na reStartovanie cez
dotykovu obrazovku

Teplota je prilis vysoka

Nastavte teplotu na nizSiu Uroven.

Mokré alebo nekvalitné drevené
Stiepky

Pouzite suché, kvalitné Stiepky

Ziadny alebo velmi
maly dym

Nedokonalé spalovanie
v dbsledku nefunkéného
ventildtora

Skontrolujte ¢innost ventilatora;
ak sa zobrazi chyba ventilatora,
postupujte podla diagnostickych
krokov alebo kontaktujte podporu

Slaby prietok vzduchu v désledku
upchatého venturiho

Dékladne vycistite Venturi systém

Hromadenie popola v zasobniku
na stiepky

Pravidelne cistite zasobnik na
Stiepky
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Nahradné diely

C. Cast ¢. Popis

1 N010-10008266 Bocny udiarensky box

2 N360-10008868 Vlozka zo sietky

3 N660-10008859 Dverovy spinac

4 N570-0082 Spojovaci prvok

5 N490-10008860 Vystupna rurka

6 N357-10008865 Zapalovac vykurovacieho telesa

7 N010-10008864 Elektronika

8 N285-10008949 Pojistka
N195-10008898 Napadjaci kdbel, kdbel, Rc/Eurdpsky Standard Typ C

. N195-10008897 Napdjaci kdbel, kabel, Spojené kralovstvo Typ G
N195-10008896 Napajaci kabel, kabel, Izrael Typ H
N195-10008895 Napajaci kdbel, kdbel, Svajciarsko Typ J

10 N570-0022 Spojovaci prvok

1l N110-10008862 Tlacidlo
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C. Cast ¢. Popis

12 N290-10008861 Tesnenie dveri

13 N045-0001 LoZisko

14 N700-10008870 Nastroj na vyberanie tacky
15 N710-10008867 Zasobnik na drevené Stiepky
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Prestige’PRO

Elektricni stranski dimnikarski dodatek
Navodila za namestitev in uporabo

Modeli
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASM005

Dejanski izdelek se lahko razlikuje od prikazanih slik.

SHRANITE TA NAVODILA
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Dobrodosli pri Napoleon®!

Varnost na prvem mestu

OPOZORILO!

Elektri¢ni varnostni ukrepi

Ce se uporablja zunanji elektriéni vir, mora

biti naprava ozemljena v skladu z lokalnimi
predpisi. Naprava mora biti priklju¢ena v skladu
z nacionalnimi predpisi in lokalnimi elektri¢nimi
predpisi.

Uporabljajte samo tokokrog, zasciten z zascitno
napravo proti okvari ozemljitve (GFI). Naprava
mora biti napajana prek zascitne naprave na
diferen¢ni tok (RCD) z nazivnim diferen¢nim
tokom, ki ne presega 30 mA.

Naprava mora biti priklju¢ena na vticnico z
ozemljitvenim kontaktom. Ne odstranjujte

ozemljitvenega vtikacCa in ne uporabljajte z
adapterjem z dvema zaticema.

Napajalni kabel je treba redno pregledovati
zaradi znakov poskodb. Naprave ne uporabljajte,
¢e je kabel poskodovan. Uporabljajte le
podaljSke s trizaticnim ozemljitvenim vtikacem, Ki
so ustrezno ocenjeni za moc¢ naprave in odobreni
za zunanjo uporabo z oznako W-A.

POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI

« Preberite vsa navodila.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte
rocaje, gumbe ali prilozena orodja.

« Za zaScito pred elektricnim udarom ne
potapljajte kabla, vtikaca ali drugih elektri¢nih
komponent v vodo ali druge tekocine.

« Priuporabi naprave s strani otrok ali v njihovi
blizini je potrebno stalno nadzorstvo.

« Oftroci se ne smejo igrati z napravo.

- To napravo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8
let, ter osebe z zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe brez izkusen;j
in znanja. Morajo biti pod nadzorom ali pouceni
o varni uporabi in razumeti morebitna tveganja.

- Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti in
vzdrzevati naprave.

vev v

« Ko naprave ne uporabljate ali pred CiSCenjem,
joizkljucite iz vti¢nice znotraj zara. Pustite, da se
ohladi, preden namescate ali odstranjujete dele.

« Vedno najprej prikljucite vtika¢ na napravo,
nato kabel v vti¢nico znotraj zara. Za izklop

najprej nastavite stikalo na IZKLOP, nato
izkljucite iz vti¢nice.

« Uporabljajte samo na ustrezno ozemljeni
vti¢nici.

- Uporaba dodatkoy, ki jih Napoleon ne
priporoca, lahko povzroci poskodbe.

- Ne dovolite, da kabel visi ez rob, se dotika
vrocih povrsin ali ovira potek v napravo.

« Naprave ali njenega napajalnega kabla ne
postavljajte na ali v blizino vroCega plinskega
ali elektricnega gorilnika ali v ogreto pecico.

- Pripremikanju naprave, ki vsebuje vroce olje
ali druge vroce tekocine, je potrebna izjemna
previdnost.

- Naprave ne uporabljajte, Ce je kabel ali vtikac
poskodovan ali ¢e je naprava v okvari ali je
bila kakorkoli poSkodovana. Napravo vrnite
v najblizji pooblasceni servis za pregled,
popravilo ali nastavitev.

« Naprave ne uporabljajte v druge namene, kot
je predvideno.
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Zunanje podaljSke uporabljajte z izdelki za
zunanjo uporabo; ti so oznaceni s ¢rko »W«
in oznako »Primerno za uporabo z zunanjimi
napravamix.

Povezava na podaljSek mora ostati suha in
dvignjena od tal.

Izdelke shranjujte v notranjih prostorih, ko niso
v uporabi —izven dosega otrok.

Tega izdelka ne Cistite z vodnim curkom ali
podobno metodo. Namesto tega priporocamo,
da ga obriSete z vlazno krpo, namoceno v
mesanico jabolC¢nega kisa in vode v razmerju
50/50, nato pa ga osusite s Cisto brisaco.

Goriva, kot so ogljeni briketi, se ne smejo
uporabljati z napravo.
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Koraki sestavljanja

Integriran sistem za dimljenje

Ta funkcija doda globino mesu, zelenjavi in drugim jedem. Odli¢no za pocasno in nizkotemperaturno
kuhanje.

J

» Odstranite 2 izseka, ki se nahajata pod desno « Vstavite izhodno cev dimnika v stranski dimnik
stransko polico, v stranski plos¢i vozicka. tako, da cev privijete ro¢no.

o
- J - J
« Uporabite izvijac v luknjah na konici cevi, da jo - Rahlo zrahljajte oba vijaka, nato ju popolnoma
privijete za tesno prileganje. odstranite in odlozite na stran.
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» Namestite dimnikar pod stransko polico in - Ko je dimnikar na mestu in je izhodna cev skozi
vodite izhodno cev dimnikarja skozi odprtino, odprtino, namestite nosilec in pritrdilni element
ki je nastala z odstranitvijo izseka. v klju¢avnic¢ni rezi na desni strani dna vozicka.

« Ko sta obe glavi pritrdilnih elementov skozi + Ko je dimnikar pritrfjen z dvema pritrdilnima
klju¢avnicni rezi, ju lahko privijete iz notranjosti elementoma na sprednjem nosilcu, upognite oba
BBQ vozicka. zavihka na stranski polici navzdol na svoje mesto.

%
= |
=

®

==

e

=

©
2
« Dimnikar pritrdite z Ze odstranjenimi « Odstranite dva vijaka z metuljckom na zadnji
pritrdilnimi elementi, da ga zadrZite na mestu. strani enote. Dvignite dostopno plosco, da

dostopate do elektronske Skatle.
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=5 ; - Poiscite kabelski snop
dimnikarja z notranje

z P strani omarice. Napeljite
Zico skozi stran omarice
do zadnjega dela
dimnika.
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- Prikljucite kabelski snop—s tem omogocite - Peljite prilozen napajalni kabel iz Skatle
komunikacijo z dimnikarjem—v prikljucek dimnikarja skozi stransko plos¢o v omarico.

‘COMM’ na elektronski Skatli. PrepriCajte se, da
je stikalo za vklop vklopljeno.

o . :

« Prikljucite napajanje dimnikarja v vti¢nico znotraj omarice.
Zaprite dostopna vrata na zadnji strani Skatle dimnikarja.
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Zacetek

Pregled dimnikarja

Obogatite svojo izkusnjo peke na Zaru z bogatim,
dimljenim okusom z uporabo integriranega sistema
dimljenja*. Ko je izbran nacin dimljenja, se dimna
Skatla samodejno aktivira in usmerja aromaticen
dim v glavni prostor za kuhanje za pristne rezultate
v slogu Zara. Ta funkcija doda globino mesu,
zelenjavi in drugim jedem. Odli¢en za pocasno in
nizkotemperaturno kuhanje.

( N

Izhodna cev

Varnostno
. stikalo vrat
Orodje za
predal za lesne
sekance

Stikalo za vzig

Predal za lesne

Dostopna vrata sekance

. J

Dimnikar mora biti
zagnan in oddajati dim,
preden prizgete katerikoli
gorilnik. Najboljse
rezultate dosezete z

1-2 gorilnikoma na nizki
temperaturi. Merilnik na
pokrovu mora biti vedno
v obmocju za dimljenje.

Vzig

1. Napolnite dimno Skatlo — dodajte lesne
sekance ali mesanico sekancev in kosov
ali peletov, dokler Skatla ni skoraj polna. Ne
uporabljajte oglja. Glejte “Nastavitev vasega
dimnikarja” za ve¢ podrobnosti.

2. Pritisnite in drzite ( )
gumb na enoti
dimnikarja 2 sekundi
za vzig. Gumb bo @
utripal rdece, kar
pomeni, da je faza
vziga v teku (v
minut). \ J

Po zaporedju vZiga se bo element za vzig lesnih
sekancev izklopil, ventilator pa bo zagotavljal
neprekinjen dim, dokler ne zmanjka sekancev
aline mine ena ura brez ponovnega vziga.

Ko dimnikar za¢ne oddajati dim, prizgite 1-2
gorilnika in vzdrzujte temperaturo v obmocju za
dimljenje, prikazanem na merilniku na pokrovu.
Glejte “Nastavitev vasega dimnikarja” za vec
podrobnosti.

Ko je vzig sprozen, ventilatorja ni mogoce izklopiti.
To je pomembna varnostna funkcija, zasnovana

za preprecevanje nenadzorovanega gorenja v
dimniku. Ventilator dimnikarja se bo samodejno
izklopil po koncanem ciklu ohlajanja (priblizno 2 uri)
ali po 3 urah neaktivnosti.
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Ponovni vzig

Moznost ponovnega vziga ni na voljo do 15 minut
po zaklju¢ku zaporedja vziga. Ko zmanjka lesnih
sekancev, vendar zelite podaljsati sejo:

1.

Odprite vrata dimnika za dostop do pladnja

za lesne sekance. Dostop do vrat dimnika je
opremljen z varnostnim stikalom, ki preprecuje
delovanje grelnega elementa, ko so vrata
odprta.

. Odklenite orodje in ga pritrdite na sprednjo

stran pladnja za lesne sekance. Odklenite
orodje in previdno izvlecite pladenj za lesne
sekance za enostavno ponovno polnjenje
brez odstranitve iz naprave. Glejte “Pregled
orodja” poglavje.

. Uporabite kovinske kleS¢e za prerazporeditev

uporabljenih lesnih sekancey, tako da jih
premaknete na sprednji in zadnji del pladnja.
Ustvarjanje prostora na kovinski mrezi bo
pripomoglo k ponovnemu vzigu svezih lesnih
sekancev. Ne odstranjujte vrocCih sekancev

iz komore. Glejte “Nastavitev vasega
dimnikarja” poglavje.

. Dodajte svezo plast lesnih sekancev in

zagotovite dober stik z virom toplote za hitrejsi
vZig in enakomeren dim.

. Uporabite orodje za ponovno namestitev

pladnja za lesne sekance. Zaprite in zapahnite
vrata dimnika.

. Drzite gumb na enoti dimnika 2 sekundi.

Gumb bo utripal rdece, kar pomeni, da je faza
ponovnega vziga v teku (¥4 minute).

§A OPOMBA:

7.

Uporabnik mora pocakati 15 minut, da je
moZnost ponovnega vziga ponovno na
voljo. Ta 15-minutni ¢asovnik je namenjen
preprecevanju prekomernega toplotnega
cikliranja dimnika.

VZig in ponovni vzig lahko kadar koli
preklicete z izbiro te moznosti na zaslonu ali
s pritiskom gumba za 5 sekund (odvisno od
vasega modela).

Za popoln izklop dimnika ga morate pustiti v
mirovanju (brez ponovnega vziga) 1 uro, da
se zacne postopek popolnega izklopa (skupaj
3 ure). V zadnjih 2 urah bo ventilator ostal
vklopljen, da prepreci povratni tok dima.

. Ko se dimnik popolnoma ohladi, izpraznite

posodo za lesne sekance in ostanke sekancev
odvrzite v ognjevarno posodo s tesno
prilegajocim se pokrovom.
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Vodnik za dimljenje

Hitra navodila za dimljenje

Da boste kar najbolje izkoristili svoj dimnikar, smo pripravili ta hitri vodnik s prakti¢nimi nasveti za boljse
rezultate. Te preverjene tehnike izboljSajo okus, povecajo oprijem dima in vam pomagajo doseci bolj

enakomerno pecenje—tako boste vsaki¢ dosegli najboljsi okus in kar najbolje izkoristili svojo kuharsko
izkusnjo.

Zacnite z dimom Prizgite dimnik
vnaprej in poc¢akajte, da zatne
proizvajati Cist dim, preden polozite
hrano na Zar ali prizgete gorilnike.

@

Hladno meso = boljsi dimni obro¢
Meso postavite neposredno iz
hladilnika v dimnik. Hladnejsa povrSina
na zacetku absorbira vec dima.

@
O

Ohranjajte vlaznost Meso vsakih
45-60 minut poskropite z razprsilko.
Ne pretiravajte—le toliko, da ostane
povrsina lepljiva, ne premocena.

®

Uporabite posodo za vodo Posoda z
vodo ohranja vlago. Vlazen zrak
pomaga, da se dim bolje oprime in
ohranja meso soc¢no.

<

Hrapavo = ve¢ okusa po dimu Zarezite
povrsino ali nanesite grobo zacimbno
mesanico (npr. grobo mlet poper, zelisca).
Ustvarjanje hrapave teksture—z
zarezovanjem ali zacinjanjem—poveca
absorpcijo dima. Povecana povrsina in
nepravilnosti pomagajo ucinkoviteje
zadrzati delce dima, kar prinese globilj,
bogatejsi in bolj kompleksen dimni okus.

lzogibajte se belemu gostemu dimu
Gost bel dim pomeni nepopolno
zgorevanje. Uporabljajte kakovostne
pelete, sekance ali kose lesa za Cistejse
izgorevanje.

O

Temperaturne cone so pomembne
Poznaijte vroce in hladne cone svojega
Zara. Po potrebi obracajte meso, da se
enakomerno spece in preprecite suhe
dele.

©

Potrpezljivost se izplaca Ne hitite.
Pustite pokrov zaprt—vsak pogled
podalj$a ¢as kuhanja za 10—15 minut.
Zaupajte postopku!

e p
NASVETI ZA MOJSTRE DIMLJENJA!
« Pustite meso pocivati . Ce dimnika ne ¢istite, « Za natancnost « Vaja dela mojstra.
po dimljenju, da se se lahko nabere uporabite termometer Vsak kos mesa se
sokovi prerazporedijo. kreozot—katranasta za meso. Ne zanasSajte obnasa drugace.
To lahko moc¢no vpliva obloga, ki jedem daje se le na ¢as—notranja Bodite potrpezljivi
na mehkobo in okus. grenak, neprijeten temperatura je klju¢na. in Se naprej
okus. eksperimentirajte.
N y
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Vrsta hrane

Vrsta(e) lesa

Temperatura

dimljenja °C Cas diml-

jenja

Nasveti za kuhanje

W)

Cas kuhanja: skupaj

. 6-8h
107-116 °C (dok[er ne % 12-18 h. Uporabite
Prsa (225-240 °F) zavijete, : posodo z vodo za
i : - pri74°C/ vlago; po "stallu" zavijte
Hikorija, hrast, ¢ ™65 °F) v folijo.
mezkit ;
an Cas kuhanja: skupaj 6-8
Govedina Kratka rebra 107-116°C (dokler ne N Kosti ngj bodo obrmjene
(225-240 °F) .. - navzdol; po kuhanju
zavijete) . -
. pustite pocivati 1 uro.
Hikorija : - Pustite mesno $truco
~ Mesna $truca  hrast, jabolko, (532:123755 OCF) 1 25-35h E?:(;V?;;;?];;:qnygm
pekan ' - ohrani vlago.
Jabolko, Dimite do 90-95 °C
Boston Butt ~ cesdnja, pekan 12-14h - (195-203 °F) za trganje.
~5 h Po 3 urah zavijte v folijo;
Reb;:aaCEaby (metoda  zaklju¢ite brez folije za
Jabolko, . 3-2-1)  skorjico
o 107-116 °C ;
Svinjina : hikorija (225-240°F) Vsako uro poskropite
Rezervna rebra | ~6 h - Z jabol¢nim sokom za
: vlaznost.
; .. _ Jabolko, N Ne prepecite — odstranite
Svinskaribica o <hia, hrast 2=4h " oie3°C (145°F)
- Zavezite noge in
Cel kos . Jabolko, : 121-135°C _4h potisnite peruti pod
- Cesnja, javor - (250-275 °F) - trup; dimite do 74 °C
' 3 - (165 °F)
; ; - Vigje temperature
Jabolko, javor, ~ 121-135°C - naredijo koZo
Noge/Stegna pekan (250-275 °F) 2h hrustljavo; ni potrebe
- po obracanju
Pig¢anec Pred divmljenjem
121-135 °C - premesajte v olju/
Peruti ; éeijéipa?lzo\;or 5 i 1,5-2 h | za¢imbah; zakljucite na
? ja. ] - (250-275°F) - neposredni vrocini za
hrustljavost.
Uporabite termometer
Prsi Jabolko, 107°C M h : za meso, odstranite pri
- ¢esdnja, javor (225° F) - 71°C (160 °F), pustite

- pocivati do 165 °F.
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Vrsta hrane

Vrsta(e) lesa

Temperatura
dimljenja °C

)

Cas diml-

jenja

Nasveti za kuhanje

Uporabite posodo
-z vodo; razrezite po

penetracijo dima.

Cel kos : : B2 hrbtu za enakomerno
| Jabolko, s 240 ) | Pecenje.
. cesnja, pekan ; 5
Puran . ’ ‘ ’ - Vsako uro prelivajte za
Prsi ~4h soenost.
E Y e . . E Blag les ohrani okus
- Svinjska ribica Hrasfc, Selh 107 C (225 ~45 min/ divjacine; ne pretiravajte
L e F) . funt z dimljenjem.
Divjacina
Zarezite kozo za
3 topljenje mascobe;
Raca - cela . :Ja'bolko, 121-135 C 3-4 h zakljucite na visoki
cesnja, pekan @ (250-275 °F) temperaturi za
hrustljavo koZo.
{ Dimite s kozo navzgor;
. Jabolko, javor, R . vzemite ven pri 135-140
Raca — prsi je|§aJ 107°C(225°F)  ™M5h o, 57_60°C za srednje
Divje ptice peceno.
Med dimljenjem rahlo
; : poskropite z jabol¢nim
Prepelica  , 20°0K%  407:c(225°F) 1-15h  sokom alijuho, da
: CEETE, [pEkar : E ohranite vlago in
izboljSate oprijem dima.
Lososa lahko hladno
dimite tako, da ga solite
: L. : in izpostavite dimu pri
Losos —file o2 €SN yo4ec 220 1h  68-86°F(30-20°C)
Javor : 1 brez kuhanja. Uporabite
* fileje s kozo; zakljucite z
limonino glazuro.
Morski
sadezi 5 Napolnite trebusno
Postrv — cela Jel§a,vh'rast, 1h votlino z limono/zelis¢i;
cesnja ; ; dimite v kosSari
, - 107 °C (225 °F)
: .. Jelsa, jabolko, ~ Repi prerezite za bolj$o
. Jastogovi repi : © ~45 min

c¢esnja
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Vrsta hrane

Vrsta(e) lesa

Temperatura
dimljenja °C .
ICWE]

Cas diml-

Nasveti za kuhanje

)

Narezite na polovice ali

Paprika J?bvollfo, 1,5-2 h  debele trakove; rahlo
c¢esnja -
naoljite.
u Prebodite z vilicami in
. . 107-116 °C natrite z oljem/soljo;
} - Krompir —cel (225-240°F) 22" Javijte v folijo za mehko
: , Jabolko, . lupino.
. - ednja, pekan
Zelenjava t L r Dimite z malo medu
Korenje 1,5-2 h  ali rjavega sladkorja za
sladkost.
Paradizniki Cednja, 93-107 °C 15-2 h Prepolovite; idealno za
(Roma) jabolko (200-255 °F) ’ omake ali salse.
. , Pustite nepokrito v
. Cheddar (zrel) : . Jabolko, ; hladilniku 24-48 ur po
: ~ cesnja, javor dimljenju, da se okus
' 15-2 h zmehca
Narezite na majhne
Gouda Jazck);k:, kocke ali dimite celo;
P pustite pocivati 48 ur.
Mozzarella o .
(2 nizko L 32 °C (90 ~1h g.fno.triﬂteezﬁfsst.ecekf ssg ’
vsebnostjo ¢ednja °F) Opomba: ahk o
viage) Hladni dnevi ahko stopi.
| ol’?::J:'anr?'e Ohladite pred
Svicarski / - g ] njan) dimljenjem; pustite
Jabolko, jelsa : nizke 2h o .
» Jarlsberg : pocivati 2 dni za poln
. temperature
N okus
ﬂ v dimniku—
idealno ZareZite zgornjo stran
Siri Kremni sir za hladno -2 h v mrezo; zacinite ali
(blok) ~ dimljenje sira prema?itg z ;aéimbami
Jabolko, javor - brez taljenja. pred dimljenjem.
' ' Pred dimljenjem na
Brie ~1h kratko zamrznite, da
ohrani obliko.
Narezite na Va—3s"
Halloumi debele rezine; uporabite
(hladno 1-1,5h posredno nastavitev
dimljen) z ledeno posodo;
. Jabolko, pocivajte 24—-48 ur
- Cesnja, pekan Pustite celo ali narezite
. : : na debele rezine; ¢vrsta
Halloumi 107 °C (255 °F) | 3?];:5 tekstura se dobro dri:

(vroce dimljen)

postrezite toplo ali
popeceno.
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Operacija
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Pladenj za les

- Napolnite s sekanci do vrha - Napolnite s peleti najvec¢ do » Prekrijte s plastjo sekancev
pladnja. Priblizno 480 g. ali polovice. Priblizno 180 g ali najve¢ do polovice. Na
6 skodelic. 2 skodelici. sekance polozite kose lesa.

N415-0874-ML | SLOVENSKI | --0 www.napoleon.com



Ciséenje dimniske Skatle

Da bo vasa dimniSka Skatla v najboljSem stanju - ~
in boste zagotovili najboljSi dimljen okus za vaso
peceno hrano, po vsaki uporabi upostevaijte te
preproste korake cCis¢enja:

1. Popolnoma ohladite — Pred rokovanjem
pustite, da se dimniska Skatla in zar
ohladita, da preprecite opekline in olajsate
odstranjevanje pepela. Pepel in kreozot se
lahko nabirata v notranjosti, Se posebej v
blizini grelnega elementa.

2. lzklopite pred ¢is¢enjem — Zaradi varnosti
vedno izklopite dimnisko Skatlo iz elektrike,
preden cistite v blizini grelnega elementa.

3. Izpraznite pepel — Odstranite pladenj za les iz
Zara in preostale sekance ali pepel stresite v (
kovinsko posodo.

4. Odstranite in ocistite mrezico — VVzemite ven
mrezico, ki drzi sekance. Otresite preostale
ostanke in jih ocistite s krtaco (slika 1).

5. Izhodna cev dimnikarja — se lahko odvije za
CisCenje—vstavite izvijac v luknje na konici za
dodatno vzvodno moc¢ (sl. 2 in 3).

6. Postrgajte ostanke — Uporabite zar krtaco
ali kovinsko strgalo za odstranitev zoglenelih
koSckov lesa ali prilepljenih ostankov z
notranjih povrsin, notranje lupine in pladnja za
sekance.

Slika 2

. J

%

DA

VX
¥
TS

~

§

i

7. Obrisite dimnisko Skatlo — Notranje in zunanje
povrsine ocistite z meSanico tople vode in
jabol¢nega kisa v razmerju 50/50 s pomocjo
gobice. To odstrani kreozot. Za trdovratne obloge
uporabite kovinsko krtaco ali abrazivno gobico.
Izogibajte se prekomerni vlagi v blizini elektri¢nih
delov (slika 4).

8. Sestavite in shranite — Ko je vse suho, vrnite
pladenj za les v zar.

<

- ®

NASVET PRO!

Redno cis¢enje ohranja
okus in podaljSuje
zivljenjsko dobo b

dimnika! .
L ) L ’ /ﬁ Slika 4 )
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Odpravljanje tezav

Ludi

Indikatorska
lucka

Rdec utrip « Vzig/ponovni vzig

Belo utripanje (2-krat)

Pomen Indikatorska lucka Pomen

+ Napaka odprtega
stikala vrat

+ Dimljenje z

Rumena onemogocenim ponovnim Belo utripanje (3-krat

vzigom (15 min)

- Napaka sprozenega
Snap Disca

Utripajo&a modra Dimljenje z omogocenim

Bel utrip (4-krat)

- Napaka: ventilator

ponovnim vzigom ne deluje
R i Dimljenje s priporocilom
Utripajoca zelena jen . pwp
: za ponovni vzig
Smoker
- Ne zaZene se, ne doseze ali ne ohranja - (Oddaja nenavadne zvoke, prikazuje kode

temperature, proizvaja malo ali ni¢ dima ali
hrano pece neenakomerno

Mozni vzroki

napak, ustvarja prekomerno koli¢ino dima ali
ima teZzave s dovajanjem goriva.

Resitev

« Kabelski snop ni priklju¢en na
COMM priklju¢ek

Prikljucite kabelski snop in
preverite morebitne poskodbe

+ Stikalo VKLOP/IZKLOP
na elektronski omarici je

Dimnikar se ne vklopi IZKLOPLJENO.

Vklopite stikalo

- Napajalni kabel ni priklju¢en v
dimnikar

Prikljucite napajalni kabel v
dimnikar

- Napajalni kabel ni priklju¢en v
vti¢nico za zar

Prikljucite napajalni kabel v
vti¢nico za zar

« Lesni sekanci so mokri

Uporabite suhe sekance

Lesni sekanci se ne .
- Nalagana zoglenelih sekancev

Ocistite pladenj

vZgejo
- Vrata niso pravilno zaprta Popolnoma zaprite vrata
« Venturi sistem je zamaS$en ali Ocistite sistem in preverite
ventilator ne deluje ventilator
« Mokri lesni sekanci Zamenjajte s suhimi sekanci
Gost bel dim

- Vrata niso pravilno zaprta

Poskrbite za pravilno zapiranje

- PosSkodovano ali manjkajoce
tesnilo vrat

Preverite in zamenjajte tesnilo
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Mozni vzroki

Resitev

Ostruzki so zagozdeni med
pladnjem in notranjo lupino

Odstranite oviro

Vrata se ne zapirajo

Nabiranje pepela/ostankov

Ocistite komoro

Pladenj je nepravilno poravnan

Poravnajte pladenj na vodilu

Nepopolno zgorevanje zaradi
zamaSenega Venturija

Temeljito ocistite sistem Venturi

Beli, gost ali grenak dim -

NezmoZnost popolnega
zgorevanja zaradi neaktivhega
ventilatorja

Preverite delovanje ventilatorja;
¢e je prikazana napaka
ventilatorja, sledite diagnosti¢nim
korakom ali kontaktirajte podporo

Slab pretok zraka ali prevec
goriva

Zmanijsajte koli¢ino goriva in
izboljSajte prezraCevanje

Vlazen les/ostruzki tlenje

Uporabite suhe lesne ostruzke ali
pelete

Zar ni priklju¢en na elektriko

Preverite prikljucek za napajanje

Funkcija dimnika je
onemogocena v nastavitvah
zaslona na dotik

Omogocite funkcijo dimnika preko
LCD upravljalnika

COMM kabel ni prikljucen

Varno priklju¢ite COMM kabel

Okvara integriranega
dimnika (preko LCD

Pregorela varovalka

Zamenjajte varovalko

zaslona na dotik)

Tezave z oziCenjem

Preverite povezave

Ohlapne ali napacne zi¢ne
povezave na zadniji strani LCD
zaslona na dotik

Preverite in pritrdite ozi¢enje
zaslona na dotik

Sistem potrebuje ponastavitev

Sledite navodilom proizvajalca za
ponastavitev preko zaslona na
dotik

Temperatura je previsoka

Nastavite temperaturo na nizjo
raven.

Vlazni ali slabe kakovosti lesni
ostruzki

Uporabite suhe, kakovostne
ostruzke

Brez dima ali zelo malo
dima

Nezmoznost popolnega
zgorevanja zaradi neaktivhega
ventilatorja

Preverite delovanje ventilatorja;
Ce je prikazana napaka
ventilatorja, sledite diagnosti¢nim
korakom ali kontaktirajte podporo

Slab pretok zraka zaradi
zamaSenega venturija

Temeljito ocistite sistem Venturi

Nabiranje pepela v pladnju za
ostruzke

Redno (cistite pladenj za ostruzke
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Nadomestni deli

St. Del st. Opis
1 N010-10008266 Stranski dimnik
2 N360-10008868 Mrezasti vioZzek
3 N660-10008859 Stikalo za vrata
4 N570-0082 Pritrdilni element
5 N490-10008860 Izhodna cev
6 N357-10008865 VZigalnik grelnega elementa
7 N010-10008864 Elektronika
8 N285-10008949 Varovalka
N195-10008898 Napajalni kabel, kabel, Rc/evropski standardni tip C
o N195-10008897 Napajalni kabel, kabel, Zdruzeno kraljestvo tip G
N195-10008896 Napajalni kabel, kabel, Izrael tip H
N195-10008895 Napajalni kabel, kabel, Svica tip J
10 N570-0022 Pritrdilni element
1 N110-10008862 Gumb
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St. Del st. (0] o]13

12 N290-10008861 Tesnilo za vrata

13 N045-0001 Lezaj

14 N700-10008870 Orodje za odstranjevanje pladnja
15 N710-10008867 Pladenj za lesne sekance
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PRESTIGE PRO

Elektryczna przystawka do wedzarni bocznej
Instrukcja instalacji i obstugi

Modele
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

Rzeczywisty produkt moze réznic sie od ilustracji.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE
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Witamy w NAPOLEON"!

Bezpieczenstwo przede wszystkim

A\ OSTRZEZENIE!

Srodki ostroznosci zwigzane

z elektrycznoscia

Jesli uzywane jest zewnetrzne Zrédto zasilania,
urzadzenie musi byc¢ réwniez uziemione zgodnie
z lokalnymi przepisami. Urzadzenie musi byc¢
podtagczone zgodnie z krajowymi przepisami
oraz lokalnymi normami elektrycznymi.

Uzywaj wytgcznie obwodu zabezpieczonego
wytgcznikiem réznicowopradowym (GFI) z tym
urzadzeniem. Urzadzenie powinno by¢ zasilane
za pomoca wytacznika réznicowopradowego
(RCD) o znamionowym pradzie réznicowym nie
przekraczajgcym 30 mA.

Urzadzenie nalezy podtaczyc do gniazdka
z uziemieniem. Nigdy nie nalezy wyjmowac
wtyczki uziemiajgcej ani uzywac adaptera
dwubolcowego.

Przewdd zasilajgcy powinien byc regularnie
sprawdzany pod katem uszkodzen. Nie
nalezy uzywac urzadzenia, jesli przewod
jest uszkodzony. Nalezy uzywac wytacznie
przedtuzaczy z tréjbolcowa wtyczka z
uziemieniem, przystosowanych do mocy
urzadzenia i zatwierdzonych do uzytku na
zewnatrz, oznaczonych symbolem W-A.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

» Przeczytaj wszystkie instrukcje.

- Nie dotykac goracych powierzchni. Uzywaj
uchwytdow, pokretet lub dotaczonych narzedzi.

« Aby uniknac porazenia pragdem elektrycznym,
nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnych
innych elementow elektrycznych w wodzie ani
innych cieczach.

« Konieczne jest Sciste nadzorowanie podczas
korzystania z jakiegokolwiek urzadzenia przez
dzieci lub wich poblizu.

« Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

« To urzadzenie moze byc uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, lub osoby bez
doswiadczenia i wiedzy. Musza znajdowac sie
pod nadzorem lub zostac poinstruowani na
temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia,
a takze rozumiec zwigzane z tym zagrozenia.

- Czyszczenie i konserwacja nie moga byc¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

» Odtacz urzadzenie od gniazdka wewnatrz
grilla, gdy nie jest uzywane i przed
czyszczeniem. Pozwdl urzadzeniu ostygnac
przed zatozeniem lub zdjeciem czesci.

+ Podtacz wtyczke do urzadzenia, a nastepnie
podtgcz przewdd do gniazdka wewnatrz
grilla. Aby odtaczyc, ustaw pokretto na OFF, a
nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka.

«  Uzywaj wytacznie w odpowiednio uziemionym
gniazdku.

- Uzywanie akcesoridw niezalecanych przez
firme Napoleon moze powodowacd obrazenia.

« Nie pozwdl, aby przewdd zwisat poza krawed?,
dotykat goracych powierzchnilub utrudniat
prowadzenie do urzadzenia.

« Nie umieszczaj urzadzenia ani jego przewodu
zasilajgcego na lub w poblizu gorgcego palnika
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gazowego lub elektrycznego, ani w nagrzanym
piekarniku.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé
podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego
goracy olej lub inne gorace ptyny.

Nie nalezy uzywac zadnego urzadzenia, jesli
przewdd lub wtyczka sa uszkodzone, ani po
wystgpieniu awarii urzadzenia lub gdy zostato

ono w jakikolwiek sposdb uszkodzone. Oddaj
urzadzenie do najblizszego autoryzowanego

serwisu w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

Nie uzywaj urzgdzenia do innych celdw niz
zamierzone.

Przedtuzacze do uzytku zewnetrznego
powinny byc stosowane z produktami
przeznaczonymi do uzytku na zewnatrz
i sq oznaczone literg ,W” oraz etykieta
~,Odpowiedni do uzytku z urzgdzeniami
zewnetrznymi”.

Potaczenie z przedtuzaczem powinno by¢
suche i nie miec kontaktu z podtozem.

Przechowuj produkty w pomieszczeniu, gdy
nie s uzywane — poza zasiegiem dzieci.

Nie czysc tego produktu za pomoca
spryskiwacza wodnego ani podobnych
metod. Zamiast tego zalecamy przetarcie
wilgotna Sciereczka nasaczona mieszanka
octu jabtkowego i wody w proporcji 50/50, a
nastepnie wysuszenie czystym recznikiem.

Paliwo, takie jak brykiety weglowe, nie powinno
byc¢ uzywane z tym urzadzeniem.
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Kroki montazu

Zintegrowany system wedzarki

Ta funkcja dodaje gtebi potrawom miesnym, warzywnym i nie tylko. Doskonale nadaje sie do powolnego
gotowania w niskiej temperaturze.

- Usun 2 zaslepki znajdujgce sie pod prawa - W16z rurke wylotowa wedzarki do bocznej
potka boczna, w bocznym panelu wdzka. wedzarki, wkrecajac jg recznie.

. J . J

« Uzyj Srubokreta w otworach na koncu rurki, « Poluzuj dwa wkrety, a nastepnie catkowicie je
aby jag dokrecic i zapewnic¢ odpowiednie wykrec i odtéz na bok.
dopasowanie.
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- Umiesc wedzarke pod boczng potky i .
przeprowadz rurke wylotowa przez otwor
powstaty po usunieciu zaslepki.

Trzymajac wedzarke w miejscu i umieszczajac
rurke wylotowa w otworze, wsun wspornik i
element mocujacy w szczeliny na klucze w
prawym panelu bocznym podstawy wodzka.

«  Gdy gtéwki sSrub przejda przez szczeliny, .
mozna je dokreci¢ od wewnatrz wézka BBQ.

Gdy wedzarka jest przymocowana dwoma
Srubami do przedniego uchwytu, zegnij dwa
zaczepy na bocznej pétce w dét na swoje
miejsce.

—
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e
=

"

[¢

« Przymocuj wedzarke, uzywajac wczesniej .
wyjetych elementéw mocujacych, aby ja
ustabilizowac.

Odkrec dwie sruby motylkowe z tytu

urzadzenia. Podnies panel dostepu, aby

dostac sie do skrzynki elektroniki.
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o : - Zlokalizuj wigzke

. przewodow wedzarki

L = wewnatrz szafki.
Poprowadz przewdd
przez bok szafki do tytu
wedzarki.

q
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« Podtacz wigzke przewoddw — umozliwia ona « Przeciagnij dotaczony przewdd zasilajacy
komunikacje z wedzarnig — do portu ,,COMM” od skrzynki wedzarki przez panel boczny do
w skrzynce elektronicznej. Upewnij sig, ze szafki.
przetacznik zasilania jest wtgczony.

o - :

« Podtacz zasilanie z wedzarki do gniazda wewnatrz szafki.
Zamknij drzwiczki dostepu z tytu skrzynki wedzarki.
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Pierwsze kroki

Przeglad wedzarki

Wzbogacaj swoje doswiadczenia z grillowaniem o
bogaty, dymny smak dzieki zintegrowanemu
systemowi wedzarki*. Po wybraniu trybu Smoke,
skrzynka wedzarki automatycznie sie aktywuje i
kieruje aromatyczny dym do gtdwnej komory
grillowania, zapewniajgc autentyczne efekty w
stylu barbecue. Ta funkcja dodaje gtebi potrawom
miesnym, warzywnym i nie tylko. Doskonale nadaje
sie do powolnego gotowania w niskiej
temperaturze.

( N

Rura wylotowa

Wytacznik \.o

bezpieczenstwa

Narzedzie do drzwi
szuflady na

widry drzewne

Wytacznik
zaptonu

Szuflada na

Drzwi dostepowe widry drzewne

. J

Wedzarka powinna byc¢
uruchomiona i wydziela¢
dym przed zapaleniem
jakichkolwiek palnikéw.
Najlepsze rezultaty
uzyskasz przy 1-2
palnikach ustawionych
na niska moc. Wskaznik
na pokrywie powinien
zawsze znajdowac sie w sekcji ,smoke”.

Zapton

1. Napetnij pojemnik wedzarni — dodaj widry
drzewne lub mieszanke widéréow drzewnych i
kawatkow drewna lub peletdw, az pojemnik
bedzie prawie petny. Nie uzywaj wegla
drzewnego. Zobacz sekcje “Przygotowanie
wedzarki” po wiecej szczegdotow.

2. Przytrzymaj przycisk 3
na jednostce wedzarki
przez 2 sekundy,
aby zainicjowac @
zapton. Przycisk
bedzie pulsowat
na czerwono,
sygnalizujac trwajacy L )
etap zaptonu (okoto 11
minut).

Po zakonczeniu sekwencji zaptonu element
zaptonowy zrebkdw drzewnych wytaczy sie, a
wentylator bedzie wytwarzat dym do momentu
wyczerpania zapasu zrebkdw lub uptywu 1 godziny
bez zainicjowania sekwencji ponownego zaptonu.
Gdy wedzarnia zacznie wydziela¢ dym, zapal

1-2 palniki i utrzymuj temperature w zakresie
wskazanym na wskazniku na pokrywie. Zobacz
sekcje “Przygotowanie wedzarki” po wiecej
szczegotow.

Po zainicjowaniu zaptonu wentylator

nie moze zostac wytgczony. To wazna

funkcja bezpieczenstwa zapobiegajaca
niekontrolowanemu spalaniu wewnatrz wedzarki.
Wentylator wedzarki automatycznie wytaczy sie po
zakonczeniu cyklu chtodzenia (okoto 2 godziny)
lub po 3 godzinach bezczynnosci.
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Ponowny zapton -
él UWAGA:
Opcja ponownego zaptonu jest dostepna dopiero =

po 15 minutach od zakonczenia sekwencji
zaptonu. Gdy zapas widrkéw sie wyczerpie, ale
chcesz przedtuzyc sesje:

« Uzytkownik musi poczekac 15 minut, az opcja
ponownego zaptonu stanie sie ponownie
dostepna. Ten 15-minutowy timer zapobiega

nadmiernym cyklom nagrzewania wedzarni.
1. Otwdrz drzwiczki wedzarki, aby uzyskac

dostep do tacki na widrki. Dostep do drzwiczek
wedzarki jest wyposazony w wytacznik
bezpieczenstwa, ktéry uniemozliwia dziatanie
elementu grzewczego przy otwartych
drzwiczkach.

- Zaptoniponowny zapton mozna anulowac
w dowolnym momencie, wybierajac te opcje
na wyswietlaczu lub przytrzymujac przycisk
przez 5 sekund (w zaleznosci od modelu).

2. Odblokuj narzedzie i wsun je w przednig czesc 7. Aby catkowicie wytaczy¢ wedzarnie, nalezy
tacki na widry drzewne. Odblokuj narzedzie pozostawic jg bezczynnie (bez ponownego
i ostroznie wysun tacke na widrki, aby tatwo zaptonu) przez 1 godzine, aby rozpoczac
ja uzupetnic bez wyjmowania z urzadzenia. proces petnego wytaczenia (facznie 3
Zobacz “Przeglad narzedzi” sekcje. godziny). Podczas ostatnich 2 godzin

3. Uzyj metalowych szczypiec, aby rozprowadzic wentylator bedzie dziatat, aby zapobiec
zuzyte widry drzewne, przesuwajac je na cofaniu sie dymu.
przéd i tyt tacki. Utworzenie wolnej przestrzeni 8. Po catkowitym ostygnieciu wedzarni nalezy
na metalowej siatce utatwi ponowne oproznic tace na widry drzewne i wyrzucic
zapalenie swiezych widéréw drzewnych. Nie pozostatosci wiéréw do ognioodpornego
usuwaj goracych wiéréw z komory. Zobacz pojemnika z dobrze dopasowana pokrywka.

“Przygotowanie wedzarki” sekcje.

4. Dodaj Swiezag warstwe widrow drzewnych,
zapewniajac dobry kontakt z Zrodtem
Ciepta, aby szybciej sie zapality i zapewnity
réwnomierny dym.

5. Uzyj narzedzia, aby ponownie zamontowac
tacke na widry drzewne. Zamknij i zablokuj
drzwi wedzarni.

6. Przytrzymaj przycisk na jednostce wedzarni
przez 2 sekundy. Przycisk bedzie pulsowat na
czerwono, wskazujac, ze trwa etap
ponownego zaptonu (¥4 minuty).
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Przewodnik po wedzarni

Szybkie wskazowki dotyczace grillowania

Aby pomdc Ci w petni wykorzystaé wedzarnie, przygotowaliSmy ten przewodnik szybkiego dostepu
peten praktycznych wskazowek dla lepszych rezultatow. Te sprawdzone techniki wzmacniajg smak,
poprawiajag przyleganie dymu i pomagajg osiggnac bardziej powtarzalne efekty—dzieki czemu za
kazdym razem uzyskasz najlepszy smak i w petni wykorzystasz swoje doswiadczenie z grillowaniem.

®

Zacznij od dymu Uruchom wedzarnie
z wyprzedzeniem i poczekaj, az
zacznie wytwarzac czysty dym, zanim
umiescisz na ruszcie jakiekolwiek
potrawy lub zapalisz palniki.

@

Zimne mieso = lepszy pierscien
dymny Wit6z mieso prosto z loddwki
do wedzarni. Chtodniejsza
powierzchnia szybciej pochtania
wiecej dymu na poczatku.

Utrzymuj wilgotnosé Spryskuj mieso
butelka z rozpylaczem co 45-60 minut.
Nie przesadzaj—tylko tyle, aby
powierzchnia byta lepka, a nie mokra.

Uzyj tacki na wode Pojemnik zwoda
utrzymuje wilgotnosc. Wilgotne
powietrze pomaga dymowi lepiej
przylegac i utrzymuje soczystosc miesa.

@ ®

Chropowata powierzchnia = wiecej
smaku dymu Ponacinaj powierzchnie
lub zastosuj gruboziarnista przyprawe
(np. grubo mielony pieprz, ziota).
Tworzenie chropowatej tekstury—
poprzez nacinanie lub przyprawianie—
zwieksza wchtanianie dymu. Zwiekszona
powierzchnia i nieregularnosci pomagaja
skuteczniej zatrzymywac czasteczki
dymu, co skutkuje gtebszym, bogatszymi
bardziej ztozonym dymnym aromatem.

® ©

Unikaj biatego, kiebigcego sie dymu
Gesty biaty dym oznacza niepetne
spalanie. Uzywaj wysokiej jakosci
pelletu, wiéréw lub kawatkdéw drewna,
aby uzyskac czystsze spalanie.

Strefy temperatury maja znaczenie
Poznaj gorace i chtodne strefy swojego
grilla. W razie potrzeby obracaj mieso,
aby sie réwnomiernie upiekto i nie byto
suchych miejsc.

N

« Pozwdl miesu
odpoczaé po
grillowaniu, aby
soki mogty sie
rdwnomiernie
rozprowadzi¢. Moze to
miec duzy wptyw na
kruchos¢ i smak.

Cierpliwosc¢ poptaca Nie spiesz sie.
Trzymaj pokrywke zamknietg — kazde
podniesienie pokrywy wydtuza czas
gotowania o0 10—15 minut. Zaufaj
procesowi!

PRO TIPY DOTYCZACE GRILLOWANIA!

« Jesli nie czyscisz
wedzarni, moze sie
w niej gromadzic
kreozot—
smotopodobny
osad, ktéry nadaje
potrawom gorzki,
nieprzyjemny smak.

+ Uzywaj termometru do
miesa dla doktadnosci.
Nie polegaj tylko na
czasie—kluczowa
jest temperatura
wewnetrzna.

« Praktyka czyni
mistrza. Kazdy
kawatek miesa
zachowuje sie
inaczej. Badz
cierpliwy i nie
przestawaj
eksperymentowac.
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Rodzaj jedzenia

Rodzaij(e)
drewna

Temperatura
dymu °C (°F)

- 6-8h(do

Czas gril-

lowania

Wskazowki dotyczace
grillowania

Czas grillowania: 12-18 h

Mostek 10716 ¢ e 7 wodl dia wigonosct
wotowy : : (225-240°F) przy 74 °C owin w folie po zatrzymaniu
- Hikora, dab, | /™65 °F)  temperatury.
H mesquite : ;
. . 3.4h (do § Czas _grlllowanl.a: 6/—.8 h
Wolowina Zeberka 107-116°C momentu tacznie. Trzymaj koscia
wotowe (225-240 °F) ... dodotu; odpocznij1h po
. owiniecia) : . .
v - grillowaniu.
. Hikora, dab, - . - Pozwd| pieczeni rzymskiej
Pieczen = drewno = 107-135°C 55.35h - odpoczac przez 10-15 minut
rzymska jabtoni, (225-275°F) = 77 ’ - przed krojeniem, aby zachowac
pekan - wilgotnosc.
; ] - Drewno - WedZ w temperaturze 90-95
Kar!(owka .~ jabtoni, - °C (195-203 °F) do momentu,
wiepr- L 12-14h @ - ]
wisni, : az mieso bedzie gotowe do
zowa ' .
pekan . szarpania.
Zeberka ~5 h Owin w folie po 3 godzinach;
ﬂ wiepr- Drewno (metoda : koricz bez folii, aby uzyskac
zowe bloni 107-16 °C 3-2-1) skorke
Wieprzowina jabron, (225-240 °F) ;
wisni, : . Lo
' hikora - Spryskuj sokiem jabtkowym
Zeberka ~6 h : co godzine, aby zachowac
wilgotnosé.
. Drewno Nie grillj 2byt diugo — zdejmi
Poledwica  jabtoni, ~2-4h  F 963 JC (1}1’5 OF)g Jmy
 wisni, dab Rakid
Prewnp 121-135°C Zwigz nogi i schowaj skrzydta;
Caly  jabloni, o 3=4N Srillyj do 74 °C (165 °F)
wis’ni, klon 121-135 °C g )
: . Drewno 121-135 °C Wyzsza temperatura sprawia,
Nogi/udka :  jabtoni, i ~2h  ze skorka jest chrupigca; nie
: ¢ klon, pekan 121-135°C - trzeba obracac
Kurczak S - Obtocz w oleju/przyprawach
Skrzydet- = . . 121-135°C . przed grillowaniem; zakoricz
; ka el o B8 |\ bezpogrednim ogniu dia
~ wiséni, klon = 121-135°C j Pos! g
, . - chrupkosci.
Drewno 107 °C Uzyj termometru do miesa,
Piers = jabtoni, R ~1h - zdejmij przy 71°C (160 °F),
~ wini,klon ~ 107°C

- odpocznij do 165 °F.
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Temperatura Czas gril- Wskazowki dotyczgce

Rodzaj jedzenia FoEkElE)
drewna dymu °C (°F) lowania grillowania
Uzyj tacki z woda;
rozciecie na ptasko
Caty . . >-7h zapewnia rownomierne
Drewno 5 : . grillowanie
jabtoni, wisni, : 116 °C (240 °F) : 9 :
Indyk L gl ' t - Polewaj co godzine, aby
Piers ~4h Jachowad wilgotnosé.
Delikatne drewno
Dab. wigni 107°C (295 E zachowuje smak
Poledwica 3 H.\'/(wsnla, o ( . ~45 min/  dziczyzny; nie
S or ) . funt przesadzaj z
arna wedzeniem.
Nacinac skorke, aby
Drewno wytopic ttuszcz; smazyc
. S 121-135°C . .
. Kaczka — cata = jabtoni, wisni, 250275 °F 3-4h na duzym ogniu,
pekan (250~ ) aby skorka stata sie
chrupiaca.
“ Grilluj skora do gory;
. .. i Jabton, klon, R . zdejmij przy 135-140 °F
: Kaczka — piers olcha 107 °C (225 °F) ~15h / 57—60 °C dla $rednio
krwistego stopnia.
Ptactwo
towne Delikatnie spryskuj
sokiem jabtkowym
Drewno § lub bulionem podczas
Przepiorka jabtoni, - 107°C(225°F) . 1-15h grillowania, aby

zachowac wilgotnosc i
poprawic przyczepnoscé
dymu.

- wisnia, pekan

tososia mozna wedzic
na zimno, peklujac go
solg i wystawiajac na
dym w temperaturze

tosos —filet O WISMA 45400 0009F)  1h  68-86°F(30-20°C)

el bez grillowania. Uzyj
* filetow ze skorg; na
koricu posmaruj glazura
Owoce cytrynowa.
morza
Napetnij wnetrze
Pstrag — caly OlhoiZ’niC;ab’ 1h cytryna/ziotami; grilluj w

koszyku

- 107°C (225 °F)

' .  Olcha jabtori, Przetnij ogonki, aby
- Ogonki homara ! SO T
: .~ wisnia

- vA5SMIN 4y tepiej przenikat.
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Rodzaj jedzenia

Rodzaj(e)
drewna

Temperatura

dymu °C (°F) lowania

Czas gril- Wskazowki dotyczgce

grillowania

Pokréj na potéwki lub

Papryka Jabton, wisnia 1,5-2 h  grube paski; lekko
: : posmaruj olejem.
cate - Drewno (225-240°F) skérka byta miekka.
- jabtoni, wisni,
Warzywa pekan Grilluj z odrobing miodu
Marchewki 1,5-2 h  lub brgzowego cukru
dla stodyczy.
Pomidory @, . . ., 93-107°C Przekrdj na pdt; idealne
(Roma)  Vismajabton 06 seger) 5720 45 sosew lub salsy.
Po grillowaniu pozostaw
Drewno . . .
Cheddar iabtoni. wigni. nieowiniety w lodéwce
(dojrzaty) J kI(;n © na 24-48 h, aby
15-2 h ztagodniat
: ; Pokréj na mate kawatki
Gouda - Jabton, pekan lub grilluj w catosci;
: pozostaw na 48 godzin.
Mozzarella 32°C (90 Uzyj twardych blokdw;
(niskiej - Jabton, wisnia °F) Uwaga: ~1godz. grilluj delikatnie, inaczej
wilgotnosci) Chtodne dni moze sie roztopic.
utatwiaja Schtod? przed
Szwajcarski/ ) ~ utrzymanie grillowaniem; pozostaw
Jarlsberg Jelaien), el niskiej 2godz; na 2 dni, aby uzyskac
» . temperatury petnie smaku
. W wedzari— .
ﬂ idealne do Nach? wierzch w
) -Serek | zimnego | kratke; p,rzyprgwm: lub
Ser Smietankowy  grilowania 1-2 godz. obtoczy¢ w mieszance
(blok) § ) . sera bez jego : pr.zypraw.przed
- Jabton, klon topienia : grillowaniem.
; Krotko zamroz przed
Brie  ~1godz. grillowaniem, aby
2 zachowat ksztatt.
Pokrdj na plastry o
Halloumi i grubosci a—3s"; uzyj
- (grillowany na | 1-1,5h  posredniego ustawienia
zimno) ' z tacka lodu; odstaw na
Drewno 24-48 gOdZiﬂ
.~ jabtoni, wisni, Pozostaw w catosci lub
ekan 3 .
Halloumi | P : 5 pokrdj na grube plgstry,
, . 5 1 R o . 30-45  twarda konsystencja
. (grillowany na - 107 °C (255 °F) ! . .
: : ¢ min dobrze sie trzyma;

goraco)

podawaj na ciepto lub
podsmazone.
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Dziatanie
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Tacka na drewno

- Napetnij tacke widrkami - Napetnij pelletem nie wiecej « Utz widry drzewne nie
drzewnymi do samej gory. niz do potowy. Okoto 180 g wyzej niz do potowy. Potdz
Okoto 480 g. lub 6 filizanek. lub 2 filizanki. kawatki drewna na widrkach

drzewnych.
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Czyszczenie skrzynki wedzarki

Aby utrzymacd skrzynke do wedzenia w f ~
doskonatym stanie i zapewnic najlepszy smak
wedzenia potraw z grilla, po kazdym uzyciu
nalezy wykonac nastepujgce proste czynnosci
czyszczace:

1. Catkowicie ostudz — Pozwdl, aby wedzarnia i
grill catkowicie ostygty przed dotykaniem, aby
zapobiec oparzeniom i utatwic¢ usuwanie popiotu.
Popidt i kreozot moga gromadzic sie wewnatrz,
szczegadlnie w poblizu elementu grzewczego.

2. Odtacz zasilanie przed czyszczeniem —
Zawsze odtgcz wedzarnie przed czyszczeniem
w poblizu elementu grzewczego dla
bezpieczenstwa.

3. Oproéznij popiét — Wyjmij tacke na drewno z
grilla i wyrzu¢ pozostate widry drzewne lub
popidt do metalowego pojemnika.

4. Wyjmij i wyczys¢ siatke — Wyjmij siatke, ktdra
utrzymuje widry drzewne. Strzasnij pozostate
zanieczyszczenia i wyczysc szczotka (rys. 1).

5. Rura wylotowa Wedzarni — moze byc¢
odkrecona w celu czyszczenia — w celu
uzyskania dodatkowej dzwigni widz Srubokret
w otwory na koricowce (rys. 2&3).

6. Usun resztki — Uzyj szczotki do grilla lub
metalowego skrobaka, aby usunac¢ zweglone
kawatki drewna lub przywarte zanieczyszczenia
z powierzchni wewnetrznych, wnetrza i tacki na
widrki drzewne.

7. Przetrzyj skrzynke wedzarki — Wyczysc
powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne
mieszanka 50/50 cieptej wody i octu jabtkowego
za pomoca gabki. To usuwa kreozot. Uzyj
metalowej szczotki lub gabki Sciernej do
uporczywych zabrudzen. Unikaj nadmiernej
wilgoci w poblizu czesci elektrycznych (Rys. 4).

8. Ztéz ponownie i przechowuj — Po
wyschnieciu wtéz tacke na drewno z
powrotem do grilla.

- ®

PORADA! 0

Regularne czyszczenie
zachowuje smak i

wydtuza zywotnos¢
wedzarkil /ﬁ Rys. 4
N J L 0

J
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Rozwigzywanie problemow

Swiatta

Kontrolka

Czerwony puls

Znaczenie

Zapton/ponowny zapton

Kontrolka

Biate migniecie (2
razy)

Znaczenie

- Btad otwartego
wytacznika drzwi

Zotty

Grillowanie z wytgczong
funkcjg ponownego zaptonu
(15 min)

Biate migniecie (3
razy

- Btad wyzwolenia
dysku Snap

Pulsujacy niebieski

Grillowanie z wtgczong funkcja
ponownego zaptonu

Biate migniecie (4
razy)

- Btad: wentylator
nie dziata

Pulsujacy zielony

Grillowanie z zalecana funkcja
ponownego zaptonu

WEDZARNIA

« Nie uruchamia sie, nie osigga lub nie .
utrzymuje temperatury, wytwarza mato
dymu lub nie wytwarza go wcale, lub

nieréwnomiernie piecze potrawy.

Mozliwe przyczyny

Przyczyna

Przewdd niepodtagczony do portu
COMM

Wydaje nietypowe dzwieki, wyswietla kody
bteddéw, wytwarza nadmierng ilos¢ dymu lub
ma problemy z podawaniem paliwa.

Rozwigzanie

« Podtacz wigzke przewoddw
pewnie; sprawdz, czy nie jest
uszkodzona

Wedzarnia nie wtacza

Przetacznik ON/OFF na skrzynce
elektroniki jest wytaczony.

«  Witacz przetacznik

sie

Przewdd zasilajgcy
niepodtaczony do wedzarni

- Podtacz przewdd zasilajgcy do
wedzarni

Przewdd zasilajgcy
niepodtaczony do gniazda BBQ

- Podtacz przewdd zasilajgcy do
gniazda BBQ

Widrki drzewne sg mokre

- Uzyj suchych widrkow

Widrki drzewne nie
zapalaja sie

Nagromadzenie spalonych
widrkow

«  Wyczysc tacke

Drzwi nie sg prawidtowo
zamkniete

« Catkowicie zamknij drzwi

Uktad Venturiego zatkany lub
wentylator nie dziata

« Wyczysc uktad i sprawdz
wentylator

Mokre wiorki drzewne

« Wymien na suche widrki

Gesty biaty dym

Drzwi nie sg prawidtowo
zamkniete

« Upewnij sie, ze drzwi sa
prawidtowo zamkniete

Uszkodzona lub brakujgca
uszczelka drzwi

- SprawdZ i wymien uszczelke
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Mozliwe przyczyny

Drzwi sie nie zamykajg

Przyczyna

Widrki zaklinowane miedzy tacka
a wewnetrzng obudowa

Rozwigzanie

Usun przeszkode

Nagromadzenie popiotu/
odpadow

Wyczys¢ komore

Tacka jest Zle ustawiona

Wyréwnaj tacke na prowadnicy

Biaty, gesty lub gorzki
dym

Niepetne spalanie z powodu
zatkanego Venturiego

Doktadnie wyczysc system
Venturiego

Niepetne spalanie z powodu
niepracujgcego wentylatora

Sprawdz dziatanie wentylatora;
jesli pojawi sie btad wentylatora,
wykonaj kroki diagnostyczne
lub skontaktuj sie z pomoca
techniczna

Staby przeptyw powietrza lub
zbyt duzo paliwa

Zredukuj ilos¢ paliwa i popraw
wentylacje

Mokre drewno/widrki tla sie

Uzyj suchych wiérkow drzewnych
lub peletow

Zintegrowana
awaria wedzarki (za

posrednictwem ekranu :

dotykowego LCD)

Grill nie jest podtaczony do
zasilania

Sprawdz podtaczenie zasilania

Funkcja wedzarenki wytaczona w
ustawieniach ekranu dotykowego

Witacz funkcje wedzarenki za
pomoca sterowania LCD

Przewdd COMM nie jest
podtgczony

Podtgcz przewéd COMM pewnie

Przepalony bezpiecznik

Wymien bezpiecznik

Problemy z okablowaniem

Sprawdz potaczenia

Luzne lub wadliwe potaczenia
przewodowe z tytu ekranu
dotykowego LCD

Sprawd? i zabezpiecz
okablowanie ekranu dotykowego

System wymaga resetu

Postepuj zgodnie z instrukcjami
resetowania producenta na
ekranie dotykowym

Brak dymu lub bardzo
mato dymu

Zbyt wysoka temperatura

Ustaw nizszg temperature.

Mokre lub niskiej jakosci widrki
drzewne

Uzyj suchych, wysokiej jakosci
widrkow

Niepetne spalanie z powodu
niepracujgcego wentylatora

Sprawdz dziatanie wentylatora;
jesli pojawi sie btad wentylatora,
wykonaj kroki diagnostyczne
lub skontaktuj sie z pomoca
techniczna

Staby przeptyw powietrza z
powodu zatkanego venturiego

Doktadnie wyczysc system
Venturiego

Nagromadzenie popiotu w tacy
na wiorki drzewne

Regularnie czysc tacke na widrki
drzewne
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Czesci zamienne

Nr Nr czesci Opis

1 N010-10008266 Wedzarka boczna

2 N360-10008868 Wktadka siatkowa

3 N660-10008859 Wytacznik drzwiowy

4 N570-0082 Element mocujgcy

5 N490-10008860 Rura wylotowa

6 N357-10008865 Zapalnik elementu grzewczego

7 N010-10008864 Elektronika

8 N285-10008949 Bezpiecznik
N195-10008898 Przewdd zasilajacy, kabel, Rc/Europejski typ C

o N195-10008897 Przewdd zasilajacy, kabel, Wielka Brytania typ G
N195-10008896 Przewdd zasilajacy, kabel, Izrael typ H
N195-10008895 Przewdd zasilajacy, kabel, Szwajcaria typ J

10 N570-0022 Element mocujacy

1 N110-10008862 Przycisk
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Nr Nr czesci (0] o]13

12 N290-10008861 Uszczelka drzwi

13 N045-0001 tozysko

14 N700-10008870 Narzedzie do wyjmowania tacki
15 N710-10008867 Tacka na widry drzewne
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Prestige’PRO

HAektpko MAaivo AEsocovap Karmviepa
Odnyoc Eykataotaonc & Asttoupylag

Movteha
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

To TTPAYHATIKO TIPOIOV EVOEXETAL VA SIAPEPEL ATTO TIG ATTEIKOVIOELG.

DYNA=TE AYTEZ TIZ OAHTIIEZ
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KaAwcg npBate oto Napoleon®!

Mpwta n acpaisia

MPOEIAOINOIHZH!

HAsktpikeg MpopuAAgelg

EdQv xpnolpormoleital EEWTEPIKA NAEKTPIKN TNV,
N CLUOKELN TIPETTEL ETTIONG VA YEIWBEL cLUPLVA
ILE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOLG. H cuokeun
TTPETIEL VA CLVEEBEL CUUPWVA HE TOLG EBVIKOUC
KAVOVIOHOUC KAl TOLG TOTIKOUG NAEKTPIKOUG
KUWSLKEC.

XPNOILOTIOIEITE HOVO KUKAWA TIPOCTATEVUEVO
le Atakorrtn Atapponc Meiwong (GFI) pe avth t
OLOKELN. H CLOKELN TIPETEL VA TpoPodoTElTAL
HEOW Blakortn dlappong psvpatog (RCD) ue
OVOHAOTIKO LTTOAEITOLEVO PEVHA AEITOLPYIAG
mou Sev vriepPaivel ta 30 MA.

H ovokeur) TTpEmMeL va ouvdeBel o TIPIA PE
ETTAPN YEIWONG. MNV AAIPELTE TTOTE TO PIG
YEIWONG N XPNOLUOTIOLEITE HE avTarnTopa 8Vo
KIS WV.

To KAAWBS10 TPOPOSOCIag TTPETIEL VA EAEYXETAL
TAKTIKA yla onuadia ¢opdg. H cuokeun dgv
TIPETIEL VA XPNOIOTIOLEITAL EAV TO KAAWSI0
glval OAPHEVO. XPNOILOTIOIEITE HOVO KAAWSIA
ETTEKTAONG HE PIG YEIWONG TPV AKIBWYV,
KATAAANAQ YIa TNV 1oXL TNG CVUOKELNG KAl
EYKEKPILEVA VI EEWTEPIKN XPNON HE onpavon
W-A.

2HMANTIKEZ MPO®YAA=EIZ

«  AlaBAaocTte OAEG TIC 0BNYIEC.

«  Mnv ayyiZeTe TIG (EOTEC ETMPAVEIEG.
XPNOILOTIOLEITE TIG AABEG, TA KOLUTIA N TA
TTApPEXOUEVA EPYAAEILQL.

« Namnpootaocia armd nAektpomnAn&ia, unv
BLBIZeTE TO KAAWSIO, TO PIG I OTTOLOBNTTIOTE
AANO NAEKTPIKO EEAPTNHA OE VEPO 1 AAAA
vypa.

« Anattsitat otevn emiBAsPn oTAv oroladnToTE
OLOKELN XPNOLUOTIOLEITAL ATTO I KOVTA OF
madia.

« Tamadia ev mpemnet va mailouv e TN
OLOKELN.

« AUTA N CLUOKELH UTTOPEL VA XPNOLUOTTOINBEL
amo madia NAKIAG 8 ETWV KAt Avw, KABWG
KaL ArTO ATOHA UE HEIWUEVEG CWUATIKEG,
ALCBNTNPLIAKEG I SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG I TTOL
OTEPOLVTAL EUTTIELPIAG KAl YVWOEWV. [pETTEL
va emMBAEMovVTAL N va EXOLV AABEL 0BNYIES

yla acpain XxPnon Kat va KatavooLV TOUG
KIV8VUVOUC TTOL EUTTAEKOVTAL.

« O kabaplopog Kat N cuvTNPNGCN Ao TOV
XPNOTN SV TIPETIEL VA yivovTal aro maidla
XWPIC eTRAEYN.

«  ATTOCULVSBEGCTE TN CLOKELH ATTO TNV TPIZA HECA
OTn oXapa OTav SV XPNOILOTIOLETAL KAL TTPLV
TOV KaBapIopo. APNOTE TN VA KPLWOEL TPV
TOTTOBETAOETE N APAIPECETE AVTAMAKTIKA.

« TMavta va cLUVEEETE TTIPWTA TO (PIG OTN CUOKELN
KAl LETA VA TOTTOBETEITE TO KAAWSLIO OTNV
mpila peoa otn oxapa. Ma va armocuvoeosTs,
yuploTe to dlakomtn otn 8son OFF kat otn
OULVEXELQ ATTOOLVEEDTE ATTo TNV Tpida.

«  XPNOIUOTIOLEITE HOVO OE CWOTA YEIWMEVN
mpia.
« Hyxpnon ageocoudp mou gV GLVICTWVTAL

ar6 tn Napoleon prmopel va TTpoKaAEoEL
TPALUATIOMOUC,.
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MnV a@rVETE TO KAAWSIO VA KPEUETAL ATTO
TNV akpn, va ayyilel JZEOTEG ETTIPAVELEG N va
eurmodiZel T Stadpopn TTPOC T GLOKELN.
MnV TOTTOBETEITE TN CLOKELNA N TO KAAWSLIO TNG
TTAVW A KOVTA o€ E0TO KALOTNPA AEPIOL N
NAEKTPIKO, N OE TIPOOEPUACHEVO (POLPVO.
Artatteitat 18laltepn mMpooox KATA TN
HETAKIVNON CLOKELNG TTOL TIEPLEXEL KALTO AASL
N AA\a Zeotd vypd.

MnV XPNOOTIOLEITE KA CUOKEL UE
POAPHUEVO KAAWSIO N PIG N META arto BAABN N
ZNULA TNG CVOKELNAG HE OTTOLOVSATTOTE TPOTTO.
EMOTPEYTE TN GUOKELI OTO TTANCIECTEPO
£EOVLOLOBOTNHEVO KEVTPO OEPPIC YIA EAEYXO,
ETTIOKELN 1 PLOLILON.

MnV XPNOIUOTTOLEITE TN CLUOKEL Yl AAAN
XPNON EKTOC ATTO TNV TIPOBAETTOUEVN.

Ta KAAWSLA ETTEKTACNC EEWTEPIKOL XWPOL
TIPETIEL VA XPNOLOTTIOLOVVTAL HIE TTPOTOVTA
€EWTEPLKNG XPNONG KAL PEPOLV CHHAVON UE
TO ypAppa “W” Kal ETIKETA TTOL AvayPAPEL
“KATAAANAO yla XPHon UE CUOKEVEG
€EWTEPIKOL XWPOUL”.

H c\LV8eon e TO KAAWSIO EMEKTACNG TTPETTEL
va latnpeital OTEYVN KAl EKTOG E6APOUG.

ATTOBNKEVETE TA TTPOIOVTA OE ECWTEPIKO XWPO
OTaV SEV XPNOIOTIOIOLVTAL — HAKPLA ATTO
madia.

Mnv KaBaplZeTe ALTO TO TIPOIOV HE PEKACHO
vEPOL N TTapopola peBodo. AvtiBsta,
TTPOTEIVOULE VA TO OKOUTTIOETE HE £VA LYPO
mavi BouTnyuevo os peiypa 50/50 pnAogudou
KOl VEPOU KAl OTN CUVEXELC VA TO OTEYVWOETE
LE KaBapn TIETOETA.

Kavolpa, 0rmwe UImPIKETES ELAAVOpaKa, Sev
TTPETIEL VA XPNOLOTTOLOVVTAL IE TN CUOKELN).
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BApata ZuvappoAoynong

EvowpatwpEvo Zuctnia Kamviopa

AULTH N AstTovpyid TTPOOBETEL BABOG 08 KPEATA, AAXAVIKA KAl AAA. 18aviko yla apyo Kat XapnAng
BEpUOKPAOIAG HAYEIPEMA.

« AQAIPEOTE TA 2 KAADUUATA TTOL BPIoKoVTAl . Ewoayeste tov cwAnva £68ou Tou Kamviopa
KATW armo to 8€&l pAgl, 0TO TAAIVO TTAVEA TOU oTO TAdIVO Kamviopa Bidwvovtag Tov cwAnva
KAPOTOLOV. LIE TO XEPL.

o
«  XpPNOLUOTIOINOTE £va KAToaRISL OTIG TPUTTEG « Xahapwote eAappwg TIG Vo Bideg, otn
OTNV AKpPn TOL CWANVA YId Va TO OPIEETE yla OULVEXELQ APAIPEOTE TIG EVIEAWG KAl APFOTE
oTaBEPN EPAPHOYN. TIG OTNV AKPEN.
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«  TOTOBETNOTE TOV KATIVIOTH KATW Aro To
TAQIVO PAPL Kal KaBodnynoTe Tov owAnva
€EOB0L TOL KATIVIOTH HECA ATTO TO AVOLyHa

TTOL SNUIOLPYNBNKE APAIPWVTAG TO KAAVHLA.

«  Me tov kamvioTr otn B£0n TOL Kl TOV CWANvVa
€E0800L HECA ATTO TO AVOLYHdA, TOTTOBETHOTE
TO Bpayxlova Kal TO CLUVEETIKO OTOIKEIO OTIG
UTTOB0XEG-KAEIBIG 0TO SEEL TTACIVO TTAVEA TNG
Bdong ToL KapPOToloL.

W ——
N %BQ

«  A@oU kal Ta §V0 KEPAAIA TWV CLUVEETIKWV
OTOIXEIWV TTEPACOLV OTIG LTTOBOXEG-KAEIDLA,
UITOPOLV VA OPLXTOLV ATTO TO EOWTEPIKO TOL
kapotoloL BBQ.

ME TOV KATVIOTH OTEPEWMEVO HE §VO
OULVOETIKA OTOIXEIQ OTOV UITPOCTIVO Bpayiova,
Avyiote ta 800 Akpa OTO TACIVO PAPL TTPOG TA
KATW oTn B€on Touc.

"

[¢

—
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®
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e
=

A

+  STEPEWOTE TOV KATVIOTH XPNOWOTTOIWVTAG
TA CUVSETIKA OTOIXEIC TTOL APAPEBNKAV
TIPONYOUHEVWG YIA VA TOV KPATNOETE 0T B€0n Tov.

«  ApalpgoTe TIg 80O BISEG PE TO XEPL OTO TTIOW
HEPOC TNG Hovadag. AVACNKWOTE TO TTAVEA
TPOORAoNG yid va ArTOKTHOETE TTPOCRAcH OTO
KOUTI NAEKTPOVIKWV.
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Evtoriote tn 8€oun
KAAWSIWV TOL KATIVIOTN
aro TO EOWTEPIKO TOL
vtouAarmov. Mepdote
TO KAAWSIO arto To TAAL
TOUL VTOLAATTIOV TTIPOG
TO TTIOW HEPOG TOL
Karviopa.

o
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° 2 éﬁ
© == ©
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B =
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U J J
« JUVBEOTE TN SEOUN KAAWSIWV—AUVTO EMITPETIEL - [MepdoTe TO TTAPEXOUEVO KAAWSIO PELUATOG
TNV EMKOIVWVIA HE TOV KATVIOTA—OTN aro TO KOUTI TOUL KATIVIOTH, HECA ATTO TO
BVpa ‘COMM’ TOL KOUTIOU NAEKTPOVIKWV. TACIVO TTAVEA KAl GTO VTOLAATTL
BeBalwBseite OTL 0 SIAKOTTITNG PELATOC Elval
otn 6€on ON.
N
©
—
A
=

YUVEEOTE TO PEVIA ATTO TOV KATIVIOTH OTNV TTPICA HECA OTO VIOULAATTL.

KAsloTe TNV mMOPTA MPOoRAcnS 6TO ToW HEPOG TOL KOUTIOL TOU KATIVIOTH.
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=EKIVWVTAC

EmmoKornon Karnviotn

Eviox0OoTe TNV gumelpia Ynolpatog pe movola,
ELAWSN yELON XPNOILOTIOWVTAG TO
EVOWHATWHEVO cLOTNUA KarvioThpa*. Otav
EMAEYETAL N ASITOLPYIA KATVIOUATOG, TO KOUTL
KATTVIOTNPA EVEPYOTTOLEITAL ALTOHATA KAl
SIOXETEVEL APWUATIKO KATTVO OTOV KUPLO BANAHO
PNOIUATOC YA ALOEVTIKA ATTOTEAECATA TUTTOL
UITAPUITEKIOL. AUTA N ASITOLPYIA TTPOOOETEL BABOC
0€ KPEATA, AAXAVIKA Kal AAAA. 18aviko yia apyo Kat
XAUNANG BepoKkpaociag paysipepa.

ZwAnvag E66ouv

\
Awakorring \.Q
acpalslag
EpyaAeio, Tropras
gupTaPLOL

EOAWVWV TOUT

AakorTng
avapAegng

) ,ZupTapt
Mopta EUAWVwWV TouT

mpocBacng

.

O KamVIOTNG TIPETIEL VA
EEKIVAOEL KAL VA EKTTEUTTEL
KAmvo TPV avayete
OTTOLOVBNTTOTE KALOTHPA.
H kaAUtepn amodoon
gmruyydvetal pe 1-2
KALOTNPEC OTN XAKNAN
gvtaon. O 8&lKTNg oTo
KATTAKL TTPETTEL TTAVTA VA BPICKETAL OTNV TIEPLOXN
Karmvou.

( N

AvagpAsEn

1. FeploTe TO KOULTL TOL KarmvioTh — MpocBsoTe
pokavidla ELAOL N Eva HELYUA Ao pokavidia
EUAOUL KAl KOUUATIA 1 TIEAAET, HEXPL TO KOUTL
va sivat oxed0v YEUATO. MnV XPNOLOTIOLEITE
kapBouva. Asite TNV evotnta «“PuBjuon
TOU KATIVIOTH 0ag”™» §
YlQ TIEPIOCOTEPECG
AETTTOUEPELIEG.

2. Kpatnote matnuevo @
TO KOULWTTL OTN
Hovada KamvioTn yla
2 8eLTEPOAETTTA YIA
va YIVEL aVAPAEEN.
To KoupurTl 6a avaBooPrVEL KOKKIVO,
UTTOSEIKVLOVTAC OTL TO OTASIO AVAPAEENG
Bploketal os €EENEN (V11 AeTTTQ).

\:

r
.

Meta tn Sladikacia avapAsEng, TO OTOIKEIO
aAvAPAEENG Twv ELAIVWV TOUT Ba ATTEVEPYOTTOINOEL
KO O AVEULOTNPAC OA TTAPEXEL CUVEXOHEVO KATTVO
HEXPL VA EaVTANBEi n Tapoxn ELAWVWY ToLT R va
mePAoel 1 wpa Xwpic va Eekivhost vea Sladikaoia
AvVAPAEENG. MOAIC O KATTVIOTAG APXIOEL VA EKTTEUTTEL
KATVO, avayte 1-2 KALOTNHPEG KAl SlATNPENOTE TN
BEPUOKPAOIA EVTOC TNC TTEPLOXNG KATTVIOHATOG
TTOL PAIVETAL OTOV SEIKTN TOL KATTAKLOV. AEITE
NV eVOTNTA «“PUBKION TOUL KATTVIGTH 6ag”» yld
TTEPLOCOTEPEG AETTTOUEPELEC.

MOAIC EEKIVNOEL N AVAPAEEN, O AVEUIOTAPAG

8ev propel va arrevepyorotndel. Autn sivat

LA ONUAVTIKA AEITOLPYIA ACPANELAG TTOU EXEL
OXEBIAOTEL YIA VA ATTOTPETIEL TNV AVEEEAEYKTN
KaLoN HESA oToV KamvioTr). O aVEULOTHPAC TOL
KATTIVIOTH 8a armevepyorotnBsl aLTOUATA HETA TV
OAOKANPWON TOL KUKAOL PUENG (TEPITTOL 2 WPEC)
N META Ao 3 WPEeC adpAvelag.
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Emmava-avagpAsgn

é‘ ZHMEIQZH:

H emAoyn smav-avagAsEng dev sivat Slaboiun . O XpROTNC MPETEl va MEpIIAVEL 15 AerTTd

HEXPL VA TTEPACOLV 15 AETTTA ATTO TNV OAOKANPWON
e Sadikaoiag avapAsgng. ‘Otav n mapoxn
pPoKaVISIWV EVAOL €EAVTANBEL, AAMG BEAETE va
TTAPATEIVETE TN ovvedpla:

1.

AVOIETE TNV TTOPTA TOL KATIVIOTH YA VA EXETE
TpooBacn oto dloko pokavidiwy ELAoL. H
TTPOGCRAGCH OTNV MOPTA TOL KATIVIOTH SIABETEL
81aKOTTTN ACPAAEIAC YIA VA ATTOTPETEL TN
AEITOLPYIA TOL BEPHAVTIKOV OTOLXEIOL OTAV N
TOPTA Elval avolyTh.

yla va givat Eava 8labgoiun n mAoyn emav-
AVAPAEENG. AUTOC 0 XPOVOSIAKOTTTNG TWV
15 AETTTWV LTTAPXEL YIA VA ATTOTPEYPEL TNV
LTTEPBOAIKN EVAAAayn BEpUOTNTAG CTOV
KATTIVIOTH).

«  HavaeAsgn kat n emav-avapAsgn Urmopovv
va aKLPWBOLV OTTOLASATIOTE OTIYUN
EMAEYOVTAG AVTA TNV EMAOYN OTNV 080VN
N KPATWVTAG TTATAUEVO TO KOLUTT yIa 5
8eLTEPOAETTA (AVANOYA LIE TO HOVTEAO OAG).

2. ZekAEIBWOTE TO EPYAAELO KAl TOTTOBETNOTE
TO OTNV UMPOCTIVA TTASLUPA TOL 8IOKOL
POKAVISIWV EVAOL. ZeKAEIBWOTE TO EpYAAEio 7. Na va emtevxOel TANPNG arevepyorroinon
KAl OUPETE TIPOOEKTIKA TO SIOKO POKAVISIWV TOU KATIVIOTH, TIPETIEL VA TOV APrOETE
E0VAOL TTPOG TA £EW YIA EVKOAO YEUIOHA XWPIG avevepyo (XwpIg smav-avaeAsEn) ya 1 wpa
Va TOV APAIPECETE ATTO TN CLOKEL. AS(TE TNV WOTE va EeKIVAOEL N Sladikacla TTARPOLG
£VOTNTA «“ETMOKOTTNON EPYAAEIWV”> . arrevepyormoinong (3 WwPeg cLVOAIKA). Kata

3. Xpnotuorolnote HeTAAAIKN AaBida yia va 16 TE)‘S,UmlSC 2 WpEg, O avepetnpag e,a
avaSIavEILETE TA XPNOILOTIOINUEVA poKavidia TAPAHEVEL o8 AE[TOUp,Vla Y0 VO aTToTpEPEL
E0UAOUL, HETAKIVWVTAG TA UIMPOOTA KAl TTIOW NV EMOTPoen KArmvouv.
070 8loko. ASEIATOVTAG XWPO OTO PETAANIKO 8. AQOU 0 KATVIOTNG EXEL KPUWOEL TTANPWG,
TAEYHA Ba BonBnoel oTnV emav-avapAegn Twv adeldoTe To 8I0KO PoKAVISIWVY ELAOL Kal
(PPECKWV poKavidlwv ELAoL. Mnv agalpeite armopplPTE TA LTTOAEILUATA OF TTUPIHAXO
{eotd pokavidia ano tov Baiapo. Asite Tnv BOXEIO HE KAAA EPAPHOOTO KATTAKL.
£VOTNTA «“PUBKION TOUL KATIVIOTH 0ag”> .

4. NMPOCBEOCTE HIA PPECKIA OTPWON POKAVISIWV
E0Aov, SlacPanilovTtac KAAn MA@ HE TNV
TNy 8€pHOTNTAG YA TaXVLTEPN AVAPAEEN Kal
oTaBEPO KATVO.

5. XpNOLUOTIOINOTE TO EPYAAEIO Yla va
EMTAVATOTIOBOETNOETE TO SIOKO POKAVISIWV
E0AoL. KAgloTe Kal ao@aAoTE TNV TTOPTA TOU
KATIVIOTH.

6. Kpatnote atnUEVO TO KOLUTTL 0T povada

KATVIOTH yla 2 dsutepoAemta. To Kouur 8a
avaBooBrVEL KOKKIVO, LTTOSEIKVVOVTAG OTL TO
OTAdI0 mMav-avapAsEnG BplokeTal os €EENIEN
(~4 AeTTTQ).
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Odnyoc¢ yia Karviopa

priyopsg ZUMBOUAEG yia Karmviopa

Ma va aEloTIoINOETE OTO EMAKPO TOV KATIVIOTH 0dg, SNUIOLPYNOAKE AUTOV ToV 08nyo ypnyopengs
aAvVaQPopPAG YEUATO TIPAKTIKEC CUMBOULAEG YIA KAAUTEPA ATTOTEAECUATA. AUTEC Ol SOKIHACHUEVEC TEXVIKEG
€VIOXVOULV TN YELON, BEATILWVOLV TNV TIPOCPLACN TOL KATTVOL Kal oag BonOoLV va TIETUXAIVETE TTO
OTABEPA ATTOTEAECUATA—ETOL ATTOAAUPBAVETE TNV KAAVTEPN YELON KABE popa Kal AEIOTTOIEITE GTO

ETTAKPO TNV EUTMELPIA HAYEIPEUATOC,.

SEKIVNOTE HE KATTVO =EKIVNOTE TOV
KATTVIOTH €K TWV TTPOTEPWV KAl
TTEPIUEVETE VA TTAPAYEL KABAPO KATTVO
TPV TOTTOBETACETE (pAYNTO OTN oXapa
N QVAPETE TOLC KAVOTHPEG.

@

Kpuo kpgag = KaAUTEPOG SAKTUALOG
KarrvoU ToTTOBETNOTE TO KPEAG
arreLBEIaC Amo TO PUYEIO OTOV KATVIOTH).
H mmo 8pooepn MPpAvEIa Armoppopa
TTEPLOCOTEPO KATIVO OTNV apXn.

Awatnpnote to vypo WekdAoTE TO
KPEAG HE EVA UITOUVKAAL PEKACHOL KABE
45-60 Aemtd. MnV TO TAPAKAVETE—
AMAWG APKETO WOTE N EMPAVELA VA
TTAPAMEVEL KOAWSNG, OXL LOLOKEUEVN.

® @

®

Xpnotporroinote 6ioko vepoL Eva
Tai pe vepo dlatnpel Tnv vypaoia. O
VYPOC agpag Bonda Tov Kamvo va
KOAMAEL KAAVTEPA KAl S1ATNPEL TO
KPEAG COLUEPO.

AvwpaAn smeaveia = Meplocotepn yevon
KArmvou XapdagTe TNV EM@pAVELA T
EPAPHOOTE XOVTPO KAPUKELHA (TTX.
oTacpEvVo MIEPL, Botava). H Snuovpyia
aVWUAANG LEAG—HEOW Xapagne
KOAPUKEVUATOG—EVIOXVEL TNV ArToppo®nan
TOUL KaAMVOUL. H ALENUEVN EMEAVELQ KAl Ol
QAVWHAALEC BonBouv va raydsvovtal Ta
OWHATISIA KAMVOU TTIO ATTOTEAEOUATIKA,
TIPOOPEPOVTAG BABUTEPN, MAOLCIOTEPN KAl
TTO OUVBETN KATTVIOTH YELOT).

&

ATTO(pUYETE TOV AEUKO TTAXL Kamvo O
a0 ASUKOG KATTVOG ONUAIVEL ATEAN
KaLoTN. XpNOIWOTTIOINOTE TTOIOTIKA
pellets, TouT ) koppatia ELAoL yla
KaBapOoTePn KALON.

O1wveg BsplOKPAsIAG EXOLV ohHacia
MNVWPILOTE TIG TEOTEG KA TIG KPVEG CWVEG
NG Ynotaplag oag. NPIZETE TO KPEAG
000 XPEIAZETAL YIA OOIOHOPPO YOO
KA ArTO(UYT ENPWV CNUEIWV.

O

:

©

H urropovn avtapeiBstat Mnv
Blaleote. KpaTnoTe TO KATTAKL
KAEIOTO—KABE paTia TIpooBeTel 1015
AETTTA OTOV XPOVOo Ynaoiuatod.
Eumortevuteite tn Stadikaoia!

(S

<
EMAITEAMATIKEZ ZYMBOYAEZ IN' A KAINIZMA!
« AQROTE TO KpPEAg va « Av 8gv kaBaploTsl, 0 « XpnolorrolnoTe eva « H eEdoknon epEpvel
EEKOLPAOCTEL HETA KATTVIOTACG 0AG ITOPEL BEPUOUETPO KPEATOG TNV TeEAsl0TNTA. K&Bs
TO KATIVIOUA Yld va VA CUCOWPEVOEL yla akpipsta. Mnv KOUUATL KPEATOG
8laveunBouLv Eava ot KpeOlwTo—Eva BaoiCsots poVO OTOV CULUTTEPIPEPETAL
XUHOL. AUTO HITOPEL vVa LTTOAEIMMA oAV TTiooa XPOVO—N EOWTEPIKN SlagpopeTikd. Na
KAVEL LEYAAn Slapopd oL &ivel oTo PAynTo Bsppokpdaoia ival To £lOTE LTTOHOVETIKOL
OTNV TPLPEPOTNTA KAl pa mKpn, ucapsotn KAELBL. Kal VA CLVEXIZETE va
TN yevon. yevon. Telpapati¢eote.
J

N415-0874-ML | EMAnvika | -0

www.napoleon.com



Oepuokpaocia \ ,
| karviopatog | Xpovog | ZupBouAEg

°C (°F) | Kamvioparog HAYEIPEUATOG

Turrog/ol
E0Aov

Turmog payntou

- XpOvog HAYEIPERATOG:

, 6_,8 WPES - 15 18 WPEG CLUVOAIKAL.
5 5 -~ (uexpLva - Xpnotporotote
Z1tnoog § . 107-116°C | TULAIKOE], §T§${ ivs 2 o
pooxapiclo . (225-240°F) | otoug74 HE VEPO Y
i 5 oC/mps | VYPOOLa: TOAIETE pe
: F) - AAOLUIVOXAPTO HETA TO

, . 0TAS10 oTACOTNTAC.
Kapudiq, r HoTnTag

: Apug, MeokiT . .
: E ] E - Xpovog HayelpeERAToq:
: : - 6—8 WPEG CLVOAKA.

Bésio kptag  Kovtég - 107-116°C :?;:X:’l‘?;q ﬁgi;fg:}(g‘g?;gf“

TMAELPEG - (225-240 °F) . , .
; 5 - TUAIXOOULV) | Ta KATW: APNOTE va

' 1 ' EgkovpaoTel 1 wpa peta

- TO paveipepa.

- ApnoTe TO POAO KIMA va
- EekovpaoTel yia 10-15

- AETTTA TTPWV TO KOYETE
_yla va dlatnpnoet tnv

- uypaolia Tou.

Hickory, Apug,
POAO Kipd = =UAO pNAGG,
? Pecan

- 107-135°C 25-35
- (225-275°F) | wpseg

Karnviote HEXPL 90-95

Boston Butt  'W\O: Kepaol, 12 e 195203 °F) yia va
' Pecan : . wpeg :
; ; . TO EepAouvdloeTe.
: i . . - TUNETE pe
' MAeupéc Baby : § ~5 Wpeg §0.7\O’UL1lVOXO.pT’O om
Back 5 : . (LEBOBOG : 3n wpa- TEAElWOTE
: - MnAo, Kepaol, . 107-116°C = 3-2-1)  xwpig TOAypA yla va
Xowpwo Hickory - (225-240°F) - oxnuatiotei kpovota
5 MAevodc Spare : B Uipe - WeKAOTE e XULO HAAOL
PEG 5P 355 - KaBe wpa yla vypaaia.
o p — Mnv to mapaynoste —
Wapoveppt Mnpo, Kepaat, - : 24 - apalpeate oToug 63 °C

Apug - (145 °F)
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Torog payntoL

Turrog/ol

ELAov °C (°F)

©¢eppokpacia |
| karvioparog |

Xpovog |
| Kamviopatog |

ZUMUBOUVAEG
HAYEIPEUATOG

- Aéote Ta MOSIA KAl

. MnAo, Kepaot, 121-135°C . - BAATE Ta PTEPA ATTO
Ohorhnpo. ZQeVEaUOS (250-275 °F) 34 WPES | tw. karviote HEXPL 74
; i °C (165 °F)
Ot vPnAOTEPEQ
Mrobtia/ MnAo, - 1214135°C ’ espp.’OKp0.0LEC, Kavouv
ol Zpevbéapog, o ~2 wpeG  TO BEpUA TPaAyavo-
Hnp Pecan § (250-275°F) : - dev Xpelalstal va to
‘ Yuploete
' : . Avakatete pe Aady
Kotomoudo ' Mo, Kepdor 121135 °C 15-2 LU’TCIXClled TpW T0
dtepouyeg 7 T : ; | KATIVIOMA: TEAEIWOTE
ZQEVOAUOG  (250-275°F)  WPEG 0€ AUEDN PWTIA yIa
: : Tpayavotnta.
Xpnolorotnote
i ; - OEPUOPETPO KPEATOG,
St - MnAo, Kepaay, 107 °C M boa - apaipeote oToug 71
neos T pevdapog (225° F) P - °C (160 °F), apnote va

- EEKOLPAOTEL HEXPL VA
- @TACEL TOUG 165 °F.
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Turmog payntou

Tormoc/ot

EUAov

| ©eppokpacia

> [ Xpovog
karviopatog | karnvioyaroc |
°C (°F)

ZUMUBOULAEG
HAYEIPEUATOG

Xpnoworotnote tai

5-7 WPEG

- E VEPO- AVOIETE TO

OMAOKAnpo , TTOLAEPIKO (spatchcock)
- Mno, Kepdoal, . op YA OLOIOHOPPO
| e Y M6°C (240°F) Yrioyo.
FahortovAa 1 . Aheipete kdBe Wpa
Ztn0og ~4wpeg Yava lélampr]es{ n
» - uypaoia.
VER"YA 3
To Ao ELAO dlatnpel
Apug, ° ~ TN yevon Tou
Wapoveppt KEPAOLQ, 107 C (225 45, .
, F) Aemtd/  Onpapatog- pnv to
EAGepL XiKopta ANBpa  kamviceTe uTepBOAIKA.
Xapda&te 1o &€ppa yia
. . , . va MlwoeL To Airmog:
ﬂ?.ma - MnAo, Kepaat, 121-135 EZ 2 4 e TEAEWOTE 08 LYY
oAOKANpPn Pecan (250-275 °F) Beppokpacia yia
Tpayavo SEpua.
Karrviote pe to
. MnA@, : ; 8€pua TTPog Ta MAvW-
flama - opévdapoc, 107 °C (225 °F)  ~ 1,5 (hpeg APAIPECTE OTOLG
otneog oKAABpa : 135-140 °F / 57-60 °C
, yla HETPLA YnUEVO.
Onpapatika ’ ,
mouAld WSK’0.0T'S s)\a’cppwc’us
XUHO pnAoL n CwHo
_, , KATA TO KATVIoHA
, =9 unA}aq, , yla va 8latnpnosTs
OpTuKtL Kspac'nq, 107 °C (225 °F) 11,5 wpeg TV Lypacta kat
fekav VA EVIOXVOETE TNV
TTPOOKOAANGN TOL
KATvou.
O GOANOHOG UTTOPEL
Va KATVIOTEL KPLVOG
HE AAATIONA Kal
. SKANGpa, ; EKOEON OE KATTVO
Z°£&2‘T’g - kepacd,  104°C(220°F)  1dpa  OTOUG68-86°F (30
opEVeapog : °C-20 °F) xwplg Ynoiuo.
* XPNOoIOTIONOTE PINETA
LE TO BEPUA- TEAEIWOTE
OaAaccva HE YAQOO AEHOVIOU.
: , , MeploTe TNV KOoTNTA
I'Iso"rpO(po. - ZKA\nOpa, L 1wpa  He AepovvBotava:
ohoKkAnpn £ 6pug, kepaoid ; KarvioTe og KaAGOL
107 °C (225 °F) - , ,
Ouod SKAN6pPQ, = thlne TIG 0LPEG OTN
UPES, unAQ, , LEON Yla KAALTEPN
actakou Kepaold AeTrTa 8leloduon Touv Kamvou.
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Tomoc/ot
ELAou

Turmog payntou

Ospuokpacia
| Karviopatog |

OC (OF)

Xpovog

ZUMBOUAEG
HAYEIPENATOG

| Karviopatog |

KoyTte og poan

. MnAwa, 1,5-2 XOVTPEG AWPISEC:
: Mutepieg KEpPAOLA WPEG aAslPTE EAAPPWG HE
j AGSL.
03 . . Tpuriote kal aAsiPTte
.~ Matatsg - 107-116 C 93 Wose HE AASVaAATL- TUAETE
. OMAOKANnpeg j (225-240°°F) PES e QAOLHLVOXAPTO Yla
- MnAo, Kepaol, . ‘ HaAaKr pAoLSa.
Yo : Pecan : , ) .
Aaxavika ; ; 15-2 Karmviote e Alyo peAL
Kapota . N kaotavn ¢axapn ya
WPEC AKL
yYAUKOTNTA.
. : , . Koyte otn peon-
Ntopateg = Kepaowa, = 93-107°C = 15-2 Savikd yia odAtoee
 (200-255°F)  dopeg Y

(Popa) MnAa

odAoa.
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TomTOG PaynToL

OsppoKpaocia
| Kamviopatog
OC (OF)

Tomoc/ot
ELAoL

MnAo, Kepaot,

Xpovog

| Kamviopatog |

ZUMBOUVAEG
HAYEIPEUATOG

Apnote To EEoKEMAOTO

Tosvtap oTo Yuyelo yia 24-48
- (Qpwacpevo)  Tgevéauog WPEC LETA TO KATVIOUA
2 1,5-2 yla va WPILACEL N YELON
. WPEG Koyte og pikpa
Mkouvta MnALq, Mekav : KOHHATIA N KATTVIOTE
5 OAOKANPO- aPnoTe TO
va otadsl yla 48 wpeg.
. XpPNOooTToNoTE OPIXTA
I\/(I;';ca;sli\a Mnha,  32°C (90°F) o KOHMHATIA: KaTvioTe
5 ﬁgi:q) kepaold  ZNHewwon: Ou P arard adsg propet
ypaciag ~ KPOEG HEPEG va MGEL.
- 8lELKOALVOLV ,
n SaThonon Wougte mipv 10
EABETIKO / MnAG, al fenon , KATIVIOMA- APROTE TO
i XAUNAWV 2 WPEG | ,
Jarlsberg >KAnBpa b va otabel 2 nUEPEG yla
p - DEPHOKPATIY AN yebon
otov
KAMVIOTH— Xapdgrs mvlsrn(pdvaa
Tupl Tupl kpépa  Bavkdvia ' O€ OXMHA TTAEYHATOG:
(H'ITAOK) - KPLO KaATvVIoHA | 1-2 WPEQG Cl)\Cl:fOﬂlﬂEpr'TE n ’
—. . TUPLOL XWPIG kaAvyte |’.l£ pITaxapika
I va AlWOEL TPV TO Kamvioua.
2pevdapog . ;
Katayute yia Atyo
Mrpt ~1dpa TTPLV TO KAMVIOHA Yid Va
dlatnpnoel To oxnua
ToUL.
i Koyte og pETEG TTAXOLG
: , Va3 :
aain oo W - - oo
. Kamnviepa) Lo WPEG ELHEON Slatdsn U
: 5 : mdyou- apnoTe To va
- MAAo, Kepdoy, oTaBei 24-48 Wpeg
: Pecan APRoTE OAOKANPO N
: , , ] i ; OE XOVTPEG PETEC: N
: XaAovpt (ZeoTo ! : o o . 30-45 . ) .
kdmviopa) 107 °C (255 °F)  ermd oQLIXTN LEN dlatnpettal

KaAG- oepBipete CeoTO
N Ynpevo.
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Asitovpyla
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Atokog ELAov

« Tepiote pe pokavidia EVAOL . Tepiote pe pellets oxt . TomoBstnote pokavidia
HEXPL TO TTAVW HEPOG TOL TTEPLOCOTEPO ATO TN EOVAOL PEXPL TN MEON.
Slokou. Mepirov 480 yp. N peon. Mepirou 180 yp. N 2 ToTTOBETAOTE KOUUATIA
6 pAtavia. PAITCavia. EUAoL TTAvw aro ta

pokavidla ELAov.

N415-0874-ML | EAAnvika | -0 www.napoleon.com



Kadapiopog tov Soxelov Kamviotn

Ma va dlatnpeite To S0XEI0 KATVIOTH 0Ag

O€ APLoTN KAataoTaon Kat va Eacpalilets

TNV KAAUTEPN KATIVIOTH YeLoN ota Yntd odag,
akoAoLONOTE ALTA Ta AnMAd BApATa KA8apIoHoL
LETA armo KABE Xpnon:

1.

APNoTE va KPLWGEL EVTEAWG — AP OTE TO
S0XELO KATIVIOTH KAl TN oXApa vVa KPLWOoOLV
TPV TA AYYIEETE YIa va ArmopUYETE EyKALUATA
KAl va 8IELKOAVVETE TNV apalpeon NG
OTAXTNG. TAXTN KAl KPEOTWTO UITOPOLV va
OLOOWPELTOVV OTO ECWTEPIKO, EISIKA KOVTA
OTO OEPUAVTIKO OTOLXELO.

. ATTOoUVSE£0DTE TIPLV TOV KAOapiopo — Mavta

VA ArTOOLVEEETE TO SOXEIO KATTVIOTH TPV TOV
KABAPIOUO KOVTA OTO BEPUAVTIKO CTOIXEIO YA
AOYOUC AocpaAEiag.

. Adgidote T otayTn — AQAIPECTE TO SloKO

E0UAOL Ao TN oXAPA KAl A8EIA0TE TLUXOV
UTTOAEIATA POKAVISIWY EVAOL 1 OTAXTNG OE
HETAMIKO SoXElo.

. ApaipeoTe Kal KaBaplote To TTAEypa — Byahts

TO TMAEYJA TTOL CLYKPATEL TA pokavidia ELAOU.
TIVAETE TUXOV LTTOASILLATA KAl BOVPTOIOTE TO YId
va kabapiosl (Zx. 1).

. O cwAnvag €£060L TOL KATTVIOTH — UTTOPEL

va ££B1BwOEL yla KaBAPIOHO—EICAYETE £va
KAToaBI81 OTIG TPUTIEG TNC AKPNG YIA ETTIITAEOV
LOXAO (Zx. 2&3).

Z0ote Ta UTTOAEippata — XpnolUoTToloTE
BoLPTOoA yla OXAPEC 1 LETAAAIKN ELOTPA yia
VA APAIPECETE KAUEVA KOUHATIA EVAOL 1
KOAMNUEVA LTITOAEIUHATA ATTO TIG EOWTEPIKEG
ETTIPAVELEG, TO ECWTEPLKO TTEPIBANUA KAl TO
8loko pokavidiwy EVAOL.

. ZKOUTTIOTE TO KOUTL Kartviotnpilou — KabapioTs

TIC EOWTEPIKEG KAl EEWTEPIKES ETTIPAVELEG E
pelypa 50/50 TeotoL vepoL Kal LNAOELEOL
XPNOWOTIOWVTAG OPOoLYYAPL AUTO SIGAVEL TAV
KPEOTWTO. XPNOILOTTOOTE METANNIKT BovpToa
1 OKANPO OPOLYYAPL VLA ETTIIOVEG ETTIKABIOELG.
AMopUYETE TNV LTTEPBOAIKT LYPAGCIA KOVTA OF
NAEKTPIKA LEPN (EX. 4).

. ZuvappoAoynote Sava Kat armodnKeLoTe

— MOAIG OTEYVWOEL, TOTTOBETNOTE TO SloKo

ELAoUL TTloW OTN oXapa.
- ®

2YMBOYANH
EIAIKOY!
O TAKTIKOG KABAPIOHOG
dlatnpel tn yevon Kat
TIapateivel Tn SIApKeLa
KCwﬁc TOUL KATVIoTNPIOUL!

Zx. 4

J
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AVTIHETWTTION TTPORANHATWV

dwta

EvbsikTiKn Avyvia

EvbsikTiKn Avyvia

KOKKIVN TTAAMIKN -+ AvAaQAsEn/emav- AgLKO avaBooBnua (2 «  Z@AAua avolxtoL
EvBeIEN ~ avagpAegn (POPEQ) SLaKOTTTN TTOPTAC
- Karmviopa pe ’ ' ' . Sod\ia
. ATTEVEPYOTTOLNHEVN Aevko avapoofnua (3 .
Kitpwvo ) . gvepyoTrTolinong
TNV emav-avapAegn (15 popeg ) |
. Slokouv aocpalelag
AeTTTQ)
, * Kamviopa pe AeuKr avahaurn (4 © ZeaMa O
MaApko MrmAe EVEPYOTTOLNEVN TNV . puontnpag dev
. (POPEQ) .
emavaavagpAegn AelTovpyel
.« Kanviopa pe
MaAuko Mpaoivo TIPOTEIVOLEVN
ETTAVAAVAPAEEN
Karrviotng
« Asv Eekiva, Sev pTaAvel N Sev dlatnpsl T « Kavel acuvnBiotoug BopLROLC, EpPAVICEL

BeppoKpaoia, TTapayet Alyo r KABOAoL KATvo
N YnveL to paynto avioa

MoOaveég attisg

« HkaAwdiwon &ev sivat
ouvéedepgvn otn BVpa COMM

KWBIKOUC OPAANLATOC, SNLOLPYEL LTTEPBOAIKO
Karvo 1 €XEL TTPORANUATA Tpopodoaiag
KAULOILLOV.

YuvEEOTE KAAA TNV KAAWSIWoN:-
eAEYETE yIa POOPEC

O karnviotng dev

. O 8iwakortng ON/OFF oto
NAEKTPOVIKO KOUTI glval otn B€on
OFF.

Muplote To dlakortn otn 8gon ON

gvepyoroleital

« To KaAwdlo pevpatog dev sivat
OLVEESENEVO OTOV KATVIOTH

YUVEEOTE TO KAAWSIO PELUATOC
OTOV KATVIOTH

« To KaAwdlo pevpatog dev sivat
ouvdedepgvo otnv Tpida g
Pnotaplag

YUVEEOTE TO KAAWSIO PELUATOC
otnv npida tne Ynotaplag

« Ta pokavidia ELAou sival vypa

Xpnotporotnote Enpad pokavidla

Ta pokavidia ELAoL
8ev avapouv

« JUOOWPELON KAUEVWV
POKAVISIWV

KaBapiote T0 Sioko

« Hmopta dev £xel KAslosl cwoTa

KAsloTte MANpwWC TNV Topta
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MoOaveg attisg

To oLoTnua venturi gival
(PPAYHMEVO I O AVEMLOTNPAG SEV
Asttoupysl

KaBaplote 10 cboTnUa Kat
eAEYETE TOV AVELOTNPA

MUKVOG AEUKOG KATTVOCG

Yypa pokavidia E0AoL

AVTIKATAOTNOTE HE ENpa
pokavidia

H mmopta 8ev £Xel KAslogl cwotd

BeBawwBsite yla 10 cwoto
KAEIOIO

KateoTpappeEVo 1 eAAElToV
mapgpBuopa MopTag

EAEYETE KAl AVTIKATAOTNOTE TO
mapgpBuopa

Pokavidia opnvwueEVa HETAED
TOL 8I0KOUL KAl TOL ECWTEPIKOL
KEALPOLG

AQPAIPECTE TO EUTTOBIO

H mmopta 8ev KAsivel

Yuoowpevon otaxTnc/
UTTOAEIUUATWV

KaBaplote Tov BaAapo

O &lokog &gV eival
EVOVLYPAUIOUEVOC

EvBuypappiots Eava Tov 8ioko
otn paya

ATENNG KALON AOYW PPAYHEVOL
Venturi

KaBaploTe oXOAAOTIKA TO
ovotnua Venturi

AELKOC, TTAXLE N
TIKPOG KATTVOG

ATEANG KALON AOYW N
AslTOLPYIAG TOL AVEULIOTAPA

EAEYETE TN AstTOLpYIA TOU
QVEULOTNPA: AV EUPAVIOTEL
opAAUA AVEULOTNPA,
AKOAOLONOTE TA SIAYVWOTIKA
BAuAta r EMKOIVWVNOTE HE TNV
UTTOOTNPIEN

Kakn por agpa r urrepBOAIKN
TTO0OTNTA KALGIHOL

MEIWOTE TO POPTIO KALGIHOL Kal
BEATIWOTE TOV AEPIOUO

Yypa ELAA/pokavidia Tou
kamvicouv

Xpnotporotnote Enpd pokavidla
EOAOUL 1) TIENAET

H ynotapla dev sivat
OLVEESENEVN OTO pELUA

EAEYETE TN oLVSEON PELUATOG

H AstTtovpyia Karmviotnplou sivat
QTTEVEPYOTTOINUEVN OTIC PLBUIOELG
NG 006VNG APng

Evepyomotnote tn Asttovpyla
KATTVIOTNPIOL HECW TWV
Xelplotnpiwv LCD

To kKaAwdlo COMM 8ev sival
oLvEedENEVO

YUVEEOTE UE AOPAAELA TO
kaAwdlo COMM

BAGBN
EVOWUATWHEVOL
KATTVIOTNPIOL (LECW

Kapevn aopaieia

AVTIKATAOTNOTE TNV A0PAAELA

08ovng apng LCD)

MpoBARHATA KAAWSIWOoNG

EAEYETE TIG OLVOEDELG

XAaAAPEC N EAATTWHATIKEG
EVOUPUATEG CLVOETELG OTO TTIoOW
HEPOG TNG 08ovNg apng LCD

EAEYETE Kal aopAAOTE TNV
KaAwdilwaon NG 08ovng agng

To obotnua xpstalstal
gmavagopd

AKOAOLBNOTE TIC OBNYIEG
ETTAVAPOPAG TOL KATACKELAOTH
HEOW TNG 060VNC aPnG
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MOaveg attisg

KaBoAou karmvog n
TTOAU AlYOG KATTVOG

Attia

H Bgppokpacia ivat ToAL bynAn

Nuon

PuBuiote tn Bsppokpaocia os
XAUNAOTEPO eminedo.

Yypd 1 XaUnANg mmolotnTag
pokavidla ELAou

Xpnoporonote EnNpa, vPnAng
moloTNTAG pokavidia

ATEANG KALON AOYW N
AEITOLPYIAG TOL AVEULOTAPA

EAE£yETE TN AstTOLPYIA TOL
QVEULOTNPA: AV EUPAVIOTEL
opAAUA avEULOTNPA,
AKOAOLONOTE TA SIAYVWOTIKA
BrHaTa n EMKOWVWVAOTE HE TNV
LTTOOTNPIEN

Kakn por agpa Aoyw ppaypEVOL
venturi

KaBaploTte oXOAAOTIKA TO
ovotnua Venturi

Y VOCWPELON OTAXTNG OTOV SIOKO
POKAVISIWV

KaBapllete TAKTIKA TOV S10KO
POKAVISIWV
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AVTOAOKTIKA QVTIKATAOTAONG

AVTAA\GKTIKO #

Mepypapn

1 N010-10008266 MASLPIKOG KATIVIOTNG

2 N360-10008868 Eloaywyn mA&ypatog

3 N660-10008859 AlaKOTTTNG mopTaAg

4 N570-0082 TOVBETNPag

5 N490-10008860 TwAnvag eE0dov

6 N357-10008865 AVaQAEKTAPAC OTOIXEIOL BEPHAVONG

7 N010-10008864 HAekTpovika

8 N285-10008949 Aopaleia
N195-10008898 KaAwdio pevpatog, Kahwdio, Re/Evpwraikog tomog C
N195-10008897 KaAwd1o pevpatog, Kahwdio, Hvwpévo Baaiheto Tomog G

’ N195-10008896 KaAwdio pevpatog, Kahwdio, lopanA Tomog H
N195-10008895 KaAwbto peupatoc, KaAwdio, EABetia Tomog J

10 N570-0022 TuvdeTnpag

1 N110-10008862 Koopi
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Ap. AVTAA\QKTIKO #

Meptypaen

12 N290-10008861 ITEYAVOTIOINTIKO TTIOPTAG
13 N045-0001 PouAepdv

14 N700-10008870 Epyalsio apaipesonc diokov
15 N710-10008867 Aiokog yia E0Ava pokavidia
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Prestige’ PRO

EnekTpu4yHum 6ivHMM akcecyap ANS KONTU/bHI
[HCTPYKLIA 3 MOHTaXy Ta ekcnnyartauil

Mogpeni
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASM005

DaKTUYHUI MPOLYKT MOXE BiAPI3HATUCS Bif 306pakeHb.

3BEPEXITb LI IHCTPYKLLII
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JlackaBo npocumo o Napoleon®!

Be3neka noHap yce

A ysara:

Enektpo6e3neka

AKLO BUKOPUCTOBYETHCS 30BHILLHE OXepesio
YXXUBJTEHHSA, MPUCTPIN TAKOX MOBUHEH Oy TK
3a3eM/1eHnI BiANOBIAHO 4O MICLEBUX HOPM.
MNpucTpii NoBMHEH OYTKN NiAKIIOYEHN
BiQMNOBIAHO OO HaLiOHa/IbHMX CTaHOAPTIB Ta
MiCLEBUNX €/TEKTPOTEXHIYHNX HOPM.

BukopucToByinTe nunLLe MiHito 3 3aXUCTOM Bif
BUTOKY cTpyMy (GFl) ons uboro npuctpoto.

JKnBreHHA NpuUCTpOo MOBMHHO 34iMCHIOBATUCA
yepes3 NPUCTPIN 3axXMCHOTOo BigktoyeHHs (M3B) 3
HOMiHa/IbHUM CTPYMOM BUTOKY He Oinblue 30 MA.

MpucTpin cnig nigknoyaT 40 PO3ETKN

i3 3a3eMNeHHAM. Hikonm He 3HimManTe
3a3eM/IIOI0UNI LUTEKEP | HE BUKOPUCTOBYMTE 3
OBOKOHTaAKTHUM afanTepoM.

LLIHYp XXWBNEHHSA CMif peryngapHo nepesipaTn
Ha HasIBHICTb MOLIKOOKEHb. He BukopucToBynTe
NPUCTPIN, AKLLO LLUHYP MOLIKOOXKEHNN.
BukopucToBynTe nuLle No4OBXyBaYi 3
TPbOXKOHTaKTHOIO BU/IKOIO i3 3a3EeM/IEHHAM,
pO3paxoBaHi Ha MOTY>XHICTb NPUCTPOIO, Ta
[O3BONEHI A/19 BUKOPUCTAHHA Ha BYNLI 3
MapkyBaHHaM W-A.

BAXXJIUBI 3AXOAU BE3INEKU

« O3HanomTecs 3 yciMa iHCTPYKLUIMN.

He TopkariTecs rapsi4ymx NnOBEPXOHb.
BukopucToByrite pyyku, KHONKK abo HagaHi
IHCTPYMEHTW.

LL106 YHUKHYTU ypaXKeHHS e/TEKTPUYHUM
CTPYMOM, He 3aHypIlonTe LWHYP, BUIKY ab0o
Oyab-SKi iHLWI eNTEKTPUYHI KOMAOHEHTU Y BOAY
U iHLWI piguHNn.

HeobxigHun petenbHUi Harnag, aKwo
NMPUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCA AiTbMW ab0 Nopyuy
3 HUMMW.

Litam 3a60pOHEHO rpaTUCS 3 MPUCTPOEM.

Ller nprcTpit MOXyTb BUKOPUCTOBYBATU
AiTV BiKOM Bif 8 pOKiB, a TakoX 0cobu 3
o6MexeHNUMU Qi3NYHUMKN, CEHCOPHUMM UK
PO3YyMOBUMU MOX/IMBOCTAMM @60 Ti, XTO He
Ma€ AOCTaTHbOIro AOCBIAY Ta 3HaHb. BoHu
MOBWHHI NepebyBaTu Nig Harns4om abo
OyTV MPOIHCTPYKTOBAHI LLLOAO 6E3MNEeYHOro
BUKOPWUCTAHHSA Ta PO3YMITU MOXJ/INBI PU3NKMN.

« OuunLLEeHHA Ta 06C/TyroByBaHHA KOPMUCTYBaYa

HE MOBMHHO NMPOBOANTUCS AiTbMM O€3 Harnaay.
Big'egHynte npucTpin Big po3eTky BCepeamnHi
rpuna, KON BiH HE BUKOPUCTOBYETLCS

Ta nepeg uneHHam. [Jante npmuctpoto
OXOJIOHYTK Nepen BCTaHOB/IEHHAM abo
3HATTAM geTanen.

3aBxau crnovatky NigkayanTe BUIKY 40
NPUCTPOLO, @ NOTIM BCTABAANTE LLUHYP Yy PO3ETKY
BcepeanHi rpung. LLLo6 Big'egHaTn npuctpin,
nepeBeaiTb perynatop y nonoxeHHsa BUMK. i
BiO'€eQHaNTe Bif PO3eTKN.

BukopucToByiTe NULLe 3 NpaBubHO
3a3eM/1EHOI0 PO3ETKOIO.

BrkopucTaHHA 0OOaTKOBMX akcecyapiB, He
pekomMmeHaoBaHnx Napoleon, Mmoxe npu3BecTn
00 TpaBM.

He ponyckante, Wo6 LWHyp 3BUCAB 3 KPato,
TOPKaBCH rapsavnx NoBepxoHb abo 3aBaXxas
NPOK/afAaHHIo 4O MPUCTPOIO.
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He ctaBTe npucTpili abo NOro WHYP XUBAEHHSA
Ha rapsa4y rasoBy Y eNeKTPUYHY KOHPOPKY

ab0 Nopyu 3 HElO, a TAKOX Y PO3IrpiTy AyXOBKY.

Byaobre 0co6MBO 06epeXHi Npu NepemMiLLeHHi
MPUCTPOIO, LLLO MICTUTb rapsayy onito abo iHWi
rapsadi pignHu.

He BukopucToBynTe NpPUCTPIN i3
MOLUKOAXKEHUM LLHYPOM ab0 BU/IKOLO, @

TAKOX NiC/iA HECNPAaBHOCTI YN ByAb-IKMX
NMOLUKOLKEHb. 3BEPHITLCS 4O HANOINXKYOrO
aBTOPM30BAHOI0 CEPBICHOIO LEHTPY AN
ornsaay, peMoHTy abo HanawTyBaHHS
NPUCTPOLO.

He BukopucTtoBynTe NpuCTpil He 3a
NPU3HaYEeHHSM.

BynnuHi nogosyyBaui cnig BUKOPUCTOBYBATH
nvwe 3 NPUCTPOAMU AN 30BHILWHbOIO
BMKOPUCTaAHHSA; BOHW MatoTb MapKyBaHH4A 3
nitepoto «W» ta etnketky «[ligxoantb ans
BMKOPUCTAHHS i3 30BHILLUHIMW MPUCTPOSMM».

3'egHaHHA 3 MOOOBXYyBayYeM MOBUHHO
3anMLwaTmCs CyxnM i He TopkaTtucs 3emii.

36epiranite BUpOOU B MPUMILLEHHI, KON BOHM
HE BMKOPUCTOBYIOTbCS, — Y HEQOCTYNHOMY A/19
aiTen micui.

He ounwanTe uen BMpid 3a ONOMOroo
po3nuntoBada Bogm abo nodibHMX MeToaiB.
3amicTb LLbOro PEKOMEHAYEMO NPOTEPTH 1OTO
BO/10IOI0 F@HYipPKOIO, 3MOYEHOI0 Y CyMillli
61y4YHOro OuTy Ta BOAW Y CMiBBiAHOLLEHHI
50/50, a NoTiM BUCYLLUTN YNCTUM PYLLUHNKOM.

NannBo, Take 9K BYTi/IbHI OpUKETH, He Cig
BMKOPUCTOBYBATU 3 LIUM MPUCTPOEM.
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Kpokun cknagaHHA

|HTGFPOBaHa cucteMa KONTUNbHi

Lla dyHKUis gogae rmmMbuHM cMaky M’ACy, oBoYaM Ta iHWKM NpogykTaM. |aeanbHo nigxoantb ons
TPMBASIOro NPUroTyBaHHA Ha HU3bKUX TeMnepaTypax.

- Bwupanite 2 3arnywku, po3TtalloBaHi nig
npaBoto Nonmueto, y 6i4HiIn NaHeni Biska.

BcraBTte BuXigHy TPyOKY KOMTU/bHI Y GiYHY
KOMTU/IbHIO, BKPYUYOUU TPYOKY BPYUHY.

.

J

- BukopuctoBynTte BUKpPYTKY B OTBOpax Ha
KiHLi TPyOKM, WOoO6 3aTArHyTH 11T 414 WiNIbHOro
NPUASraHHSA.

3nerka nocnabte aBa rBUHTH,

BUKPYTITb 1X i BiAKIa4iTh yOiK.

MOTIiM MOBHICTIO

N415-0874-ML | ykpaiHcbkuid | --O

www.nhapoleon.com




| N

« [ligcyHbTe KONTUABHIO Nig 6iYHY NONMLIO o YTpUMYIOUM KOMTU/bHIO Ha MiCLi Ta NPOBIBLUN
Ta NPOBefiTb BUXiAHY TPYOKY KOMTUMbHI BUXigHy TPybKy Yepes oTBip, BCTaBTe
yepes OTBIpP, YTBOPEHUI MiCAA BUOANEHHA KPOHLUTEWMH i KPINJIEHHS Y KIOYOBI Na3un Ha
3arnyLKu. npasin OiYHi NaHeni OCHOBM Bi3Ka.

+ Konv o6buagi ronoBku KpinaeHb NponayTb « Konu kontuibHA 3akpinaieHa ggoma
yepes K/IYOBI Nasu, IX MOXHA 3aTArHyTH KPIiN1eHHAMN Ha nepefHbOMY KPOHLUTENHI,
3cepenuHu Biska ana 6apb6ekto. 3arHitb ABi 1anky Ha GiYHIi NoNuLUi BHU3 Y

BigNoBigHe MONOXEeHHS.
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« 3aKkpiniTb KONTUNbHIO, BUKOPUCTOBYOUM « 3HiMiTb ABa NBMHTW 3 HAKATKOI Ha 3aHiN
paHile 3HATI KpinaeHHs, Wwob yTpumyBaTtn 11 yacTuHi NpucTpoto. MigHIMITL cepBiCHY NaHenb,
Ha Micui. LWo6 oTpumMaTK SOCTYN OO €/IEKTPOHHOIro 6/10KYy.
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« 3HaNngiTb OXKryT NPOBOAIB
KOMNTW/IbHI BCepeauHi
waodwn. INpoknagitb
ApIiT Yyepes Gik wadn
[0 3aAHbOI YaCTUHM
KOMTUbHI.
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o Tligkno4iTe OXryT — Ue 3abe3neymnTtb 3B’A30K - [lpoBefiTb HagaHWI LWHYP XUBNEHHSA Bif
i3 KonTunbHeto — 0o nopty «COMM» Ha KOpMyCy KONTU/IbHI Yepe3 6i4YHy naHenb y

enekTpoHHoMy 6noui. NepekoHanTecs, LWo waaoy.
BUMMKAY XXMBNEHHSA YBIMKHEHO.

(14 |
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o [ligKNto4diTh XMBMEHHS KOMTUbHI 4O PO3eTKN BCepeanHi wadwn. 3akpunte
CepBiCHI ABepuATa Ha 3a4Hi YaCTUHI KOPMyCy KONTU/TbHI.
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[MoyaToK poboTH

Ornaa KoNnTUNbHI

lMokpalyTe CBiVi 4OCBIA NPUrOTYBaHHS Ha rpuni
Hacu4yeHUM, AMMHUM CMaKOM 3aBAsKM BOyOOBaHiIl
cuctemi konTuneHi*. Konu BubpaHo pexxnm Smoke,
KOMTU/IbHA KOPOOKa aBTOMATUYHO aKTUBYETLCSH Ta
HanpaB/AsE apoOMaTHU ANM Y TO/TOBHY KaMepy Aans
MPUroTyBaHH4, 3a6e3neuyoym CNpaBXHin
6apbekto-pe3synbrar. Lia yHKuia gogae rmmnbunHm
CMaKy M’iCy, OBOYaM Ta iHLLIMM MPOAYyKTaM.
laeanbHO NigXoauTb 4519 TPMBANOrO NPUroTyBaHHSA
Ha HU3bKNX TeMMNepaTypax.

BuxigHa Tpy6a

IHCTPYMeEHT
AN\ BUCYBHOIO
AlWmKa ans

Bumunkau
3anantoBaHHA

BucyBHMI Awmk

CepsicHi aBepusTa Ans Tpicku

KontnnbHto cnig
YBIMKHYTU Ta JOoYeKaTUCs
nosiBM anMy nepea
3anasnoBaHHAM Oyab-
AKUX MaNbHUKIB.
Halkpaliux pesynsraTis
pocaratoTb npu po6orTi 1-2
nasibHUKIB Ha HU3bKOMY
piBHi. lHOMKaTOpP Ha
KPULLLi 3aBXAN Ma€e OyTn B 30HI AUMY.

( N

. J

3anastoBaHHSA

1. HanoBHiTb KOPOGKY KONTU/IbHI — goJanTe
TPiCKM, a0 CyMiLl TPICOK i LUMATOYKIB YM
nesneTt, NoKM Kopobka Marme He 3arMoBHUTHLCS.
He BukopuctoBymnTte Byrinnga. Aneitbcs po3ain
“HanawTyBaHHSA Baloi KONTU/bHI” Ans
OTPUMaHHA 40OaTKOBOI - <
iHbopmauii.

2. YTpUMyHnTE KHOMKY Ha
KONTWU/IbHI NPOTArom 2 @
CeKyHf, Wo6 3ananntm
1. KHonka 6yae
MUraTV YePBOHUM, LLLO
O3Hauae, Wo TpmBae \ J
eTan 3anantoBaHHs (V11 XxBUavH).

\:

Micnsg 3aBepLUeHHS MOCNIAOBHOCTI 3anantoBaHHA
€/1eMEHT 3anaslitoBaHHA TPICKM BUMKHETbLCS, a
BEHTUIATOP nogaBatuMe Anm 6e3nepepBHo,
MOKM 3amnac TPiCKN He BUYeprnaeTbcs abo He
nponge 1 rognHa 6€3 NOBTOPHOIO 3anycKy
3anantoBaHHSA. Konm KonTuibHA NOYHe BUMyCKaTtu
OuMm, 3ananitb 1-2 nasnbHUKKW Ta NigTPUMynTE
TeMnepaTypy B Mexax gianasoHy KOMNYeHHS,
BKA@3aHOro Ha iHAMKAaToPI KpULWKK. [AMBIiTbCS
po3ain “HanawTtyBaHHSA Baloi KONTUbHI” Ang
OTpUMaHHA AoAaTKOBOI iIHopMaLil.

MMicnsa 3anycky 3anantoBaHHA BEHTUNATOP

HEe MOXHa BUMKHYTW. Lle BaxxsimBa PyHKLUIA
6e3nekun, Npru3HadeHa anqa 3anobiraHHs
HEKOHTPO/IbOBAHOMY FOPiHHIO BCEpeauHi
KONTW/bHI. BEHTMNATOP KONTWU/IbHI aBTOMATUYHO
BUMKHETbLCSA MiC1A 3aBEPLUEHHSA LMKY
OXONOLKEHHSA (MPMBM3HO 2 roanHm) abo nicnsa 3
roavH 6e3a4is/1bHOCTI.
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MNMoBTOpHE 3anantoBaHHSA

Onuiss NOBTOPHOro 3anasntBaHHs Oyae 4OCTymnHa
nnwe vyepes 15 XxBUINH NiCNg 3aBEPLUEHHS
MocC/igoOBHOCTI 3anantoBaHHA. Konu 3anac Tpicok
BMYEpNaHo, asie BM XO4eTe NPOAOBXUTU CECito:

1. Biokpunte gBepusTa KONTU/bHI, o6 oTpumaTn
OOCTyN A0 /10TKa ANng Tpicok. Bepusra
KONTWU/IbHI OCHALLEeHi BUMUKayYeM 6e3neku,
KNI 3anobira€ poboTi HarpiBasibHOro
eneMeHTa Npu BiAKpUTUX ABepusTax.

2. Bigkpwuiite iHCTPYMEHT i 3a4eniTb 1Oro
3a NepegHio YacTUHY STI0TKa A9 TPICOK.
BiokpuinTe iHCTPYMEHT i 06EPEXHO BUCYHbLTE
NOTOK ANS TPICOK ANSA 3PYYHOrO MOMOBHEHHS,
HEe 3HiMalouM Noro 3 NpucTpoto. AmBiTbCS
po3ain “Ornap iHCTpyMeHTIB” .

3. BukopucToByiTte MmeTanesi wmnui, wob
rnepemicTUTn BUKOPUCTaHI TPICKK Bnepen
i Ha3ag no NoTtKy. OYNLEHHS MicLA Ha
MeTaneBil CiTui 4OMOMOXe MOBTOPHOMY
3anasntoBaHHIO CBIXKNX TPICOK. He BunManTte
rapsdi Tpicku 3 kamepu. uBitbCa po3ain
“HanawTyBaHHA Balloi KONTUMbHI”.

4. [JopanTe CBiXWUIA LLIap TPICOK, 3abe3nevytoun
XOPOLUWIN KOHTaKT i3 AXKepesioM Tensa ang
LWBWALLOIO 3anantoBaHHA Ta CTabisibHOro
anNmy.

5. BukopucToByiTE iIHCTPYMEHT O/19 MOBTOPHOIO
BCTAHOB/IEHHSA 10TKa A4 TPICOK. 3aKpuiiTe Ta
3adikcynTe ABepuUsTa KOMTU/bHI.

6. YTpumMynTe KHOMKY Ha KONTU/IbHOMY 610U
npotarom 2 cekyHa. KHonka 6yge muratu
YepPBOHMM, LLIO O3HAYaE, Lo TPMBAE eTan
NMOBTOPHOIO 3anantoBaHHSA (V4 XBUINHN).

g‘ NMPUMITKA:

KopucTtyBay noBMHEH 3a4ekaTt 15 XBUMnH,
Wwo6 onuisg NOBTOPHOIo 3anasitoBaHHs
3HOBY CTasa 4ocTynHoto. Llen 15-xBunnHHum
TaliMep BCTAHOB/IEHO A5 3anobiraHHAa
HaAMIPHOMY LIMK/TY HarpiBy KONTU/IbHI.

3anantoBaHHA Ta MOBTOPHE 3anasitoBaHHS
MOXHa CKacyBaTu B 6yaAb-AKNA MOMEHT,
BMOpPaBLUW L0 ONuito Ha gnucnnei abo
HaATUCHYBLUW KHOMKY NpoTarom 5 cekyHp
(3anexHo Big BaLol mogeni).

. o6 NOBHICTIO BUMKHYTU KOMTU/IBHIO,

3anuvwrTe Ti 6e3 gin (6e3 NOBTOPHOro
3anantoBaHHs) Ha 1 roanHy, Wwob po3noyaTu
MOBHMM NPOLEC BUMKHEHHS (3arasiom

3 rogunHmn). MNpoTaroMm OCTaHHiIX 2 roguH
BEHTUMATOP 3aIUWATUMETbCS YBIMKHEHNM,
Wwo6 3anobirTv 3BOPOTHIN TA3I ANMY.

. Micna noBHOro oxonoaXXeHHA KONTUMbHI,

CMOPOXHITb IOTOK A9 TPICKM Ta YTUNI3ynTe
3aNULWKK TPICKK Y BOFHETPUBKOMY KOHTENHEDI
3 WiSTbHOKO KPULLKOIO.
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[MOCIOHUK 3 KOMYEeHHSA

LLIBMAaKi nopaau 3 Kon4eHHs

LLlo6 gonomorTy Bam OTpMMaTi MaKCMMYM Bif BaLLOro KOMTU/IbHOMO MPUCTPOIO, MU CTBOPW/IN LIEW KOPOTKUI
OOBIAHMK i3 NpakKTUYHMMM NopagaMmn AN Kpawmx pesynsrartiB. Lli nepeBipeHi metoam nigcunitoTb CMak,
NMOKpaLLYytOTb MPUAMNaHHS MMy Ta gornoMaratoTb 4OCArTy Oinbll cTabiNbHUX pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHS —
o6 BM LLOPa3y OTPUMYBAIN HANKPALLMIA CMaK | MaKCMMaibHO HACON0O)KYBa/IMCS MPOLECOM FOTyBaHHS.

MouyHiTb 3 gUMY 3anycCTiTb KONTUbHIO
3a3parnerifb i 3a4eKanTe, NoKM BOHaA
no4YHe BUPOOGAATU YNCTUIA ANM, MePLU
Hi>XK KNacTu XXy Ha rpuab abo
3ananioBaTt NanbHUKMN.

@

XonogHe M’ACO = Kpawiuii GUMOBUIA
Kinbue lNoknagite M’ACO NpsMo 3
XONOANNbHMKA B KOMTU/bHIO.
XonoAHila noBepxHs Ha no4yaTky
Kpale BOGupae gum.

NigTpumyiite Bonorictb 36pu3KyinTe
M’SICO 3 NynbBepu3aTopa KoxHi 45—60
XBWUNH. He nepecTapanteca —
OOCTaTHBLO /nLLe, LWoO NOBEPXHSA
3anuManacs MNKoto, a He MOKPOIO.

®

BukopuctoByiiTe nigaoH 3 BoAoko
€MHICTb 3 BOAOO NiATPMMYE BONOTICTb.
Bonore noBitpsa gonomarae aumy
Kpalle ocigatn Ta 36epirae
COKOBWUTICTb M’AiCa.

LopcTKicTb = 6inbLUe AMMOBOIO CMaKy
HapixTte noBepxHo abo HaHECITb rpyouin
CYX11 MapuHaZ (HanpVKIag, TOBYEHWN
nepeLb, TpaBu). CTBOPEHHS LLOPCTKOT
TEKCTYPU — LLMISIXOM Hagpi3iB abo npunpas
— MOKpPALLYE NOrMHAHHS OUMY.
36inbLUeHa NoLLa NOBEPXHi Ta HEPIBHOCTI
Jonomaratotb epekTMBHILLE 3aTPUMyBaTK
YaCTUHKM VMY, LLIO 3abe3nedye mmnbLunim,
HaCUYEHILLWI | CKNagHILLMA AMMOBUI CMaK.

YHukKaiTe 6inoro rycroro gumy
l'yctui 6invn gnmMm o3Havae HeNoBHe
3ropsAHHA. BukopucroBynTte AKiCHI
nenetu, Tpicky abo WwmMaTku onisa
YUCTILLIOrO FOPiHHA.

TeMnepaTypHi 30HU MalOTb 3HAYEHHA
3HanTe rapsayi Ta Xo/104HI 30HM BaLLOro
BBQ. NoBepTanite M’9Co 3a noTpebwu,
W06 BOHO roTyBasioCcsA PiBHOMIPHO Ta
He nepecmxaso B OKPEMUX MiCLAX.

)

TepniHHSA BUHaropoaxyerbca He
nocniwarTte. TpuManTe KpuLLKy
3aKPUTOIO — KOXEH NOrNag BCepeanHy
popae 10—15 xBunvH go vacy
npuroTyBaHHs. JoBipanTte npouecy!

~ ™
MPO®ECIVHI NTOPAAN O KOMYEHHS!

- [ante m’acy « 9KLWO HEe YNCTUTn « Bukopucrosyinte - [MpakTuka Bege
BignouunTn nicnga KOMTUMbHIO, Y Hili TepMoMeTp ans [0 AOCKOHAanocTi.
KOnyeHHS, wob MOXKe HaKonu4yyBaTucsa M’sica O/1 TOYHOCTI. KoxxeH wmartok
COKW PiBHOMIpHO Kpeo30T — CMO/InCTa He noknapantecs M’sica NOBOANTLCS
posnoginunucs. peyvyoBUHa, fKa nuwe Ha yac — no-pisHomy. byaete
Lle moxe cyTTeEBO Hapae€ i ripkmn, roNI0BHE BHYTPILLHSA TepniayMmm Ta
BM/IMHYTU HA HDKHICTb HEMPUEMHUIN NPUCMaK. Temneparypa. npoJoBXynTe
i cmak. EeKCrNepuMEeHTYBaTH.

o J
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aepesBuHu

Tun(n) Temnepartypa

| konuenHs °C (°F) |

Yac
KOMYeHHA

6—-8 rog (oo

Mopaam 3 NpUroTyBaHHSA

Yac npuroTtyBaHHs: 12—18 rog

5 107-116 °C ~ 3aropraHhs . 3arasiom. BukopucrtoByinte
MpyauHka E  (225-240°F)  npu74°C/ nigaoH 3 BOAOO ,qrm‘ .
: : 65 °F) - 30epedxxeHHs BoorK; micns
- [ikopi, Ay6, - May3u 3aropHiTb y Gonbry.
. MecCKiT ;
5 - Yac npuroTtyBaHHs: 6-8 rog
ANOBMUMHE Anosunui . 107-116°C = 3-4roa(po 3aranom. foTyiTe KicTKoO
. pebpa - (225-240°F) = saropraHHs) = BHW3; danTe Bignountn 1rog
: ' . nicns NpUroTyBaHHS.
L : - [aiite M’icHOMy pyneTy
M’acHun rl:gf:l"fgd ¢ 107-135°C 25.35r0 - BiANOYMTH 10-15 xBUNUH
pynert nelzaH, (225-275°F) | ’ s - Mepea HapisaHHAM, LWo6
. 36eperTtun BONOry.
Jlonatka A6nyHS, . .
(Boston BULLIHSA, 12-14ron KOHT:Tb Ao 90_95. C (195~
Butt) neKan 5 203 °F) pna nogpiOGHEHHS.
CBUWHMUHI 3aropHiTb y ponbry Ha
. peGepus : ~5 rog - 3-Vi roavHi; 3aKiH4iTb 6€3
: (Baby Back s 107-16 °C - (metoa 3-2-1)  ¢onbrn Ana ytBOpeHHA
Ribs) ’ gy | | CKOPUHKM
CBUWHMHa BULLHSA, (225-240 °F) ;
3anacHi FIKop! 36puskynTe A61yHHUM
e6epus ~6 rog { COKOM LLIOroanHn Ons
pebepu - 36epexeHHs BONory.
. : A6nyHs, e He nepecmaxyite — 3HiManTe
Bupizka o, ks, ay6 2-A4TOR  63°C (145 °F)
Llina 13}3::’ 121135 °C 3-4 10 3B’AKiTb HOW Ta MiABEPHITL
e ’ (250-275 °F) A - Kpuna; KonTite Ao 74 °C (165 °F)
Hiskk/ A6nyHs, 121-135 °C - Bua Temnepartypa
crerna K/eH, R ~2 rog - pOGUTL LLIKIPKY XPYCTKOIO;
rnekaH (250-275°F) - NepeBepTaTy He NoTPibHO
Kypka T - O6Bansitte B onii/cnevjisx
’ 121-135 °C § .
Kpunbusa BULLIHS, 1,5-2rog MEPEA KOTHEHHAM, .
. (250-275 °F) - 3aKiHYiTb Ha MPAMOMY BOTHi
: ANA XPYCTKOI CKOPUHKM.
BukopucTosyiTte
Movaka iiﬁ::’ 107°C M ro | TepMOMETP 4n1da M’sica,
PYA cnen (225° F) A 3nimaiite npn 71°C (160 °F),

- pavite Bignountn 0o 165 °F.
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Twvn Ki

Tun(n)

Temnepartypa Yac

MNMopagu 3

Lina

IHoOnuKa
Mpyaka

OEpPEeBUHU

A6nyHs,

- BULLHSA, NeKaH

| konueHHs1 °C (F) | KOMUEHHSI |  NPUroTyBaHHS

5-7 ron

- Bukopucrosyiite

i MiggoH 3 BOOOIO;

_ pospixTe no xpebTy
- ONA PIBHOMIPHOIO

- MPUroTYBaHHS.

116°C (240°F)

~4 rop,

- MonnBanTte

- KOXHY roiuHy

- Ong 36epexeHHs
© COKOBUTOCTI.

Bupiska

OneHuHa

[y6, BULLHS,

rikopi

107 °C (225

°F) ~A5 xB/

QyHT

M’aka npepeBuHa
30epirae cmak
ONYYHW; He
nepekonyymnre.

Kauka — uina

A6nyHs,

" BULLHSA, NEeKaH !

121-135 °C

(250-275°F) 4 TOA

3po6iTb Hagpi3u
Ha LWKipi ons
BUTOM/IEHHS
XKUPY; 3aKiHYITb
Ha BUCOKIN
Temnepartypi ons
XPYCTKOI LLUKiIPKU.

Kauka -

rpyaka
OwnumnHa (nTaxm)

- A61yHS, KNeH,

Bi/ibXa

1 107°C(225°F)  ~1,5ron

KonTiTh WKipKOIO
[oropwu; 3HimanTe
npn 135-140

°F / 57-60 °C
on§a cepefHbol
NMpoXkapKu.

Mepeninka

A6nyHs,

. BULLIHS, NeKaH

- 107°C (225°F) = 1-1,5rog

3nerka 36puskynTe
A61YHYHMM COKOM
abo Oy/IbMOHOM

nig Yyac Kon4yeHHs
Ona 36epexeHHs
BO/IOrM Ta KPaLLoro
NPUAMNaHHA ANMY.
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Tun(n)

AEPEBUHM

Temnepatypa

Yac

MNMopapu 3

| konueHHs °C (°F) | KonyeHHs | npurotyBaHHs

Jlococb MOXHa
KOMTUTU XONOOHUM
cnocobom,
3aCO/MBLUM MO0 Ta
niggatoyn il gumy
npwv Temneparypi

. Binbxa, . e 68-86°F (30
JIlocochb — dine o, e 104 °C (220 °F) | 1ron °C-20 °F) 6e3
' ' ' NPUrOTYBaHHS.
* Bukopucrtosyinte
dine 3i wkipoto;
MopenpoaykTtu 3aBepLiTb
JIMMOHHOO
rnasyp'to.
o HanoBHiTb uepeBLe
dopenb — Lina Binbxa, nyo, 1rom  /MMOHOM/Creuiamu;
Ik ] E KOMTIiTb Y KOLLNKY
- 107 °C (225 °F) )
Binbxa, ; ; Po3pixTe xBoCTH
Xsoctu A6NyHS, ‘ ~v 45 xg A9 Kpalwloro
no6crepa BULLHS NPOHMKHEHHS ANMY.
HapixTe HaBnin
Bonrapcbkum AGnyHSA, 15-2 rog abo TOBCTV.IMVI
nepeub BULLHS CMY>XKaMW; 351erka
3MacTiTb OJi€lO.
3pobiTb Npokon
Ta HaTpPIiTb onieto/
e . Kaprtonns — uina 107-116 °C 2-3ron  Cinno; 3aropHitb y
’ : (225-240 °F) donbry gna m'akor
A6nyHs, LUKIPKW.
. : BULLHS, .
OsBoui neKaH KonTitb 3
AofaBaHHAM Meny
MopkBa 1,5-2 rogq abo KOpUYHEBOrO
LyKpy Ans
COJ1I0AKOCTI.
Po3spixTe HaBnmif;
Mowmigopu (Poma) EDIE), f 93-107°C : 1,5-2rog i.u,eaFj'leo ons
a6nyHa - (200-255°F) 7

coyciB abo canbcu.
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Tun i

Tun(n)

AEePEBUHM

Temnepatypa | Yac
onyeHHs °C (°F) | KonueHHs

NMopapu 3
npUroTyBaHHA

i

Cup

Yeapnep
(BUTPMMaHUIA)

A6nyHs,
BULLIHS,
KNeH

Maypa

A6nyHs,
nexkaH

1,5-2 rog

- Mouapena (Hu3sbKa |
: BOJIOTiCTb)

A6nyHs,
BULLHA

3anuwTe BigKpUTUM
Y XON0OUNBbHUKY Ha
24-48 rop nicnga
KOMYeHHNA Ons
[o3piBaHHA

HapixTe Ha
HeBe/UKi LUMaTKKU
abo KOMTITh LiNnMm;
[anTte HacToAaATUCS
48 rop.

32°C (90
- °F) Mpumitka:
Y xonogHi

~1rog

LLBenuapcbkum /
ApncGepr

A6nyHs,
Bi/nlbxa

BukopucToByinte
LWiNbHI LUMATKW;
KOMTiTb 06EPEXHO,
iHaKLe cnup Moxe
pO3MN1aBUTUCS.

OHi nerwe
nigTpymyBaTH
HU3bKY
Temnepatypy

2ron

BeplwikoBum cup
(6nok)

Bpi

A6nyHs,
KNeH

Oxonogitb nepea
KOMYeHHAM; fanTte
HacToATUCsa 2 AHi
O/19 MOBHOIO CMaKy

. B KOMTUNbHI —
: ipeanbHo onga
XO0AHOIro

. KOMYeHHs
: cupy 6e3 1oro
. MNaBMeHHs.

1-2 rog

3po6iTb Hagpisu
3BEPXY Y BUrNAAI
CiTOYKM; NpunpaBTe
abo obanante

y cneuiax nepea
KOMYEHHAM.

~1rog

- Xanymu (xonopHoro
: KOMYEeHHSK)

Xanymu (rapsidoro
: KOMYeHHS) '

A6nyHs,
BULLIHS,
nekaH

KopoTko
3amMopo3bTe nepen
KOMYEeHHAM, o6
cup 36epir popmy.

1-1,5 roa

HapixTe
TOBLMHOW Ya—38";
BMKOPUCTOBYMNTE
HENPAMUN Harpie 3
NNOTKOM 4719 Nboay;
[anTe HacTodaTUCS
24-48 rop

1 107°C (255 °F)  30-45 x8

3anuwrTe yinnum abo
Hapi>KTe TOBCTUMMU
CKnbkamu; WinbHa
TekcTypa gobpe
TPMMAETbCS;
nogasanTte Teninm
abo 06CMaxXeHUM.
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Onepauiqa

OBepusaTa
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JloTok ana aepeBuUHU

+ HanosHiTb TpMMau Tpickoto - 3anoBHIOWTe nMenetamn He « Buknapgite wap Tpickn He
[0 CaMoro Bepxy /10TKa. OinblUe Hi>XX Hanos0BUHY. OinblUe HiXX Hanos0BUHY.
MpnbnnsHo 480 r. a6o 6 Mpn6nnsHo 180 r abo 2 Moknapaite WMaTkKM gepesa
CKNSAHOK. CKAHKMW. noBepX TPICKMU.
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OunLEeHHS KONTUTbHOI KOPOOKU

LLIo6 36epertn KoNnTuabHy KOPOOKyY B igeasibHOMY f ~
CTaHi Ta 3a6e3Ne4YnTy HaKpaLLMi OUMHUA CMaK
BaLUOI XXi Ha rpwAi, QOTPUMYNTECH LUX MPOCTUX
KPOKIB OUYMLLEHHSA MICNS KOXHOIO BUKOPUCTaHHSA:

1. JaunTe NOBHICTIO OXO/IOHYTU — [laiTe
KOMNTW/bHI KOPOOLi Ta FPUIO OXO/TOHYTU
nepeq TMM, K TOpPKaTnCs, LWoO YHUKHYTU
OnikiB i nonerwnT BuaaneHHs noneny. MNonin
i KPEO30T MOXYTb HAKOMNYYBaTUCA BCEPEONHI,
0co6MBO 6iNga HarpiBanbHOro eieMeHTa.

2. Big'egHaliTe Big Mepexi nepea ounLLEHHAM
— 3aBXxAau BigkKnto4yanTe KoONTuabHy KOpPooKy
BiO enekTpoMepexi nepen oumnLeHHAaM 6ing
HarpiBa/ZbHOrO efleMeHTa AN 6e3neKku.

3. Bupganitb nonin — BuiiMitb NOTOK ANs Tpicku 3
rpunsa Ta BUCUNTE 3anuLWKKN Tpickn abo noneny
B MeTaneBYy EMHICTb.

4. 3HiMiTb i OUMCTITb CiTKY — BUiiMiTb CiTKy, Aka
YTPUMYE Tpicky. CTPYCIiTb 3a/IULLKN CMITTS Ta
OYUCTITb LWiTkoto (Puc. 1).

5. BuxigHy Tpy6y KONTU/bHI — MOXHa
BIOKPYTUTW O/151 OUNLLLEHHA — BCTaBTE
BUKPYTKY B OTBOPW Ha KiHLi 415 4O4aTKOBOIro
3ycunns (Puc. 2&3).

6. 3ilWwKpe6iTb 3an1LWIKN — BukopucrtoByite
WiTKY 414 rpuas abo MetaneBnin ckpebok,
Wwo6 Bnaganutn o6ByrNeHi WmaTkm gepesa abo
NPUAWAAI 3aNULWKKW 3 BHYTPILLIHIX NOBEPXOHb,
BHYTPILLHbOI O60/TOHKM Ta N0TKa O719 TPICKMU.

7. MpoTpith KONTU/IbHY KOPOGKY — OUNCTITh
BHYTPILLHI Ta 30BHILUHI MTOBEPXHI CyMILLILLIIO
Tennol Boau Ta AényyHoro outy (50/50) 3a
AonomMoroto ryéku. Lle gponomarae Buganutu
Kpeo30T. BUKopunCTOBYNTE MeTaneBy LLiTKY
ab0 abpasnBHyY ryoky 0715 BUAaneHHs CTIMKMX
3abpyaHeHb. YHUKanTe HaaMipHOI Bosiorv 6ins
€NEKTPUYHNX HYacTuH (Puc. 4).

8. 36epiTb i 36epiraiite — [Nicg BUCUMXAHHSA
NMOBEPHITb TOTOK A/19 TPICKM Y TPUsb.

- ®

NMOPALA
NMPODECIOHAJIA!

PerynapHe ouunweHHs
30epirae cmak i
NOAOBXYE TEPMIH

CNy>K6M KONTUTBHOTO /(ﬁ
| Man. 4
L npuctpoto! ) L 0 )
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YCYHEHHA HEeCnpaBHOCTEN

IHankaTopu

CurHanbHa namna

YepBOHUN iMMYNbC

3HauvYeHHA

3anantoBaHHsA/
NOBTOPHE

pasu)
3anasitoBaHHs

CurHanbHa namna

Binun 6numaHHsa (2

3HauvYeHHA

« [Momunka
BIOKPUTOro
BMMMKaYa OBepuar

XoBTtun

KonyeHHs 3
BMMKHEHMM NMOBTOPHUM

asu
3anantoBaHHaM (15 xB) P

Binnn 6nnmanHa (3

- [lomunnka
cripautoBaHHs
TepMogmcka

[Mynbcytounin CuHin

KonyeHHs 3

YBIMKHEHUM NOBTOPHUM = bine MUTroTiHHS (4 pa3n)

. [lomunka:
BEHTUAATOP He

3anantoBaHHAM npautoe
KonueHHsa 3
Mynbcytounii pekoMeHOOoBaHUM
3eneHnn NOBTOPHUM
3anantoBaHHAM
KontunbHsa
« He 3anyckaeTtbcs, He gocsarae abo He yTpuMye + Bupae He3BUMYHI 3BYKK, MOKA3y€e KOAM

Temnepartypy, BUpobase mano abo 30BCiM He
BMpPOOndae anmy, abo HEPIBHOMIPHO FOTYE XY

Mo>xnuBi NnpuYnHU

KontnnbHa He
BMWUKAETbCSH

MpuunHa

« LWnend He nigknoyeHo 4o nopty
COMM

NOMMWOK, CTBOPIOE HAAMIPHY KiNbKiCTb UMY
abo Mae npobnemMu 3 nogadveto nanbHoro.

PimeHHS

HaginHo nmigkntodite wnendod;
nepeBipTe Ha HadABHICTb
MOLLKOOKEHb

- [Mepemukay YBIMK./BUMK. Ha
€/1EKTPOHHOMY 6710 BUMKHEHW.

YBIMKHITb Nepemmkay

« Kabenb XnBneHHa He
NigKIOYEeHO A0 KOMNTU/bHI

[MigkntodiTb Kabenb >XUBAEHHA A0
KOMTWbHI

« Kabenb XnBneHHsa He
nigka4eHo oo posetku BBQ

[Migpknto4iTh Kabenb XUBNEHHSA A0
po3eTtkn BBQ

Tpickn He 3armatoTbCs

« Tpicku Bomori

BukopucToByiTE CyXi TPICKK

« HakonnuyeHHsa obropinmx Tpicok

O4unCTiTb NOTOK

- [BepusaTa He 3a4YMHEeHI
HaNeXHUM YNMHOM

[MoBHICTIO 3a4MHITL ABEpUSATA
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MoXxnuBi NpUYMHU

MNMpuynHa

Cuctema BeHTypi 3acmiveHa abo
BEHTU/IATOP He nMpautoe

PileHHA

OuucTiTb CUCTEMY Ta NepeBipTe
BEHTUNATOP

Bonori Tpickun

3aMiHiTb Ha Cyxi TPiCKK

lyctuim 6inui gum

[Bepusita He 3a4YMHEHI
Ha/IeXHMM YMHOM

NepekoHanTecs y npaBuUIbHOMY
3aKpuUTTI

MNowkogxeHe abo BiACYTHE
YLWiNbHEHHA ABEPUAT

OrngaHbTe Ta 3aMiHITb YLWiNIbHEHHS

Tpickn 3aCTPArNM MiXK TOTKOM |
BHYTPILHLOIO 060/TOHKOIO

YCcyHyTU nepeLukony

[Bepusara He ,
3aUYMHAIOTLCSA N

HakonunuyeHHs noneny/cmitra

Ounctntn KamMepy

J10TOK 3MilLeHunn

BUpiBHANTE NOTOK Ha HAMPAMHIN

HenoBHe 3ropaHHAa yepes
3acMmiveHun BeHTypi

PetenbHO ouncTitb cuctemy
BeHTypi

Binnn, ryctuin a6o
FripKUn anum

HenoBHe 3ropsiHHA Yepes
HepPOOOUMN BEHTUNATOP

MNepeBipTe po60TY BEHTUAATOPA;
SKLLO Bigo6paXkaeTbCa NoOMU/IKa
BEHTUNATOPA, OOTPUMYHNTECH
AiarHOCTUYHMX KPOKiB abo
3BEPHITLCS A0 CY>XOW NIATPUMKM

NoraHmin NoTik NoBiTps abo HaaTo
6arato nasbHOro

3MEHLUITb Ki/IbKiCTb MasibHOro Ta
nokpaLute BEHTUIALIIO

Bonora gepeBuHa/Tpicku TNit0Tb

BukopucTtoByiTe Cyxi oEPEBHI
TpiCKkn abo nenetn

pwnb HE NigKAYEHO OO0
XXMBNEHHS

MNepeBipTe NigkNtOYEHHA
XUBNEHHS

DyYHKLUIO KOMTU/IbHI BUMKHEHO
B HanaLTyBaHHAX CEHCOPHOro
eKpaHy

YBIMKHITb QYHKLiO KONTUMbHI
yepes LCD-koHTpoOni

HecnpagHicTb

COMM-nposBiag He NiaKNYeHO

HaginHo nigkntoditb COMM-
npoBig

iHTErpoBaHOro
KONTWU/IbHOIO

MNeperopiB 3anobiXHUK

3aMiHiTb 3an06IKHUK

npuctpoto (4epes LCD- ¢
CEHCOPHWNI eKpaH)

Mpo6nemMu 3 NPOBOAKOO

MNepeBipTe 3'€egHaHHSA

HeraginHi abo HecnpaBHi
OPOTOBI 3'€AHAHHSA Ha 3agHin
yacTuHi LCD-ceHcopHOro ekpaHy

NepeBipTe Ta 3aKpiniTe NPOBOAKY
CEeHCOPHOro ekpaHy

MNoTpiOGHO Nepe3aBaHTaXUTK
cuctemy

JoTpumynTech iHCTpyKLUin
BMPOOHMKA LLOAO CKNOAHHS
yepes CEHCOPHUN eKpaH
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MoXxnuBi NpUYnHU

MNMpuunHa

3aHaarTo BMCOKa Temrneparypa

PileHHs

Bioperyntonte HanalwwTyBaHH4A
TeMnepaTtypu Ha HUXKYUIM PIBEHD.

Bonori abo HeaKicHi gepeBHi
TpiCKK

BukopucToByinTe Cyxi, SKiCHI
TPiCKKM

BigocyTHin abo ayxe .
cnabKun aum ;

HenoBHe 3ropsaHHAa yepes
HEPOOOUMI BEHTUNATOP

lNepeBipTe pobOTY BEHTUNATOPA;
SAKLLO BigobpaXkaeTbCa NOMUIKA
BEHTUNATOPA, OOTPUMYHTECH
OiarHOCTUYHMX KPOKiB abo
3BEPHITLCS A0 C/Y>XOW NIATPUMKM

[NoraHni NoTik NOBITPS Yepes
3acMiveHumn BeHTypi

PeTenibHO o4nUCTITb cUCTEMY
BeHTypi

HakonnuyeHHs noneny B N10TKy
ANa TpicokK

PerynapHo ounwante noTokK Ans
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3anacHi YaCTuHu

N° Detanb N° Onuc

1 N010-10008266 BiuHni KONTUNBHUK

2 N360-10008868 Cituacra BCTaBKa

3 N660-10008859 [BepHNii BUMMKaY

4 N570-0082 KpinneHHs

5 N490-10008860 BuxigHa Tpyba

6 N357-10008865 3ananbHUK HarpiBasbHOroO enemMeHTa

7 N010-10008864 EnektpoHika

8 N285-10008949 3anobixHUK
N195-10008898 Kabenb xuBneHHs, WHyp, Rc/€Bponeiicbkuii ctaHgapt Tun C

o N195-10008897 Kabenb xuBneHHs, WHyp, Bennkobputaxia Tun G
N195-10008896 Kabenb XuBneHHs, WHyp, I13painb Tun H
N195-10008895 Kabenb xuBneHHs, WHyp, LLseiilapia Tun J

10 N570-0022 Kpinnexxs

1 N110-10008862 Kronka
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N° Oetanb N° Onuc

12 N290-10008861 YuwinbHioBay ABepei

13 N045-0001 MigwnnHuK

14 N700-10008870 [HCTPYMEHT AN 3HATTA N10TKA
15 N710-10008867 Jlotok ans Tpicku
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NAPOLEON

3BEPEXITb LI IHCTPYKLLI

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, Nederland
10-12 Home Farm, Meriden Road, Berkswell, CV7 7SL, United Kingdom
24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4M 0G8, Canada
+31 (0) 88 588 66 55 - www.napoleon.com



PRESTIGE PRO

AneKkTpnyecknin 60KOBOM KOMNMTU/IbHbIN aKkceccyap
PykoBOACTBO NO YCTAHOBKE M1 3KCN/lyaTaunm

Mopenu
GASMO002 | GASMO003 | GASM004 | GASMO005

DaKTUYEeCKNA NPOAYKT MOXET OT/IMYaTbCS OT M306paXKeHWA.

COXPAHUTE 3TU MHCTPYKLUUUN
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[o6po noxxanosatb B NAPOLEON®!

Be3onacHocTb N pexae Bcero

A\ BHUMAHUE!

Mepbi NpefoCcTOPOXXHOCTHU

npu paéoTe C 3NeKTPU4HeCcTBOM

Ecnn ncnonbayeTtcsa BHELLUHNI MCTOYHUK
nuTaHua, NpMobop Takxke Oo/MKeH OblTb 3a3eM/1eH
B COOTBETCTBUM C MECTHbIMN HopMamu. Nprnbop
O0/KeH 6blTb NOAK/IIOYEH B COOTBETCTBUM C
HaLUMOHaNbHbIMK CTaH4APTAMWN M MECTHBLIMMU
3NEKTPOTEXHUYECKMMMN HOPMaMMU.

Vicnonb3ynTe TONbKO LEeNb C 3aLLMTON OT yTEUKU
Toka (Y30) ¢ atum npubopom. NutaHne npndopa
OO/HKHO OCYLLECTBAATLCS Yepes yCTPONCTBO
3aWmnTHOro oTktoYeHna (Y30) c HOMUHaNbHbIM
TOKOM yTeuku He 6onee 30 MA.

Mprbop oomxKeH OblTb NOAKOYEH K PO3ETKE
C 3a3eM/KAI0LWMM KOHTaKTOM. Hukorga

He CHMMalTe 3a3eM/SIOLLYIO BU/IKY U He
NCMO/Mb3yWTe C ABYXKOHTAKTHbIM aganTepom.

MuTaloLWni WHYP OO/KEH PErynapHo
MPOBEPATLCS Ha HANMYNE MOBPEXOEHWN.
MNprbop HeNb35 NCMONBb30BaTb, €C/N LUHYP
NoBpeXAeH. MIcnonb3ynTe TONbKO YO/ IMHUTENN
C TPEXKOHTAKTHOM 3a3eM/1AI0LLLEN BUTKON,
paccyMTaHHble Ha MOLLHOCTbL Npubopa n
0Ao0OpeHHbIe ANSA UCMO/Ib30BaHNA Ha OTKPbITOM
BO34yxe ¢ Mapkuposkon W-A.

BA>XHbIE MEPbI MPEAOCTOPO>XXHOCTHU

« [MpouunTtante BCe NHCTPYKLNW.

« He npukacantecb K ropsaunmM NoBepPXHOCTSAM.
Mcnonb3yinte pyykn, KHOMKU 1N
npeaocTaB/ieHHble MHCTPYMEHTDI.

« YTO0Obl N36EXKaTb MOPAXEHUSA S1EKTPUYECKUM
TOKOM, He MorpyanTe LWHYpP, BUIKY UK
OpYyrue anekTpuyeckme KOMMNOHEHTbI B BOAY
WAV Apyrue XXUaKocTu.

« TwartenbHbIM NPUCMOTP HEOGXOANM, KOrAda
npubop NCNoNb3yeTcs 4ETbMU UK PSAOM C
HUMWN.

« [eTn He go/MKHbI UrpaTb € NPUOOPOM.

+  DTOT NpMOOP MOXET UCMOb30BaTbCA
OeTbMW OT 8 /1eT U CTapLUe, a TakXe Nmuamm C
OrpaHnYeHHbIMU GU3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMMU
NI YMCTBEHHbBIMU BO3MOXHOCTAMMU, MO0 He
VMELLMMM ONbITa U 3HaHUA. OHW OO/KHDbI
HaxXoANTbCA Mo NPUCMOTPOM UK BbiTb
MPOMHCTPYKTMPOBaAHbLI MO 6e30MacHOMY

MCNoJ/1Ib30BAHNIO N MOHNUMATb CBA3aHHbIe C
STM OMNAaCHOCTU.

+ YucTka n o6cnyxmBaHne npubdopa He AO/MKHbI
BbIMNOMHATLCA AeTbMM 6€3 NPUCMOTPA.

«  OrtkoyanTte Npubdop OT PO3ETKU BHYTPU
rpuns, Korga oH He UCMONb3yeTca U nepen
yucTkon. Jante npnbopy OCTbITb Nepen
YCTaHOBKOW UM CHATUEM AeTanen.

- Bcerpa cHavana nogkntovanTte BUMKY K
npnbopy, 3aTeM BCTaABMSANTE LLUHYP B PO3ETKY
BHYTPU rpuns. [ns oTkIo4YeHna nepesegute
perynartop B nonoxenue BbIK/1, 3aTeM BbiHbETE
BU/IKY N3 PO3ETKN.

« Wcnonbsyiite ToNbKO C NpaBuIbHO
3a3eM/IEHHOW PO3ETKOM.

« WcnonbsoBaHne OONOAHUTENbHbIX
NPUHAONEXHOCTEN, HE PEKOMEHA0BaHHbIX
Napoleon, MOXeT NPUBECTU K TPAaBMaM.

+ He ponyckanTe, 4ToObI LUHYP CBUCAN C Kpas,
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KacasiCa ropsvmx NoBEpPXHOCTEN MW MeLlan
MOOK/OYEHUNIO K NPUoopy.

He pasmewarite npnbop namn ero WHyp Ha Uan
PAAOM C ropsiyen ra3oBOW NN 31EKTPUYECKOMn
KOHPOPKOWM, MO0 B pa3orpeTon OyxoBKe.

ByobTte KpaliHe OCTOPOXHbI MPW NepeMeLLeHNN
npmnbopa, cogepyallero ropsayee Macao un
Apyrve ropsyme XXnakocTu.

He ncnonb3yiite npnbop c noBpexaeHHbIM
LLIHYPOM W/I1 BU/IKOW, @ Takxe nocrne
HenCcnpPaBHOCTN UM NIOGOTO NOBPEXAEHNSA
npunbopa. OTHecnTe NpmMbop B GAMKANLLNN
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN LLEHTP AN
OCMOTpPa, PEMOHTA U1 PETYNTUPOBKMU.

He ncnonb3ynte npmbop He NO Ha3Ha4YeHuto.

YOAMHUTENW NS UCMONb30BaHNA Ha
OTKPbITOM BO34yXe A0/HKHbI MICMO/Ib30BaTbCS
C NpoayKTamMu A1 HAapPY>XHOIO MPUMEHEHNS
1N UMEIOT MapKUpPOBKY € cybdumkcom «W»

1 6npKou ¢ Hagnucbto «lMlogxoant anga
NCMOMb30BaHMNS C YIMYHBIMU Npnbopammy.

CoepguHeHune ¢ yaonnHuntTenem gosinkKHoO
OCTaBaTbCA CyXUM N HE KaCaTbCA 3eM/1n.

XpaHl/ITe nsgenna B noMeweHnn, kKorga oHn He
MCNOJ1Ib3YKOTCA, BHE JOCAraemMoCTn neren.

He ounwanTe aToT NpoayKT C MOMOLLbIO
BOASAHOIO pacnbl/INTENSA UM aHASTOMTMYHOIO
MeTtoaa. BMecTo 3Toro Mmbl pekoMeHayem
NPOTEPETL €ro BMAXHOW TPANKOWN, CMOYEHHOM
B CMecK A06/T04HOI0 yKCyca 1 BOAbl B
nponopumnu 50/50, a 3aTeM BbICYLLUNTb YACTbIM
NOMOTEHLEM.

TonAneo, Takoe Kak yrosibHble OPUKETHI, HE
OO/IKHO MCMOMb30BaTbCA C 3TUM NPUOOPOM.
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T1anbl cOOpPKU

MHTerpMpOBaHHaﬂ CUCTEeMa Kon4yeHunsd

OTa PYHKLMA NPUAAET HACbILEHHOCTb MACY, OBOLLAM M ApYrnum npoaykram. MioeanbHo noaxoouT ans
ANNTENBbHOIrO NPUIrOTOB/IEHUSA Ha HU3KOW Temnepartype.

« Ypganute 2 3arnyLuku, pacnonoXeHHble nog + BcTaBbTe BbiNyCKHYO TPYOKY KOMTU/bHN B
npaBon 6OKOBOW MNOSIKON, B GOKOBOW NaHenu OOKOBYIO KOMTU/bHIO, BKPpyYMBaa TpyoKy
TENEXKMU. BPYUYHY!IO.

o
- J - J
« lMcnonb3ynte oTBEPTKY B OTBEPCTUAX HA « Cnerka ocnabbre gBa BMHTa, 3aTEM
KOHLe TPYyOKMU, YTOObI 3aTAHYTb €€ ANs MOIHOCTbIO BbIKPYTUTE UX U OTNIOXNUTE B
MAOTHOM Nocaaku. CTOPOHY.
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. PasmecTtute KonTuUAbHIO Nog OOKOBOW NOIKOM .
N NPOBEANTE BbIMYCKHYIO TPYOKY KOMTU/IbHMN
yepes oTBepcTne, o6pasoBaHHoe Noce
yOoaneHus 3aryLKu.

YaoepxmnBas KONTUBbHIO Ha MecTe 1 NpoBeas
BbINYCKHYO TPYOKY Yepes oTBepCTune, BCTaBLTE
KPOHLLITEH 1 KPenéx B K/toYeBble nasbl Ha
npaBon 6OKOBOW NaHEe I OCHOBAHNS TEMTEXKMU.

» Korga o6e ronoBku Kpenexa OKaxyTcs B .
K/IIOYEBbIX Ma3ax, MX MOXHO 3aTAHYTb U3HYTPU
Tenexkn ona 6apobekio.

YaoepxunBas KONTUNbHIO HA MECTE C MOMOLLbIO
OBYX Kperexen Ha nepefHemM KpPoHLUTENHe,
3arHuTe OBa A3bl4Yka Ha GOKOBOW NOJIKE BHNU3
B HY>KHOE MOIOXeHMe.

"
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+  3aKpenuTe KOMTU/IbHIO C MOMOLLbIO paHee CHATbIX .
Kpenexen, YTobbl yaepXnBaTb e€ Ha MecTe.

CHMMMTE OBa BMHTA C HakaTaHHOM FO/1I0BKOWA

Ha 3agHen CTopoHe ycTponctea. NogHnumnte

CEepPBUCHYIO NaHeslb, YTOObI MOYYNTb AOCTYMN K
3/IEKTPOHHOMY O/10KY.
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Hangunte xryt npoBonos
KOMTU/IbHU BHYTPMA
wkada. lNMponoxure
npoBoa Yepes 60KOBYIO
yacTb WkKada K 3agHen
YaCTW KOMTUTbHM.

OFF

pOOR/F

MoaknounTe Xryt — a10 obecneumnBaet « [poTaHMTE Npunaraemblii CETEBOW LLHYP OT

CBA3b C KONTU/AbHeN — K nopty «COMM»
Ha 3/1eKTPOHHOM 6noKe. Y6eauTtech, 4to lwkada.
BbIK/tOYaTENb MUTAHUSA BK/TFOYEH.

KOMNTWU/IbHWN 4Hepes3 6OKOByIO rnaHeb N BHYTPb

o

J

BcTaBbre BUMIKY MUTaHUS KONTWU/IbHU B PO3ETKY BHYTPU LWKada. 3akpounTte

CEPBUCHYIO ABEpPLY Ha 3aAHEN CTOPOHE KOMTU/IbHMU.
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Hauano paboTbl

O630p KONTUNBbHMU

Yny4dlwmnTe CBOM OnbIT MPUrOTOB/IEHUS Ha rpuie C
HacblLLEHHbIM ApeBeCHbIM apoMaToM, UCMOMb3Y4
WHTErpmMpoBaHHyto cucteMy kondeHus*. Korga
BblOpaH PeXnmM KONYeHMSA, KONTUbHSA
aBTOMaTUYECKN aKTUBUPYETCS U HanpaBnsaeT
apoMaTHbI AblM B OCHOBHYO KaMepy
NPUroToBAEHUS A9 NOYyYEeHNA HaCTOALLEero
6apb6ekto. OT1a GyHKLUNS NPUOAET HACBILWEHHOCTb
MSCy, OBOLLAM 1 Apyrum npoaykrtam. MigeanbHo
NOAXOAMUT AN ANNTENbHOIO NPUrOTOB/IEHUS Ha
HM3KOWM TeMnepaType.

( N

BbinyckHas Tpy6a

MNMpepoxpaHUTenbHbIN
BbIK/llOHaTeNb ABEPU

NHCTpymeHT ansa_
ALUKa ApeBEeCHON

Bbikntoyartenb

3aXUraHus
Awmk ans.

Bepua gocTtyna apeBecHom

N\ A pua A v wenbl )

KontunbHio cnegyet
BK/IIOYNTb M 4OXOATbCA
nosaBneHna abiMa ao
po3xura NtobbiX FOPesok.
Jlyuwive pesynbraThl
OoCTUratoTcs npu paborte
1-2 ropenok Ha HU3KOW
MOLLHOCTU. MIHOMKaTop Ha
KpblLLKe BCerga OO/MKeEH
HaxoOUTbCSl B 30HE KOMYEHUS.

Pos3xur

1. 3anonHuTe KOMTUABbHIO — gobaBbTe Wweny
WM CMEChH LWenbl C Kycoukamu gepesa
WM nennetaMm, Noka Kopobka He byget
NOYTM NOIHOWN. He ncrnonb3ymnte opeBeCHbIN
yronb. CMm. pasgen “MoarotoBka Bawlen
KOMTUAbHWU” A1 NONYYEHUSA OOMOSTHUTEIbHON
nHdopmaumn.

2. YoepxuBanTe KHOMKY - -
Ha KONTWU/bHE B
TeyeHue 2 cekyHa
ONA po3xXura. @
KHonka 6yget muratb
KpacHbIM, yKa3biBas
Ha TO, YTO MAET 3Tan
po3xwura (MpMMepHO
1 MUHYT).

Nocne 3aBepLUEHNS MOCIeA0BaTENBHOCTH
PO3XMra 3N1IEMEHT PO3XNTIa LLEeMNbl OTK/IIOYNTCS, @
BeHTUNATOp OyaeT o6ecneymBaTb nogavy abiMa
00 TexX Nop, NoKa Wena He 3aKOHYUTCS UK He
NPoraéeT 14ac 6e3 NOBTOPHOIO 3amnycka po3xura.
Korga KonTuabHA HAYHET BbIAEMATb AbIM, 3aXInTe
1-2 ropenku n nogaepxuBanTte Temneparypy B
Onana3oHe KoM4YeHus, yKkazaHHOM Ha nHamMkatope
Kpbiwkn. Cm. pasgen “MNMoaroroBka Ballew
KOMTWU/IbHU 0719 MONYyYEHNS JONOHUTETBHOM
MHbopMaLunm.

lNocne 3anycka po3ura BEHTUNIATOP HeMb34
BbIK/TIOUYNTb. DTO BaXKHas GyHKLNS 6€30nacHOCTH,
npefgHasHayYeHHas oa4a NnpegoTBpaLlleHns
HEKOHTPOIMPYEMOIO FOPEHNSA BHYTPU KONTUBHN.
BeHTMNaTop KONTUNbHM aBTOMaTUYECKU
BbIK/TFOYMUTCHA NOC/Ee 3aBepLUIEHNS LMK/a
oxnaxgeHus (NpumepHo 2 vyaca) nnav nocne 3
yacoB 6e30encTBuUSA.
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MNMoBTOpHOE 3a)XuraHue

BO3MOXHOCTb MOBTOPHOIO PO3XNra CTaHOBUTCA
OOCTYMHOW TONbKO Yepes 15 MUHYT nocne
3aBepLUEHNS NOCIEA0BATENIbHOCTM PO3XMUIa.
Korpa 3anac wenbl 3aKOHYNUNICA, HO Bbl XOTUTE
NpPoa/INTb CEaHC:

1.

OTKpoiiTe aBepLY KONTUMNbHM, YTOGbI MONYUYNTb
AOCTYnN K NOTKY ANA Wenbl. JocTyn K ABepue
KOMTU/IbHM OCHALLEH NPeaoXpaHnUTETbHbIM
BbIK/llOUaTENEM, NpeaoTBpaLlaloLwmnm paboTy
HarpeBaTe/IbHOro 3/1eMeHTa Npu OTKPbITOM
ABepue.

. Pazbnoknpyiite MHCTPYMEHT U

B3aMMOLENCTBYMNTE C NepefHer 4acTbio 10TKa
Ons wenbl. Pa36noknpynTe MHCTPYMEHT U
aKKYypaTHO BbIABMHbTE IOTOK A/151 LWenbl

ANSA yooOGHOro NonosIHeHUs, He BblIHUMas

ero us ycrponcrtea. Cm. pasgen “O63op
MHCTPYMEHTOB” .

. Vicnonbayite MmeTannnyeckue wmunubi,

4TOObI NEpepacnpeenimTb UCMOMb30BaHHbIE
Lenkun, nepeMeLLas nx K nepegHen n 3agHemn
yacTtu notka. OcBoboxkgeHne MecTa Ha
MeTa/lNIMYECKON CETKE MOMOXET MOBTOPHOMY
BOCM/ITAMEHEHUNIO CBEXMX Lernok. He
BblHUMaWNTE ropayme Wwenkn ns kamepbl. Cm.
pasgen “lNMoparoToBka Baluei KONTUIbHU”.

[ob6aBbTe CBEXWNI CMON LWenbl, obecneymsB
XOPOLLUMIA KOHTAKT C UICTOYHUKOM Tenna
ana 6onee ObICTPOro BOCM/1aMEHEHUA U
CTabuNbHOIO AbIMa.

. icnonb3yinte MHCTpyMeHT 4719 NOBTOPHOM

YCTaHOBKM 10TKa AN Wenbl. 3aKponTe n
3aduKcrpynTe ABepb KONTUbHW.

YaoepxnBamnTte KHOMKY Ha 6/10Ke KONTUbHU B
TeyeHue 2 cekyHa. KHonka 6yaet muratb
KpacHbIM, yKa3blBad Ha TO, YTO naeT aTtan
NOBTOPHOrO BOCM/1aMeHeHUs (V4 MUHYTbI).

g‘ NMPUMEYAHMUE:

7.

MNonb3oBaTtesnto Heo6xoANMO NOAOXKAATb
15 MUHYT, 4TOObI ONLUMA MOBTOPHOIO
pO3XMra CHoBa CcTana [ocTynHa. 9ToT
15-MUHYTHbBIN TaMep NpeaHasHayveH ang
npenoTBpaLleHnsa Ype3MepPHbIX LIMKIOB
Harpesa KOMTU/IbHMU.

BocnnameHeHne 1 noBTOpPHOE
BOCM/I@aMEHEHNE MOXHO OTMEHUTb B /ll060e
BpeMs, BbiIOpaB 3Ty ONuUMIO Ha gUCniee um
yOoep>XmBas KHOMKY B TedeHne 5 cekyH (B
3aBUCMMOCTM OT BalLEen MOLENN).

[ns nonHOro BbIKMOYEHUS KOMTUIBHM
OCTaBbTE €€ B pexume oxmgaHus (6e3
MOBTOPHOIro BOCM/1laMeHeHuns) Ha 1 vac, 4Tobbl
3anyCcTuUTb NPOLECC MOTHOIO OTK/IIOYEHUSA
(Bcero 3 yaca). B teyeHne nocnegHux 2
4acoB BeHTUIATOp Oyget paboTaTtb, YTOObI
npenoTBpaTUTb OOpaTHYIO TAry AbiMa.

lNocne NoNHOro OCTbiIBaHUS KOMTUMbHU
OMOPOXHNTE NOTOK AN1K Wenbl U YTUNN3NpynTe
OCTaTKW WenNbl B OFHEYMNMOPHbIN KOHTENHEpP C
M10THO 3aKPbIBAOLENCHA KPbILLKOW.
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PyKOBO,EI,CTBO no KONnTu/bHe

BbICprIe coBeTbl NO KOMN4YeHuro

Y7100bI Bbl MO/ MaKCMMaibHO 3¢q)eKTVIBHO MCNoJZib30BaTb CBOK KOMTUJ/IbHIO, Mbl CO34a/11 3TOT
KpaTKVIVI CNMpaBOYHUK C NpPpakKTM4eCKNMnN coeetamMmum anda nyymx pe3y/1ibraTtoB. 21N npoBepeHHble MeTodbl
YCUNNBAIOT BKYC, y1ydLUAoT npuannaHne abiMa 1 noMoratoT nobuntbca 6onee cTtabunbHbIX pe3ynbraTtoB
— yToObl Bbl BCerga nony4yann }'IyHLlJVIVI BKYC N MaKCUMa/ZibHO UCrno/sib3oBasin CBOW Ky}'IVIHaprIVI OrnblIT.

HauHuTe ¢ gbimMa 3aI'IyCTVITe
KOMTU/TbHIO 3apaHee N AoXXanTecCb
noAaB/IeHNA YNCTOIrO AbiMa, nNpexXae
4YeM K/1aCTb ey Ha peLlleTkKy nin
3aXXUraTb ropesikn.

@

XonogHoe MACO = Ny4LInii AbIMOBOM
o6opok [1onoxnTe MACO NPSIMO 13
XONoAUNbHMKA B KONTUNbHIO. bonee
XONOAHasA MOBEPXHOCTb Ny4lle
BMWTbIBAET AblM Ha Ha4Ya/lbHOM 3Tare.

CoxpaHsinte BnaxxHoctb Onbinante
MSICO 13 Ny/ibBEPU3aTOPa Kaxkable
45-60 MuHyT. He nepeycepacTByite
— [OCTaTO4YHO, YTOGbI MOBEPXHOCTL
OCTaBanachb NIMMNKON, HO HE MOKPOW.

®

Wcnonb3ynte noanoH ¢ Bogoun
BoasiHaa eMKOCTb MogaepXXmBaeT
B/IAXHOCTb. Bna>Hbi BO34yX
nomoraeT AbIMy J/lyYlle ocenaTb 1
COXpaHAeT MACO COYHbIM.

LLlepoxoBaTocTb = 60/blUEe BKyCa
AbiMa Hapgpexsre MoBepXHOCTb NN
HaHecuTe rpyoOyto Npunpaey (Hanpumep,
OpobneHbin nepel, Tpaibl). Co3naHne
LLIEPOXOBATON TEKCTYPbl — C MOMOLLbIO
HagpPe30B NN NPUNpPaB — yCUIMBAET
BNUTbIBaHWE ObIMa. YBENNYEHHas
naowanb NOBEPXHOCTU M HEPOBHOCTU
nomoratot bonee 3pHeKTMBHO
yOEPXMBATb YacTULbI ObIMa, YTO NPUAAET
6onee rny6boKnNin, HACbILLEHHbIN 1
CNOXKHbIV KOMYEHbIN BKYC.

N36erante 6enoro knyéswerocs
Abiva [ycton 6enbln AbiM O3Ha4vaeT
HenonHoe cropaHue. Micnonb3ayinte
KayeCTBEHHble NenneTobl, Weny uim
KYCKM oepeBa ans 6onee YncrToro
ropeHus.

TeMnepaTtypHble 30Hbl UMelOT
3HayeHue oHnMaiiTe, rae HaxoaATca
ropsiume 1 XonogHble 30Hbl BaLLIEro
rpuns. NMoBopaunBsaiite MACO No Mepe
HeoBX0AMMOCTM /19 PaBHOMEPHOrO
NPUroTOBNEHUS Y MPeaoTBpaLLeHNs
CYXMX Y4YaCTKOB.

TepneHue okynaetca He crnewwure.
[epXXnte KpbILWKY 3aKpbITON —
KaXkabl B3rNs4 BHYTpb gobaBnser
10—15 MUHYT K BpEMEHHN
npurotoBneHus. [loBepbrech
npoueccy!

| @ |
MPOD®ECCUOHA/IbHbIE COBETbI MO KOMYEHUIO!

« Ecnu He unctutb
KOMTUMbBHIO, B HEV MOXET
HaKan/IMBaTbCA KPeo3oT
— CMOJUCTbIV HaneT,
npuaaoLLMI NULLE FOPbKUi
N HEMPUSATHBIN BKYC.

« [laiite MsACY OTOOXHYTb
nocne Kon4eHus, 4tobbl
COKW paBHOMEPHO
pacnpenenuImncb. 3To MOXeT
3HauMTENbHO NOBNNATL Ha
MSAIFKOCTb U BKYC.

« Ncnonbaynte
TepMoMeTp ansa
Msica o189 TOYHOCTU.
He nonarantecb
TONbKO Ha Bpemsa —
Ba)KHa BHYTPEHHASA W npogos/mkanTe

TeMmnepartypa. 3KCnepuMeHTnpoBaThb.
AN J

- [MpakTuka npuBoguT
K COBEpPLUEHCTRY.
Kaxxgblin Kycok msca
BefeT cebs no-pasHoMy.
BynbTe Tepnenveebl
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Tun npoaykTa

Tun(b1)

| ApeBecHHbI

| konueusi °C (°F)

Temnepartypa Bpems

Kon4yeHus

CoBeTbl MO
MPUroToB/IEHUIO

- BpeMsl NpUroToBneHus:

o 6-8 4 (o . Bcero 12-18 u. Wcnonbaynte
z 107-116 °C ; g
MpyanHka (225-240 °F) 3aBOpauMBaHLg, : MOOAOH C BOAOW O/1s
- npn74°C/~165°F) | yBnaxHeHus; 3aBepHNTE B
| @I ~ donbry nocne nayssoi.
H : A0, meckuT Bpems npurotoBneHus:
e g OO e
A . pe6bpa (225-240 °F) 3aBOPAYNBaHNS) A
- OTAOXHYTb 1 4ac nocne
MPUroTOBEHUS.
mkopw, Hante macHoMy pyneTty
MsicHowm oyo, 107-135 °C 25.35y oToOXHYTb 10-15 MUHYT
pynet A610HS, (225-275 °F) ’ ’ - nepep Hapeskow, YToObl
nekaH . COXPaHUTb COYHOCTb.
BoCTOHCKMIA A610H4, Kontute o 90-95
© BULIHSA, 12-14 4 1 °C (195-203 °F) pnsa
OKOPOK ;
nekaH - pasfeniku Ha BOJIOKHa.
3aBepHUTE B GONbry Ha
CBUHbIE | ~5 4 (meTog .
CODBLILKY 3-2-1) . 3-M yacy; 3aKoH4YnTE 6€3
pPeop . 96noHs, 107-116 °C donbrn ansa KOpouku
CBuHMHa BULLIHSA, (225-240 °F) ;
. rukopw - OnpbickuBante
FpyAuHHbIE ; .
~G Y - A610YHBIM COKOM Kaxablii
pe6pa ;
- Yac Ans yBnaxHeHus.
. d6noHa, e He nepexapsre —
Bbipeska . BULLHS, Oy6 24 - cHumaiiTe npu 63 °C (145 °F)
Llennkom A6noHsa, 121-135 °C 3-4 4 CBSXKUTE HOTU U NMOZOTHUTE
| BULLHSA, KNeH : (250-275 °F) - Kpbiribs; kontute Ao 74 °C (165 °F)
- Bonee Bbicokast
Hoxkn/  H6nows, ~ 121-135°C A . Temnepatypa fenaet
6eppa _ K/IéH, NeKaH . (250-275 °F) | KOXY XpycCTaLLen,
1 ‘ - NepeBOpaYMBaTh HE HYXXHO
O6BanavTe B macne/
Kypuua : : A6noH4a, 121-135 °C - cneumsix nepep
KpbInbIWKK |  BULLHS, s 1,5-2 4 { KOMYEeHMeM; 3aKoHYunTe
: : KNeH (250-275 °F) . Ha NPSIMOM OrHe Ans
- XpYCTsilLieit KOPOUKM.
- A610H4, 107 °C 1 Wcnonbsywite MAcHOM e
pyaka BULLIHS, ~ oy . TepMOMET, BblHbTE Mpu 71°
KITeH (225°F)

. (160 °F), paite poiitn fo 165 °F.
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Tun(b!)
APEBECUHbI

Tun npoaykTa

Temnepatypa Bpems

CoBerTbl Mo
NPUroToB/IEHNIO

| konueHns °C (F) | konueHus |

- Vicnonb3yiite nogaoH
 C BOOOW; pa3genante

Llenvkom : 574y no ChuHKe ANns
: r  paBHOMEPHOIo
- onoHA, - yigec (240 °F) P P
.~ BULLHSA, MeKaH ; . MPUrOTOBNEHMUS.
MNHpeiika : ' : . .
- [MonuBaiite COKOM Kax bl
FpyAka ~4u - 4ac 4ns COYHOCTY.
y6 107°C (225 Markas gpesecuHa
, BULLHSA, ; .
Bbipes3ka erKopm °F)( - ~45 muH/  COXpaHsieT BKYC An4W;
: He rnepecmanunBanTe.
OneHuHa PyHT P
Happexbsre Koxy ans
y A6n0H4, 121-135 °C 3.4 BbITOMKM XMNPA; 3aKOHYUTE
THA — LA o luks, nekaH  (250-275 °F) ~*" " acunerom orve s
' ; XPYCTSLLEA KOPOUKM.
: . . Kontute Koxen BBEpPX;
: - A610HA, KNEeH, s o cHuMamTe npu 135-140
: YTKa - rpyAKa onbxa 107 C (225 F) ~ 1,5 Y OF/ 57_60 cC ,D,n‘r-l
: ' cpenHel nNpoXxapku.
Avkune 5
nTULbI Jlerko cOpbi3rnBante
S6/104HBIM COKOM W
A6n0Hs, 6yNbOHOM BO BPeMS

Mepenen

| BULLHSA, NeKaH

- 107°C(225°F) 115y

Kon4yeHnsa anga CoxpaHeHud
BNnarun v ny4yiiero
BMTbIBaHNA ObiMa.

Onbxa,

‘Nlococb — dpune
: . BULUHSA, KIEH

aB<

MopenpopaykTbl '

104 °C (220 °F) 14

Jlococb MOXHO
KOMNTUTb XOI04HbIM
cnoco6om, 3aconnB
ero v nogsepras
BO34EeNCTBUIO AblMa
npn 68-86°F (30 °C-20
°F) 6e3 Tepmmyeckon
06paboTKMW.
Wcnonbsynte ¢pune

C KOXeW; 3aBepLunte
NIMMOHHOW 11a3ypbio.

HaunHuTe 6ptowko
NMMOHOM/TpaBamu;
KOMTUTE B KOP3UNHE

dopenb — Onbxa, ayo, 14
uenas BULLHS ; i
- 107 °C (225°F) |
Onbxa, : E
XBocCTbl
a6n0oH4, i v 45 MUH
no6crepa :
BULLHS

Pa3pexbTe XBOCTbI
ONS nyyero
NPOHMKHOBEHMUS ObIMa.
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Tun(bi) Temnepartypa Bpemsa

Tun npogykTta

Bonrapckuit . 5610H8],

v 1,5-2 4
nepewy 5 BULLIHA

apeBecuHbl | konueHus °C (°F) | konueHus |

CoBerTbl Mo
NMPUroTOB/IEHUIO

Hapexbre nononam mnm
TONCTbIMW NMO/IOCKaMW;
cnerka cMaxbrte
Mac/nom.

iu | Kaptodens — ~107-116°C 2.3y

Coenaiite Npokosbl
N HaTpuTe macnom/
CO/1blO; 3aBEPHUTE B

uenbin 2 . (225-240 °F) -
: ; donbry ana Markom
- Geaen, KOXYPpbl.
OBowmn . BULLUHS, NeKaH
' : i : KonTtute ¢
MopkoBb . 15-24 pobaBneHnem mega unm
: : ; KOPWYHEBOrO caxapa
0N CnagocTu.
. Tomarb! (Poma) ~ Bawm,  93-107°C 1,5-2 4 Eai‘;ﬁfﬁf Twzn:g acwgs
:  abnoHs  (200-255°F) A And coy

M1 canbChbl.
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Tun(b!) Temnepartypa Bpemsa

Tun npoaykTta

Yepnep ~ Si6noHs,
- (BblAEPXaHHbIN) | BULLHSA, KNEH

1,5-2 4

A610H4,

I
ayAa NnekaH

ApeBecuHbl | konyeHnsa °C (°F) | konyeHus |

CoBerTbl Mo
NPUroTOB/IEHNIO

Hante nonexartb

6e3 ynakoBku B
xonognnbHuke 24-48
YaCcoB MOC/1e KONYeHus
ON19 CMSAr4YeHna BKyca

HapexbTe Ha
HEBONbLUNE KYCKMK
NN KONTUTE LENTUKOM,;
panTte oTooXHyTb 48
4acoB.

Mouapenna § :
(Huskas 98614”3::' 32°C (90°F) w1y
B/IAXXHOCTb) | . MpumeyaHue:

B xonogHble

Mcnonb3ynTte NAoTHbIE
KYCKW; KONTUTE
aKKypaTHO, MHaye Cbip
MOXET pacnnaBuUTbCS.

. [HW nerye |
- nopaepXkunBaThb
: HU3KYO : 2y
- TemnepaTypy B '
. KOMTW/IbHE —

. lBenuapckui d610H4,
./ fpnc6epr onbxa

Oxnagute nepenq
KonyeHunewm; gante
OTOOXHYTb 2 AHS AN
MOTHOIO PACKPbITUS
BKycCa

w ' g . 3TO UAeanbHo
- [N XONOAHOTO
i . KOMYeHus
coipa6esero 124
nnaBnexus.

Cobip . CNMBOYHBIA
cbIp (6pycok)

- d6n0oH8s, KNeH

Cpaenante Hace4ykn Ha
NOBEPXHOCTU KPEeCT-
HaKpecCT; NpunpaBbTe
nnu obBansnTe B
cneuunsx nepeg
KonyeHunem.

Bpu ~1y

HemHoro samoposbste
nepen Kon4yeHuem,
4YTOObI CbIp COXPaHunN

dopwmy.

Xanymum : : ;
(xonogHoe | § . 1-15u
KonuyeHue) : i

Hapexbre noMTrkamm
TONWMHOM Va—34-";
NCrnonb3ynre
KOCBEHHOE KOoM4eHue C
NOTKOM A/191 Nibfa; AalTe
OTAOXHYTb 24—48 yacoB

Ad6noH4q,
¢ BULLUHSA, NeKaH :

Xanymu : : §
(ropsuee - 107°C (255 °F) .
KonuyeHue) | 5 :

30-45
MUH

OcTaBbTe Uenbim

NIV HapexbTe
TONCTbIMU TIOMTAMMU;
NnoTHasa TeKCTypa
XOPOLUO OEPXKMUTCS;
rnogasanTe TensbiM Un
oO>KapeHHbIM.
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2KkcnnyaTtaums
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JloToK ons wenbl

« 3anosiHuTe NOTOK LLenon oo « 3anosHuTe rpaHynammn He « [lonoxwuTe cnon wenbl He
camoro Bepxa. NpumepHo 6onee 4em HaMnoNOBUHY. 6onee 4em HaMNoNOBUHY.
480 r. nnn 6 yallek. MpumepHo 180 r nan 2 Monoxurte Kyckun

YaLuKu. OpeBECKHbI MOBEPX LLEMbI.
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Yucrka KONTUIbHOW KOPOGKM

YTo6bl Balla KonTubHast KOpobkKa ocTaBanach
B OT/IMYHOM COCTOSIHUM M NpuaaBana 6nogam
NYYLWNI ObIMHbBIN BKYC, CNegymnTe aTum
MPOCTbIM LLAram rno o4YMCTKe rnocne Kaxaoro
NCMNOMb30BaHUS:

1. MonHocTblo octyauTte — [dante KONTUIbHOWN
KOPOOKE 1 rPU/ItO MOTHOCTBIO OCTbITh
nepen Tem, Kak npukacaTbCsi K HAM, 4YTOObI
nsbexaTtb OXXOroB 1 06/1erYnTb yaaneHume
30/bl. BHYTpM MOXeT ckannmBaTbCs 30/1a U
KPeo30T, 0CO6EHHO PAAOM C HarpeBaTe/lbHbIM
3M1EMEHTOM.

2. OTKNoYanTe OT CeTU Nnepepn YNCTKOMU
— Bcerpga otknoyante KONTUMbHYIO
KOPOOKY OT CeTU nepen YMCTKon psaom
C HarpeBaTeNIbHbIM 3/IEMEHTOM /19
6e30nacHoOCTW.

3. OnopoXkHUTe 307y — BblHbTE NOTOK A/19 Wenbl
N3 rpUAS 1 BbICbINbTE OCTaBLUYIOCA Leny nn
30/1y B METAN/IMYECKUN KOHTENHED.

4. CHUMMUTE M OUUCTUTE CeTKY — [loCTaHbTe CeTKY,
YOEPXKMBAIOLLYIO ApeBECHYIO Lweny. CTpaxHuTe
OCTaTKM Mycopa 1 MoYnCTUTE LETKOM (puUc. 1).

5. AbiMmooTBOAHAasA TPy6a KONTU/IbHU — MOXET
ObITb OTKPYY€EHa A1 OUYUCTKN — BCTaBbTE
OTBEPTKY B OTBEPCTUS HA HAKOHEYHWUKE O/1F
OOMO/THUTENBHOIO pblyara (puc. 2&3).

6. Cockob6nurte octaTtkm — Vicnonb3ynte WeTky
ONA TPUAS UNU MeTanIn4yeckuin CKpebok,
4TOObI YAANUTb OOYI/IEHHbIE KYCOUKM
OPEBECUHbI UM NPUCTABLLUIA MyCOp C
BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN, BHYTPEHHEN
060/104KN 1 NOTKa ANA LWenbl.

7. MpoTpuTe KONTU/IbHYIO KOPOOKY — NpoTupanTe
BHYTPEHHME 1 BHELLHME MOBEPXHOCTM MYOKOM,
CMOYEHHOW B CMECU TEN0M BOAb! N S6/T0HHOTO
ykeyca (1:1). 310 yoanseT kpeo3oT. Vicnonbaynte
MEeTaNINYECKYHO LLETKY UM abpasnBHYIO ryoKy
ONS yoaneHnsa CTOMKNX OT/10)keHnn. Nsberarite
N30bITOYHOM Blarn pagoM C 3/1IEKTPUYECKUMU
yactamu (Puc. 4).

8. Cobepurte n yé6epurte — locrie BbiCbIXaHUS
BEpPHUTE NOTOK ANS Wenbl B rpusb.

- ®

COBET
NPOPECCUOHANA!

PerynapHaga unctka
COXpaHseT BKYC 1
npopsieBaeT CPoK

cny>Obl KoNTunbHU!

@

A
ne

<

Puc. 4

N415-0874-ML | PYCCKU | -0

www.napoleon.com



YcTpaHeHne HeNnCnpaBHOCTEN

3axuraertcsi
MNHpunkatop 3HaveHue MNHpunkatop 3HayeHue
+ Ownbka OTKPLITOro
- 3axuraHne/noBTopHoE .
KpacHbIn uMnynbc Benbin muraet (2 pasa) OBEPHOro
3aXuraHue
BbIK/IlO4aTens
KonyeHune ¢
. « Owwnbka
.. - OTK/IIOYEHHbIM .
XKéntbin benbin muraet (3 pasa cpabaTtbiBaHuUs
NOBTOPHbIM
TepMogmcka
3axuraHnem (15 MuH)
KonyeHune ¢
- .. « Owwnbka:
MynbcupytoLmnii BK/TIOYEHHbIM .
- Benbin muraer (4 pasa) BEHTUNATOP HE
CUHWN NOBTOPHbIM
paboTaet
3aXUraHnem
KonyeHune ¢
Mynbcupytowmni peKoMeHayeMbIM
3€e/1EHbIN NMOBTOPHbIM
3aXUraHnem
KontunbHs
« He 3anyckaeTtcs, He gocTuraeT unun He + 130aéT HeoObblUHbIE 3BYKW, MOKa3blBaeT KOAbI

yaepxXuBaeT TemnepaTypy, NpovMssoanTt
Masio UM COBCEM He MPOU3BOAMUT AbIMa, UK
rOTOBUT MULLY HEpPaBHOMEPHO

Bo3MOXHbI€ NPUYMHbBI

KontnnbHa He
BK/ItOYaeTcA

MNMpuynHa

o JKryT He NoAK/OYEH K NOPTY

COMM

owmnboK, co34aéT ype3amMmepHoe KO/IM4ecCTBO
ObIMa UM BO3HMKAKOT NpobnemMbl € nogaven
TonanBea.

PeweHne

HagéXHO nogkatounTe XryrT,
NMpoBepbTE Ha Hanyme
MOBPEXOEHUN

« Tepekntovatens BKJ1/BbIKJ1 Ha

3/1eKTPOHHOM 6/10Ke BbIK/TIOYEH.

Bkntouunte nepekovaresnb

. CunoBoi Kabenb He NoAK/IOYEH

K KOMNTUIbHe

MNogkntounTe cnioBon Kabenb K
KOMTWU1bHE

. CunoBoin Kabenb He NoAK/OYEH

K po3eTke BBQ

MNogkntoumnTe CMNOBOW Kabesb K
po3eTtke BBQ

Lllena He 3aropaeTcs

- Llena BnaxHaqa

Mcnonb3ynTe cyxyto Leny

. HakonneHue cropesLueli Wwenbl

Ouunctnte nogaoH

- [IBepua 3akpblTa HEMMOTHO

[MonHOCTbIO 3aKpoKnTE ABEpLY
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Bo3MoO)Hble NMPUYUHDbI

l'ycTon 6enblin obim

MpuunHa

CucTtema BeHTypu 3acopeHa nim
BEHTUNATOP He paboTaeT

PelwieHune

OuuncTnUTe CUCTEMY U NPOBEPbLTE
BEHTUNATOP

BnaxkHaqa wena

3ameHuTe Ha cyxyto weny

[Bepua 3akpblTa HEMMIOTHO

Y6enutechb B npaBu/ibHOM
3aKpbITUN

lNoBpeXaéH nnn oTcyTCTBYET
YNIOTHUTENb ABEPLbl

MNpoBepbTe 1 3aMeHuTe
YNIOTHUTE b

[Bepua He
3aKpblBaeTca

LLlena 3acTpsana mexay
MnoaAOHOM N BHYTPEHHEN
o060104KOMN

YcTpaHuTe npenaTcreme

HakonneHue 3onbl/Mycopa

Ouunctnte Kamepy

J10TOK CMeLLEH

BblipoBHANTE NOTOK MO
HanpasnsawoLwen

Benbin, rycton nnm
rOpbKU ObIiM

HenonHoe cropaHue ns-3a
3acopéHHoro BeHtypu

TwaTenbHO OUYNCTUTE CUCTEMY
BeHTypn

HenonHoe cropaHue ns-3a
HepaboTalowero BEHTUIATOPA

NpoBepbTe paboTy BEHTUAATOPA;
ecnun otobpaxaeTcs omnoka
BEHTU/IATOPA, BbIMOHUTE
AMarHoCcTMyecKne waru unim
obpaTuTech B CyX0y NoanepxKu

Mnoxas UMpKyNaUMa BO3ayxa unm
C/TMLLIKOM MHOFO TOM/IMBa

YMeHbLUNTE KONNYECTBO TOMIMBA
N ynyyuimntTe BeHTUNALUnto

BnakHble gpoBa/lena TnetoT

Mcrnonb3ynTte cyxyto weny nuan
nennetbl

HewncnpaBHOCTb
BCTPOEHHOro
KONTUIbHOIO
yCTpOWNCTBa (4Yepes

ceHcopHbIn XXK-akpaH) :

[pwib HE NOOK/TIOYEH K
3M1EKTPONUTaAHUIO

I'IpOBepre noaKnr4vYeHne K
S/1EeKTpOoCceTn

OYHKUNSA KONTUbHU OTKIOYEHA
B HaCTPOWNKaX CEHCOPHOro
3KpaHa

Bkntounte GyHKUMIO KONTUTbHN
vepes XK-ynpaBsnenue

NpoBog COMM He nogkItoYéH

HapgéxHo nogkntoyunTte npoBoa
COMM

lNeperopeBlwnin NpegoxpaHnTeb

3amMeHuTe npenoxpaHnTesib

Mpo6nembl C MPOBOAKOWN

MNpoBepbTe coeanHeHUs

HennoTtHble nnn HencnpasHble
NPOBOAHbIE COeAMHEHUS Ha
3aHEN CTOPOHE CeHCOpPHOro XK-
3KpaHa

MpoBepbTe 1 3aKkpenuTe
NPOBO/AKY CEHCOPHOro 3KpaHa

Tpebyetca c6pocC cncrtembl

Cnepymnte NHCTPYKUMSaM
npownssoguTens no co6pocy vepes
CEHCOpPHbIN aKpaH
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Bo3MOXXHbIe NPUYMNHbBI

MpuunHa

Cnunuwkom BblCOKas TeMnepartypa

PeweHne

YctaHoBUTE 6oM1ee HU3KNI
ypOBeHb TeMNepaTypbl.

BnaxHasa nnm HekayecTtBeHHas
ena

Mcnonbsynte cyxyto,
KauyeCTBEHHYIO Leny

HeT gbiMa nnu o4yeHb
Masno AbiMa

HenonHoe cropaHune n3-3a
HepaboTalLWEro BEHTUAATOPA

lNpoBepbTe paboTy BEHTUIATOPA;
ecnu otobpaxkaetcsa ownodka
BEHTUNATOPA, BbIMNOMHUTE
OVarHoCcTuYecKmne warv uamn
obpaTuTech B Cy>K0y NOAOEPXKKN

[Nnoxas umpkynsaunsa Bo3gyxa 13-
3a 3aCOpPEHHOro BeHTypn

TwaTenbHO o4UCTUTE CUCTEMY
BeHTypn

HakonneHue 30/bl B 10TKe ANs
wenbl

PerynspHo ouuLwante NoTok ans
wenbl
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3anacHble 4YacTu

N° Detanb N° OnucaHune

1 N010-10008266 bokoBas KoNTuUIbHS

2 N360-10008868 CeTuaTas BCTaBKa

3 N660-10008859 [lBepHOI BbIKNtOUaTENb

4 N570-0082 Kpenéx

5 N490-10008860 BbinyckHasi Tpy6a

6 N357-10008865 3ananbHUK HarpeBaTe/IbHOro A1EMEHTa

7 N010-10008864 INEeKTPOHMKA

8 N285-10008949 [naBkui NpefoxpaHuTenb
N195-10008898 CunoBoii WwHyp, WwWHyp, RC/EBponerickuin ctangapt Tun C

o N195-10008897 CwnoBo# WHyp, WHYp, Benukobputanusa Tun G
N195-10008896 Cunosoit WHyp, WwHyp, 3panab Tun H
N195-10008895 CunoBoii WwHyp, WwHyp, LWsenuapusa Tun J

10 N570-0022 Kpenéx

1 N110-10008862 Kronka
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N° Oetanb N° OnucaHune

12 N290-10008861 YnnotHuTENb ABEPY

13 N045-0001 MoawwmnnHnK

14 N700-10008870 VIHCTpYMEHT NS CHATUA NOAA0HA
15 N710-10008867 Jlotok Ang wenbl
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